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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2025/296)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,,Cebreros”
PDO-ES-02348-AMO02
Data przekazania informacji: 10.10.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. ZMIANA NIEKTORYCH LIMITOW ANALITYCZNYCH
Opis:

— Obnizenie minimalnej rzeczywistej zawartoSci alkoholu z 12 do 11,5 % obj. w przypadku win bialych
ir6zowych; oraz z 13 do 12,5 % obj. w przypadku win czerwonych.

— Obnizenie minimalnego limitu kwasowosci ogélnej (wyrazonej jako kwas winowy) z 4 do 3,5 g/l w przypadku
win bialych; a z 4,5 do 4 g/l w przypadku win rézowych i czerwonych. Natomiast w przypadku dojrzewajacych
win rézowych i czerwonych —z 4 do 3,5 g/l.

Pkt 2 lit. a) specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu zostajg zmienione.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 24
ust. 3 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:

Stare winnice charakterystyczne dla naszego terytorium charakteryzujg si¢ zazwyczaj wigksza akumulacja cukréw
w kisciach, co prowadzi do wyzszej zawartosci alkoholu. Mlode winorosle w nowych nasadzeniach, ktére sadzi si¢
coraz czesciej na wigkszych wysokosciach i w chlodniejszych lokalizacjach, oferujg jednak winogrona o mniejszej
zawartodci cukrow, a co za tym idzie o nizszej zawartosci alkoholu.

Jezeli chodzi o obnizenie limitu kwasowosci ogélnej, wynika to gléwnie ze zmiany warunkéw Srodowiskowych
w wyniku wzrostu $rednich temperatur obserwowanego w ostatnich latach, a takze z niedoboru opadéw, ktéry
doprowadzit do ogdlnego spadku kwasowosci wszystkich odmian winoro§li.

2. ZMNIEJSZENIE MINIMALNE] POTENCJALNE] ZAWARTOSCI ALKOHOLU W WINOGRONACH
Opis:

Minimalny limit potencjalnej zawartosci alkoholu w winogronach zostaje obnizony z 12 do 11,5 % obj.
w przypadku odmian czerwonych, a w przypadku odmian biatych z 11 do 10,5 % obj.

Pkt 3.b.1 specyfikacji produktu oraz pkt 5.1 jednolitego dokumentu zostajg zatem zmienione.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajow zmian przewidzianych w art. 24
ust. 3 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Uzasadnienie:

Stare winnice charakterystyczne dla naszego terytorium charakteryzujg si¢ zazwyczaj wigkszg akumulacjg cukréow
w kisciach, co prowadzi do wyzszej zawartosci alkoholu. Mlode winorosle w nowych nasadzeniach, ktére sadzi si¢
coraz czesciej na wigkszych wysokosciach i w chlodniejszych lokalizacjach, oferujg jednak winogrona o mniejszej
zawartodci cukréw, a co za tym idzie o nizszej zawartosci alkoholu.

ZWIEKSZENIE MAKSYMALNEGO LIMITU WYDA]NOSCI WINOGRON Z HEKTARA

Opis:
Maksymalna dopuszczalna wydajno§¢ ChNP Cebreros zostaje zwigkszona z 6 000 kg/ha do 8 000 kg/ha.
Zmieniono pkt 5.1 specyfikacji produktu oraz pkt 5.2 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajow zmian przewidzianych w art. 24
ust. 3 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:

Sytuacja winnic objetych ChNP Cebreros zmienila si¢ w ostatnich latach. W momencie pierwszego opracowania
specyfikacji produktu winnica, ktéra znajdowala si¢ na tym obszarze, podupadala przez lata i w wigkszosci byla
bardzo zaniedbana, przez co plony byly niskie. W ciggu ostatnich kilku lat stopniowo poprawiono stopien
zadbania tej winnicy (pluzenie, nawozenie itp.), w zwigzku z czym na wielu dziatkach zaobserwowano znaczny
wzrost plonéw.

Z drugiej strony nowo zarejestrowane winnice na obszarach o wysokiej gestoSci nasadzeni oznaczajg, ze plony sa
WYZSZe.

Ponadto, zgodnie z rejestrami rzadu Kastylii i Leénu, w ciggu ostatnich trzech lat obsadzono lub wystapiono
o0 obsadzenie 82,5 ha nowych winnic. Mlode winnice oferujg wyzsze plony niz stare winnice.

Poniewaz winnica na obszarze ChNP Cebreros jest winnicg nienawadniang, ten wzrost plonéw nie bedzie miat
negatywnego wplywu na jakos¢, gdyz jest to plon, ktéry roslina daje w sposob naturalny.

Jest to zatem zmiana majaca na celu dostosowanie do nowej rzeczywistosci w odniesieniu do winnic objetych ChNP
,Cebreros”.

ZMIANA PRZEPISOW DOTYCZACYCH ETYKIETOWANIA
Opis:

— Wprowadzono nowe okreslenie na etykiecie: ,vino de parcela” (,wino dziatkowe”) oraz wymogi dotyczace jego
stosowania.

— W przypadku czterech mniejszych juz istniejacych jednostek geograficznych (,Sierra de Gredos”, ,Valle del
Alberche”, ,Valle del Tiétar” i ,Valle de Iruelas”) wymdg, aby 85 % winogron pochodzilo z tych jednostek
geograficznych, zostat zwigkszony do 100 %.

— W przypadku juz istniejacych mniejszych jednostek geograficznych skladajacych si¢ z gmin wymienionych
w pkt 5 specyfikacji produktu (ktérym musi towarzyszy¢ okreslenie ,Vino de Pueblo” (,wino wiejskie”))
wymog, aby 85 % winogron pochodzilo z tych jednostek geograficznych, zostal zwigkszony do 100 %.

— Wymieniono i wyznaczono nowe mniejsze jednostki geograficzne skladajace si¢ z obszaréw ,paraje”, ktorych
nazwy mogg by¢ stosowane wraz z okreSleniem ,Vino de Paraje”, pod warunkiem ze 100 % winogron
pochodzi z danego ,paraje”.

Pkt 8 lit. b) ppkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu zostajg zatem zmienione.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 24
ust. 3 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.
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3.1.

Uzasadnienie:

Konsumenci coraz czgciej chea znaé pochodzenie win, ktére bedg spozywaé, a producenci chca podawaé te
dodatkowe informacje na etykietach win w celu podkreSlenia warto$ci miejscowosci, skad pochodzi wino,
i jednostek geograficznych o bogatej tradycji produkeji winogron wysokiej jakosci. W ten sposéb — poprzez
konieczno$¢ uregulowania warunkéw stosowania tych nazw — producenci umozliwiajag konsumentom zdobycie
doktadnych informacji (dostepnych na etykietach).

Wina nalezace do tych kategorii musza byl wysokiej jakosci, oprécz obowigzkowej identyfikowalnosci,
zapewniajacej, by wina pochodzily z miejsc wskazanych na etykiecie. Poprawi to podaz win objetych chroniong
nazwg pochodzenia ,Cebreros” dzigki wzmocnieniu ich wizerunku w oczach ekspertéw i konsumentéw.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Cebreros

Rodzaj oznaczenia geograficznego:

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produkt6w sektora wina

1. Wino

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win
1. Wina biale

ZWIEZLY OPIS
Wina biale prezentujg odcienie od stomkowozéltego po zlotozélty, sa przejrzyste i l$nigce. Ich zapach jest owocowy,

a smak soczysty, zréwnowazony i glicerynowy dlugo pozostajacy w ustach. Wina lezakujace w beczkach prezentujg
natomiast zlotawe odcienie, ich zapach przypomina bardziej owoce dojrzale, a smak jest pelniejszy.

* Maksymalna kwasowo$¢ lotna dla win starszych niz rok: od 16,67 meq/l do 10 % obj. plus 1 meq/l w odniesieniu
do kazdego stopnia zawartosci alkoholu powyzej 10 % objetosci. Wina te mogg przekraczaé limity okreslone
w pkt 1 zalgcznika IC do ROZPORZADZENIA DELEGOWANEGO (UE) 2019/934, pod warunkiem ze spelniaja
warunki okreslone w pkt 3 tego zalgcznika.

* Minimalna kwasowo$¢ ogdlna dla win lezakujacych dluzej niz 6 miesigcy: 3,5 g/l wyrazona jako kwas winowy
(46,67 meq/l).

* Parametry analityczne nieokre$lone w niniejszym dokumencie muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5
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— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) 160

2. Wina rozowe

ZWIEZLY OPIS

Wina rézowe s3 przejrzyste i I$nigce, a ich odcienie wahajg si¢ od jasnorézowego do truskawkowo— lub malinowo-

rézowego. Sa to wina o $redniej strukturze, w ktérych wyczuwa si¢ nuty czerwonych lub czarnych owocéw. Wina

lezakujace w beczkach prezentuja natomiast odcienie pomaraficzowawe. A nuty owocowe sa mniej wyczuwalne,

a w tle moga pojawic si¢ aromaty drewna.

* Maksymalna kwasowo$¢ lotna dla win starszych niz rok: od 16,67 meq/l do 10 % obj. plus 1 meq/l w odniesieniu
do kazdego stopnia zawartosci alkoholu powyzej 10 % objetosci. Wina te moga przekraczaé limity okreslone

w pkt 1 zalgcznika IC do ROZPORZADZENIA DELEGOWANEGO (UE) 2019/934, pod warunkiem ze spelniajg
warunki okre$lone w pkt 3 tego zalacznika.

* Minimalna kwasowos¢ ogdlna dla win lezakujacych dluzej niz 12 miesigcy: 3,5 g/l wyrazona jako kwas winowy
(46,67 meql).

* Parametry analityczne nieokre$lone w niniejszym dokumencie muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) 160

3. Wina czerwone

ZWIEZLY OPIS
Wina czerwone sg klarowne, z odcieniami wiSniowymi i fioletowymi. Posiadajg one zwykle nuty czerwonych
i czarnych owocéw, jak réwniez kwasowo$¢ i zrownowazong strukture, ktéra nadaje im wyrafinowania i elegancji.

Wina lezakujace w beczkach zachowuja swdj owocowy charakter wraz z nutami drewna, staja si¢ bardziej
aromatyczne i nabieraja dtugotrwalego smaku i ceglasto czerwonej barwy.

* Maksymalna kwasowo$¢ lotna dla win starszych niz rok: od 16,67 meq/l do 10 % obj. plus 1 meq/l w odniesieniu
do kazdego stopnia zawartosci alkoholu powyzej 10 % objetosci. Wina te mogg przekraczaé limity okreslone
w pkt 1 zalgcznika IC do ROZPORZADZENIA DELEGOWANEGO (UE) 2019/934, pod warunkiem ze spehniaja
warunki okreslone w pkt 3 tego zalgcznika.

* Minimalna kwasowos¢ ogélna dla win lezakujacych dluzej niz 12 miesiecy: 3,5 g/l wyrazona jako kwas winowy
(46,67 meq/l).

* Parametry analityczne nieokre$lone w niniejszym dokumencie muszg by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12,5
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— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) 150

5. Praktyki enologiczne

5.1.  Szczegdlne praktyki enologiczne

1.
Praktyka uprawy

— Do sadzenia, wypelniania luk, szczepienia in situ i wysokiej okulizacji mozna uzywac jedynie dozwolonych
odmian.

— Do nowych nasadzen mozna wykorzystywac jedynie odmiany gléwne: Garnacha Tinta 1 Albillo Real.

Winoro$l moze by¢ prowadzona w nastgpujacy sposob:
— Z wykorzystaniem tradycyjnej metody, w ktorej roslinie nadaje si¢ kulisty ksztalt, i jej wariantow.

— Uprawa w formie szpalerowej: prowadzona z wykorzystaniem podpr.

2.

Szczegoblne praktyki enologiczne

Minimalna potencjalna zawarto$¢ alkoholu w winogronach: 11,5 % obj. (odmiany czerwone) i 10,5 % obj. (odmiany
biale).

Nalezy stosowal wylacznie zbiorniki i pojemniki, ktére nie zanieczyszczaja wina i s3 dozwolone na mocy
obowigzujgcych przepisow.

Maksymalna wydajnos$¢ ekstrakeji: 70 1 na 100 kg winogron.

Warunki lezakowania

— W przypadku win, w odniesieniu do ktérych stosuje si¢ okreslenie ,DOJRZEWALO W BECZKACH”
(,FERMENTADO EN BARRICA”) uzywa si¢ beczek dgbowych zaréwno w trakcie fermentacji, jak i lezakowania.

— Lezakowanie odbywa si¢ w dgbowych beczkach.

— Obliczanie okresu lezakowania rozpoczyna si¢ w dniu 1 listopada roku danego zbioru.
3.

Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

— Wina biale produkuje si¢ wylacznie z odmiany Albillo Real.

— Wina rézowe i czerwone produkuje si¢ co najmniej w 95 % z odmiany Garnacha Tinta.

Zabrania si¢ stosowania zaréwno kruszarek z wirnikiem wysokoobrotowym, jak i pras §limakowych do ekstrakcji
moszczu.

5.2. Maksymalna wydajnosé

1.

8 000 kilograméw winogron z hektara

2.

56 hektolitrow z hektara
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8.1.

Wyznaczony obszar geograficzny

Nizej wymienione gminy, wszystkie znajdujace si¢ w prowincji Avila: La Adrada, El Barraco, Burgohondo, Casavieja,
Casillas, Cebreros, Cuevas del Valle, Fresnedilla, Gavilanes, Herrad6n de Pinares, Higuera de las Duefias, El Hoyo de
Pinares, Lanzahita, Mijares, Mombeltrdn, Navahondilla, Navalmoral, Navaluenga, Navarredondilla, Navarrevisca,
Navatalgordo, Pedro Bernardo, Piedralaves, San Bartolomé de Pinares, San Esteban del Valle, San Juan de la Nava,
San Juan del Molinillo, Santa Cruz de Pinares, Santa Cruz del Valle, Santa Maria del Tiétar, Serranillos, Sotillo de la
Adrada, El Tiemblo, Villanueva de Avila oraz Villarejo del Valle.

Odmiany winorosli

ALBILLO REAL
GARNACHA TINTA
GARNACHA TINTORERA

TEMPRANILLO

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Czynniki naturalne I ludzkie

Czynniki naturalne

Obszar, ktéry ma by¢ chroniony, znajduje si¢ w centralnej cze¢sci Potwyspu Iberyjskiego, w Gérach Kastylijskich,
miedzy dorzeczami rzek Alberche i Tiétar, ktére sa doplywami Tagu. Wschodnia cz¢$¢ pasma gorskiego Sierra de
Gredos rozdziela oba dorzecza. Podloze jest gtéwnie pochodzenia granitowego.

W dorzeczu Alberche uksztaltowanie terenu jest bardzo zréznicowane, ale bez gwaltownych réznic wysokosci.
Znajduje sie tu szereg bardzo stromych wzgdrz o duzej wysoko$ci. Winnica jest polozona gléwnie na wzgérzach
polozonych na lewym brzegu doliny na stoku o nachyleniu potudniowym. Tereny leza na wysokosci
od 800 m do 1 000 m. Niektére dziatki moga znajdowac si¢ na wysokosci powyzej 1 000 m. Dorzecze rzeki Tiétar
charakteryzuje si¢ bardziej tagodnym uksztaltowaniem terenu, ale w poblizu zZrédet rzeki wystepuja duze réznice
wysokosci.

Gleby s3 piaszczysto-gliniaste i lekko kwasne, z granitowym podlozem o niewielkiej zawartosci materiatu
organicznego. Na omawianym obszarze znajduje si¢ duzo mniejszy obszar lupkowy, na ktérym wystepuja gleby
gliniasto-piaszczyste i gliniaste. Zgodnie z klasyfikacja FAO gleby na tym obszarze to gléwnie gleby brunatne.
Wiekszo$¢ gleb w winnicach to gleby brunatne eutroficzne préchniczne i gleby brunatne dystroficzne.

Klimat jest $rédziemnomorski z wplywami kontynentalnego; charakteryzuje si¢ on stosunkowo krétkimi zimami
o tagodnych temperaturach, lata s3 natomiast dtugie, gorace i suche. Srednia roczna temperatura na obszarze, na
ktérym znajduje si¢ winnica (pasmo Sierra de Gredos ma klimat gorski) wynosi 12-15 °C, natomiast opady od 400
do 800 mm na rok. Okres wolny od przymrozkéw trwa 215 dni. Ogélnie rzecz biorac, mozna stwierdzié, ze klimat
jest cieplejszy i bardziej deszczowy niz w innych czg$ciach regionu, na ktérych znajduja si¢ uprawy o oznaczeniu
ChNP nad brzegiem rzeki Douro.

Czynniki ludzkie

Na przestrzeni wiekow ludzie stworzyli najlepsze warunki dla uprawy winorodli, wybierajac najbardziej
odpowiednie grunty, ktére mialy nachylenie poludniowe i poludniowo-wschodnie. Nalezy zwrdci¢ uwage na
wysoko§¢, na ktérej polozone sg niektéore z obszaréw uprawy - ponad 1000 metréw.

Garnacha Tinta i Albillo Real sg gléwnymi odmianami uzywanymi do produkcji wina. Od dawna pojawiaja sie
wzmianki o tym, jak dobrze te odmiany nadaja si¢ do uprawy na tym obszarze. Mimo ze odmiany te uprawia si¢ na
innych obszarach, wlasciwosci gleby i klimatu nadaja winom objetym chroniong nazwg bardzo charakterystyczne
cechy.

Winnice na wyznaczonym obszarze s bardzo stare, 94 % winoro$li ma ponad 50 lat, a 37 % ma ponad 80 lat.
Oznacza to niskie ilo$ci produkcji o wysokiej jakosci.
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8.2.

8.3.

Rozstawa przy sadzeniu na tym obszarze wynosi zazwyczaj ponad 2,5 x 2,5 metréw. Gesto$¢ nasadzen wynosi
zatem 1 600 krzewdw winoro$li na hektar i jest dostosowana do niskich i nieregularnych opadéw deszczu oraz do
gleby, ktdra jest uboga w substancje organiczne.

Charakterystyka produktu

Wina na wyznaczonym obszarze mozna podzieli¢ na: wina biale, rézowe, czerwone, mlode i dojrzate. Wszystkie
one maja nastepujace cechy charakterystyczne dla tego obszaru:

— majg wysoka zawarto$¢ alkoholu,
— maja wysoka i zrownowazong zawarto$¢ kwasu winowego,
— dlugowieczno$¢, zwlaszcza win czerwonych, oznacza duzy potencjat dla objecia tych win chroniong nazwa,

— majg zréwnowazony, aksamitny i szlachetny smak na podniebieniu i s bardzo dynamiczne.

Zwigzek przyczynowy

W duzej mierze wyjatkowy charakter nadaja winom pochodzacym z wyznaczonego obszaru cechy Srodowiska
geograficznego: jak wspomniano wyzej, obszar ten wyznaczaja dwa lafncuchy gérskie i dwie rzeki, nalezace do
dorzecza rzeki Tag. Winnice znajdujg si¢ gtéwnie na wzgérzach polozonych na lewym brzegu doliny na dwdch
stokach o nachyleniu potudniowym. W zwigzku z tym cechy gleby, geologii i klimatu obszaru tworza wyjatkowy
i jedyny w swoim rodzaju obszar uprawy winorosli. Ponadto dzigki wiedzy fachowej mieszkajacych tu ludzi
wybrano najbardziej odpowiednie odmiany i metody uprawy, co umozliwito wytworzenie szczegdlnego
i unikalnego produktu. Ponizej podsumowano gtéwne czynniki, ktére sie do tego przyczynily:

— Piaszczysto-gliniasta struktura gleb z granitowym podlozem nadaje winu szlachetny i wyrafinowany smak.

— Mikroklimat obszaru, ktéry ma by¢ objety ochrong, jest — w odréznieniu od klimatu panujgcego na okolicznych
obszarach — bardziej zréznicowany niz w pozostalej czesci regionu Kastylia i Leon, i chlodniejszy niz na
obszarach polozonych dalej na potudnie i na wschédd, i odznacza si¢ pewnymi charakterystycznymi cechami.
Brak opadéw w lecie i na poczgtku jesieni gwarantuje, Ze zbiory winogron sg zdrowe i wysokiej jakosci.

— Winnice polozone sa na duzych wysokosciach, niektére na wysokosci ponad tysigc metréw nad poziomem
morza, w zwigzku z czym uzyskane winogrona charakteryzuja si¢ bardzo dobrg kwasowoscia, co zapewnia
$wiezo$¢ i dynamiczny charakter wina.

— Mapa odmian winogron réwniez $wiadczy o wyjatkowosci produktu. Producenci wina na przestrzeni wiekéw
wyselekcjonowali odmiany najlepiej dostosowane do tego obszaru: s3 to Garnacha Tinta i Albillo Real, kt6re
stanowig cuvée win i nadaja im cechy wyrdzniajace. Garnacha Tinta daje wina o wysokiej zawartosci alkoholu,
cho¢ dzigki wysokosci i klimatowi sg one §wieze w smaku. Albillo Real jest odmiang charakterystyczng dla tego
obszaru i rézni si¢ od odmiany Albillo Mayor, typowej dla innych obszaréw w regionie Kastylia i Leon.
Produkowane z niej wina majg zlozony, wyrazisty i dynamiczny aromat i bardzo dobrze nadajg si¢ do
lezakowania w beczce.

— Tradycyjnie stosowana gesto$¢ obsady, w polaczeniu z niewielkimi opadami i brakiem materiatu organicznego
w glebie sprawiajg, ze plony winogron sa bardzo niskie. Jest to jeden z czynnikéw wplywajacych na wysoka
jako§¢ winogron oraz na ich zréwnowazone parametry analityczne, a takze na osiagniecie optymalnej
dojrzalosci przemystowej i polifenolowej.

— Winnice te sg bardzo stare (94 % winoro$li ma ponad 50 lat, a 37 % ma ponad 80 lat). Dzigki temu, a takze
dzigki cechom wymienionym powyzej, wina bardzo dobrze si¢ przechowuja.

Lacznie, opisane powyzej okolicznosci sprawiaja, Ze winogrona na tym obszarze dobrze dojrzewaja, dzigki czemu
moze tu by¢ produkowane wino o wysokiej zawartosci alkoholu (nie mniej niz 12° w winach biatych i rézowych
oraz 13° w czerwonych). Jednocze$nie sa to wina o duzej kwasowosci (catkowita kwasowo$¢ nie mniejsza niz 4,5
grama na litr wyrazona jako kwas winowy). Obie te wlasciwosci: wysoka zawarto$¢ alkoholu i wysoka kwasowos¢,
nadajag winom Cebreros zréwnowazony charakter okreslajacy te wina.
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Wina produkowane na obszarze chronionym réznia si¢ od win z otaczajacych obszaréw, w szczeg6lnosci od win
z doliny Duero, poniewaz zachowuja szczegblng réwnowage miedzy zawartoScig alkoholu a kwasowoscig,
i charakteryzujg si¢ wyrazista — lecz nie nadmiernie — strukturg, w zwigzku z czym sg to wina eleganckie.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Proces produkcji wina obejmuje butelkowanie i dojrzewanie win; wystgpowanie organoleptycznych cech
charakterystycznych i wlasciwosci fizykochemicznych, ktére opisano w niniejszej specyfikacji produktu, mozna
bowiem zapewni¢ tylko wtedy, gdy wszystkie czynnosci podejmowane w odniesieniu do wina beda mialy miejsce
na obszarze produkcji. W rezultacie w zwigzku z tym, ze butelkowanie win objetych ChNP ,CEBREROS” jest
jednym z podstawowych etapéw, ktdére umozliwiajg uzyskanie wlasciwosci okreslonych w specyfikacji produktu,
czynno$¢ te nalezy przeprowadzal w zakladach rozlewni polozonych na obszarze produkcji w celu zachowania
jakos$ci win, zagwarantowania ich pochodzenia i zapewnienia kontroli.

Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Na etykietach win butelkowanych nalezy obowiazkowo i w sposéb wyrazny umiesci¢ nastepujace elementy: nazwe
geograficzna ,CEBREROS” oraz napis ,Denominacién de Origen Protegida” lub okreslenie tradycyjne ,Vino de
Calidad”.

Nalezy réwniez obowiazkowo wskazac rocznik, nawet jesli wina nie zostaly poddane procesom lezakowania.

Ponadto wina objete ChNP ,CEBREROS” moga by¢ opatrzone etykietami zawierajagcymi nastepujace fakultatywne
dane szczegdlowe:

— Okreslenia ,FERMENTADO EN BARRICA” (,DOJRZEWALO W BECZKACH”) i ,ROBLE” (,DEBOWE"), pod
warunkiem ze wina te spelniaja warunki stosowania okre§lone w obowigzujacych przepisach krajowych.

— Okreslenie ,VINO DE PARCELA” (,wino dziatkowe”), w przypadku gdy wino zostalo wyprodukowane w 100 %
z winogron z jednej dziatki lub z kilku przylegajacych dzialek. Na dziatkach, z ktérych pochodza winogrona
uzyte do produkgji tych win, zabronione jest stosowanie herbicydéw, a producent musi przeprowadzi¢ analize
gruntéw na tej dzialce. Okresleniu temu moze towarzyszy¢ nazwa mniejszej jednostki geograficznej.

— Nazwa jednej lub wickszej liczby jednostek geograficznych mniejszych niz opisane ponizej oraz dane
szczegblowe, ktére musza im towarzyszy¢:

— o ,SIERRA DE GREDOS”: wina objete chroniong nazwg produkowane z co najmniej 100 % winogron
pochodzacych z dzialek polozonych w nastepujacych gminach: La Adrada, El Barraco, Burgohondo,
Casavieja, Casillas, Cebreros, Cuevas del Valle, Gavilanes, Herrad6n de Pinares, Higuera de las Duefias, El
Hoyo de Pinares, Lanzahita, Mijares, Mombeltrdn, Navahondilla, Navalmoral, Navaluenga, Navarredondilla,
Navarrevisca, Navatalgordo, Pedro Bernardo, Piedralaves, San Bartolomé de Pinares, San Esteban del Valle,
San Juan de la Nava, San Juan del Molinillo (Navandrinal), Santa Cruz de Pinares, Santa Cruz del Valle,
Santa Marfa del Tiétar, Serranillos, Sotillo de la Adrada, El Tiemblo, Villanueva de Avila lub Villarejo de
Valle.
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o ,VALLE DEL ALBERCHE": wina objete chroniong nazwa produkowane z co najmniej 100 % winogron
pochodzacych z dzialek polozonych w nastepujacych gminach: Barraco (El) (z wyjatkiem obszaréw
ewidencyjnych 18 i 19), Burgohondo, Cebreros, Herradén de Pinares, Hoyo de Pinares, Navalmoral,
Navaluenga (z wyjatkiem obszaréw ewidencyjnych 8 i 9), Navarredondilla, Navarrevisca, Navatalgordo,
San Bartolomé de Pinares, San Juan de la Nava (z wyjatkiem obszaru ewidencyjnego 6), San Juan del
Molinillo (Navandrinal), Santa Cruz de Pinares, Serranillos, El Tiemblo (z wyjatkiem obszaréw
ewidencyjnych 43, 46, 47, 48, 49, 52, 53, 54, 55, 56, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 64 y 65) lub Villanueva de
Avila.

o ,VALLE DEL TIETAR”, wina objete chroniona nazwa produkowane z co najmniej 100 % winogron
pochodzacych z dzialek polozonych w nastepujacych gminach: Adrada (La), Casavieja, Casillas, Fresnedilla,
Gavilanes, Higuera de las Duefias Lanzahita, Mijares, Navahondilla, Pedro Bernardo, Piedralaves, Santa
Maria del Tiétar y Sotillo de la Adrada, Cuevas del Valle, Mombeltran, San Esteban del Valle, Santa Cruz del
Valle lub Villarejo del Valle.

o ,VALLE DE IRUELAS”, wina objete chroniong nazwg produkowane z co najmniej 100 % winogron
pochodzacych z dziatek polozonych w nastepujacych gminach: Barraco (El): obszary ewidencyjne 19 i 18,
Tiemblo (El): obszary ewidencyjne 43, 46, 47, 48, 49, 52, 53, 54, 55, 56, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 641 65,
Navaluenga: obszary ewidencyjne 8 i 9, San Juan de la Nava: obszar ewidencyjny 6.

o ,VINO DE PUEBLO” (,wino wiejskie”), po ktérym nastgpuje nazwa geograficzna jednej z gmin
wymienionych w pkt 5 specyfikacji produktu, pod warunkiem ze dane wino wyprodukowano w 100 %
z winogron z dziatek znajdujacych si¢ w tej gminie.

o ,VINO DE PARAJE” (,wino z obszaru”), po ktérym nastgpuje nazwa geograficzna jednego z ,parajes”
lezacych na obszarze objetym ChNP ,CEBREROS”, pod warunkiem ze dane wino wyprodukowano
w 100 % z winogron z dzialek znajdujacych si¢ w tym ,paraje”. W wyjatkowych przypadkach czesé
terytorium takiego ,paraje” moze znajdowac si¢ w kilku sgsiadujacych ze sobg gminach.

Link do specyfikacji produktu

www.itacyl.es/documents/20143/342640/PCC+DOP+CEBREROS_Rev+2.docx/568b0e60-¢2ab-ef8d-b11c-8¢970bbbdfOb
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