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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2025/213)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Pouilly-Fumé | Blanc Fumé de Pouilly”
PDO-FR-A0824-AM03
Data przekazania informacji: 8.10.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Dojrzewanie

Dodano informacje o tym, ze wina dojrzewajg na delikatnym osadzie co najmniej do1 stycznia roku nastepujacego
po roku zbioréw.

Informacja ta ma wplyw na dat¢ wprowadzenia do obrotu dla konsumentéw i dodaje si¢ ja do zwiazku
z pochodzeniem: ,Dojrzewanie win bialych zwigksza ich ztozono$¢ aromatyczng”.

Przepis ten ma na celu zagwarantowanie jako$ci produkowanych win (aromaty, wrazenie gestosci w ustach)
i podniesienie ich jakosci. Poprawia réwniez stabilno$¢ win dzieki dluzszemu okresowi dojrzewania na osadzie
drozdzowym. Celem jest uniknigcie zbyt wczesnego wprowadzania do obrotu, co nie gwarantowaloby
odpowiedniej jakosci win objetych tg renomowang ChNP.

Przepis ten umozliwia réwniez rejestrowanie praktyk i operacji w winnicach.

Zmieniono zatem pkt 6, 8 i 9 jednolitego dokumentu.

2. Opis win

W celu umozliwienia lepszego zrozumienia jednolitego dokumentu zmieniono opisy win. Zasady nie ulegaja
zmianie.

Zmienia si¢ pkt 4 jednolitego dokumentu.

3. Zasady dotyczgce przywigzywania pedéw i wysokosci ulistnienia

Zmienione zasady dotyczace przywigzywania pedéw i wysokosci ulistnienia sg juz wdrazane przez producentéw.
Zapewniaja one kontrole sanitarna i jako$ciowa produkowanych winogron.

Zmienia si¢ pkt 5 jednolitego dokumentu.

4. Wydajnosé
Jednolity dokument zostat zmieniony w pkt 5, tak aby odpowiadat specyfikacji.

Okresla si¢ w nim wydajno$¢ roczng i docelows.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Pouilly-Fumé

Blanc Fumé de Pouilly

Rodzaj oznaczenia geograficznego:

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

Kod Nomenklatury Scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET
2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety

pozycjg nr 2009

Opis wina lub win

ZWIEZLY OPIS

Sa to wina biale niemusujace, posiadajace ponizsze analityczne cechy charakterystyczne.

— minimalna naturalna objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 10,5 %

— w przypadku partii gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem lub na etapie pakowania: zawarto$¢ cukréw
fermentujacych (glukoza + fruktoza) nie przekracza 4 g/l.

— calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 13 %;
— kwasowos¢ ogdlna jest zgodna z warto$ciami okre§lonymi w przepisach wspélnotowych.

— kwasowos¢ lotna w partiach gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem lub na etapie pakowania nie
przekracza 14,5 miliekwiwalentéw na litr.

— calkowita zawarto$¢ SO2 w partiach gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem lub na etapie pakowania nie
przekracza 150 mg na litr.

Sa to biale wina wytrawne, niemusujace, o kolorze, ktéry moze przechodzi¢ od bladozéltego do zlotego. Gama
aromatéw moze obejmowac nuty owocowe, przypominajgce cytrusy, nuty kwiatowe przypominajace biale kwiaty,
nuty charakterystyczne dla poszczegdlnych odmian i nuty mineralne. Wina te charakteryzuja sie zlozonoscig,
subtelnoscia, bogactwem i $wiezoscig.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: —

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —
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5.

5.1.

5.2.

Praktyki winiarskie

Szczegélne praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Zabrania si¢ wszelkiej obrébki termicznej zebranych winogron w temperaturze powyzej 40 °C, bezposrednio po
ktérej nastepuje oddzielenie fazy cieklej i stalej. Zabrania si¢ stosowania zrebkéw drewna. Catkowita objetoSciowa
zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 13 %. Poza wymienionymi powyzej zakazami
w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy przestrzega¢ wymogéw obowiazujacych na
poziomie wspdlnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa morskiego.

Praktyka uprawy

Sposoby prowadzenia winorosli

a) Minimalna gesto$¢ nasadzen w winnicy wynosi 6 000 roslin na hektar. Odstep migdzy rzedami winorosli nie
przekracza 1,30 m, a odstgp migdzy krzewami w tym samym rzedzie wynosi od 0,80 m do 1,20 m.

b) Zasady przycinania. Winoro§l jest przycinana przez etapem fenologicznym, w ktérym doszto do rozwiniecia si¢
od 2 do 3 lisci, lub po osiagnigciu przez rosling etapu 9 w skali Eichhorna i Lorenza, nastepujacymi technikami:
— albo w formie jednoramiennego sznura Guyota, pozostawiajgc maksymalnie 10 oczek na loze, w tym
maksymalnie 8 oczek na dlugiej tozie i jeden lub 2 czopy o maksymalnie 2 oczkach; albo za pomocg cigcia
krétkiego (prowadzenie w formie sznura Royat), pozostawiajac maksymalnie 14 oczek na loze, ze szkieletem
pojedynczym lub podwéjnym, z czopami o maksymalnie 2 oczkach. Okres uksztaltowania winorosli w formie
sznura nie moze przekracza¢ 4 lat. W tym okresie dopuszcza si¢ cigcie w formie pojedynczego lub podwéjnego
sznura Guyota, w ktérego przypadku maksymalna liczba pozostawionych oczek na kazdym dlugim pedzie
wynosi 8. Odmiodzenie dzialki winorosli przycinanej w formie sznura sko$nego Royat nie moze przekroczyé
20 % roélin rocznie.

3. Zasady dotyczgce przywigzywania pedéw i wysokosci ulistnienia
Praktyka uprawy

— Palikowanie przeprowadza si¢ przed faza fenologiczng, w ktérej doszto do uformowania kisci lub osiggniecia
przez rosling etapu 32 w skali Eichhorna i Lorenza.

— Obejmuje ono minimum dwa druty podnoszace i jeden drut no$ny w przypadku winorodli przycinanej
w formie jednoramiennego sznura Guyota lub sznura Royat albo dwa druty podnoszace w przypadku
winoroéli przycinanej w formie glowy lub wachlarza.

— Druty podnoszgce beda ciagnigte powyzej poziomu kisci.
— Wysoko$¢ ulistnienia poddanego palikowaniu ma by¢ co najmniej réwna 0,6 wielkosci odstepu migdzy

rzedami, przy czym wysoko$¢ lisci na rusztowaniu mierzy si¢ od punktu znajdujacego si¢ na wysokosci 0,10
metra pod drutem gigcia do wysokosci roéliny”.

Maksymalna wydajnos¢
1. Maksymalna wydajnos¢

75 hektolitrow z hektara

2. Roczna stopa zwrotu

65 hektolitrow z hektara
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Wyznaczony obszar geograficzny

Zbi6r winogron, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywaja si¢ na obszarze nastepujacych gmin w departamencie
Nievre: Garchy, Mesves-sur-Loire, Pouilly-sur-Loire, Saint-Andelain, Saint-Laurent-I'Abbaye, Saint-Martin-sur-
Nohain, Tracy-sur-Loire (lista sporzadzona na podstawie oficjalnego kodu geograficznego z 2020 r.).

Odmiana(-y) winoro§li

Sauvignon B - Sauvignon Blanc

Opis zwigzku(-6w)

a) Opis czynnikéw naturalnych majacych wplyw na zwiazek z obszarem. Obszar geograficzny rozciaga si¢ na
okolo dwadziescia kilometréw wzdluz prawego brzegu Loary i graniczy z potudniowo-wschodnig czescig
Basenu Paryskiego. Jest potozony na maksymalnej wysokosci 270 metréw, tj. ponad 100 metréw nad doling,
i posiada krajobraz cechujacy si¢ duzymi kontrastami, z glebokimi, rozgaleziajacymi si¢ dolinami, ktére biegng
zazwyczaj w kierunku péinocno-wschodnim/potudniowo-zachodnim i otwieraja si¢ na dolng cze$¢ Doliny
Loary.

Winnice s3 skupione na terytorium 7 gmin, wokét wzgérza Saint-Andelain, najwyzszego wzniesienia na obszarze
geograficznym.

Rozciagaja si¢ na zroznicowanych podlozach geologicznych, a wytyczone i wybrane do zbioru winogron dziatki
wpisujg si¢ w te roznorodno$¢. Wybierane sa w szczegélnosci: — margle kimerydzkie lub ,biale ziemie”, ktére
spotyka si¢ w Srodkowej czeici obszaru geograficznego, w gminach Pouilly-sur-Loire i Saint-Andelain: sa to
najliczniejsze z gleb wykorzystywanych pod uprawe winoroéli; wapienie wieku oksfordzkiego, ktére daty poczatek
bardzo kamienistym glebom, nazywanym lokalnie ,caillottes” wystepuja one szczegdlnie w péinocno-wschodniej
czesci obszaru geograficznego; ,krzemienie”, osady o mniej lub bardziej gliniastym charakterze, ktére powstaly
w wyniku intensywnej fazy erozyjnej okresu kredowego i wystepuja przede wszystkim na terytorium gminy Saint-
Andelain; gleby krzemionkowe, mniej lub bardziej gliniaste, wystepujace gléwnie na zachodnim kraficu obszaru
geograficznego, w miejscowosci Tracy-sur-Loire.

Na obszarze geograficznym panuje fagodny klimat typu oceanicznego. Srednie roczne opady wynoszg 600
milimetréw, a Loara odgrywa dominujacg role w regulowaniu temperatury, odprowadzajac zimne powietrze
z biegnacych prostopadle dolin.

b) Opis czynnikéw ludzkich majacych wplyw na zwigzek z obszarem. Slady rodzacej si¢ uprawy winorosli
pojawiaja si¢ od V wieku, o czym $wiadczy istnienie galijsko-rzymskiego majatku ,Pauliacum” (Majatek
Paulusa). W 680 r. biskup Wigiliusz zapisuje w testamencie swéj majatek Pouilly oraz winnice opactwu Notre-
Dame-d’Auxerre. Rzymska droga, ktéra jest pozostaloscia i Swiadectwem tamtych czaséw i ktéra przebiega
przez obszar geograficzny, réwniez pokazuje, ze dzialalno$¢ handlowa byla prowadzona od bardzo dawna.

Winnice przezywaja woéwczas prawdziwy rozkwit dzieki zgromadzeniom zakonnym, w szczegdlnosci
benedyktynom z Charité-sur-Loire. Swiadectwem tej epoki ekspansji jest polozona na jednym ze wzgbrz
g6rujacych nad Loarg dziatka o powierzchni okolo 4 hektaréw, zwana ,Loge aux Moines”.

Od XVI wieku Loara i splawiane nig lodzie ulatwiaja dystrybucj¢ win, a otwarcie w 1642 r. kanalu Briare, faczacego
Loarg z Sekwana, ukierunkowuje handel na Paryz. Po sprzedaniu na targach w Rouen wina z ,Pouilly” docieraja do
Anglii. Pod koniec XVII wicku powstaja bractwa winiarskie Swietego Wincenta.

Przez caly XVIII wiek wino ,Pouilly” jest wysylane do Montargis, Fontainebleau, Paryza i Wersalu. Zajmujace
powierzchnie 2 000 hektaréw winnice obsadzane s3 wéwczas réznymi odmianami winogron: melon B, meslier
Saint-Frangois B, sauvignon B i chasselas B.

Druga polowa XIX wieku charakteryzuje si¢ przerwaniem w znacznej czg$ci produkeji wina na rzecz wytwarzania
winogron stotowych (chasselas B), ktére po dostarczeniu kolejg przeznacza si¢ na stabo zaopatrzony rynek paryski,
az do kryzysu wywolanego filokserg w 1890 r.

Na poczatku XX wieku odmiana sauvignon B, ktérg lokalnie nazywa si¢ ,biala przydymiong” (fr. blanc fumé), ze
wzgledu na to, ze jej dojrzale winogrona pokrywaja si¢ szarym nalotem, szybko staje si¢ gléwna odmiang
w winnicach.
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Wydany w 1923 r. wyrok potwierdza stosowanie nazwy ,Pouilly-Fumé” do win wytwarzanych z odmiany sauvignon
B. Producenci organizujg si¢ i w 1948 r. tworzg spétdzielnie winiarskg Pouilly, a nastepnie bractwo ,Baillis”, ktérego
celem jest popularyzacja win ,Pouilly”. Od tego czasu duza cze$¢ produkgji trafia na rynek krajowy i jest
eksportowana do ponad 90 krajow.

W 2009 r. produkcja sigga okolo 59 000 hektolitrow z 1 220 hektaréw winnic, prowadzonych gléwnie przez firmy
rodzinne.

Sa to biale wina wytrawne, niemusujace, o kolorze, ktéry moze przechodzi¢ od bladozéttego do zlotego.

Gama aromatéw moze obejmowac nuty owocowe, przypominajace cytrusy, nuty kwiatowe przypominajace biale
kwiaty, nuty charakterystyczne dla poszczegélnych odmian i nuty mineralne. Wina te charakteryzuja si¢
zfozonoscia, subtelnoscia, bogactwem i $wiezoscig. Dzigki polaczeniu lagodnego klimatu typu oceanicznego,
polozenia w miejscu ostonietym od wiatréw zachodnich oraz bliskosci Loary, ktéra pelni decydujaca role
w regulowaniu temperatury, obszar geograficzny posiada doskonale warunki klimatyczne do uprawy odmiany
sauvignon B.

Temperatury, lagodzone przez te czynniki w trakcie cyklu wegetacyjnego winorosli, zapewniaja wlasciwe
dojrzewanie winogron, a naprzemienno$¢ upalnych dni i chlodnych nocy, wystepujaca przez caly okres
dojrzewania winogron, sprawia, Ze zachowuja one $wiezo$¢ i tworza swoje aromaty.

Region ten, ktéry na przestrzeni wiekow przeszedt glebokie przemiany, zawsze zachowywal swoje winiarskie
tradycje. Lokalizacje o wysokim potencjale jakoSciowym, w ktérych w ostatnich stuleciach winorosl w duzej mierze
dominowala nad pozostalymi uprawami, nadal przeznacza si¢ pod winnice.

Takie przeznaczenie potwierdzone jest przez dziatki wyznaczone do produkdji, obejmujgce miejsca o glebach
plytkich, potozone czg¢sto na stokach o duzym nachyleniu. Takie lokalizacje wymuszaja optymalne zarzadzanie
rolinami i ich potencjalem produkcyjnym poprzez stosowanie wysokiej gestosci obsady, odpowiednie
prowadzenie winorosli i jej precyzyjne przycinanie. Zarzadzanie to odzwierciedla specjalistyczna wiedze
gromadzona przez wieki przez spoleczno$¢ przywigzang do swoich tradycji winiarskich i do krajobrazu
z winnicami, o czym $wiadczy trwalo$¢ bractw tworzonych od XVII wieku.

Ta specjalistyczna wiedza producentéw wyraza si¢ réwniez w zdobytej dzigki doswiadczeniu wielu pokolen
umiejetno$ci wydobywania oryginalnosci i bogactwa Srodowiska naturalnego: w winach mocnych, pochodzacych
z ,bialych ziem”, o cytrusowych akcentach, winach eleganckich, pochodzacych z ,caillottes”, o nutach bialych
kwiatéw, i winach $wiezych, pochodzacych z ,krzemieni”, z mineralnymi i $wiezymi nutami koAcowymi.
Dojrzewanie win bialych zwigksza ich ztozono$¢ aromatyczna.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Obszar bezposredniego sgsiedztwa

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Obszar bezpo$redniego sasiedztwa, okreSlony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do fermentacji, produkcji
i dojrzewania wina, stanowi obszar nastgpujacych gmin, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym z 2020 r.:

— w departamencie Cher: Bannay, Bué, Crézancy-en-Sancerre, Jalognes, Menetou-Ratel, Ménétréol-sous-Sancerre,
Montigny, Neuvy—deux—Clochers, Saint-Satur, Sainte-Gemme-en-Sancerrois, ~Sancerre, Sury-en-Vaux,
Thauvenay, Veaugues, Verdigny, Vinon;

— w departamencie Loiret: Beaulieu-sur-Loire, Bonny-sur-Loire, Briare, Gien, Ousson-sur-Loire, Saint-Brisson-sur-
Loire, Thou;

— w departamencie Nievre: Alligny-Cosne, Bulcy, Cosne-Cours-sur-Loire, La Celle-sur-Loire, Myennes, Neuvy-sur-
Loire, Pougny, Saint-Loup, Saint-Pere.

Ramy prawne:

przepisy krajowe
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Wszystkie okreslenia fakultatywne umieszcza si¢ na etykietach czcionka o wymiarach nieprzekraczajacych (pod

wzgledem wysokosci, szerokosci i grubosci) dwukrotnosci wymiaréw czcionki, ktéra zapisano kontrolowang
nazwe pochodzenia.

Czcionka, ktéra zapisane jest uzupelniajace oznaczenie geograficzne ,Val de Loire”, nie moze by¢ wigksza (wysokos¢
i szeroko$¢) niz dwie trzecie wielkosci czcionki, ktéra zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Na etykiecie wina objetego nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geograficznej, pod
warunkiem ze:

— jest to lokalizacja wpisana do ksigg wieczystych;
— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.
Link do specyfikacji produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-e6 5a8b82-3e6b-4bf6-83d6-b3f3fadeff2d
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