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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(C[2025[753)

W terminie 3 miesiecy od daty niniejszej publikacji organy panstwa czlonkowskiego lub pafistwa trzeciego, badZ osoba
fizyczna lub prawna majgca uzasadniony interes oraz majgca siedzibe lub miejsce pobytu w panstwie trzecim, mogg,
zgodnie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA|
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
,Ail rose de Lautrec”
Nr UE: PGI-FR-0193-AMO01 - 30.3.2021

ChNP () ChOG (X)

1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Syndicat de Défense du Label Rouge Ail rose et de I'IGP Ail rose de Lautrec [Stowarzyszenie Ochrony , Ail rose” Label
Rouge i ChOG ,Ail rose de Lautrec”]

20 rue du Mercadial

81400 Lautrec

FRANCE

Tel. +33 563759031
Email: info@ailrosedelautrec.com

W sklad Syndicat de Défense du Label Rouge Ail rose et de 'GP Ail rose de Lautrec, stowarzyszenia zawodowego
regulowanego kodeksem pracy, wchodza producenci i zaklady pakowania czosnku (okolo 160 podmiotéw).
Posiada ono uzasadniony interes w ztozeniu wniosku.

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

O Nazwa produktu

Opis produktu

Obszar geograficzny

Dowdd pochodzenia

Metoda produkgji

Zwigzek

Etykietowanie

Inne: aktualizacja szczegélowych informacji dotyczacych grupy skladajacej wniosek, rodzaju produktu,

jednostek certyfikujacych, wymogéw krajowych, usuwania streszczen i map.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL: http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).
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5.1.

Rodzaj zmian

O Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument

(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczna
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Zmiany

Zmiany niemajgce wplywu na istotne elementy

—  Punkt ,Opis produktu”

Dodano elementy opisowe w celu lepszego scharakteryzowania produktu i sprecyzowano, ze jest to czosnek
strzatkujacy, ktéry to termin jest bardziej odpowiedni niz ,czosnek wiosenny”, aby opisaé czosnek o dlugim okresie
spoczynku. Gléwne uzupelnienia dotycza rozmiaru, ksztattu gtéwki i liczby zabkéw oraz sposobu prezentacji pigtki
i gtéwki. W celu uzupelnienia wymogéw dotyczacych prezentacji gléwki dodano opis wad wygladu.

W specyfikacji produktu dodano tolerancje (wartosci procentowe) majace zastosowanie do odchylen dotyczacych
wad wygladu i wielkoSci. Oznaczenia te, wraz z zasadami selekcji i sortowania opisanymi w punkcie ,Metoda
produkgji”, zapewniaja pelniejszy opis produktu. Wartosci procentowe tolerancji zawarte w specyfikacji produktu
odpowiadaja warto$ciom okre$lonym w normie EKG ONZ FFV-18 dla klasy ,ekstra”.

Ponadto w tym punkcie dodano zdanie dotyczace metod prezentacji ,Ail rose de Lautrec”, ktére nastepnie
szczegOlowo opisano w punkcie ,Metoda produkcji” specyfikacji produktu oraz w pkt 3.5 jednolitego dokumentu.

—  Punkt,Obszar geograficzny”

W specyfikacji produktu zmieniono punkt ,Obszar geograficzny” ,Ail rose de Lautrec” i dodano go do jednolitego
dokumentu. Zmiany te nie majg wplywu na granice obszaru geograficznego, ktdre pozostaja niezmienione.

Prezentacj¢ gmin wedlug kantonéw zastepuje si¢ wykazem gmin na obszarze geograficznym; wszystkie gminy
znajduja si¢ w departamencie Tarn.

W punkcie specyfikacji produktu dotyczacym okreslenia obszaru geograficznego dodaje si¢ nastepujacy tekst:
,2Uprawe, suszenie, przechowywanie i pakowanie przeprowadza si¢ na okreslonym obszarze geograficznym”.

Warunek dotyczacy pakowania ,Ail rose de Lautrec” na obszarze geograficznym wiaczono do specyfikacji produktu,
chociaz praktyka ta byla juz stosowana przez podmioty gospodarcze.

Uzupelniono réwniez jednolity dokument. Dodano zatem nastgpujace zdania:
— W pkt 3.4: ,Uprawe, obieranie i suszenie przeprowadza si¢ na obszarze geograficznym”.

— W pkt 3.5: »Ail rose de Lautrec« pakuje si¢ na obszarze geograficznym w skrzynie, koszyki, worki lub siatki”.
Poniewaz uchylono zalgczniki do specyfikacji produktu, skreslono réwniez nastgpujgce zdanie:

,Obszar geograficzny przedstawiono na mapie w zalgczniku, na ktdérej pokazano réwniez lokalizacje
przedsigbiorstw”.

Zdanie opisujace rozmieszczenie producentéw na calym obszarze skresla si¢ ze specyfikacji produktu, poniewaz
podane informacje ogdlne nie pomagaja w zrozumieniu kontekstu.
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—  Punkt ,Dowdd pochodzenia”

Punkt ten odpowiada nagléwkowi ,Identyfikowalno$¢ produktu” istniejacej specyfikacji produktu i zostal
przeredagowany w formie tabeli i rozszerzony w pkt 4 specyfikacji produktu. Tabela zawiera obecnie opis
dokumentéw wprowadzonych po to, aby umozliwi¢ wszystkim podmiotom gospodarczym monitorowanie
i kontrole produktu objetego chronionym oznaczeniem geograficznym na kazdym etapie produkeji w danym roku
gospodarczym.

W celu spelnienia krajowych wymogéw regulacyjnych do pkt 4 specyfikacji produktu zatytulowanego ,Dowody
potwierdzajace, Ze produkt pochodzi z obszaru geograficznego” dodaje si¢ nastgpujacy wymog: ,Identyfikacja
podmiotéw gospodarczych: Wszystkie podmioty gospodarcze, ktdre chcg uczestniczy¢é w calym procesie procesu
produkgji »Ail rose de Lautrec« lub jego czgsci musza ubiegac si¢ o zezwolenie grupy”.

W tabeli uwzglednia si¢ nastgpujace obowigzki sprawozdawcze wynikajgce z pierwotnie zarejestrowanego tekstu:
deklaracja zmianowania upraw na etapie uprawy oraz ewidencjonowanie zapaséw na etapie pakowania
i wprowadzania do obrotu w zakladzie pakowania.

Dodaje si¢ wymdg prowadzenia przez producenta ,karty monitorowania upraw” zawierajgcej zapis wszystkich prac
zwigzanych z uprawg prowadzonych na dzialce (nawozenia, usuwania pedéw kwiatostanowych, czyli oglawiania
(despoulinage), daty zbioru i weryfikacji dojrzatosci).

,Rejestr produkeji’, o ktérym mowa w ppkt 2 punktu ,Identyfikowalno$¢ produktu” istniejacej specyfikacji
produktu, jest obecnie czgScia ,rejestru wprowadzania do obrotu”. Dodaje si¢ karte monitorowania
przechowywania w warunkach chlodniczych” i ,rejestr ubytku masy”, tak aby mozna bylo zapewnié
identyfikowalno$¢ czosnku od produkcji do wprowadzenia do obrotu.

W przypadku zakladéw pakowania wymogi te uzupelniono o ,specyfikacje wysylkowe”, ,karte identyfikacyjng
palety”, ,ewidencje zapasow i etykiet”, ,polecenie dostawy lub faktury” oraz ,karte zapaséw opakowan”, co
zapewnia mozliwo$¢ §ledzenia czosnku do momentu wprowadzenia go do obrotu.

Schemat przeplywéw produkcyjnych przeniesiono do ppkt 5.1 specyfikacji produktu pod nagléwkiem ,Metoda
produkdji”.

—  Punkt ,Metoda produkgji”

Podpunkt 5.1 ,Schemat przeplywéw produkcyjnych”

Schemat przeplywow produkcyjnych przeniesiono z punktu pierwotnej specyfikacji produktu ,Identyfikowalno$¢”
i zmieniono.

Etapy produkgji okreslone w specyfikacji produktu opisano i dostosowano do réznych zmian w punkcie ,Metoda
produkeji”. Usunigto etapy po pakowaniu, poniewaz nie wchodza one w zakres wymogéw specyfikacji produktu
objetego ChOG. Maja one zastosowanie wylacznie do specyfikacji Label Rouge ,Ail rose” LA nr 02/66
zatwierdzonej na poziomie krajowym.

Dokumenty dotyczace identyfikowalnosci (deklaracje, rejestr i ewidencje zapaséw) wlaczono do tabeli w pkt 4
,Dowody potwierdzajace, ze produkt pochodzi z okreslonego obszaru geograficznego”.

Podpunkt 5.2 ,Wybér odmian”

Poniewaz odmiane uznaje si¢ za zasadnicza ceche charakterystyczng ChOG ,Ail rose de Lautrec”, a takze zgodnie
z zaleceniami Komisji Europejskiej, w specyfikacji produktu i w jednolitym dokumencie zawarto wyczerpujacy
wykaz odmian.

Podpunkt 5.3 ,Wybér materialu nasadzeniowego”

Brzmienie tego podpunktu zmieniono w szczegélnoici w celu wprowadzenia minimalnego udzialu materiatu
nasadzeniowego kategorii kwalifikowany wynoszacego 20 %. Glownym celem stosowania materialu
nasadzeniowego kategorii kwalifikowany jest uniknigcie znacznych strat przy zbiorach, poniewaz kwalifikacja
gwarantuje zdolno$¢ kietkowania i stan zdrowia materialu nasadzeniowego. Udzial ten odpowiada obecnym
praktykom i rzeczywistym zdolno$ciom w zakresie dostaw dopuszczonych odmian.

Usunigto mozliwo$¢ stosowania materialu nasadzeniowego, ktéry poddano procesowi zaprawiania termicznego,
poniewaz jest to juz standardowa praktyka w odniesieniu do materialu nasadzeniowego kategorii kwalifikowany
i nie jest stosowana w przypadku materialu nasadzeniowego innego niz kategorii kwalifikowany.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/753oj



PL

Dz.U. C z 31.1.2025

Mozliwo$¢ wykorzystania materialu nasadzeniowego z wlasnego rozmnozenia (okreslanego w obowiazujacej
specyfikacji produktu jako ,pochodzacy z materialu nasadzeniowego kategorii kwalifikowany”) przeformutowano,
ale zachowano w celu zagwarantowania dostaw materialu nasadzeniowego pomimo niepewnosci (w szczegdlnosci
zwigzanych z warunkami pogodowymi), poniewaz organ ds. ochrony i zarzadzania obserwowal w przeszlosci
problemy z zaopatrzeniem w material nasadzeniowy kategorii kwalifikowany. Mozliwos¢ ta jest ograniczona
wylacznie do dopuszczonych odmian dla ChOG ,Ail rose de Lautrec”, a zatem nie wplywa na jako$¢ produktu.
Punkt ten uzupelniono, aby zapewni¢ utrzymanie jakosci materialu nasadzeniowego z wlasnego rozmnozenia:
z wyjatkiem odmiany Rose de Lautrec, produkowanej wylacznie w gospodarstwach, material nasadzeniowy
z wlasnego rozmnozenia musi pochodzi¢ z materiatu nasadzeniowego kategorii kwalifikowany z roku n-1.

Punkty dotyczace ,Chwastéw” i ,Choréb” w obowiazujacej specyfikacji produktu

Punkty te skreslono ze specyfikacji produktu, poniewaz zawierajg porady i dobre praktyki uprawy.

Podpunkt 5.4 ,Wybér dziatki”

W specyfikacji produktu zmieniono brzmienie wyrazenia dotyczacego rodzaju gleby, na ktérej uprawia si¢ czosnek.

Wyrazenie: ,Teren: gliniasto-wapienny” otrzymuje brzmienie: ,Ail rose de Lautrec uprawia si¢ na glebie gliniasto-
wapiennej”.

Okreslenie gleby wykorzystywanej do sadzenia Ail rose de Lautrec pozostaje jako typ gliniasto-wapienny.
Podpunkt 5.5 ,Zmianowanie upraw”

W specyfikacji produktu dodaje si¢ nastepujace zdanie: ,Na dziatkach nie mogly rosna¢ roéliny z rodzaju czosnek
przez trzy kolejne poprzedzajace lata”.

Dodanie tego warunku chroni dziatki przed zagrozeniami dla zdrowia (pozwala unikna¢ zakazenia niektérymi
chorobami).

Podpunkt 5.6 ,Sadzenie”

Date rozpoczgcia sadzenia przyspieszono o 10 dni (20 listopada zamiast 1 grudnia) i skreslono konfcowa date
sadzenia. Podjeto decyzje o przedtuzeniu okresu sadzenia, aby wykorzysta¢ dobre warunki sadzenia (pogoda, stan
gleby), i zagwarantowano w ten sposob, ze material nasadzeniowy dobrze si¢ przyjmie i zakorzeni, a roéliny beda
dobrze rosly. Sadzenie w dobrych warunkach ogranicza ataki biopatogenéw, w szczegdlnosci Penicillium, ktére
moga mie¢ znaczacy wplyw na kietkowanie i zagrozi¢ wzrostowi roélin. Zbyt krétki okres sadzenia zmusza

producentéw do przeprowadzania prac nawet w niekorzystnych warunkach.

Zbyt wczesne sadzenie moze prowadzi¢ do przedwczesnego rozpoczecia kielkowania i nadmiernej wrazliwosci
materiatu nasadzeniowego na zimowe mrozy. Dlatego tez utrzymano date rozpoczecia sadzenia.

Podpunkt 5.7 ,Stosowanie osadéw Sciekowych”

Wprowadza si¢ ograniczenie stosowania osadéw Sciekowych. Zakaz ten wprowadza si¢ gléwnie w celu uniknigcia
ryzyka wprowadzenia metali ciezkich na dziatki przeznaczone do produkcji czosnku, a tym samym uniknigcia
zanieczyszczenia produktu, poniewaz czosnek jest naturalnym pochlaniaczem metali ciezkich.

Podpunkt 5.8 ,Nawozenie”

W celu wyjasnienia zmienia si¢ ten podpunkt specyfikacji produktu.

Podjeto decyzje o wyraznym wskazaniu dozwolonych dawek nawozu zamiast stosowania wspélczynnikéw.

Dodaje si¢ obowigzek podziatu ilosci azotu na oddzielne dawki, aby chroni¢ roéling przed nadmiarem azotu, ktory
moze mie¢ szkodliwy wplyw na wzrost glowki i prowadzi¢ do jej rozpadania si¢ oraz rozwoju wielu bardzo malych

zabkéw (surgoussage).

Skresla si¢ odniesienie do ,terenu o odpowiednim nachyleniu”, poniewaz stanowi ono poradg¢ i dobra praktyke,
ktora jest czg$cig wiedzy fachowej producentdw.

Podpunkt 5.9 ,Usuwanie pedu kwiatostanowego”
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Zdanie to uzupelniono okresleniem ,bdton” (glabik), ktére odnosi si¢ réwniez do pedu kwiatostanowego,
tradycyjnym okresleniem ,despoulinage”, uzywanym do opisania usunigcia tego pedu, oraz etapem fizjologicznym,
na ktérym musi nastgpic jego usuniecie (,przed zbiorem”).

Podpunkt 5.10 ,Zbiory”

Daty zbior6w usuwa si¢, poniewaz nie pozwalaja one na najlepsze zarzadzanie zbiorem. Daty zbioréw réznig si¢
w zaleznosci od roku.

Daty te zastepuje sie dwiema metodami identyfikacji, kiedy czosnek jest dojrzaly pod wzgledem fizjologicznym, tak
aby mozna bylo przeprowadzi¢ oceng¢ i rozpoczaé zbidér w najlepszym momencie i zapewni¢ w ten sposob
optymalna dojrzalos¢ zbieranego czosnku:

,— stosunek masy glowki do lisci obliczony na poziomie powyzej 1,8 (szczypior przycina si¢ na dlugos¢ okoto 2
cm, a z korzeni usuwa si¢ ziemie);

- ocena wzrokowa, obecno$¢ na roélinie nie wigcej niz czterech lisci zielonych”.

Podpunkt 5.11 ,Metoda suszenia”

Podpunkt ten przeredagowano tak, aby zawieral szczegétowe informacje na temat dozwolonych metod wentylacji
ynaturalnej” i ,dynamicznej”, ktére odpowiadajg obecnym metodom suszenia na obszarze geograficznym.

Dodaje si¢ wymog, zgodnie z ktérym produkt musi straci¢ wage w procesie suszenia w celu zagwarantowania
minimalnego stopnia wysuszenia, a tym samym zapewnienia dobrego stanu zdrowia i trwalosci gléwek.

Podpunkt 5.12 ,Metody przechowywania przed pierwszym wprowadzeniem do obrotu”
Utrzymuje si¢ mozliwo$¢ przechowywania w temperaturze pokojowej.

Skresla si¢ warunki przechowywania wynoszace 15 °C £2 i wilgotno$¢ wzgledna wynoszacg 80 % +15. Metoda ta,
stosowana w czasie, gdy odbywala si¢ rejestracja ChOG, ostatecznie okazala si¢ nieodpowiednia, poniewaz miala
bardzo negatywny wplyw na konserwacje czosnku i producenci obserwowali pogorszenie stanu zdrowia produktu.
Znosi si¢ réwniez wymdg przechowywania czosnku w tych warunkach poczawszy od pazdziernika w celu
wprowadzenia go do obrotu po grudniu.

Dodano mozliwo$¢ przechowywania w chlodni, poniewaz stwarza ona korzystne warunki do konserwacji czosnku.
Przechowywanie w chtodni zatrzymuje kietkowanie gléwek i zachowuje ich stan zdrowia, a zarazem zapobiega
wyczerpywaniu si¢ rezerw lub rozprzestrzenianiu si¢ zjawiska gnicia w calej gléwce. Dopuszcza to specyfikacja
Label Rouge ,Ail rose” LA nr 02/66 zatwierdzona na szczeblu krajowym, w przypadku ktérej producenci objetego
nig produktu sg ci sami co producenci produktu objetego ChOG. Ta metoda konserwagji czosnku jest juz zatem
powszechnie stosowana przez punkty pakowania na obszarze geograficznym oraz przez producentéw, ktdrzy
stopniowo wyposazaja si¢ w chtodnie.

Podpunkt 5.13 ,Obieranie”

Specyfikacja produktu zawierata odrebne punkty dotyczace obierania w zaleznosci od rodzaju opakowania. Punkty
te zebrano obecnie w tym samym podpunkcie i uzupelniono o nowe informacje. W uzupetnieniach wyjasniono
obecne praktyki w zakresie obierania.

Punkty dotyczace prezentacji pigtki sa wspdlne dla wszystkich rodzajéw opakowan. Skresla si¢ wymag stosowania
,noza lub sekatoréw”. Wybdr narzedzia pozostawia si¢ podmiotowi gospodarczemu, poniewaz wymag ten nie miat
wplywu na jako$¢ produktu gotowego.

Wymdg dotyczacy jakosci usuwania korzeni uzupelnia si¢ stowami ,bez odslaniania pigtki”, aby zagwarantowad, ze
glowki majg czystg, nieuszkodzong pigtke, co pozwala unikngé probleméw z konserwacjg i rozwojem plesni.

Jako rodzaje opakowant dodano skrzynie i koszyki. Te rodzaje opakowan wiazg si¢ z metodg wprowadzania do
obrotu czosnku luzem (sprzedaz jednostkowa) i przyczyniaja si¢ do zapewnienia odpowiedniego okresu trwalosci
czosnku przez ograniczenie uderzet gléwek miedzy soba i ulatwienie postgpowania z nimi. Opakowania te sa
powszechnie stosowane do pakowania czosnku przez punkty pakowania i producentéw.
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Dlugo$¢, na ktoéra nalezy przycinaé szczypior, wynoszaca maksymalnie 3 cm od gléwki, zmniejszono do 2 cm.
Krétsza szyjka ulatwia pakowanie i czosnek mozna cia$niej zapakowaé w rézne rodzaje opakowan, co ogranicza
uderzenia gléwek miedzy soba i zwigksza ich trwalos¢.

Dodaje si¢ stowo ,recznie” w odniesieniu do obierania czosnku. Czynno$¢ ta zawsze byta wykonywana recznie, co
pozwalalo na zapewnienie jak najwigkszej staranno$ci w postgpowaniu z gléwkami. Postanowiono dodaé te
element do specyfikacji produktu, aby stal si¢ obowigzkowy.

Szczegblowe informacje na temat metody obierania czosnku okreslono dla kazdego rodzaju opakowania:

— albo czosnek obiera si¢ tak, aby pozostawi¢ jedng lub dwie warstwy luski, by przeswitywal rézowy kolor
zabkow;

— albo obiera si¢ go przez usunigcie jednej lub dwdch warstw tuski i odstonigcie czystej warstwy; pozostatych
warstw nie usuwa sie, aby chroni¢ gléwke przed uderzeniami. Ten rodzaj obierania preferuje si¢ w przypadku
opakowan, ktére nie chronia przed uderzeniami, takich jak siatki.

Podpunkt 5.14 ,Selekcja/sortowanie”

Ten podpunkt nie istnial w specyfikacji zarejestrowanego produktu. Postanowiono go dodaé, poniewaz jest to
zasadniczy etap w uzyskaniu wysokiej jakosci ,Ail rose de Lautrec” i prezentacji gtéwki, ktéra odpowiada cechom
okreslonym w specyfikacji produktu. Etap selekcji/sortowania polega na odrzuceniu gtéwek, ktdre nie odpowiadaja
cechom ChOG pod wzgledem wygladu, wad wygladu i wielkosci.

W celu wyjasnienia etapu selekcji/sortowania wymieniono rézne wady wizualne.

Podpunkty 5.15 ,Opakowania”, 5.16 ,Rodzaje opakowan dozwolonych dla producentéw” i 5.17 ,Rodzaje
opakowan dozwolonych w zaktadach pakowania”

Pakowanie ,Ail rose de Lautrec” ogranicza si¢ do obszaru geograficznego. Jest to uzasadnione delikatnoscia
produktu, ktéry jest wrazliwy na przenoszenie i potencjalne uderzenia. Wiedza fachowa zdobyta przez podmioty
lokalne zapewnia wysoka jako$¢ gotowego produktu. Uzasadnienie tego ograniczenia dodano do specyfikacji
produktu (ppkt 5.15 ,Opakowania”) oraz do jednolitego dokumentu (pkt 3.5).

Pierwotny punkt specyfikacji produktu dotyczacy opakowan zmienia si¢ w celu bardziej szczegbtowego okreslenia
réznych wymogéw dotyczacych pakowania. Poza wprowadzeniem tekst dzieli si¢ nastgpnie na dwa odrgbne
podpunkty: w pierwszym opisano rodzaje opakowan dozwolone dla producentéw, a drugi zawiera wykaz
opakowan dozwolonych dla zaktadéw pakowania.

Szczegbtowe wymogi (masa i wielko§¢ opakowan) okreslono dla kazdego rodzaju opakowania.

Jako rodzaje opakowan dodano skrzynie i koszyki. Te rodzaje opakowan pojawily si¢ po zarejestrowaniu ChOG.
Zapewniaja one odpowiedni okres trwalo$ci czosnku przez ograniczenie uderzen gléwek miedzy sobg,
umozliwiajgc dobrg wentylacje i ulatwiajac obchodzenie si¢ z nimi. Opakowania te s3 powszechnie stosowane do
pakowania czosnku przez punkty pakowania i producentéw.

W odniesieniu do pakowania w skrzynie i koszyki dodano wymogi dotyczace maksymalnej masy i dozwolonych
rozmiar6w.

W przypadku producentéw pakowanie typu ,wiazanie” podzielono na ,warkocze” i ,peczki” (przy czym
w oryginalnym tekscie ,peczki” odpowiadaja warkoczom o masie 0,250 kg), tak aby mozna bylo przedstawié
szczegotowe wymagania dotyczace kazdego z tych dozwolonych rodzajow opakowan. W odniesieniu do peczkéw
poza ,czerwonym sznurkiem” dodaje si¢ dwie mozliwe metody wigzania: ,brazowa/czerwona ta§ma elastyczna lub
czerwona taSma samoprzylepna”. Dodaje si¢ réwniez wymdg prezentacji peczkéw ,w taki sam sposéb dla calej
partii”. W odniesieniu do warkoczy: utrzymano dopuszczalne wagi; warkocz 5 kg zastapiono warkoczem 4 kg
(przenoszenie warkoczy o wadze 5 kg jest trudniejsze i traca one sztywno$¢, podczas gdy ograniczenie wagi do 4
kg zapobiega uderzeniom gléwek miedzy sobg podczas pakowania i po wprowadzeniu ich do obrotu); skreslono
liczbe gloéwek na warkocz; wymogi dotyczace wielkosci przeformulowano, ale utrzymano i dodano maksymalng
réznice w wielkosci.

Wszystkie te wymogi sa niezbedne do zapewnienia optymalnej i jednolitej prezentacji produktu.
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Podpunkt dotyczacy opakowan dozwolonych dla zakladéw pakowania uzupelnia si¢ o mozliwo$¢ umieszczania
warkoczy w siatkach w celu ochrony gléwek w momencie wprowadzania do obrotu, a takze o mozliwosé
umieszczania gléwek poczatkowo zapakowanych w skrzynie w siatkach lub koszykach, w celu wprowadzenia do
obrotu w mniejszych ilo$ciach.

Usuwa si¢ odniesienia do klas czosnku, poniewaz opieraly si¢ one na rozporzadzeniu (WE) nr 228897, ktére juz nie
obowigzuje.

W pkt 3.5 jednolitego dokumentu dodaje si¢ rodzaje dozwolonych opakowari.
Podpunkt 5.18 ,Wprowadzanie do obrotu”

Nastepujace zdanie w specyfikacji produktu (w punkcie ,Opis produktu”):

,Okres wprowadzania do obrotu moze trwac od lipca do marca”

otrzymuje brzmienie w punkcie ,Metoda produkgji” przez dodanie nastepujacego tekstu:

,Date rozpoczecia wprowadzania do obrotu ChOG »Ail rose de Lautrec« ustala organ ds. ochrony i zarzadzania
w zaleznosci od $redniej daty zbioréw w sezonie i wymaganych czaséw suszenia. O tej dacie powiadamia si¢
jednostke certyfikujacg oraz producentow.

Zakonczenie wprowadzania do obrotu przez podmioty gospodarcze ustala si¢ na dzien 31 maja roku nastgpujacego
po zbiorach.”.

Podjeto decyzje o dokonaniu przegladu tego wymogu i dodaniu daty rozpoczecia wprowadzania do obrotu, aby
zapewniC przestrzeganie przez producentéw niezbednego czasu suszenia. Date rozpoczgcia wprowadzania do
obrotu ustala grupa, ktéra opiera swoja decyzje na analizie probki czosnku reprezentatywnej dla calego obszaru
geograficznego.

Maksymalny termin zakonczenia wprowadzania do obrotu przedtuzono z korfica marca do kofica maja. Rozwdj
urzadzen do konserwacji, w szczegdlnosci chlodni, pozwala na dluzsze przechowywanie czosnku bez wplywu na
produkt koncowy.

Data 31 maja gwarantuje, Ze czosnek z dwdch réznych lat gospodarczych nie znajduje si¢ w tym samym czasie na
rynku.

—  Punkt ,Zwigzek”

Punkt ten catkowicie przeredagowano w celu lepszego wykazania zwiazku migdzy obszarem geograficznym
a cechami szczegdlnymi ,Ail rose de Lautrec”. Przeksztalcono go rowniez zgodnie z obecnymi wymogami
dotyczgcymi redagowania tego punktu.

Zwiazek ten opiera si¢ na podstawach zwigzku przyczynowego opisanego pierwotnie w obowigzujacej specyfikacji
produktu:

Elementy dotyczace znaczenia terenu i praktyk lokalnych zawarto w punkcie dotyczacym ,czynnikéw naturalnych
i ludzkich”.

Jesli chodzi o zdanie dotyczace wyréznienia produktu ze wzgledu na jego barwe, okres trwalosci i wlasciwosci
smakowe, do specyfiki produktu wlacza si¢ elementy dotyczace barwy i okresu trwalosci. Skresla si¢ pojecie jakosci
smakowej, poniewaz odnosi si¢ ono do starej specyfikacji Label Rouge, a organ ds. ochrony i zarzadzania nie
dysponuje zadng analizg sensoryczna potwierdzajaca ten aspekt.

Punkty dotyczace prestizu produktu zaktualizowano i wiaczono do zwiazku przyczynowego w punkcie dotyczacym
dowodu istnienia renomy.

Skreslono punkt dotyczacy materialu nasadzeniowego uprawianego na réznych glebach, poniewaz nie odpowiada
on juz wymogom dotyczgcym opracowania punktu odnoszacego si¢ do zwigzku ze Srodowiskiem geograficznym
i nie jest oparty na zadnym konkretnym badaniu.

Do specyfikacji produktu i do jednolitego dokumentu dodaje si¢ ponizsze zdanie:

,Zwigzek z obszarem geograficznym opiera si¢ na renomie produktu i jego jakosci, ktéra z kolei wynika
z czynnikéw naturalnych i ludzkich charakterystycznych dla tego obszaru geograficznego”.

Rozszerza si¢ specyfike obszaru geograficznego (czynniki naturalne i ludzkie).
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Specyfike produktu opisuje si¢ w nastgpujacy sposob:

»Ail rose de Lautrec« jest strzatkujacym czosnkiem suszonym o dlugim okresie spoczynku.

Charakteryzuje si¢ przede wszystkim rézows tuskg zabkéw, ktére sa widoczne przez dwie ostatnie warstwy tuski
glowki.

Gloéwki majg regularny ksztalt, bez nadmiernej liczby malych zabkéw (surgousses), i wielko$¢ co najmniej 40 mm.
W $rodku gtéwki znajduje si¢ ped kwiatostanowy. Cecha ta stanowi podstawe tradycyjnej prezentacji »Ail rose de
Lautrec« w postaci warkocza, czyli manouille.

Czosnek ten ma dlugi okres trwalosci, co pozwala na jego sprzedaz od lipca do maja (roku nastepujacego po
zbiorach)”.

Dodaje si¢ zwigzek przyczynowy opisujacy zwiazek migedzy produktem a obszarem geograficznym, ustanawiajgcy
zwigzek miedzy czynnikami naturalnymi i ludzkimi a specyfikg produktu.

Poprawki redakcyjne

Podsumowanie i zalgczniki: Skresla si¢ podsumowanie w celu zapewnienia zgodnoci z obowiazujacymi na szczeblu
krajowym instrukcjami majgcymi na celu harmonizacj¢ opracowywania specyfikacji produktu.

Uchyla si¢ wszystkie zalaczniki do zarejestrowanej specyfikacji produktu, poniewaz skladaja si¢ one z ilustracji,
ktére nie s konieczne do zrozumienia specyfikacji.

W punkcie ,Wlasciwy organ paristwa czlonkowskiego” dodaje si¢ dane kontaktowe Krajowego Instytutu ds.
Pochodzenia i Jakosci (Institut national de lorigine et de la qualité [INAO]) jako wlaSciwego organu pafistwa
czlonkowskiego zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.

W punkcie ,Grupa skladajgca wniosek” zaktualizowano dane kontaktowe grupy skladajacej wniosek. Skresla sig
czes$¢ opisowq dotyczacy grupy skladajacej wniosek. Z tego punktu usunieto liczbe cztonkéw oraz wykaz kantondw
lub gmin, poniewaz taki wykaz znajduje si¢ juz w punkcie ,Obszar geograficzny”. Skresla si¢ réwniez wykaz
przedsigbiorstw nizszego szczebla, poniewaz odnosi si¢ on do Label Rouge nr 02-66.

Jezeli chodzi o sklad grupy i jej status prawny, nie zmieniono ich pod wzgledem merytorycznym. Grupa nadal
skupia zaréwno producentéw opakowan czosnku, jak i zaklady pakujace czosnek.

Punkt ,Rodzaj produktu” zmienia si¢ w celu dostosowania go do obecnej nomenklatury.

W punkcie ,Jednostka certyfikujaca” usuwa si¢ nazwe i dane kontaktowe jednostki certyfikujacej zgodnie
z obowigzujgcymi na szczeblu krajowym instrukcjami majgcymi na celu harmonizacje opracowywania specyfikacji
produktu. Usuwa si¢ réwniez plan kontroli w formie tabeli, w ktérym przedstawiono szczegdly ,kontroli
technicznych”, ,kontroli jakosci”, ,samokontroli” i ,kontroli przeprowadzanych przez jednostke certyfikujaca”.
Punkt ten zawiera obecnie dane kontaktowe wiasciwych organéw kontroli na szczeblu krajowym we Francji:
Krajowego Instytutu ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de l'origine et de la qualité [INAO]) oraz Dyrekcji
Generalnej ds. Konkurencji, Konsumpcji i Walki z Naduzyciami (Direction générale de la concurrence, de la
consommation et de la répression des fraudes [DGCCRF]). Nazwa i dane kontaktowe jednostki certyfikujacej sa
dostepne na stronie internetowej INAO oraz w bazie danych Komisji Europejskiej. Wszystkie informacje dotyczace
kontroli podmiotéw gospodarczych zawarto w planie kontroli odpowiadajacym specyfikacji produktu dla ChOG
,Ail rose de Lautrec”.

W punkcie dotyczacej etykietowania:

Skresla si¢ odniesienia do przepisu technicznego nr 02-66 (Label Rouge):
— odniesienie do Krajowej Komisji ds. Oznakowania;
— prostokat normalizacyjny;

— logo Label Rouge i jego numer zatwierdzenia.

Skresla si¢ odniesienia do ,Arqualim”, poniewaz kontrole przeprowadza obecnie jednostka certyfikujaca podlegajaca
INAO.

Usuwa si¢ wymog umieszczania daty pakowania workéw i siatek; identyfikowalno$¢ zapewnia si¢ juz przez
umieszczenie na kazdej etykiecie niepowtarzalnego numeru.
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3.1.

3.2.

Dla glowek, ktére moga by¢ sprzedawane pojedynczo, udostgpnia si¢ naklejki. Celem tych etykiet jest identyfikacja
produktu i uczynienie go bardziej rozpoznawalnym dla konsumenta.

Wszystkie numerowane opakowania i etykiety dystrybuuje organ ds. ochrony i zarzadzania w celu zapewnienia
zgodnosci z kryteriami etykietowania i zagwarantowania ewidencjonowania etykiet.

W punkcie ,Wymogi krajowe”, w nastepstwie zmian krajowych przepiséw ustawowych i wykonawczych:
— skresla si¢ odniesienia do Label Rouge nr 02-66;

— punkt ,Wymogi krajowe” przedstawia si¢ w formie tabeli zawierajacej najwazniejsze punkty podlegajace
kontroli oraz sposoby ich oceny.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Ail rose de Lautrec”
PGI-FR-0193-AMO1 - 30.3.2021

ChNP () ChOG ()

Nazwa lub nazwy (ChNP lub ChOG)

LAil rose de Lautrec”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Typ produktu

Klasa 1.6.,0woce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone”

- Kod Nomenklatury scalonej
— 0703 — Cebula, szalotka, czosnek, pory oraz pozostate warzywa cebulowe, $wieze lub schlodzone

— 070320 00 — Czosnek

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Ail rose de Lautrec” jest strzalkujgcym czosnkiem rézowym o dtugim okresie spoczynku, sprzedawanym w postaci
suszonej. Jest produkowany z odmian Edenrose, Goulurose, Ibérose, Jardirose i Rose de Lautrec.

Jego okres trwalosci jest naturalnie dlugi.
Luska zabkow staje si¢ rézowa po wysuszeniu glowki.

Glowka ma wielko§¢ co najmniej 40 mm oraz regularny i okragly ksztalt oraz sklada sie z kilku zabkéw (od 8 do 12
zabkoéw widocznych z zewnatrz). Glowki prezentuje si¢ w calosci, zwarte, lekko zebrowane, bez nadmiernej liczby
malych zabkéw (surgousses) i z co najmniej jedng zewnetrzng tuska. Zabki $cisle przylegaja do siebie.

Korzenie sa odcigte rOwnomiernie, bez uszkodzenia lub odstonigcia pigtki.

Odmiana ,Ail rose de Lautrec” moze by¢:

— prezentowana z usunietg jedng lub dwiema warstwami luski, z odstonieciem czystej warstwy; pozostale
warstwy pozostawia si¢ w celu ochrony gléwki przed uderzeniami;

— obrana do jednej warstwy lub dwdch warstw tuski, co ukazuje rézowg barwe zgbkow.

Pod koniec cyklu wzrostu roslina wypuszcza ped kwiatostanowy, na Srodku ktdrego znajduje si¢ sterylny
kwiatostan.
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Gléwki musza by¢ pozbawione wad wygladu (odrosty, biopatogeny, slady uderzen i noza, niedokladne obieranie
iinne). W zewnetrznej lusce moga wystepowac niewielkie pekniecia.

3.3.  Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4.  Poszczegdlne etapy produkgji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Uprawe, obieranie i suszenie prowadzi si¢ na obszarze geograficznym.

3.5.  Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Odmiang ,Ail rose de Lautrec” mozna sprzedawaé w postaci tradycyjnych warkoczy (znanych réwniez jako
manouilles) lub w peczkach.

,Ail rose de Lautrec” pakuje si¢ na obszarze geograficznym w skrzynie, koszyki, worki lub siatki.

Pakowanie ,Ail rose de Lautrec” na obszarze geograficznym ma zasadnicze znaczenie dla zachowania zaréwno cech
wizualnych, jak i stanu zdrowia czosnku.

Odmiana ,Ail rose de Lautrec” jest bardzo wrazliwa na uderzenia i wymaga szczegélnej czujnosci ze strony
podmiotéw gospodarczych na wszystkich etapach produkeji, zwlaszcza podczas pakowania. Z czosnkiem
postepuje si¢ ostroznie i przemieszcza si¢ go jak najrzadziej, aby zminimalizowa¢ uderzenia i zachowaé zewnetrzna
tuske gtoéwek. Czosnek ,Ail rose de Lautrec” przechowuje si¢ réwniez w okreslonych warunkach (w chlodni lub
osloniety przed stoficem i ztymi warunkami pogodowymi), aby zachowaé dobry stan zdrowia produktu.

Ponadto sposob pakowania opiera si¢ na lokalnej wiedzy fachowej podmiotéw gospodarczych i przyczynia si¢
réwniez do okreslenia i zachowania cech charakterystycznych , Ail rose de Lautrec” poprzez:

— staranng selekcje glowek na potrzeby prezentacji jednorodnej pod wzgledem barwy, wielkosci i ksztattu.
W specyfikacji produktu okreslono dopuszczalng wielko$¢ i mase kazdego dozwolonego rodzaju opakowania,
a w przypadku niektérych rodzajéow opakowan okreslono réwniez maksymalne réznice wielkosci i kolor
mocowan oraz siatek;

— umieszczenie gléwek w opakowaniu w taki sposéb, aby nie dopusci¢ do uszkodzen podczas przenoszenia
i zapobiec uderzaniu gléwek miedzy soba w czasie wprowadzania do obrotu: zebranie wierzchotkéw
warkoczy 1 peczkéw w celu uzyskania sztywnej calosci, zamkniecie workéw, siatek i koszykéw tak, aby
znajdowaly si¢ jak najblizej gtéwek, oraz szczelne wypelnienie skrzynek gléwkami.

Warkocze, peczki, worki i skrzynki o wadze 5 kg przygotowuje si¢ w gospodarstwach, z wykorzystaniem wiedzy

fachowej producentéw. Warkocz czosnku lub manouille jest tradycyjnym sposobem przygotowywania ,Ail rose de

Lautrec” do sprzedazy i jest bardzo charakterystyczny dla tego obszaru geograficznego.

Ponadto pakowanie na obszarze geograficznym ulatwia identyfikowalno$¢ i kontrole produktow.

3.6.  Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Etykieta musi zawierac:
— niepowtarzalny numer opakowania;

— nazwe lub kod identyfikacyjny podmiotu pakujacego lub producenta.
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4.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje nastepujace gminy departamentu Tarn:

Aguts, Algans, Appelle, Aussac, Bannieres, Belcastel, Bertre, Blan, Briatexte, Brousse, Busque, Cabanes, Cadalen,
Cambon Les Lavaur, Cambounet sur le Sor, Carbes, Carlus, Castres, Cuq, Cuq Toulza, Damiatte, Denat, Fenols, Fiac,
Frejeville, Garrigues, Graulhet, Guitalens I'Albarede, Jonquieres, Labastide Denat, Labessiere Candeil, Laboulbene,
Laboutarie, Lacougotte Cadoul, Lacroisille, Lamillarie, Lasgraisses, Lautrec, Lavaur, Le Sequestre, Lombers, Magrin,
Marzens, Massac Seran, Maurens Scopont, Missecle, Montcabrier, Montdragon, Montfa, Montgey, Montpinier,
Moulayres, Mouzens, Orban, Pechaudier, Peyregoux, Poudis, Poulan Pouzols, Prades, Pratviel, Puechoursi, Puybegon,
Puycalvel, Puylaurens, Realmont, Roquevidal, Rouffiac, Salies, Semalens, Servies, Sieurac, Saint Agnan, Saint
Gauzens, Saint Genest De Contest, Saint Germain Des Pres, Saint Germier, Saint Julien Du Puy, Saint Paul Cap De
Joux, Saint Sernin Les Lavaur, Teulat, Teyssode, Veilhes, Venes, Vielmur Sur Agout, Villeneuve Les Lavaur, Viterbe,
Viviers Les Lavaur.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwiazek z obszarem geograficznym opiera si¢ na renomie produktu i jego jakosci, ktéra z kolei wynika z czynnikéw
naturalnych i ludzkich charakterystycznych dla tego obszaru geograficznego.

Obszar produkgji ,Ail rose de Lautrec” znajduje si¢ w departamencie Tarn i jest polozony wokét gminy Lautrec.
Gleby na tym obszarze sg gtéwnie gliniasto-wapienne, bez duzych kamieni. Charakteryzuja si¢ dobrym naturalnym
drenazem. Na tym obszarze panuje klimat subSroédziemnomorski. Bardzo czesto wieje (potudniowo-wschodni)
wiatr autan. Przynosi on fagodne temperatury i ogranicza opady.

Czosnek ,Ail rose de Lautrec” sadzi si¢ od konca listopada. Charakteryzuje si¢ on sztywnym pedem
kwiatostanowym. Aby zoptymalizowal wzrost gléwek, producenci usuwaja ped kwiatostanowy (proces ten
nazywany jest oglawianiem — despoulinage). Zbiér odbywa si¢ wéwczas, gdy roélina osiggnie dojrzato$é, a czosnek
mozna nastgpnie powiesi¢ do wyschnigcia w tradycyjny sposéb na pretach lub suszyé za pomocg dynamicznej
wentylacji.

,Ail rose de Lautrec” jest strzatkujagcym czosnkiem suszonym o dlugim okresie spoczynku. Charakteryzuje si¢ przede
wszystkim ré6zowg tuskg zgbkdow, ktdre s3 widoczne przez dwie ostatnie warstwy tuski gtéwki.

Gléwki majg regularny ksztalt, bez nadmiernej liczby malych zabkéw (surgousses), i wielko$¢ co najmniej 40 mm.
W $rodku gtéwki znajduje si¢ ped kwiatostanowy. Cecha ta stanowi podstawe tradycyjnej prezentacji ,Ail rose de
Lautrec” w postaci warkocza, czyli manouille.

Czosnek charakteryzuje si¢ dlugim okresem trwalosci, dzigki czemu moze by¢ sprzedawany od lipca do maja (roku
nastepujacego po zbiorach).

Naturalne cechy obszaru, a takze wiedza fachowa producentéw i zakladéw pakowania nadaja produktowi
gotowemu jako$¢ uznang przez konsumentdw, ktdra przyczynia si¢ do ugruntowania renomy ,Ail rose de Lautrec”.

,Ail rose de Lautrec” cechuje si¢ przede wszystkim barwa, ktorg zawdzigcza stosowaniu odmian pochodzacych
z lokalnych populacji, wytwarzajacym zabki o rézowym zabarwieniu tuski, a takze zbiorom po osiagnieciu
dojrzalosci oraz zapewnieniu odpowiednich warunkéw suszenia. RozZowa barwa pojawia si¢ tylko na etapie
fizjologicznym odpowiadajacym optymalnej dojrzalosci glowki; wezesne zbiory nie pozwolityby rolinie rozwingé
tej cechy, ktérej intensywno$¢ zwigksza si¢ w trakcie procesu suszenia. Wiedza fachowa producentéw ma zatem
wplyw w szczegdlnosci na wybér daty zbioru i skrupulatng obserwacjg rozwoju fizjologicznego rosliny.

Gleby gliniasto-wapienne na obszarze geograficznym zapewniaja wyjatkowo dobre warunki do uprawy ,Ail rose de
Lautrec”. Poniewaz nie zawierajg duzych kamieni, umozliwiajg réwniez regularny i jednolity wzrost glowki. Ich
dobra struktura pozwala na glebokie ukorzenienie roslin i zapewnia tym samym odpowiedni dostep do wody oraz
zaopatrzenie w substancje mineralne. WlaSciwosci gleby ograniczajg nadmiar wody, ktéry nie jest dobry dla
plonéw i sprzyja rozwojowi niektdrych biopatogenow.
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Klimat tego obszaru pozwala réwniez zaspokoi¢ potrzeby roslin dzigki:

— dos¢ suchej jesieni, co oznacza, Ze gleba moze by¢ przygotowana jak najlepiej, co ogranicza ryzyko zwigzane
z niektorymi chorobami lub problemami fizjologicznymi;

— lagodnym zimom, ktére przerywaja spoczynek i zaspokajajg zapotrzebowanie na chléd, a zarazem nie
powoduja uszkodzen spowodowanych mrozem;

— ociepleniu gleby i powrotowi znacznych opadéw pod koniec zimy, co sprawia, Ze roslina wchodzi w faze
aktywnego wzrostu, a jej potrzeby zostaja zaspokojone;

— lagodniejszym warunkom pogodowym na poczatku lata, ktérym towarzyszy cieply, suchy wiatr autan,
sprzyjajacy zbiorom, gdy plony osiagna dojrzato$¢, i suszeniu w celu ograniczenia atakéw biopatogendow.

Te warunki klimatyczne przyczyniaja si¢ do produkgji duzych i regularnych gtéwek bez surgousses, ktére sg zwarte
oraz pozbawione wad wygladu i wzrostu.

Dobry stan zdrowia ,Ail rose de Lautrec” wynika réwniez z rozwoju praktyk uprawy stosowanych przez
producentéw na obszarze geograficznym w celu ograniczenia rozprzestrzeniania si¢ chordb: zmianowania upraw
i zakazu stosowania niektorych rodzajéw przedplonu, zarzadzania datami sadzenia i odpowiedniego nawozenia.

Czosnek ,Ail rose de Lautrec” ma dlugi okres trwalosci dzigki wykorzystaniu okreslonych odmian o dlugim okresie
spoczynku (poznym kietkowaniu) oraz wiedzy fachowej producentéw w zakresie ograniczania uderzeni na réznych
etapach postepowania (zbieranie, selekcja/sortowanie i pakowanie).

Suszenie jest rowniez niezbednym etapem zapewniajgcym trwalo$¢ produktu przez caly okres sprzedazy
i umozliwiajacym czosnkowi uzyskanie rézowego koloru. Minimalny okres suszenia i odpowiednie $rodowisko
umozliwiajg zebranym produktowi utrate co najmniej 25 % masy w wodzie.

Wiedza fachowa producentéw w dziedzinie recznego obierania gtéwek nadaje im czysty wyglad i umozliwia
pokazanie rézowego koloru zabkéw, gdy na gléwkach pozostawia si¢ tylko ostatnig warstwe tuski. Ta niezwykle
staranna praca wymaga od producentéw opanowania tej czynnosci, tak aby nie uszkodzi¢ gléwki i zachowaé
nienaruszong zewnetrzng tuske oraz przycig¢ korzenie réwno, z zachowaniem pigtki.

Na tym etapie producent musi réwniez ograniczy¢ uderzenia, uszkodzenia lub obicia, na ktére czosnek ,Ail rose de
Lautrec” jest bardzo wrazliwy, w szczegblnosci w celu zmniejszenia liczby punktéw wejscia dla niektérych
biopatogenéw.

Zastosowanie odmian o sztywnym pedzie kwiatostanowym umozliwia stosowanie tradycyjnych sposobow
prezentacji w postaci warkoczy, czyli manouilles. Ta forma pakowania odbywa si¢ w gospodarstwie. Dzigki niej
czosnek ,Ail rose de Lautrec” jest doskonale znany i wymaga ona specjalistycznej wiedzy, ktdra posiadajg wylacznie
producenci.

Wszystkie reczne czynnosci zwiazane z pakowaniem zmierzaja do zapewnienia, aby glowki byly utozone ciasno, co
zapobiega uderzeniom miedzy nimi, gdy s3 wprowadzane do obrotu. Gwarantuja réwniez jednolita wizualnie
prezentacje produktu pod wzgledem wielkosci, ksztaltu i barwy, poniewaz gtowki przechodza rygorystyczng
selekgje.

Na poczgtku lat 70. XX w. Syndicat de I'Ail Rose de Lautrec ustanowil doroczny festiwal ,Ail rose de Lautrec” jako
okazje do $wigtowania poczatku okresu gospodarczego. Program festiwalu zawsze obejmuje konkurs na
najpiekniejszy manouille. Ten tradycyjny festiwal stal si¢ wydarzeniem, ktérego nie mozna poming¢ podczas pobytu
w departamencie Tarn; co roku przyciaga on ponad 10 000 odwiedzajacych.

Z uwagi na renomeg czosnku okolo 10 lat temu wie§ Lautrec otrzymala réwniez znak ,Site remarquable du goat”
[miejsce o wyjatkowym smaku].

Renome te regularnie opisuje prasa. W sierpniu 1993 r. w gazecie Tarn infos czosnek ,Ail rose de Lautrec” nazwano
,klejnotem lokalnej gospodarki”. W wydaniu z maja/czerwca 2008 r. w czasopi$mie La vie du jardin wspomniano
o ,renomie »Ail rose de Lautrec, znanego ze smaku, delikatnego aromatu i dlugiego okresu trwatosci”,
a w magazynie Magnetic news przedstawiono ,Ail rose de Lautrec” w sekgji ,L'épicerie de Rungis” [sklep spozywczy
w Rungis], gdzie opisano go jako ,najbardziej wyrafinowany ze wszystkich czosnkéw”, ,ulubieniec mitosnikéw
jedzenia” i ,bardzo poszukiwany przez najlepszych szeféw kuchni i lubiany przez wykwintne restauracje”.

12/13 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/753/oj



Dz.U. C z 31.1.2025 PL

,Ail rose de Lautrec” jest bardzo czgsto stosowany w przepisach zaréwno kuchni lokalnych, jak i najlepszych szeféw
kuchni. W 2011 r. wyrézniony gwiazdkami Michelin szef kuchni Gilles Goujon powiedzial w wywiadzie dla
czasopisma informacyjnego Magnetic news, Ze uwaza ,Ail rose de Lautrec” za ,jedyny czosnek, ktéry zastuguje na
wykorzystanie w sektorze najbardziej wyrafinowanej sztuki kulinarnej”. W artykule opublikowanym na stronie
Nutrissime.com w pazdzierniku 2011 r. nagrodzony gwiazdkami Michelin szef kuchni Alain Ducasse réwniez
zwrécil uwage na ,Ail rose de Lautrec”, méwigc: ,Uzywam »Ail rose de Lautrec« w mojej kuchni od bardzo dawna;
w mojej ocenie nie ma innego czosnku o tak dobrej jakosci”. Cechy szczeg6lne ,Ail rose de Lautrec” odzwierciedla
na rynku jego wyzsza warto$¢ ekonomiczng w poréwnaniu z innymi rodzajami czosnku. Jego warto$¢ dodana
wynosi 4 EUR za kilogram w poréwnaniu z bialym czosnkiem nieposiadajacym oznaczenia geograficznego.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-IGPAilRoseLautrec20240422.pdf
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