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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winoroéli i wina na podstawie w art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(CJ2025[752)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Vinohradnicka oblast Tokaj”
PDO-SK-A0120-AMO02

Data przekazania informacji: 5 listopada 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Vinohradnicka oblast Tokaj
W jednolitym dokumencie i w specyfikacji produktu wartosci kwasowosci lotnej podano pierwotnie w gramach kwasu

octowego na litr. Grupa producentéw zwrécita sie o ujednolicenie prezentacji tych wartosci zgodnie z majacymi
zastosowanie przepisami okre$lonymi w czesci C pkt 1 zalacznika I do rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/934.

Zgodnie z art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji 2019/33 zmiane uznaje si¢ za zmiane standardows,
poniewaz nazwa ChNP nie ulega zmianie, nie zmienia si¢ zadnej kategorii ChNP, zwigzek z obszarem geograficznym nie
zostaje uniewazniony i nie wprowadza si¢ ograniczenl w zakresie wprowadzania produktéw do obrotu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy

Vinohradnicka oblast Tokaj

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
5. Gatunkowe wino musujace

6. Aromatyczne gatunkowe wino musujace

3.1.  Kod Nomenklatury scalonej (CN)
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/752/0j 1/20



PL

Dz.U. C z 30.1.2025

Opis win
1. Tokajské samorodné suché (wytrawny tokaj szamorodni)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od bladozéttej do ztotozéltej z brazowawym odcieniem. Mozliwe sa réwniez bledsze odcienie.
Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — przejrzatych owoc6w i orzechéw.

Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzatych owocow.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego (glukoza + fruktoza): do 10 g/l

zawarto$c¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 12

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 5,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 300

2. Tokajské samorodné sladké (stodki tokaj szamorodni)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od bladozéttej do ztotozéltej z brazowawym odcieniem. Mozliwe sa rowniez bledsze odcienie.
Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — przejrzalych owocéw i orzechéw.

Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzatych owocow.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego (glukoza + fruktoza): powyzej 10 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 gl

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 12

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 300
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3. Tokajsky vyber 3-trojputriovy (selekcja tokajska trzyputtonowa)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ttej do intensywnie bursztynowe;.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzatych owocéw i orzechéw.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocéw.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego: 60 gl

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 25 gl

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okres§lone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 6

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 35

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 400

4. Tokajsky vyber stvorputtiovy (selekcja tokajska czteroputtonowa)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowe;j.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzatych owocéw i orzechow.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocow.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego: 90 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 30 gl

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 6

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 35

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 400
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5. Tokajsky vyber patputfiovy (selekcja tokajska pigcioputtonowa)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ttej do intensywnie bursztynowe;.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzatych owocéw i orzechéw.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocéw.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego: 120 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 35 gl

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okres§lone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 6

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 35

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 400

6.  Tokajsky vyber Sestputiiovy (selekcja tokajska szescioputtonowa)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowe;j.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzatych owocéw i orzechow.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocow.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego: 150 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 40 gl

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 6

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 35

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 400

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/752/oj
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7. Tokajsky mdslds suchy (wytrawny tokaj maslds)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowo-zoltej.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzatych owocéw i orzechdw.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzatych owocow.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 g/I

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9

— Minimalna kwasowos¢ ogdlna: 6

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 350

8. Tokajsky mdslds sladky (stodki tokaj mdslds)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowo-z6ltej.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzatych owocéw i orzechéw.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocéw.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 g/1

Chociaz maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 6

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w milickwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 350
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9. Tokajsky forditds suchy (wytrawny tokaj forditds)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowo-zoltej.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzatych owocéw i orzechdw.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzatych owocow.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 g/I

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9

— Minimalna kwasowos¢ ogdlna: 6

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 350

10.  Tokajsky forditds sladky (stodki tokaj forditds)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowo-z6ltej.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzatych owocéw i orzechéw.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocéw.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 g/1

Chociaz maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 6

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w milickwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 350

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/752/oj
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11.  Tokajskd vyberovd esencia (selekcja esencji tokajskiej)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od zéltej do intensywnie bursztynowej.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzatych owocéw i orzechéw.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocow.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego: nie mniej niz 180 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 45 gl

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 6

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 6

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 35

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 400

12.  Tokajskd esencia (esencja tokajska)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowo-z6ltej.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzatych owocéw i orzechéw.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzatych owocow.

Cechy analityczne:

rzeczywista objetoSciowa zawarto$¢  maksymalnie 8 %

alkoholu:
zawarto$¢ cukru resztkowego: ponad 450 g/
zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 50 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 1,2

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 8

— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 400

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/752/0j 7/20
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13.  Tokajsky Furmint (tokaj Furmint)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od bladozielonej do bladozéttej, lekko zlocista.
Aromat: wyrazny aromat typowy dla danej odmiany.
Smak: typowy dla danej odmiany, pelny, harmonijny.
Cechy analityczne:

Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 200 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego przekroczy 5
g/1, nie wigcej niz 250 mg/l.

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 250

14.  Tokajskd Lipovina (tokaj Lipovina)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od bladozielonej do bladozéttej, lekko zlocista.
Aromat: wyrazny aromat typowy dla danej odmiany.
Smak: typowy dla danej odmiany, pelny, harmonijny.
Cechy analityczne:

Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wiecej niz 200 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego przekroczy 5
g/1, nie wigcej niz 250 mg/l.

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okres§lone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 250

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/752/oj
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15.  Tokajsky Muskdt ZIty (tokajowy Zdtty muscat)
KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od bladozielonej do bladozdéltej, lekko zlocista.
Aromat: wyrazny aromat typowy dla danej odmiany.
Smak: typowy dla danej odmiany, pelny, harmonijny.
Cechy analityczne:

Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 200 mg/l; jezeli zawartos¢ cukru resztkowego przekroczy 5
g/1, nie wiecej niz 250 mg|l.

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w milickwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 250

16.  Akostné vino (wino gatunkowe)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawieral pojedyncze wildkna materiatu filtracyjnego,
pojedyncze czasteczki korka, niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz, w przypadku win czerwonych,
nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-zlocista. wina biale moga by¢ mieé lekko brazowawo-zolty lub
rézowawy odcien.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce, ale moze by¢ réwniez mniej wyrazny.

Smak: czysty, typowy, pelny, harmonijny, $wiezy, ale moga wystapi¢ nieznaczne odchylenia, jezeli chodzi o jego
pelnos¢ i wyjatkowos¢.

Cechy analityczne:
zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16 gl

catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 200 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego przekroczy 5 gfl,
nie wiecej niz 250 mg/l.

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okre§lone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9,5

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 250
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17.  ,Akostné vino” z wyroznikiem ,kabinetné” (,Kabinett”)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawiera¢ niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz,
w przypadku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-zlocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi
i wyréznikowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.

Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Cechy analityczne:

jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego przekroczy 5 gfl, warto$¢ ta wzrasta o 50 mg|l

zawarto$¢ ekstraktu nie mniej niz 16,5 g/l
bezcukrowego:
kwasowo$¢ miareczkowa: co najmniej 3,5 g/l.

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9,5

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200
18. ,Akostné vino” z wyrdznikiem ,neskory zber” (,pézny zbiér”)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawiera¢ niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz,
w przypadku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-zlocista, odpowiadajgca odmianie, rocznikowi
i wyrdéznikowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.

Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9,5

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 300
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19. ,Akostné vino” z wyréznikiem ,vyber z hrozna” (,selekcja winogron”)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawiera¢ niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz,
w przypadku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-zlocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi
i wyréznikowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre§lone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 9,5

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 350

20. ,Akostné vino” z wyrdznikiem ,bobulovy vyber” (,selekcja jagdd winogron”)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawieral niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz,
w przypadku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-zlocista, odpowiadajgca odmianie, rocznikowi
i wyréznikowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 8

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 400
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21.  ,Akostné vino” z wyréznikiem ,hrozienkovy vyber” (,selekcja suszonych jagéd”)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawiera¢ niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz,
w przypadku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-zlocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi
i wyréznikowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 8

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 30

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 400

22, ,Akostné vino” z wyrdznikiem ,cibébovy/botryticky vyber” (,selekcja zbotrytyzowanych winogron”)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawieral niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz,
w przypadku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-zlocista, odpowiadajgca odmianie, rocznikowi
i wyréznikowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 8

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 30

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 400
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23. ,Akostné vino” z wyrdznikiem ,ladové vino” (,wino lodowe”)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawiera¢ niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz,
w przypadku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-zlocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi
i wyréznikowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre§lone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 6

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 30

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 400

24, Akostné vino” z wyrdznikiem ,slamové vino” (,wino z suszonych winogron”)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawieral niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz,
w przypadku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-zlocista, odpowiadajgca odmianie, rocznikowi
i wyréznikowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Cechy analityczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 6

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 30

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 400
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25.  Likérové vino (wino likierowe)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:
Barwa: od bialej do bursztynowej, odpowiadajaca nazwie i rocznikowi.
Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce, ale moze by¢ réwniez mniej wyrazny.

Smak: czysty, typowy, pelny, harmonijny, wyrazny, ale moga wystapi¢ nieznaczne odchylenia, jezeli chodzi o jego
pelnosé i wyjatkowosc.

Cechy analityczne:
catkowita zawarto$¢ alkoholu: nie mniej niz 17,5 % obj.

catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wiecej niz 150 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztkowego
do 5 g/l i nie mniej niz 200 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztkowego wickszej niz 5 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 15

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

26.  Sekt V.O. (wino musujgce z obszaru uprawy winorosli)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: biala, r6zowa lub czerwona, odpowiadajgca nazwie i rocznikowi.
Aromat: czysty, typowy, wyrazny i §wiezy, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Pecherzyki powietrza: drobne i dlugo utrzymujace sie.

Smak: wyrazny, $wiezy, harmonijny, czysty i pelny.

Cechy analityczne:

catkowita zawarto$¢ alkoholu: nie mniej niz 10,0 % obj.

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16 gl

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 10

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 185
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27.  Pestovatelsky sekt (wino musujgce plantatordw)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: biala, r6zowa lub czerwona, odpowiadajgca nazwie i rocznikowi.
Aromat: czysty, typowy, wyrazny i $wiezy, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Pecherzyki powietrza: drobne i dlugo utrzymujace sie.

Smak: wyrazny, $wiezy, harmonijny, czysty i pelny.

Cechy analityczne:

catkowita zawarto$¢ alkoholu: nie mniej niz 10,0 % obj.

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniajg wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 10

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 3,5

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 185

5. Praktyki enologiczne

5.1.  Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Vinohradnicka oblast Tokaj

Szczegoblne praktyki enologiczne
Przepisy wspdlne

Wszystkie winogrona wykorzystywane do produkcji wina muszg pochodzi¢ z regionu vinohradnicka oblast Tokaj.
Produkgja i butelkowanie wina tokajskiego moze odbywac si¢ wylacznie na tym obszarze.

2. Tokajské samorodné vino [wino tokaj szamorodni]

Szczegdlne praktyki enologiczne

,Tokajské samorodné vino” produkuje si¢ poprzez fermentacje¢ alkoholowg odmian winorosli Tokaj, jezeli panujace
warunki nie sprzyjaja masowemu tworzeniu si¢ ,cibeba” (winogron wysuszonych na skutek porazenia szlachetng
plesnia). , Tokajské samorodné vino” dzieli si¢ na:

a) Tokajské samorodné suché [wytrawny tokaj szamorodni] — produkowane w latach, w ktérych nie wystepuja
warunki sprzyjajace tworzeniu si¢ ,cibeba”, lub produkowane z winogron, ktérych ,cibeba” zebrano juz do
produkeji win tokajskich ,vyberové”; zawarto$¢ cukru w zebranych winogronach musi wynosi¢ co najmniej 21
°NM; zawarto$¢ naturalnego cukru resztkowego w wyprodukowanym winie wynosi do 10 gf];

b) Tokajské samorodné sladké [stodki tokaj szamorodni] — produkowane z winogron i pewnej ilosci ,cibeba”,
ktorych nie oddzielono od winogron, ale przetwarza si¢ razem z nimi; zawarto$¢ cukru musi wynosi¢ co
najmniej 24 °NM; naturalna zawarto$¢ cukru w tym winie wynosi ponad 10 g/l.

Wina Tokajské samorodné suché i Tokajské samorodné sladké mozna wprowadzi¢ do obrotu najwczedniej po
dwoch latach dojrzewania, w tym przez co najmniej jeden rok w drewnianych beczkach.
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3. Tokajsky vyber [selekcja tokajska]

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino Tokajsky vyber produkuje si¢ poprzez fermentacj¢ alkoholows nastgpujacg po zalaniu ,cibeba” moszczem
o zawartosci cukru co najmniej 21 °NM pochodzacym z regionu ,vinohradnicka oblast Tokaj” lub winem o tej
samej jakoSci i z tego samego rocznika pochodzgcym z regionu ,vinohradnicka oblast Tokaj”. W zaleznosci od
ilosci dodanych ,cibeba” Tokajsky vyber klasyfikuje si¢ od trzyputtonowego do sze$cioputtonowego. Wina Tokajsky
vyber dojrzewaja przez co najmniej trzy lata, w tym przez co najmniej dwa lata w drewnianych beczkach.

4. Tokajsky mdslas [tokaj mdslds]

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino Tokajsky maslas produkuje si¢ poprzez fermentacj¢ alkoholowg moszczu lub wina z tego samego rocznika
pochodzacego z regionu ,vinohradnicka oblast Tokaj”, wylanego na osad fermentacyjny z szamorodni lub vyber.
Dojrzewa przez co najmniej dwa lata, w tym przez co najmniej jeden rok w drewnianych beczkach.

5. Tokajsky forditas [tokaj forditds]

Szczegolne praktyki enologiczne

Wino Tokajsky forditas produkuje si¢ poprzez fermentacj¢ alkoholowa moszczu lub wina z tego samego rocznika
pochodzacego z regionu ,vinohradnicka oblast Tokaj”, wylanego na wytloki winogronowe z ,cibeba”. Dojrzewa
przez co najmniej dwa lata, w tym przez co najmniej jeden rok w drewnianych beczkach.

6.  Tokajskd vyberova esencia [selekcja esencji tokajskiej]

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino Tokajskd vyberovd esencia produkuje si¢ poprzez fermentacje alkoholowa ,cibeba”. Podczas zbioréw
wszystkie owoce wybierane s3 osobno oraz zalewane bezposrednio po przetworzeniu moszczem pochodzacym
z wyznaczonej winnicy z regionu ,vinohradnicka oblast Tokaj” lub winem z tego samego rocznika, ktére zawiera
nie mniej niz 180 g/l naturalnego cukru i 45 g/l ekstraktu o zerowej zawartosci cukru. Wino to dojrzewa przez co
najmniej trzy lata, w tym przez co najmniej dwa lata w drewnianych beczkach.

7. Tokajskd esencia [esencja tokajska]

Szczegoblne praktyki enologiczne

Wino Tokajskd esencia produkuje si¢ poprzez powolng fermentacj¢ wina obciekowego uzyskiwanego z wybranych
osobno ,cibeba”. Wino to zawiera co najmniej 450 g/l naturalnego cukru i 50 g/l ekstraktu bezcukrowego. Wino to
dojrzewa przez co najmniej trzy lata, w tym przez co najmniej dwa lata w drewnianych beczkach.

8.  Tokajsky Furmint [tokaj Furmint]

Szczegolne praktyki enologiczne

Wino produkowane poprzez fermentacje alkoholowa winogron odmiany Furmint z domieszkg odmian Lipovina
i Muskdt zlty (facznie nie wiecej niz 15 %) uprawianych w regionie ,vinohradnicka oblast Tokaj” nosi nazwe
Tokajsky Furmint.

9.  Tokajska Lipovina [tokaj Lipovina]

Szczegoblne praktyki enologiczne

Wino produkowane poprzez fermentacje alkoholowa winogron odmiany Lipovina z domieszka odmian Furmint
i Muskat zlty (facznie nie wigcej niz 15 %) uprawianych w regionie ,vinohradnicka oblast Tokaj” nosi nazwe
Tokajskd Lipovina.
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10.  Tokajsky Muskat zlty [tokajowy z6lty muscat]

Szczegblne praktyki enologiczne

Wino produkowane poprzez fermentacje alkoholowa winogron odmiany Muskét zlty z domieszka odmian Furmint
i Lipovina (facznie nie wigcej niz 15 %) uprawianych w regionie ,vinohradnicka oblast Tokaj” nosi nazwe Tokajsky
Muskat zlty.

5.2. Maksymalna wydajnosé

1. Tokajské samorodné suché

9 500 kg winogron z hektara

2. Tokajské samorodné sladké

9 500 kg winogron z hektara

3. Tokajsky vyber trojputiiovy
9 500 kg winogron z hektara

4. Tokajsky vyber Stvorputiiovy
9 500 kg winogron z hektara

5. Tokajsky vyber patputiiovy

9 500 kg winogron z hektara

6.  Tokajsky vyber Sestputiiovy
9 500 kg winogron z hektara

7. Tokajska vyberova esencia

9 500 kg winogron z hektara

8.  Tokajskd esencia

9 500 kg winogron z hektara

9.  Tokajsky Forditds

9 500 kg winogron z hektara
10.  Tokajsky Maslas

9 500 kg winogron z hektara

11.  Tokajsky Furmint

14 000 kg winogron z hektara

12.  Tokajska Lipovina

14 000 kg winogron z hektara
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13.  Tokajsky Muskat zlty

14 000 kg winogron z hektara

14.  Akostné vino

14 000 kg winogron z hektara

15.  Akostné vino s privlastkom kabinetné

9 500 kg winogron z hektara

16.  Akostné vino s privlastkom neskory zber

9 500 kg winogron z hektara

17.  Akostné vino s privlastkom vyber z hrozna

9 500 kg winogron z hektara

18.  Akostné vino s privlastkom bobulovy vyber

9 500 kg winogron z hektara

19.  Akostné vino s privlastkom hrozienkovy vyber

9 500 kg winogron z hektara

20.  Akostné vino s privlastkom cibébovy/botryticky vyber

9 500 kg winogron z hektara

21.  Akostné vino s privlastkom ladové vino

9 500 kg winogron z hektara

22.  Akostné vino s privlastkom slamové vino

9 500 kg winogron z hektara

23.  Likérové vino

14 000 kg winogron z hektara

24.  SektV.O.

14 000 kg winogron z hektara

25.  Pestovatel'sky sekt

14 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Tokaj to zamknigty obszar uprawy winorosli wyznaczony przez granice obszaréw katastralnych nastepujacych gmin
regionu tokajskiego: Cerhov, Velkd Tfia, Mald Tffia, Slovenské Nové Mesto, Bara, Cernochov i Vinicky.
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7.

Odmiany winorosli

Furmint

Kabar

Kovérsz6ls — Tuéné hrozno
Lipovina

Muskat zlty

Zéta — Zeta

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Vinohradnicka oblast Tokaj

Uprawa winoroéli i produkcja wina na okreSlonym obszarze geograficznym opiera si¢ na uprawie winorosli
i dojrzewaniu wina na unikalnej glebie wulkanicznej Goér Zempliniskich w szczegdlnych warunkach klimatycznych.
Topografia G6r Zempliniskich jest fagodnie lub umiarkowanie nieréwna i pagérkowata. Region ten charakteryzuje
si¢ wulkanicznym skladem gleby, w ktérej andezyty, ryolity i tufy ryolitowe stanowia podloze cigzkich gleb
piaszczysto-gliniastych lub gliniasto-ilastych bogatych w skladniki mineralne. Skaly w glebach wzgérz zemplinskich
sa przewaznie kwasne. Winnice sadzi si¢ na wysokosci 105-320 m nad poziomem morza. W regionie
,vinohradnicka oblast Tokaj” zbocza majg wystawe wylacznie potudniows, potudniowo-wschodnig i potudniowo-
zachodnig. Taka orientacja zboczy oznacza, ze przez caly dzien winoro$l jest wystawiona na dzialanie ciepla
jesiennego stonica, dzigki ktéremu w jagodach winogron wytwarzaja si¢ wystarczajgce iloéci naturalnego cukru
i substancji aromatycznych z pierwiastkow zawartych w glebie, wodzie i powietrzu. Gleba ma pochodzenie
wulkaniczne i jest wyraznie kamienista. Gleba ma decydujacy wplyw na dojrzewanie winogron. Podczas dtugich
jesiennych dni gleba absorbuje $wiatlo stoneczne, ktére nastgpnie uwalnia w nocy, co powoduje zmniejszenie
réznicy miedzy temperaturg w ciaggu dnia i w nocy i ma pozytywny wplyw na dojrzewanie winorosli.
Charakterystyczng cechg gleby na okre§lonym obszarze geograficznym jest to, ze nawet po chtodnej jesiennej nocy
rano jest nadal ciepla.

Region tokajski jest potozony w strefie klimatu kontynentalnego ze $rednimi temperaturami rocznymi wynoszacymi
okolo 9,6 °C. W sezonie wegetacyjnym Srednia temperatura to okolo 16 °C, naslonecznienie wynosi
1075 godzin, a temperatura gleby — 13,5 °C na glebokosci 50 cm. Srednie opady na tym obszarze wynosza 608
mm, przy czym najwyzszy poziom odnotowuje si¢ w czerwcu i lipcu. Ogélem opady s3 stosunkowo
nier6wnomiernie rozlozone migdzy zimg i jesienig przy poréwnywalnych opadach latem i jesienig. Obszar ten
charakteryzuje si¢ dlugg i suchg jesienig. Dni jesienne niemal zawsze charakteryzujg si¢ porannymi mglami, ktére
sprzyjaja tworzeniu i rozwojowi szlachetnej plesni w jagodach winogron. Wykorzystywane do produkcji wina
,cibeba” to wysuszone pojedyncze owoce winogron, ktére w sprzyjajacych latach tworza si¢ w kiSciach tokajskich
odmian Furmint, Lipovina i Muskdt Zzlty dotknietych szlachetng ple$nig Botrytis cinerea Persoon. Produkcja wina
najwyzszej jakosci wiaze si¢ z zastosowaniem specjalnej techniki polegajacej na dodawaniu dokladnej proporcji
,cibeba” do okreslonej iloici wina oraz dojrzewaniem win przez kilka lat w dgbowych beczkach umieszczonych
w wykutych w tufie piwnicach.

Od péinocy obszar ten chronig Géry Zemplifiskie. Na poludniu, dzigki poludniowym jesiennym wiatrom, jest
sucho, co tworzy doskonate warunki do rozwoju szlachetnej ple$ni Botrytis cinerea i tworzeniu si¢ ,cibeba”. ,Cibeba”
s to zdrowe jagody winogron porazone szlachetna plesnig Botrytis cinerea, ktéra uszkadza skorke jagody, powodujac
odparowanie wody i koncentracje cukru. Takie winogrona sa wyjatkowe i wystepuja tylko na tym obszarze.
Wulkaniczna gleba nadaje winom wigksza mineralno$¢ i petno$é, co znajduje odzwierciedlenie w wigkszej
zawartoSci ekstraktu.

Klimat tego regionu wplywa na wyzsza kwasowos$¢ oraz, w zaleznosci od rocznika, na tworzenie si¢ ,cibeba”
i zawarto$¢ cukru w winogronach podczas zbioréw. W poréwnaniu z innymi obszarami uprawy winoro$li na
Stowacji zawarto$¢ ekstraktu w winach produkowanych na tym obszarze w przypadku wszystkich kategorii win
jest wyzsza o 1-3 g/l przy $redniej kwasowosci wynoszacej 12-14 g/l podczas zbioréw oraz 6-10 g/l w produkcie
koficowym.
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Pierwsze wzmianki o uprawie winorosli pochodzg z czasow cesarstwa rzymskiego (II wiek). PéZniej osiedlili sig tutaj
Stowianie, kt6rzy nadali temu miejscu i wzgérzu potozonemu u zbiegu rzek Bodrog i Cisy nazwe ,Stokaj”. W XIIT w.
krol Béla IV zasiedlit ten obszar ludnoscig wloska z okolic Bari, ktéra sprowadzita podstawowa odmiang tokaju,
ktorg jest Furmint. W czasie wojen tureckich i podczas 170-letniego panowania Turkéw budowano podziemne
schronienia. Te wykute w tufie i utrzymujgce przez caly rok stala temperature piwnice zaczeto pdZniej
wykorzystywal do przechowywania tokaju. Pierwsze wino tokajskie najwyzszej jakosci wyprodukowano w 1650 r.
Okres najwickszej popularnosci tokaju przypada na XVII i XVIII w. Dzigki Franciszkowi II Rdkéczemu dotart na
dwor krélewski francuskiego kréla Ludwika X1V, gdzie otrzymat tytul ,VINUM REGUM — REX VINORUM” (,Wino
kr6low — krél win”). Tokaj byt ulubionym winem cara Piotra Wielkiego i jego nastepczyni carycy Katarzyny.
Wierzono, ze wino tokajskie ma wilasciwosci terapeutyczne i podawano je jako uniwersalny lek na szereg
dolegliwosci (,Universalis vera medicina”).

Jakos¢ produktu wynika ze szczegdlnych warunkéw glebowych i klimatycznych, a takze umiejetnosci
i doswiadczenia producentéw. Wyjatkowos¢ wina tokajskiego uznano prawnie ustawa stowackiej Rady Narodowej
nr 4 z dnia 6 marca 1959 r., wpisem do rejestru krajowego, wpisem do rejestru WIPO w Genewie w 1967 r. oraz
umowami dwustronnymi ze Szwajcarig i Portugalig.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Vinohradnicka oblast Tokaj

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Zgodnie z ustawg nr 182/2005 o uprawie winorosli i produkcji wina, z pdzniejszymi zmianami

Rozporzadzenie Ministerstwa Rolnictwa Republiki Stowackiej nr 232/2005 w sprawie regionu ,vinohradnicka
oblast Tokaj".

Rozporzadzenie Ministerstwa Rolnictwa Republiki Stowackiej nr 237/2005 okreslajace szczegbtowe warunki
przyznawania praw do uprawy i wdrazajgce niektore inne przepisy ustawy nr 182/2005 o uprawie winorosli
i produkcji wina

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.indprop.gov.sk/swift_data/source/2023/CHOP_CHZO/specifikacia/Zmena_2_VO_Tokaj_Specifikacia_s_prija
tymi_zmenami.pdfs
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