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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych

(C/2025/608)

W nastepstwie niniejszej publikacji organy panstwa cztonkowskiego lub panstwa trzeciego, lub osoba fizyczna lub prawna
majaca uzasadniony interes oraz majaca siedzibe lub miejsce pobytu w panstwie trzecim, moga, zgodnie z art. 17
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji w terminie 3 miesigcy
od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,»Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”
Nr UE: PDO-PT-02589- 24.9.2019

ChNP (X) ChOG ()

1.  Nazwa lub nazwy

,Sal de Rio Maior” [ ,Flor de Sal de Rio Maior”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 2.6. S6l
Kod Nomenklatury scalonej

25.01.00 - S6l

3.2.  Opis produktu, do ktérego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Sal de Rio Maior [ Flor de Sal de Rio Maior” to sél ze Zrédla solankowego uzyskiwana w naturalnym procesie
wytracania z podziemnej wody slonej przez odparowanie. Sklada si¢ z wody, chlorku sodu i innych soli
mineralnych oraz pierwiastkéw Sladowych pochodzacych wylacznie z tej wody. Jest to nierafinowana, wolna od
dodatkéw sél zbierana recznie i nieplukana po zbiorze.

W zaleznosci od warunkéw, w jakich powstala, i metody zbioru, moze ona przybieraé nastgpujgce formy:
»Sal de Rio Maior”

,Sal de Rio Maior” jest bialg, blyszczacy substancja o charakterystycznym stonym smaku. SOl przybiera postaé
krysztaléw szesciennych o réznych rozmiarach, ktére grupuja sig, tworzac odwrécona piramide. Pozyskuje sie ja
z wody w panwiach solnych w procesie krystalizacji.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL: http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/608/oj 1/3


http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj
http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj

PL

Dz.U. Cz 27.1.2025

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

,Flor de Sal de Rio Maior”

JFlor de Sal de Rio Maior” to cienka warstwa, ktéra tworzy si¢ na powierzchni wody w zbiornikach
krystalizacyjnych. Jest pierwszym produktem, ktéry powstaje, gdy stezenie soli w wodzie osiggnie poziom
niezbedny do rozpoczecia procesu krystalizacji. Sklada si¢ z niewielkich platkéw z drobnych krysztaléw, ktore
tworza si¢ podczas wytracania soli i unoszg na powierzchni zbiornika krystalizacyjnego.

,Sal de Rio Maior” moze wystepowad w postaci naturalnej lub rozdrobnionej i zaréwno ,Sal de Rio Maior”, jak i, Flor
de Sal de Rio Maior” mogg zawiera¢ dodatek mieszanek zi6t aromatycznych lub przypraw.

,Sal de Rio Maior” w stanie naturalnym lub doprawiona mieszankami ziét lub przypraw moze réwniez wystepowac
w formie cylindryczne;.

,Sal de Rio Maior” i ,Flor de Sal de Rio Maior” majg podobny skfad chemiczny, poniewaz oba rodzaje soli uzyskuje
si¢ po odparowaniu w panwiach solnych.

,Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” sklada si¢ w 97-99 % z chlorku sodu i < 0,02 % magnezu oraz zawiera
< 0,1 mg/kg selenu.

Krysztaly soli maja wielko§¢ 1-4 mm, a maksymalna zawarto$¢ wilgoci w soli wynosi 4 %.

Wyrazny zwiazek miedzy stezeniem magnezu a zawarto$cia magnezu w produkcie koficowym wykazano
w raporcie z badan nr 53339/2021, zgodnie z ktérym zawarto$¢ magnezu w produkcie koncowym wynosi < 50
mg/kg lub 50 ppm, czyli mniej niz 125 ppm w solance.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow
przetworzonych)

Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywa sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy, od ekstrakcji, przez odparowanie, separacje i krystalizacje, az po zbiory, odbywajg si¢ na
wyznaczonym obszarze geograficznym.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Niezaleznie od postaci, w jakiej produkt oferuje si¢ do sprzedazy, etykieta musi zawiera¢ napis ,,»Sal de Rio Maior« —
DOP” [,»Sal de Rio Maior« — ChNP”] lub ,»Flor de Sal de Rio Maior« — DOP” [,»Flor de Sal de Rio Maior« — ChNP"],
w zaleznosci od produktu.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Naturalne panwie solne Rio Maior znajduja si¢ u stop faficucha gérskiego Serra dos Candeeiros w gminie Rio Maior.
Wspblrzedne geograficzne samego centrum obszaru produkgji soli wynosza okoto 390° 21" 15" N i 80° 53" 45’
"W.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Jako$¢ ,Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” wynika wylacznie z czynnikéw naturalnych i ludzkich
wystepujacych na okreslonym obszarze geograficznym.

,Sal de Rio Maior [ Flor de Sal de Rio Maior” ma szczegdlne cechy charakterystyczne, ktére mozna przypisaé
lokalizacji i Srodowisku naturalnemu.

Cechy geomorfologiczne otaczajacego regionu, w szczegdlnosci masyw wapienny Estremadura i jego siel
podziemnych ciekéw wodnych, naleza do czynnikéw, ktére determinowaly rodzaj wydobycia soli prowadzonego
w tym miejscu od wiekow.

Jedng z najwazniejszych cech tego gérskiego regionu jest fatwos¢, z jaka woda deszczowa przenika przez peknigcia
w wapiennej skale, co oznacza, Ze nie ma widocznych ciekdw wodnych, poniewaz s one ukryte pod ziemia.
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Jeden z tych ciekéw wodnych staje si¢ stony po przejsciu przez zloze soli kamiennej i zasila studni¢ w centrum
panwi solnych, a ,Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” uzyskuje si¢ przez odparowanie tej podziemnej stonej
wody, pod wplywem ciepla stonecznego i dzialania wiatru, w tradycyjnych zbiornikach krystalizacyjnych (lub
talhos), z ktoérych sol zbiera si¢ recznie. Produkcji soli sprzyja umiarkowany klimat $rédziemnomorski
charakteryzujacy si¢ okresami wysokiego nastonecznienia i wiatrem przewaznie polnocnym lub péinocno-
zachodnim.

Wedlug Calado i Branddo (2009 r.) solanka w panwiach solnych Rio Maior ma zwigzek z diapiryczng struktura
marglowa (marglami Dagordy), ktéra powstala okolo 190 min lat temu. S6l kamienna wystepuje na duzych
glebokosciach, w zlozach, ktére czasami sa bardzo grube. Autorzy wskazuja, ze istnieje Scisly zwigzek miedzy
obecnoscig wod bogatych w chlorek sodu, soli kamiennej i diapirami margli Dagordy, ktére determinujg sklad
chemiczny soli ,Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”, skladajacej sie¢ w 97-99 % z chlorku sodu i bogatej
w selen.

Wszystkie dowody wskazujg na to, Ze solanka powstaje w wyniku wymywania ze stonych margli na skutek dzialania
wody deszczowej przenikajacej do podglebia. W latach 30. XX wieku Charles Lepierre przeprowadzil analize
chemiczng solanki i wykazal, ze w tamtym czasie catkowita zawarto$¢ rozpuszczonych substancji statych (TDS)
w roztworze w studni, z ktérego produkuje si¢ dzi§ ,Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”, wynosita okoto
200 g/kg roztworu, z czego 96 % stanowit chlorek sodu o zawartosci 213,34 g/l (Lepierre, 1936, zrédlo cytowane
przez Calado i Branddo, 2009). Oprécz wysokiego zasolenia odnotowano réwniez obecno$¢ magnezu w tych
wodach (w stezeniu okoto 125 ppm) (Calado i Brandio, 2009).

Specyfika obszaru geograficznego wynika réwniez z czynnikéw ludzkich i przepiséw dotyczacych uzytkowania
gruntéw w XII w., z ktdrego to okresu pochodzi dokumentacja potwierdzajaca histori¢ panwi solnych Rio Maior.
Specyficzne zmienne czynniki glebowe i klimatyczne oraz budowa geologiczna okreSlonego obszaru
geograficznego, a takze doswiadczenie i wiedza fachowa lokalnych pracownikéw, ktére sa niezbedne do
przygotowania panwi solnych oraz wydobycia, przechowywania i konserwacji soli w celu uzyskania czystego
i wolnego od zanieczyszczen produktu koncowego, sprawiaja, Ze jest to region o wyjatkowych cechach
sprzyjajacych produkgji ,Sal de Rio Maior [ Flor de Sal de Rio Maior”.

Produkgja soli rozpoczyna si¢ od przygotowania panwi solnych, a mianowicie od oczyszczenia ich ze szlamu
i osadu, przygotowania wody i naprawy wszelkich uszkodzen, ktére wystapily w okresie zimowym. Przygotowanie
panwi solnych ma zasadnicze znaczenie zaréwno dla poprawy jakosci wody, jak i zwigkszenia iloSci zebranej soli.
Zbiér reczny oznacza, ze pracownik moze zbieraé s6l, uzywajac narzedzia do czyszczenia zwanego rodo i siggajac
nim az do dna zbiornika. Poniewaz zbiornik jest czysty, zebrana s6l zawiera wigcej soli i mniej substancji
nierozpuszczalnych.

Wpis dotyczacy panwi solnych Rio Maior znalazt si¢ w stowniku Pinho Leala Portugal Antigo e Moderno [StaroZytna
i wspoélczesna Portugalia], w ktérym podkreslono walory pozyskiwanej stynnej soli: ,Produkt uzyskiwany w tych
panwiach solnych znany jest jako sal espuma [pianka solna]. Jest bardzo klarowny, suchy i blyszczacy, w zwiazku
z czym tworzy pigckne piramidy i rézne inne ksztalty, ktore wygladaja tak, jakby byly wykonane z platkéw cukru
rafinowanego lub kamienia. SOl ta tak bardzo przewyzsza pod wzgledem jakosci zwykla sél (morska) do
przyprawiania migsa, ze potrzeba jej o polowe mniej niz w przypadku soli pozyskiwanej z wody morskiej. Jest ona
silnie nasycona chlorkiem sodu, niezwykle czystym i niezmieszanym z chlorkami wapna i magnezu, ktére znajduja
si¢ w innych zwyklych rodzajach soli i sprawiaja, ze sa one gorzkie i rozplywaja si¢ pod wplywem wilgoci
z powietrza”.

Obecnie panwie solne Rio Maior s3 jedynym miejscem w Portugalii, gdzie sél pozyskuje si¢ z podziemnej solanki.
Fakt ten, wraz z ich wyjatkowoscig jako zjawiska hydrogeologicznego, nadaje im ogromne znaczenie pod
wzgledem dziedzictwa naturalnego.

Odestanie do publikacji specyfikacji

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/sal/Docs/CE_Sal_Rio_Maior_022022VE.pdf
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