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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i Srodkow spozywczych, o ktérej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) nr 664/2014

(C/2025/606)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA
NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO Z PANSTWA
CZLONKOWSKIEGO

»~Agneau de Pauillac”

Nr UE: PGI-FR-0178-AMO1 - 4 listopada 2024

ChNP () ChOG (X)
1.  Nazwa produktu
»2Agneau de Pauillac”
2. Panstwo cztonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny
Francja
3. Organ panstwa cztonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Ministerstwo Rolnictwa i Suwerenno$ci Zywnosciowej

4. Opis zatwierdzonych zmian

Wyjasnienie, dlaczego zmiana lub zmiany wchodzg w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano
w art. 53 ust. 2 rozporzadzenia delegowanego (UE) nr 1151/2012

Whiosek o zmiang ChOG ,Agneau de Pauillac” nie dotyczy zadnej z trzech sytuacji stanowigcych zmiane na
poziomie Unii, w szczeg6lnosci:

a) nie obejmuje zmiany w chronionej nazwie pochodzenia;
b) jest malo prawdopodobne, aby spowodowat zniesienie zwigzku ze Srodowiskiem geograficznym;
¢) nie wiaze si¢ z dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu.

Wiladze francuskie uwazaja zatem, ze wniosek dotyczy zmiany standardowej.

1. WLASCIWY DEPARTAMENT W PANSTWIE CZLONKOWSKIM

Zaktualizowano dane kontaktowe krajowego instytutu ds. jakosci i pochodzenia (Institut national de la qualité et de
l'origine — INAO).

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

2. GRUPA SKELADAJACA WNIOSEK | SKLAD

Sklad przeformulowano w celu doprecyzowania: ,Kazda osoba fizyczna lub prawna faktycznie zaangazowana
w procesy produkgji lub przygotowania okreslone w specyfikacji ChOG »Agneau de Pauillac<”.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

() DzU.L179219.6.2014,s.17.
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3. OPIS PRODUKTU

Maksymalng mase jagniat zmieniono z 15 kg na 17 kg.

W wierszu dotyczacym linii samic dodano trzy nowe rasy: Manech czarnoglowa, Manech czerwonoglows i Basco-
Béarnais.

Usunigto deskryptory gotowanego migsa: ,Jest ono wyjatkowo delikatne, cienkowldkniste i ma intensywny smak
jagnieciny”.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

4. OKRESLENIE OBSZARU GEOGRAFICZNEGO

Obszar geograficzny nie ulegl zmianie; natomiast dodano odniesienie do oficjalnego kodu geograficznego z 2024 r.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

5.  IDENTYFIKOWALNOSC

Zmieniono odniesienie do maksymalnej masy jagniat: 17 kg zamiast 15 kg.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

6. OPIS METODY OTRZYMYWANIA PRODUKTU | RASA

W wierszu dotyczacym linii samic dodano trzy nowe rasy: Manech czarnoglowa, Manech czerwonogltows i Basco-
Béarnais.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

7. OPIS METODY OTRZYMYWANIA PRODUKTU | TRANSPORT

Czas migdzy opuszczeniem gospodarstwa a ubojem skrécono z 48 do 36 godzin.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

8. OPIS METODY OTRZYMYWANIA PRODUKTU | UB()J

Zmieniono zapis w specyfikacji produktu dotyczacy ,kilkugodzinnego okresu odpoczynku przed ubojem (od 3 do
12 godzin)”, aby skrocic ten okres do minimum trzydziestu minut.

Usunigto cz¢s$¢ dotyczacg rozbioru tuszy.
Tusze moga by¢ prezentowane z otrzewna lub bez nie;j.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

9. OPIS METODY OTRZYMYWANIA PRODUKTU | CHLODZENIE TUSZ

Usunigto nastepujgce przepisy:
,Tusze schladzane si¢ do temperatury 7°C w ciggu maksymalnie 20 godzin od uboju.”
,Temperatura wewnetrzna migsa nie moze spas¢ ponizej 7°C w ciggu mniej niz 10 godzin od uboju.”

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

10.  OPIS METODY OTRZYMYWANIA PRODUKTU | KLASYFIKACJA TUSZ

Zmieniono odniesienie do maksymalnej masy jagniat: 17 kg zamiast 15 kg.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.
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11.  ZWIAZEK

Zgodnie ze zmianami w sekcji ,Opis produktu” zmieniono fragment dotyczacy specyfiki produktu i zwigzku
przyczynowego.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

12.  SZCZEGOLOWE ELEMENTY DOTYCZACE ETYKIETOWANIA

Zmieniono brzmienie fragmentu dotyczacego etykietowania.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

13.  WYMOGI KRAJOWE | TABELA ZAWIERAJACA GLOWNE PUNKTY PODLEGAJACE KONTROLI

Zgodnie ze zmianami w sekgji ,,Opis produktu” zmieniono maksymalna masg jagniat i wykaz ras.
Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.
JEDNOLITY DOKUMENT
»~Agneau de Pauillac”
Nr UE: PGI-FR-0178-AMO1 - 4 listopada 2024
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy (ChNP lub ChOG)

,2Agneau de Pauillac”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1.  Kod Nomenklatury scalonej
— 02 -MIESO I PODROBY JADALNE
0204 — Mieso z owiec lub kéz, swieze, schtodzone lub zamrozone
020410 — Tusze i poltusze z jagniat, Swieze lub schlodzone
— 02 -MIESO I PODROBY JADALNE
0204 — Mieso z owiec lub kéz, swieze, schtodzone lub zamrozone

020423 — Bez kosci

3.2.  Opis produktu, do ktérego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Jagnigta przeznaczone do produkcji migsa ,Agneau de Pauillac” s3 jagnigtami nieodsadzonymi w wieku
maksymalnie 80 dni. S3 odchowywane z matka i karmione zasadniczo mlekiem matki. Utrzymuje si¢ je w owczarni.

Wywodza si¢ z krzyzowki:
— matek rasy cechujacej si¢ odpornoscig: Tarasconnaise, Lacaune migsnej, Blanche du Massif Central, Manech

czarnoglowej, Manech czerwonoglowej, Basco-Béarnais, czystej rasy lub krzyzéwek w pierwszym pokoleniu
z rasami Charollais, Rouge de I'Ouest, Suffolk, Berrichon du Cher;

— ojcow rasy migsnej: Berrichon du Cher, Charollais, Rouge de 'Ouest, Suffolk.

Jagnieta przeznaczone do produkgji ,Agneau de Pauillac” charakteryzuja si¢ masa od 11 do 17 kg, uformowaniem
tuszy EURO i klasg otluszczenia 2 lub 3 wedlug skali EUROP.

Migso ,Agneau de Pauillac” ma jasng barwe. Tluszcz jest bialy lub lekko r6zowy i jedrny.
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3.3.

Migso ,Agneau de Pauillac” wprowadza si¢ do obrotu:
— jako cale tusze;
— lub w elementach po rozbiorze;

— lub w opakowaniach jednostkowych.
Podroby nie sg objete ChOG.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow
przetworzonych)

W paszach uzupetniajgcych dla matek i jagnigt mozna stosowaé wylacznie nastepujace surowce:
—  sSuSZ paszowy;

— ziarna zb6z i produkty zbozowe;

— nasiona oleiste, owoce oleiste i ich produkty pochodne;

— nasiona ro§lin stragczkowych i ich produkty pochodne;

— bulwy i korzenie i ich produkty pochodne;

— inne nasiona i owoce i ich produkty pochodne;

— produkty z trzciny cukrowej i produkty pochodne;

— tluszcz roélinny;

— mineraly.

Rzepak pastewny nie jest dopuszczalny jako pasza wylaczna. We wszystkich przypadkach dodawanie rzepaku lub
wypas na rzepaku nie mogg przekraczac trzech tygodni.

Zabrania si¢ stosowania nastepujacych produktéw:

— maczek migsnych, kostnych i migsno-kostnych oraz wszelkich bialek pochodzenia zwierzgcego, w tym
mlecznych;

— tluszczy zwierzecych;
— antybiotykéw i hormonéw wzrostu (z kategorii dodatkéw zootechnicznych);

— mocznika.
Zywienie jagniat:
Jagnieta odzywiajg sig, ssac mleko z wymion matki.

Korzystanie z preparatu mlekozastepczego uzupelniajgcego pokarm matki nie jest dopuszczalne, nawet
w przypadku adopdji.

Jagnietom mozna podawac pasze uzupelniajaca. Nie moze ona przekraczac 45 % facznej dawki zywieniowej i sklada
si¢ ze zbilansowanego koncentratu przygotowanego w gospodarstwie lub nabytego w handlu, z faczng zawartoscia
substancji azotowych ograniczong do 18 %, dodatkéw zbozowych do 20 % i thuszczu do 5 %.

Pasza sklada si¢ przede wszystkich ze zb6z w nastgpujacych proporcjach: przynajmniej 50 % ziaren zbdz, w tym
maksymalnie 15 % produktow na bazie zboz.

Zrédlem paszy moga byc:

— naturalne uzytki zielone i tereny wypasu;

— laki uprawne z trawami i pastewnymi roslinami straczkowymi;
— migdzyplony: sorgo, rzepak, buraki;

— zboza paszowe (zyto, owies).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/606/oj
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3.4.

3.5.

3.6.

Kiszenie i silosowanie s3 zabronione.
Zywienie owiec:

Podstawe pozywienia matek stanowia pasze naturalne z pastwiska lub podawane w owczarni oraz koncentraty
paszowe.

Obowigzkowy jest co najmniej siedmiomiesigczny okres wypasu.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Jagnieta przeznaczone do produkcji miesa ,Agneau de Pauillac” rodzg si¢ i s3 utrzymywane z matka na obszarze
geograficznym.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa
Szczegblna prezentacja migsa ,Agneau de Pauillac” dotyczy wszystkich tusz przed wazeniem:

— prezentacja tusz na specjalnych hakach, z odchylonymi lub skrzyzowanymi nogami tylnymi;

— wypatroszenie tuszy z otrzewng lub bez niej;

— nalozenie gumki zbierajacej obydwie topatki, co nadaje tuszy bardziej zwarty wyglad;

— usunigcie podrobéw podczas wytrzewiania tuszy.

W przypadku wprowadzania do obrotu migsa ,Agneau de Pauillac” jako calej tuszy do pakowania i wysylki mozna
zastosowal pldcienng torbe zwang ,stockinette”.

W przypadku wprowadzania do obrotu w opakowaniach jednostkowych migso umieszcza si¢ w opakowaniu
prézniowym lub pakuje w atmosferze kontrolowane;.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Oprocz obowigzkowych danych przewidzianych w przepisach dotyczacych etykietowania i prezentacji Srodkow
spozywczych etykietowanie zawiera:

Odniesienie do:
— zarejestrowanej nazwy: ,Agneau de Pauillac”;

— nazwy i adresu organu kontroli.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny pokrywa si¢ z departamentem Zyrondy.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwiazek przyczynowy w przypadku migsa ,Agneau de Pauillac” opiera si¢ na okreSlonej jakosci zwigzanej ze
specjalng metodg chowu i renoma.

Obszar geograficzny znajduje si¢ w Srodkowo-zachodniej czesci basenu akwitaniskiego ograniczonego od potudnia
faficuchem Pirenejow, od wschodu Masywem Centralnym i od zachodu Oceanem Atlantyckim.

Departament Zyrondy znajduje si¢ nad brzegiem Oceanu Atlantyckiego.

Obejmuje on nizinne tereny podmokle i zalesione na potudniu i na zachodzie oraz zdrowszy, zwirowaty teren nad
brzegami rzek Garonna i Dordogne, ktére tacza si¢ w estuarium Zyrondy.

W Zyrondzie wystepuja stosunkowo jednorodne, korzystne warunki klimatyczne ze wzgledu na jej potozenie blisko
duzych mas wodnych, ktére odgrywaja istotng role termoregulacyjng (Prad Zatokowy). Charakteryzuje si¢
umiarkowanym klimatem oceanicznym. Zimy s3 tagodne i wilgotne, a lata ciepte, suche i stoneczne. Opady deszczu
sg umiarkowanie czeste i bardziej obfite w okresie zimowym. Srednie opady roczne wynosza okoto 900 mm.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/606/0j 5/8
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Zima wrzosowiska znane jako ,haute lande” (Lande de Médoc, Lande de Bordeaux, ,grande lande”, Lande de Ciron
itp.) — niegdy$ rozlegle tereny o ubogich, jalowych glebach, na ktérych dominowata hodowla owiec — stawaly si¢
nieprzejezdne; stada wracaly wowczas do owczarni, opuszczajac teren z glebami nasyconymi jesiennymi
i zimowymi opadami deszczu. Wrzosowiska te byly dostepne tylko od kwietnia do pazdziernika. Pasterze zmuszeni
do opuszczenia pastwisk, ktore stawaly si¢ podmokle, przenosili si¢ na ,lande rase”, czyli suche wrzosowiska.
Charles Bouchet: ,Lugos, commune des landes de Gascogne, deux siecles d’évolution économique et sociale” (1951)
— publikacja sponsorowana przez Landes de Gascogne Welfare Fund.

Pasterze wykorzystujacy obrzeza wrzosowisk i pol uprawnych réznili si¢ od pasterzy wypasajacych na
odizolowanych wrzosowiskach (na zachodzie) tym, ze preferowali w szczeg6lnosci dobrze osuszone pastwiska
wzdtuz brzegéw rzek (estuarium Zyrondy). Pasterze z regionu Médoc — wykorzystujacy zalete waskosci ,pStwyspu
Médoc” — przemieszczali sig, aby zimowaé na zwirowych glebach Médoc, ktore obecnie w catosci zdominowata
uprawa winoroSli.

,Przez bardzo dlugi czas pasterze z wrzosowisk Hourtin (aczkolwiek nie ci z obszaru jezior) i pasterze z wrzosowisk
Saint Laurent de Médoc co roku zimowali w winnicach, przebywajac tam od polowy pazdziernika do 1 marca.
Przemieszczajac si¢ do Chateau Montrose kazdej zimy, jedynie utrwalalem tradycje starszyzny z wrzosowisk”,
relacjonowal w wywiadzie przeprowadzonym we wrzesniu 1994 r. 86-letni M. Gombeau z gospodarstwa ,Marche
ou creve” w gminie Hourtin.

M. Meyre — prezes sp6tdzielni winiarskiej Listrac, z ktérym przeprowadzono wywiad w 1994 r. — wspomina stada
owiec zimujgce w winnicach: ,Do uprawy winorosli potrzebny byl obornik i to byt gléwny powdd sprowadzenia
owiec — ale obrzeza i rz¢dy winorosli réwniez trzeba bylo utrzymywaé w czystosci. Kiedy wigc winobranie dobieglo
konca, do winnic zapraszano pasterzy z wrzosowisk”.

Hodowle owiec praktykowano wczesniej niz uprawe winoro$li w Médoc: jesli spojrzy sie na mape Belleyme
obejmujaca okres od 1763 do 1774 r., mozna zauwazy¢ duza liczbe ,zagréd” (owczarni) w parafiach Pauillac
i Saint Julien-Beychevelle. Te ,zagrody” zbudowano na wrzosowiskach obecnie pokrytych winnicami, a owczarnie,
ktére nie byly juz potrzebne wiascicielom winnic, zniszczono (na przyklad: Chateau La Couronne, Chateau Larose-
Trintaudon (St Laurent)).

Poniewaz teren ten zapewnial zdrowsze warunki, pasterze mogli unikna¢ nadmiernej $miertelnosci, ktéra zwykle
dotyka stada w okresie zimowym. Trawa na glebach zwirowych nie wyrézniala si¢ wyjatkows jako$cig odzywcza,
ale jej zaleta byla obfitos¢. Dlatego stada nie cierpialy z powodu chronicznego niedozywienia w zimie,
w przeciwienstwie do stad ,pasterzy z terenéw podmoklych”, ktérzy musieli trzymac swoje zwierzgta na rozleglych
trawiastych obszarach zwanych ,airial” (dzierzawione gospodarstwa, wsie).

Przenoszac si¢ kazdej zimy na wrzosowiska lezace wzdtuz rzeki, pasterze zamieszkujacy na skraju wrzosowisk i pél
uprawnych zyskiwali dodatkowa przewage nad pasterzami mieszkajacymi na wrzosowiskach.

Pojawienie si¢ winoro$li w Médoc nie oznaczato kofica sezonowego przemieszczania stad owiec. Wrecz przeciwnie,
plantatorzy winorosli dbajacy o zdrowie winnic nadal wykorzystywali stada owiec do nawozZenia ziemi. Poniewaz
sezon wegetacyjny rozpoczyna si¢ w Médoc wczesniej (polwysep znajduje si¢ pod polaczonym wplywem oceanu
i rzeki), pasterze musieli przenosic si¢ na ,airial” juz 1 marca.

Z tych samych powodéw pasterze w wysokich dolinach Pirenejow musieli sezonowo zmieniaé lokalizacje, aby
zapewni¢ stadom przetrwanie. Kazdego roku, po spedzeniu lata na wysoko potozonych lgkach, pasterze z trzech
dolin (Aspe, Ossau i Baretous) udawali si¢ na nisko polozone pastwiska (Henri Cavailles La transhumance pyrénéenne
et la circulation des troupeaux dans les Plaines de Gascogne —s. 53).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/606/oj
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Zima pasterze nie byli w stanie wyzywi coraz wigkszej liczby zwierzat i utrzymac ich w owczarni. Brak zasobow
skfanial pasterzy do opuszczenia dolin i udania si¢ na réwniny i zyzne pastwiska. Zimowe wedrowki stad
spowodowane warunkami klimatycznymi byly jedynym sposobem na utrzymanie stad owiec i umozliwily
spoleczno$ciom goérskim przetrwanie i kontynuowanie handlu z regionami nizinnymi w czasach, gdy
przemieszczanie towaréw i ludzi bylo bardzo trudne, a slabe plony zbéz w wysoko potozonych dolinach nie
wystarczaly, aby zagwarantowal przezycie.

Juz w XII w. na uprawnych réwninach Gaskonii hodowano owce rasy Béarn.
W XVIII w. pasterze z Béarn osiedlili si¢ w pélnocnej czesci Akwitanii.

Po zebraniu plonéw pasterzy z radoscig przyjmowano na polach uprawnych. W 1771 r. parlament Bordeaux Scisle
uregulowat kwesti¢ wypasu stad wedrownych.

Pasterze z wrzosowisk Médoc, ktérzy przenosili si¢ do winnic Médoc, musieli je opuszczac 1 marca, poniewaz okres
wegetacji winoro$li rozpoczynal si¢ weze$niej niz w winnicach potozonych w glebi ladu.

Dlatego pasterzy zachecano do wypasania stad na polach uprawnych i w ich poblizu. Musieli oni zachowywa¢ duza
ostrozno$¢, gdy przeprowadzali zwierzeta przez tereny, ktére mozna bylo latwo zniszczy¢.

Pasterze z wrzosowisk i Pirenejéw, ktérzy zimowali gdzie indziej — gtéwnie w winnicach — karmili jagnieta
wylacznie mlekiem matki i trzymali je w owczarni az do uboju. Pasterze tacy jak M. Gombeau i pan Guillebeau
uwazali t¢ praktyke za ograniczenie techniczne narzucone przez wilascicieli przedmiotowych gruntéw. ,Nie jest
fatwo prowadzi¢ owce przez rzedy winorosli. Mozna wigc sobie wyobrazi¢, jak to jest z 3-miesigcznymi jagnigtami!
Jedyne, co je interesuje, to zabawa i szukanie matczynego sutka!”

Jagnieta przeznaczone na migso ,Agneau de Pauillac” to jagnigta nieodsadzone w wieku nieprzekraczajacym 40-80
dni. S3 odchowywane z matkg i karmione zasadniczo mlekiem matki. Utrzymuje si¢ je w owczarni.

Migso ,Agneau de Pauillac” charakteryzuje si¢ jasng barwa.
Migso ,Agneau de Pauillac” jest produktem cieszacym si¢ renoma od wiekdw.

Wraz z powigkszaniem si¢ obszaréw obsadzonych winoro$lg i wzrostem zapotrzebowania na obornik, stada
z Pirenejow i wrzosowisk Médoc ,kolonizowaly” posiadloci winiarskie, gdzie prawa do wypasu przyznawano
w zamian za podarowanie jednego lub dwéch jagnigt i calego wyprodukowanego obornika. Wszyscy pasterze
podlegali tym samym ograniczeniom zwigzanym z wypasem na podatnych na zniszczenie obszarach uprawnych,
dlatego przyjeli t¢ sama metode odchowu, ktéra skutkowala tym samym produktem: jagnieciem odchowanym
w owczarni (lub zagrodzie) i karmionym przez matke przez okres od 1 do 2,5 miesigca, czyli znacznie dluzej niz
zazwyczaj 15 dni.

Migso ,Agneau de Pauillac” jest wynikiem tej wiedzy fachowej zwigzanej z sezonowym wypasem na obszarze
o fagodnych i wilgotnych zimach, na ktérym uzytki zielone sa bardzo obfite.

Pasterze wedrowni obecnie osiedli w jednym miejscu, ale nadal praktykuje si¢ metode produkcji oparta na wypasie
owiec i ssaniu mleka matek przez jagnigta.

Jagnie przeznaczone na migso ,Agneau de Pauillac” to jagni¢ nieodsadzone, karmione i odchowane gtéwnie na
mleku matki. Jest hodowane w owczarni i karmione przez matke maksymalnie do 80. dnia zycia.

Fakt, ze jagni¢ pozostaje z matka i jest odchowywane wylacznie w owczarni, ogranicza stres jagnigcia, co z kolei
sprawia, ze migso jest delikatniejsze.

Migso ,Agneau de Pauillac” zawdzigcza jasng barwe mlecznej diecie i mlodemu wiekowi jagniecia, a brak paszy
zielonej w diecie utrzymuje t¢ jasng barwe.

Podawanie paszy uzupelniajacej na bazie zb6z umozliwia uzyskanie dobrze uformowanych jagniat.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/606/0j



Dz.U. Cz 27.1.2025

Migso ,Agneau de Pauillac” jest produktem cieszacym si¢ renoma od wiekéw:
$wiadczy o tym najlepiej zwiazana z tym miesem dziatalno$¢.

Dowody na to, jak wazny byt handel jagniecing, mozna znalez¢é w dokumentach pochodzacych z poczatku XIX w.
Migso z jagnigt ssacych mleko matki, wysoko cenione na rynku w Bordeaux, sprzedawano réwniez w Paryzu
i podawano na najbardziej wykwintnych stofach: pojawito si¢ w menu kolacji wydanej 2 maja 1903 r. przez
prezydenta Francji Emile'a Loubeta dla Jego Krélewskiej Mosci Krola Anglii. Wyjatkowa jako$¢ tego migsa
doceniono w wydaniu Larousse gastronomique z 1938 r., a takze odnotowano w sprawozdaniu dyrektora ds. ustug
rolniczych regionu Zyrondy. ,Najbardziej obiecujaca praktyka chowu zwierzat gospodarskich w Zyrondzie jest
produkcja jagniat ssacych, ktére s3 wysoko cenione w Bordeaux [..]."” Sprawozdanie w sprawie wznowienia
hodowli owiec: la Gironde agricole et viticole aott, novembre et décembre 1938 — artykul dyrektora ds. ustug rolniczych.
Renoma migsa ,Agneau de Pauillac” nie slabnie: znalazlo si¢ ono w menu obiadu wydanego w 1994 r. przez
prezydenta Francji Frangois Mitterranda dla Ich Wysokosci Cesarza i Cesarzowej Japonii.

Obecnie migso to uznaje si¢ i docenia jako rodzaj jagnieciny o zupelnie innym smaku i aromacie niz migso
z tradycyjnych cigzkich jagniat i migso z jagnigt ssacych mleko matki z gospodarstw mlecznych.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https:|/info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-e496be76-7b39-4ccc-b564-f6e3028f930a

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/606/oj
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