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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2025/455)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzgdzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,,Crémant de Die”
PDO-FR-A0487-AM02

Data przekazania informacji: 21 pazdziernika 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Etykietowanie

W rozdziale I specyfikacji produktu pkt XII ,Zasady prezentacji i etykietowania” uzupelniono ppkt 2 ,Przepisy
szczegoblne”, dodajac zasady etykietowania odnoszace si¢ do stosowania nazwy wigkszej jednostki geograficznej
,Vignobles de la Vallée du Rhone” (winnice Doliny Rodanu), zgodnie z umowa podpisang miedzy
zainteresowanymi organami ds. ochrony i zarzadzania. Okrelenie to musi znajdowaé si¢ w tym samym polu
widzenia co wszystkie napisy, ktore nalezy obowigzkowo umiesci¢ na etykiecie, i musi by¢ wydrukowane taka sama
czcionkg o takim samym kolorze co czcionka, ktérg zapisano nazwe, przy czym rozmiar tego okreslenia nie
przekracza dwoch trzecich rozmiaru nazwy.

Zmiang t¢ uwzgledniono w punkcie ,Wymogi dodatkowe” w jednolitym dokumencie.

2. Obszar geograficzny

W rozdziale I specyfikacji produktu pkt IV ,Obszary, na ktérych odbywaja si¢ poszczegélne czynnosci”,
uzupetniono ppkt 1 ,0bszar geograficzny” w celu zaktualizowania i skorygowania nazw gmin, bez zmiany obszaru
geograficznego.

Usunigto gminy Aix-en-Diois i Moliére-Glandaz oraz dodano gming Solaure en Diois.

Te korekte nazw gmin dodano do jednolitego dokumentu w punkcie ,Wyznaczony obszar geograficzny”.

3. Dane organu kontrolnego
W rozdziale III specyfikacji produktu zaktualizowano pkt II ,Odniesienie do organu kontrolnego”, aby uscislié, ze
kontrole zgodnosci ze specyfikacja produktu musi przeprowadzaé w oparciu o zatwierdzony plan kontroli podmiot

zewnetrzny dajacy gwarancje kompetencji, bezstronnosci i niezaleznosci, upowazniony przez francuski Krajowy
Instytut Pochodzenia i Jakosci.

Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy

Crémant de Die

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

5. Gatunkowe wino musujace

Kod Nomenklatury Scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET
2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlgcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety

pozycja 2009

Opis wina lub win

ZWIEZLY OPIS

ChNP ,Crémant de Die” jest stosowana wylacznie w przypadku bialych, gatunkowych win musujacych. Wina
,Crémant de Die” produkuje si¢ z winogron odmian Clairette B (odmiana gtéwna), Aligoté B i Muscat a petits grains
B (odmiany drugorzedne).

— Co najmniej 55 % wykorzystanych winogron musi pochodzi¢ z odmiany Clairette B. — Co najmniej 10 %
wykorzystanych winogron musi pochodzi¢ z odmiany Aligoté B. — Od 5 % do 10 % wykorzystanych winogron
i nie wigcej niz 10 % gotowego wina musi pochodzi¢ z odmiany Muscat a petits grains B.

— Zawarto$¢ cukru w winogronach przekracza 144 gramy na litr moszczu.
— Wina wytwarza si¢ z zastosowaniem metody drugiej fermentacji w szklanych butelkach.
— Naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 9 %.

— Po degorzowaniu wina charakteryzuja si¢ nadci$nieniem dwutlenku wegla nie mniejszym niz 3,5 atmosfery
w temperaturze 20 °C.

— Po dodaniu dosage zawarto$¢ cukru, wyrazona jako zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych, nie przekracza 15
graméw na litr.

— W przypadku wzbogacenia moszczu rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w zabutelkowanych winach
nie przekracza 13,5 %.

— Pozostale kryteria analityczne s3 zgodne z warto$ciami ustanowionymi w przepisach UE.

To eleganckie wino musujace odznacza si¢ wysoce owocowymi nutami aromatycznymi, z charakterystycznymi
akcentami bialych kwiatéw, ktére odrdzniajg je od innych gatunkowych win musujacych produkowanych na
obszarze Diois.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150
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5.

5.1.

5.2.

Praktyki enologiczne
Szczegélne praktyki enologiczne

1. Praktyka uprawy

Metoda uprawy

a) Gesto$¢ nasadzen

— Na kazdy krzew przypada maksymalnie 2,20 m? powierzchni. Powierzchnig t¢ oblicza si¢ przez pomnozenie
odleglosci miedzy rzgdami przez odleglo$¢ miedzy krzewami.

— Odstep miedzy rzedami nie przekracza 2,50 metra.

— Odstep miedzy krzewami w rzedzie wynosi co najmniej 0,80 metra, ale nie wigcej niz 1,50 metra.

b) Zasady przycinania

Winoro$l przycina si¢ metodg Guyota lub krétko (sznur Royat), z maksymalnie 12 oczkami na krzew.

¢) Nawadnianie

Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.
d) Zbiér
— Wina produkuje si¢ z winogron zebranych recznie.

— Czas miedzy zbiorem winogron a tloczeniem musi by¢ jak najkrétszy. W zadnym razie okres ten nie moze
przekraczaé 24 godzin w przypadku zebranych winogron transportowanych w skrzynkach i skrzyniach oraz 6
godzin w przypadku transportu w przyczepach rolniczych.

— Pojemniki wykorzystywane do transportu zbioréw moga by¢ wypelnione winogronami na wysoko$¢ nie
wigkszg niz 0,60 metra. W przyczepach do zbioru o bokach wyzszych niz 0,6 metra nalezy zamontowad
przepuszczalng powierzchni¢ podtogowa w odleglosci 0,6 metra od gérnej krawedzi.

2. Szczegdlne praktyki enologiczne

Szczegolne praktyki enologiczne

a)  We wszystkich praktykach enologicznych nalezy przestrzegaé wymogéw obowigzujacych na poziomie Unii
oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotéwstwa morskiego.

b) Zaklady, w ktérych odbywa si¢ tloczenie, muszg spelnial kryteria dotyczace odbioru zbioréw, urzadzen
ttoczacych i pras, zaladunku pras, frakcjonowania soku oraz higieny okreslone w specyfikacji produktu.

¢) Do wytwarzania win bazowych przeznaczonych do produkeji win objetych chroniong nazwa pochodzenia
stosuje si¢ limit 100 litréw moszczu na 150 kilograméw winogron.

Maksymalna wydajnos¢

70 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Zbi6r winogron, produkcja wina i jego przetwarzanie, dojrzewanie i butelkowanie odbywaja si¢ na obszarze
nastepujacych 31 gmin w departamencie Drome: Aouste-sur-Sye, Aubenasson, Aurel, Barsac, Barnave, Beaufort-
sur-Gervanne, Chatillon-en-Diois, Die, Espenel, Laval-d’Aix, Luc-en-Diois, Menglon, Mirabel-et-Blacons, Montclar-
sur-Gervanne, Montlaur-en-Diois, Montmaur-en-Diois, Piegros-la-Clastre, Ponet-et-Saint-Auban, Pontaix, Poyols,
Recoubeau-Jansac, Saillans, Saint-Benoit-en-Diois, Saint-Roman, Saint-Sauveur-en-Diois, Sainte-Croix, Suze, Solaure
en Diois, Vercheny i Véronne.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/455/oj



PL

Dz.U. C z 21.1.2025

Odmiany winorosli
Aligoté B

Clairette B

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Obszar geograficzny znajduje si¢ na potudniowy wschéd od gminy Valence. Na potudnie od Vercors, w dolinie rzeki
Drome, klimat zaczyna wykazywaé wplywy $rédziemnomorskie, oslabiane przez blisko$¢ gor. Rozwinely sie tu
winnice, obsadzone gléwnie poludniowymi odmianami winorosli, w szczegélnosci Muscat a petits grains
B i Clairette B.

Wiedza ekspercka pozwolita na dostosowanie tych odmian i osiagnigcie optymalnych wynikéw na glebach
marglowych lub wapiennych, na serres (lokalny termin oznaczajacy zbocza) i na wzgérzach o doskonatlej ekspozycji
i drenazu. Trudnosci i ograniczenia fizyczne umozliwily plantatorom winorosli zgromadzenie do$wiadczenia
i wiedzy fachowej w dziedzinie dostosowywania tych odmian do réznych warunkéw. Preferowanym podlozem dla
odmiany Muscat a petits grains B sg gleby ,czarnoziemowe” na bazie tupku marglistego i wapiennego, ktére nadaja
winom bogactwo, strukture i silny aromat. Natomiast kamieniste gleby na terasach czwartorzedowych, stozki
naplywowe i piargi u podndzy wapiennych grzbietéw zwykle wykorzystuje si¢ do uprawy odmiany Clairette B.
Odmiana ta, typowa dla Prowansji, ro$nie na tym obszarze na granicy warunkéw klimatycznych umozliwiajacych
jej dojrzewanie i sprawia, Ze wina musujace i niemusujace cechuja si¢ kwasowoscig i subtelnoscia kluczowych
aromatow.

Wiedza fachowa w zakresie produkcji win musujacych z wykorzystaniem réznych technik rozwijala si¢ wér6d
plantatoréw z pokolenia na pokolenie. Po udoskonaleniu techniki zwanej ,metodg tradycyjna” opanowali oni
metode wywolywania drugiej fermentacji w butelce, przystosowana do produkcji wina ,Crémant de Die”.
W przypadku zastosowania tej techniki wszystkie czynnosci zwigzane z produkcja — od zbioru winogron az po
degorzowanie i butelkowanie — muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Chociaz istnienie miejscowych winnic i renoma produktu siega czaséw starozytnych, przez dlugi czas wino z Die
bylo malo znane, gléwnie ze wzgledu na staby rozwdj szlakéw komunikacyjnych. W istocie w okresie od XV do
XVIII w. wino musujgce spozywano gléwnie tam, gdzie je produkowano, lub w pobliskich gérach Diois, Dévoluy,
Trieves i Vercors. Renomy tego wina w okolicznych regionach dowodzi tekst z 1748 r.: klient z Mens, w gminie
Trieves, napisal bowiem w zamdwieniu na wino: ,Poniewaz wiem, ze w przypadku Clerete de Die, zwlaszcza
dobrego, fermentacj¢ zawsze zatrzymuje sig, zanim dobiegnie kofica”.

W 1781 . francuski geolog Faujas de Saint-Fonds napisal w swojej pracy Histoire Naturelle de la Province du Dauphiné
(Historia naturalna Delfinatu): ,W prowingji tej nadal istnieja wina cieszace si¢ renoma, takie jak wino musujace
z Die”.

W 1825 . kupiec z firmy Joubert et Bernard, majacej siedzibe w Die, poszerzyl dzialalno$¢ rozpoczety przez ojca
(garbowanie skor) o sprzedaz wina pochodzgcego z whasnej posiadlosci oraz win zakupionych od plantatoréw
winorosli. Dystrybucje win rozpoczeto w okolicach miejscowosci Die, a nastgpnie zorganizowano z mysla
0 zaopatrywaniu gmin obszaru Diois. Przedsi¢biorstwo prosperowalo i skupowalo winogrona. Wyprodukowane
wino wysylano w partiach po 110 litréw do Nimes, Grenoble, Awinionu i Privas. Podr6z byla jednak dluga
i niebezpieczna. Wino, o ile w ogéle docieralo do miejsca przeznaczenia, czgsto si¢ psulo.

Trzeba bylo poczeka¢ na polgczenie doliny Drome ze Swiatem zewnetrznym, zwlaszcza dzigki budowie linii
kolejowej taczacej Die z magistralg Paryz—Marsylia w 1885 r. Dzigki niej te wyjatkowe wina staly si¢ znane w calej
Francji.

Niektére aspekty ich renomy sa réwniez zwigzane z miejscami znajdujacymi si¢ na obszarze geograficznym,
niekiedy z konkretng gming. W swojej pracy z 1924 r. A travers Thistoire des cantons de Crest et Chdtillon (Poprzez
histori¢ kantonéw Crest i Chatillon) A. Lacroix napisal: ,Po zachodniej stronie skalistego masywu, ktéry prawie
catkowicie dominuje na tym obszarze, stofice sprawia, ze winogrona dojrzewaja w spos6b umozliwiajacy produkcje
znakomitego bialego wina musujacego znanego jako vin de Barsac”.

W tym czasie okreSlenie ,Clerete” odnosito si¢ do réznych win bialych (niemusujacych i musujacych
produkowanych z cz¢Sciowo sfermentowanego moszczu lub z win bazowych) zawsze wytwarzanych z odmian
Muscat a petits grains B i Clairette B, ale w r6znych proporcjach.

W 1993 r. nazwe ,Crémant de Die” uznano prawnie za kontrolowang nazwe pochodzenia jednego z win
musujacych z Diois. Mialo to miejsce w kontekscie krajowej polityki poprawy jakosci i charakteru win musujacych,
na podstawie precyzyjniej okreslonych zasad technicznych, zwlaszcza w odniesieniu do odmian winorodli, zbioru
i transportu zebranych winogron oraz tloczenia i produkcji wina. Uzyskiwane w ten sposéb eleganckie wino
musujgce odznacza si¢ wysoce owocowymi nutami aromatycznymi, z charakterystycznymi akcentami bialych
kwiatéw, ktére odrézniajg je od innych win musujacych produkowanych na obszarze Diois.
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Na poczatku XX w. zaprzestaly dziatalnosci niewielkie zaklady przemystowe zajmujace si¢ m.in. produkcja tkanin,
papieru i jedwabiu i do 2010 r. gtéwnym rodzajem dziatalnosci gospodarczej w dolinie stata si¢ produkcja wina
w Diois.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Wszystkie okreslenia fakultatywne, ktorych stosowanie — zgodnie z przepisami UE — moga regulowaé panstwa

czlonkowskie, umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysoko$¢, szeroko$¢ i grubosé) nieprzekra-
czajacych dwukrotno$ci wymiaréw czcionki, ktorg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Etykiety win opatrzonych tg chroniong nazwa pochodzenia mogg wskazywa¢ na wigksza jednostke geograficzna, tj.
,Vignobles de la Vallée du Rhone” (winnice Doliny Rodanu), na warunkach okreslonych w umowie podpisanej
miedzy zainteresowanymi organami ds. ochrony i zarzadzania.

Okreslenie to musi znajdowaé si¢ w tym samym polu widzenia co wszystkie napisy, ktore nalezy obowiazkowo
umiesci¢ na etykiecie, i musi by¢ wydrukowane takg samg czcionka o takim samym kolorze co czcionka, ktéra
zapisano nazwe, przy czym rozmiar tego okreslenia nie przekracza dwoch trzecich rozmiaru nazwy.

Pakowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego
Opis wymogu

a) Wszystkie czynno$ci zwigzane z produkcja — od zbioru winogron az po degorzowanie — odbywajg si¢ na
wyznaczonym obszarze geograficznym.

b) Poniewaz czgicig procesu produkcji jest druga fermentacja w butelce, wina butelkuje si¢ na obszarze
geograficznym.

¢) Druga fermentacja w szklanej butelce, w wyniku ktérej powstaja pecherzyki, odbywa si¢ od dnia 1 grudnia po
zbiorach.

d) Wina wprowadza si¢ do obrotu po uplywie minimalnego okresu dojrzewania wynoszacego 12 miesigcy po
drugiej fermentacji.

Link do specyfikacji produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-c75cd940-784c-4859-8578-5¢3f2fcad 5c0
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