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Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,,Clairette de Die”
PDO-FR-A0301-AMO02

Data przekazania informacji: 21 pazdziernika 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Usunigcie przepiséw dotyczacych produkcji wina ré6zowego

W nastepstwie orzeczenia Rady Stanu, krajowego organu najwyzszej instancji, z 2018 r. uniewazniajacego uznanie
wina rézowego przepisy dotyczace produkgji ,Clairette de Die Rosé” usunigto ze specyfikacji produktu.

Zmieniono nastgpujace punkty specyfikacji produktu:
— rozdziat I pkt III - Kolor i rodzaje produktéw;
— rozdziat I pkt V — Odmiany winorosli;

— rozdziat I pkt IX — Wytwarzanie, przetwarzanie, dojrzewanie, pakowanie, przechowywanie — Mieszanka odmian
winorosli;

— rozdziat I pkt X — Zwigzek z obszarem geograficznym.

Przepisy dotyczgce win rézowych usunigto z nastepujacych punktéw jednolitego dokumentu:

— Opis wina lub win;

— Odmiany winorodli (skre$lenie Gamay N);

— Szczegdlne praktyki enologiczne (skreslenie proporcji odmian winoroéli w winach rézowych);

— Zwiazek z obszarem geograficznym.

2. Etykietowanie

W rozdziale I pkt XII ,Zasady prezentacji i etykietowania” specyfikacji produktu uzupelniono ppkt 2 ,Przepisy
szczegOlne” w celu uwzglednienia zasad etykietowania odnoszacych si¢ do szerszej jednostki geograficznej
,Vignobles de la Vallée du Rhone”, zgodnie z umowa podpisang miedzy zainteresowanymi organami ds. ochrony
i zarzadzania. OkreSlenie to musi znajdowaé si¢ w tym samym polu widzenia co wszystkie napisy, ktore nalezy
obowigzkowo umiesci¢ na etykiecie, i musi by¢ wydrukowane takg samg czcionks, o takim samym kolorze co
czcionka, ktora zapisano nazwe, i nie moze przekraczaé dwoch trzecich rozmiaru nazwy.

Zmiang te uwzgledniono w punkcie , Wymogi dodatkowe” w zaktualizowanym jednolitym dokumencie.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

Obszar geograficzny
W rozdziale I pkt IV ,Obszary i miejsca, w ktérych prowadzone sg rézne czynnoséci” specyfikacji produktu

uzupelniono ppkt 1 ,Obszar geograficzny”w celu aktualizacji i skorygowania nazw gmin, bez zmiany obszaru
geograficznego.

Skre$lono gminy Aix-en-Diois i Moliere-Glandaz oraz dodano gmine Solaure en Diois.

Powyzej opisana korekte nazw gmin dodano do jednolitego dokumentu pod nagltéwkiem ,Wyznaczony obszar
geograficzny”.

Dane organu kontrolnego

W rozdziale I specyfikacji produktu zaktualizowano pkt II ,,Odniesienie do organu kontrolnego”, aby uscisli¢, ze
kontrole przestrzegania specyfikacji produktu musi przeprowadzaé na podstawie zatwierdzonego planu kontroli

podmiot zewnetrzny dajacy gwarancje kompetencji, bezstronnosci i niezaleznosci, upowazniony przez INAO
(francuski Krajowy Instytut Pochodzenia i Jakoci).

Aktualizacja ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Clairette de Die

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina
5. Gatunkowe wino musujace

6. Aromatyczne gatunkowe wino musujace

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET
2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety

pozycja 2009

Opis wina lub win
1. Wino biate objete ChNP ,Clairette de Die” bez dodatkowych oznaczert

ZWIEZLY OPIS
ChNP ,Clairette de Die” wykorzystuje si¢ wylacznie w przypadku bialych gatunkowych win musujacych
i aromatycznych gatunkowych win musujacych. Sg to gatunkowe wina biale musujgce produkowane w drodze

drugiej fermentacji w butelce.

— Po dodaniu expedition liqueur zawarto$¢ cukru, wyrazona jako cukry fermentujace, nie przekracza 15 graméw na
litr.

— Naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w winach wynosi co najmniej 9 %.

— Pozostale kryteria analityczne s zgodne z progami ustanowionymi w przepisach UE.
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Wina te, produkowane w drodze drugiej fermentacji w szklanych butelkach, sa produkowane wylgcznie z odmiany
Clairette B i stanowia 7 % produkcji w regionie Diois. Po 9 miesigcach butelki sa degorzowane i dodaje si¢ expedition
liqueur. Oryginalno$¢ produktu wynika w mniejszym stopniu z zastosowanej techniki produkcji wina, ktdra jest taka
sama dla wielu win musujgcych, a bardziej ze skladu opartego wylgcznie na odmianie Clairette B. Ta typowa dla
Prowansji odmiana w tym przypadku znajduje si¢ na skraju strefy klimatycznej odpowiedniej do jej dojrzewania
i odpowiada za kwasowo$¢ i delikatno$¢ aromatéw.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13,5
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: w miliekwiwalentach na litr

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

2. Wino biate objete ChNP ,Clairette de Die” uzupelniong okresleniem ,méthode ancestrale”

ZWIEZLY OPIS

Chroniona nazwa pochodzenia ,Clairette de Die” uzupelniona okresleniem ,méthode ancestrale” [wytwarzane
metodg tradycyjng] jest zastrzezona dla bialych gatunkowych aromatycznych win musujgcych produkowanych
w drodze pojedynczej fermentacji.

Naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach wynosi co najmniej 9 %. Wina te charakteryzuja sie
nadci$nieniem dwutlenku wegla, ktére wynosi co najmniej 3 atmosfery w temperaturze 20 °C, oraz zawarto$cia
cukru, wyrazong jako cukry fermentujace, wynoszaca co najmniej 35 graméw na litr.

Pozostale kryteria analityczne muszg by¢ zgodne z progami ustanowionymi w przepisach UE.

Wina z oznaczeniem ,méthode ancestrale” s prawdziwymi sztandarowymi produktami obszaru uprawy winorosli
i stanowig ponad 88 % produkcji w Diois. To biale wino produkowane z odmian Muscat a petits grains B lub
Muscat a petits grains Rg (stanowigce co najmniej 75 % mieszanki), uzupelnione przez Clairette B/Clairette Rs,
powstaje w drodze oryginalnego procesu polegajacego na spowolnieniu, a nastgpnie zaprzestaniu fermentacji
alkoholowej przez schlodzenie, przy jednoczesnym zachowaniu znacznej ilosci cukréw fermentujacych. Czesciowo
sfermentowany moszcz jest nastgpnie butelkowany i fermentacja jest kontynuowana przez co najmniej 4 kolejne
miesigce. Ten wyjatkowy produkt jest zdecydowanie nowoczesny ze wzgledu na jego wysoce aromatyczny
charakter, z dominujagcymi aromatami pierwotnymi, ale takze bardziej ztozonymi aromatami, takimi jak akcenty
cytruséw, miodu, kwiatéw i liczi. Barwa tych win bialych jest zazwyczaj bladozoétta z zielonymi odcieniami.
Charakteryzuja si¢ one réwniez bardzo drobnymi, umiarkowanie trwalymi pecherzykami powietrza.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: w miliekwiwalentach na litr

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —
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5.1.

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Metoda uprawy

Metoda uprawy

— Na kazdy krzew przypada maksymalnie 2,20 m? powierzchni. Powierzchnig t¢ oblicza si¢ przez pomnozenie
odlegtosci migdzy rzedami przez odleglto$¢ migdzy krzewami. Odstep migdzy rzedami nie moze przekraczaé

2,5 metra. Odstep migdzy krzewami w rzedzie nie moze by¢ mniejszy niz 0,80 metra i wigkszy niz 1,5 metra.

— Winoro$l przycina si¢ albo systemem Guyota, albo cigcie krétkim (sznur Royat), z maksymalnie 12 oczkami na
tozie.

— Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.

— W przypadku win biatych kwalifikujacych si¢ do oznaczenia ,méthode ancestrale” proporcja odmiany Muscat a
petits grains B musi wynosi¢ co najmniej 75 % mieszanki.

2. Wina produkowane w drodze drugiej fermentacji w butelce

Szczegdlne praktyki enologiczne
Wina produkuje si¢ wylacznie z odmiany Clairette B.

Wina, ktére nie kwalifikujg si¢ do stosowania oznaczenia ,méthode ancestrale”, sa produkowane w drodze drugiej
fermentacji w szklanych butelkach z catkowicie sfermentowanego wina, do ktérego dodaje sig tirage liqueur.

Druga fermentacja w szklanych butelkach, w wyniku ktérej powstaja pecherzyki powietrza, ma miejsce od 1
stycznia roku nastepujacego po roku zbioréw.

Wino musi by¢ przechowywane na osadzie w butelkach przez co najmniej 9 miesiecy.

3. Wina z oznaczeniem ,méthode ancestrale”

Szczegdlne praktyki enologiczne
Wina, ktére kwalifikujg si¢ do oznaczenia ,méthode ancestrale”, produkuje si¢ w nastepujacy sposob:

Wina biale:
— Odmiana gtéwna: Muscat a petits grains B;

— Inne odmiany: Muscat a petits grains Rg, Clairette B, Clairette Rs;

Wina rézowe:
— Gléwne odmiany: Muscat a petits grains B, Muscat a petits grains Rg;

— Inne odmiany: Clairette B, Clairette Rs, Gamay N.

Skfad mieszanek:
— W przypadku win bialych udzial odmiany Muscat a petits grains B musi wynosi¢ co najmniej 75 %.
— W przypadku win réZzowych:

— udzial odmian Muscat a petits grains B i Muscat a petits grains Rg lacznie musi wynosi¢ co
najmniej 75 %;

— udzial odmian Muscat a petits grains Rg i Gamay N lacznie musi wynosi¢ co najmniej 5 % oraz

— udziat odmiany Gamay N nie moze przekraczac 10 %.
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5.2.

Wina produkuje si¢ w drodze pojedynczej fermentacji, ktéra rozpoczyna si¢ w kadzi. Jest ona kontrolowana przez
schlodzenie i usuniecie czesci populacji drozdzy. Zabrania si¢ dodawania tirage liqueur. Druga fermentacja odbywa
si¢ wylacznie w szklanych butelkach przy uzyciu czeSciowo sfermentowanego moszczu. W przypadku win
rézowych czgiciowo sfermentowany moszcz lub wina miesza si¢ przed butelkowaniem.

Czas dojrzewania w butelce na osadzie wynosi co najmniej 4 miesigce. Fermentacja dobiega konca w naturalny
sposob w butelce. Zabrania si¢ dodawania expedition liqueur.

4. Wszystkie rodzaje wina

Szczegoblne praktyki enologiczne

W przypadku wszystkich rodzajéw wina osad mozna usunaé:
— przez degorzowanie;
— przez filtracj¢ izobaryczna, tj. ,z butelki do butelki”; lub

— przez dekantacj¢ do lacznego zbiornika i filtracje izobaryczng. Wina przechowuje si¢ w lacznym zbiorniku
w temperaturze nie wyzszej niz 4 °C. Zbiornik jest wyposazony w urzadzenie regulujace temperature.

We wszystkich praktykach enologicznych nalezy przestrzega¢ wymogéw obowigzujacych na poziomie Unii oraz
zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa morskiego.

Maksymalna wydajnosé

70 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, produkcja wina, jego dojrzewanie i pakowanie odbywaja si¢ na obszarze nastepujacych 31 gmin
w departamencie Drome:

Aouste-sur-Sye, Aubenasson, Aurel, Barsac, Barnave, Beaufort-sur-Gervanne, Chatillon-en-Diois, Die, Espenel, Laval-
d’Aix, Luc-en-Diois, Menglon, Mirabel-et-Blacons, Montclar-sur-Gervanne, Montlaur-en-Diois, Montmaur-en-Diois,
Piegros-la-Clastre, Ponet-et-Saint-Auban, Pontaix, Poyols, Recoubeau-Jansac, Saillans, Saint-Benoit-en-Diois, Saint-
Roman, Saint-Sauveur-en-Diois, Sainte-Croix, Suze, Solaure en Diois, Verchenyi Véronne.

Odmiany winorosli

Clairette B

Clairette Rose Rs

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Obszar geograficzny ChNP ,Clairette de Die” znajduje si¢ na potudniowym wschodzie Valence, w potnocnej czesci
poludniowego pogérza alpejskiego. Klimat charakteryzuje si¢ wplywami $rédziemnomorskimi, ktére lagodzi
obecno$¢ pobliskich gér. Winnice zajmujg zbocza nad doling Drome po obu stronach biegnacej przez nig rzeki.

ChNP ,Clairette de Die” opiera si¢ na dwoch produktach o uznanych zasadach produkgji i wlasciwosciach: winach
bialych produkowanych w drodze drugiej fermentacji w butelce, wylacznie z odmiany Clairette B, oraz winach
bialych lub rézowych z okreSleniem ,méthode ancestrale”, produkowanych w drodze pojedynczej fermentacji
w butelce z odmian Muscat a petits grains B, Muscat a petits grains Rg, Clairette B, Clairette Rs i Gamay N.
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Specjalistyczna wiedza umozliwita dostosowanie tych odmian i ich optymalne wykorzystanie na glebach
marglowych lub wapiennych, na serres [lokalne okreslenie dla zboczy] i na wzgérzach o doskonalej ekspozycji
i odwadnianiu. Preferowanym rodzajem gleby dla odmiany Muscat a petits grains sg czarnoziemy charakteryzujace
si¢ lupkiem marglistym i wapiennym, bowiem nadaja one winom glebie, strukture i sile aromatyczng. Natomiast
bardziej kamienne gleby na terasach czwartorzgdowych, stozkach aluwialnych i piargach pod wapiennymi
grzbietami sg zazwyczaj zarezerwowane dla odmiany Clairette. Ta ostatnia odmiana jest typowa dla Prowansji
i tutaj znajduje si¢ na skraju strefy klimatycznej odpowiedniej do jej dojrzewania. To ona zapewnia kwasowo$¢
i delikatno$¢ aromatow, ktére maja zasadnicze znaczenie dla win musujacych i niemusujacych.

Plantatorzy winoroéli w Diois wykorzystali te odmiany do opracowania unikalnej techniki produkeji wina
w piwnicach, gdzie chtéd wynikajacy z bliskoSci gér w sposéb naturalny, ale nieprzewidywalny, spowalnia
fermentacje alkoholowa, wskutek czego powstaje wino musujace z pozostatodciami cukréw fermentujacych i niska
zawartoscig alkoholu, noszace oznaczenie ,méthode ancestrale”. Z pokolenia na pokolenie producenci rozwineli
wiedze specjalistyczng, aby doskonali¢ te technike zatrzymania fermentacji. Te wina biale lub rézowe
charakteryzujg si¢ dominujgcymi aromatami pierwotnymi, ale réwniez bardziej zlozonymi aromatami, takimi jak
akcenty cytruséw, miodu, kwiatéw i liczi, uzupelnionymi nutami czerwonych owocéw w winach rézowych. Ich
barwa jest zazwyczaj bladozélta z zielonymi odcieniami w przypadku win bialych lub jasnorézowa w przypadku
win rézowych. Charakteryzuja si¢ one rowniez bardzo drobnymi, umiarkowanie trwatymi pecherzykami powietrza.

W przypadku win biatych produkowanych w drodze drugiej fermentacji w butelce po 9 miesigcach butelki sa
degorzowane i dodawany jest expedition liqueur. Produkt ten zawdzigcza swojg oryginalno$¢ odmianie Clairette B,
ktéra nadaje mu kwasowos¢ i delikatny aromat.

Pomimo istnienia winnic i produktu cieszgcego si¢ renomg od czaséw starozytnych, przez dlugi czas wino z Die
bylo mato znane, zaréwno z powodu zlego stanu drdg, jak i ze wzgledu na delikatnos$¢ produktu wynikajaca z jego
czgSciowo sfermentowanego i niestabilnego stanu, ktéry utrudnial transport. W 1825 r. sprzedawca win
prowadzacy firme Joubert et Bernard, z siedziba w Die, rozszerzyl dzialalno$¢ swojego ojca (garbowanie) i zaczat
sprzedawal wina pochodzace z wlasnej nieruchomosci wraz z winami zakupionymi od plantatoréw winorosli.
Dystrybucja win rozpoczela si¢ na okolicznych obszarach, a nastgpnie zaczgto zaopatrywaé gminy obszaru Diois.
Przedsigbiorstwo prosperowalo, a produkowane wino wysylano w partiach po 110 litréw do Nimes, Grenoble,
Awinionu i Privas. Jednak podréz win byta dluga i wino czesto docierato zepsute, jezeli w ogéle docierato do celu.
Sytuacja si¢ zmienila, gdy w 1885 r. otworzono lini¢ kolejowa taczaca Die z gléwna linig Paryz-Marsylia. W ten
sposob te wyrdzniajace si¢ wina staly si¢ znane w calym kraju. W oficjalnym katalogu Wystawy Swiatowej
w Wiedniu w 1873 r. wspomina si¢ o Clairette z musujacych rodzajéow Muscat Blanc i Muscat Rosé z Barsac
(w Drome). Delikatno$¢ tego produktu wyjasnia m.in. lokalne nawyki konsumpcyjne oraz fakt, ze obszar
dystrybucji mial poczgtkowo ograniczony rozmiar. Postepy w enologii umozliwily sterowanie procesem i sprawily,
ze butelkowanie moze by¢ zaplanowane i przewidywalne. Nazwa pochodzenia Clairette de Die, uznana w kwietniu
1910 r., byla jedna z pierwszych nazw pochodzenia, ktéra zostala uregulowana. W potowie XX w. opanowanie
technologii chlodzenia i degorzowania umozliwito uzyskanie stabilnego wina o wysokiej jakosci nadajacego sie
zaréwno do konsumpgji krajowej, jak i do wywozu.

Wyposazenie do takiej technologii wymaga znacznych inwestycji w kapital ludzki i inwestycji finansowych, co
skfaniato do tworzenia organizacji zbiorowych taczacych producentéw i zasoby. Okreslenia ,Clerete” i ,Clairette de
Die” odnosza si¢ do réznych win niemusujgcych i musujacych. Na poczatku XX w. zaniknagl niewielki przemyst,
ktéry rozwijal si¢ w regionie w takich dziedzinach jak tkaniny, papier i jedwab. Pézniej do 2010 r. produkcja wina
w Diois, z chroniong nazwa pochodzenia ,Clairette de Die”, stanowila gtéwng dzialalno$¢ gospodarczg w dolinie.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu

a)

Po chronionej nazwie pochodzenia mozna umie$ci¢ okreslenie ,méthode ancestrale” [wytwarzane metoda
tradycyjna] w przypadku win spelniajagcych warunki produkcji ustalone dla tego okreslenia w specyfikacji
produktu.

Wszystkie okreslenia fakultatywne, ktérych stosowanie — zgodnie z przepisami wspdlnotowymi — mogg
regulowal panstwa cztonkowskie, umieszcza si¢ na etykietach czcionka o wymiarach (wysokos¢ i szerokos¢)
nieprzekraczajacych dwukrotnosci wymiardéw czcionki, ktéra zapisano chroniong nazwe pochodzenia.

Etykiety win opatrzonych chroniong nazwa pochodzenia moga wskazywa¢ na wigkszg jednostke geograficzng
tj. ,Vignobles de la Vallée du Rhone” (winnice Doliny Rodanu) na warunkach okreslonych w umowie migdzy
réznymi zainteresowanymi organami ds. ochrony tych produktow i zarzadzania. OkreSlenie to musi
znajdowaé si¢ w tym samym polu widzenia co wszystkie napisy, ktore nalezy obowiazkowo umiesci¢ na
etykiecie, i musi by¢ wydrukowane taka samg czcionka, o takim samym kolorze co czcionka, ktdrg zapisano
nazwe, i nie moze przekracza¢ dwéch trzecich rozmiaru nazwy.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu
Zbiér winogron oraz produkcja, przetwarzanie, dojrzewanie i pakowanie win odbywa si¢ na obszarze
geograficznym.

— Wina produkowane w drodze drugiej fermentacji w butelce s3 wprowadzane do obrotu w celu spozycia po

przechowywaniu przez co najmniej 9 miesiecy na osadzie w butelkach po rozpoczeciu drugiej fermentacji i nie
weze$niej niz 1 pazdziernika roku nastgpujacego po roku zbioréw.

Wina opatrzone okreSleniem ,méthode ancestrale” s3 wprowadzane do obrotu w celu spozycia po
przechowywaniu przez co najmniej 4 miesigce na osadzie w butelkach i nie wczesniej niz 1 marca roku
nastepujacego po roku zbioréw.

Link do specyfikacji produktu

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-e690900b-1{f8-4820-8c8b-a0abdclacad2

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/441/oj


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-e690900b-1ff8-4820-8c8b-a0abdc1acad2
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