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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2025/299)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,,JPacherenc du Vic-Bilh”
PDO-FR-A0593-AM04
Data przekazania informacji: 18.10.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Obszar geograficzny

Wprowadzono zmiany w rozdziale I sekcja IV (Obszary, na ktérych odbywaja si¢ poszczegdlne czynnosci) pkt 1
(Obszar geograficzny) specyfikacji, tak aby zawrze¢ odniesienie do oficjalnego kodu geograficznego, w ktérym
uznaje si¢ i ustanawia wykaz gmin w podziale na departamenty na szczeblu krajowym.

Jednolity dokument zostal uzupeliony tym odniesieniem w sekcji , Wyznaczony obszar geograficzny”.

Wprowadzono zmiany w rozdziale I sekcja IV (Obszary, na ktorych odbywaja si¢ poszczegélne czynnosci) pkt 2
(Wyznaczone dzialki rolne) specyfikacji w celu wskazania podmiotu, ktéry zatwierdzit dziatke rolng wyznaczona
do produkgiji.

Przeredagowanie to nie ma wplywu na jednolity dokument.

2. Korekta dotyczgca gestoéci nasadzen

Korekta bledu redakcyjnego dotyczacego gestosci nasadzen. Tekst jednolitego dokumentu odpowiada teraz
specyfikacji.

Przedmiotowa zmiana ma wplyw na jednolity dokument.
JEDNOLITY DOKUMENT
1.  Nazwa lub nazwy

Pacherenc du Vic-Bilh

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3.1.  Kod Nomenklatury Scalonej
— 22 - NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET
2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety

pozycja 2009

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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5.1.

Opis wina lub win
1. Wytrawne wina biate

KROTKI OPIS

Wina wytrawne tego typu sg aromatyczne, zazwyczaj towarzyszg im aromaty bialych i egzotycznych owocéw lub
kwiatow. Rownowaga ta charakteryzuje si¢ kwasowoscia, ktérg przyjemnie dopelnia oleista konsystencja.
Zawarto$¢ cukréw fermentujacych nie przekracza 4 gfl; minimalna naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu —
11,5 %; catkowita objetodciowa zawartos¢ alkoholu po wzbogaceniu nie przekracza 14 %.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 14
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Wina biale zawierajgce cukry fermentujgce

KROTKI OPIS

Kolejne zbiory jesienia (przejrzewanie, podsuszanie) umozliwiaja uzyskanie stodkich win bialych, ktérych
réwnowaga charakteryzuje sie kwasowoscia i oleistg konsystencja. Zazwyczaj dominujg aromaty owocowe, ktére
podczas dojrzewania mogg zmienial si¢ w nuty bardziej kandyzowane i miodowe. Zawarto$¢ cukréw
fermentujacych wynosi co najmniej 45 g/l; minimalna naturalna objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu — 14,5 %

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 18,5

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) — 11,5 %
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Wzbogacanie

Szczegoblne praktyki enologiczne
Wzbogacanie jest dozwolone zgodnie z zasadami ustanowionymi w specyfikacji produktu.

2. Kontrola temperatury podczas produkcji wina

Szczegdlne praktyki enologiczne
W procesie produkgji win wytrawnych obowigzkowe jest stosowanie metod kontroli temperatury.

3. Zabronione wyposazenie

Szczegoblne praktyki enologiczne
Stosowanie pras ciagglych jest zabronione.

4.  Gesto§¢ nasadzen

Metoda uprawy
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5.2.

Minimalna gesto$¢ nasadzein w winnicy wynosi 4 000 roslin na hektar. Odstep miedzy rzgdami winorosli nie moze
wynosi¢ wiecej niz 2,50 metra. Odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie nie moze by¢ mniejszy niz 0,80
metra.

Powyzsze wymogi nie maja zastosowania do winorosli sadzonych tarasowo. Winoro$l sadzona tarasowo oznacza
dziatke specjalnie zagospodarowana — jeszcze przed posadzeniem winorodli — w taki sposob, aby wykorzystaé
istniejgce nachylenie terenu, co prowadzi do zaburzenia zwykle stosowanej struktury odstepéw miedzy
nasadzeniami i wiaze si¢ z koniecznoscig przerwania stosowania narzedzi mechanicznych przy przemieszczaniu sig
na kolejny taras.

W przypadku winoroli sadzonych tarasowo odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie nie moze by¢ mniejszy
niz 0,80 metra.

5. Przycinanie

Metoda uprawy
Zasady ciecia

Winoro$l prowadzi sig, stosujac cigcie krotkie (sznur Royat) lub cigcie systemem Guyota w formie jedno- lub
dwuramiennego sznura, z nastgpujaca maksymalng liczbg oczek na rosline:

— 15 w przypadku cigcia krétkiego (sznur Royat) i cigcia w formie jednoramiennego sznura Guyota,

— 20 w przypadku cigcia w formie dwuramiennego sznura Guyota.

Liczba galazek owocujacych w roku na rosling po kwitnieniu (23. faza fenologiczna w skali Lorenza) nie przekracza:
— 12 w przypadku cigcia krétkiego (sznur Royat) i cigcia w formie jednoramiennego sznura Guyota,
— 12 w przypadku cigcia w formie dwuramiennego sznura Guyota — odmiana Gros Manseng B;

— 16 w przypadku cigcia w formie dwuramiennego sznura Guyota — inne odmiany.

6. Nawadnianie

Metoda uprawy
Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.

7. Zbidr winogron

Metoda uprawy

Wina s3 produkowane z winogron zbieranych recznie metodg zbioréw sukcesywnych. Wyjatek stanowia winogrona
zbierane na dziatkach przeznaczonych wylacznie do produkcji win wytrawnych.

Maksymalna wydajnosc

1. Wytrawne wina biale

66 hektolitrow z hektara

2. Wina biale zawierajace cukry resztkowe

40 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, produkcja wina i jego lezakowanie odbywaja si¢ na obszarze geograficznym, ktéry w dniu
zatwierdzenia niniejszej specyfikacji przez wilasciwy komitet krajowy obejmuje terytorium nastgpujacych gmin,
ktére okreslono na podstawie oficjalnego kodu geograficznego z 2023 r.:

— w departamencie Gers: Maumusson-Laguian, Riscle — wylgcznie terytorium dawnej gminy Cannet, Viella;

— W departamencie Hautes—Pyrénées: Castelnau-Riviere-Basse, Hagedet, Lascazeéres, Madiran, Saint-Lanne
i Soublecause;

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/299/0j 3/6



Dz.U. Cz 17.1.2025

— w departamencie Pyrénées-Atlantiques: Arricau-Bordes, Arroseés, Aubous, Aurions-Idernes, Aydie, Bétracq,
Burosse-Mendousse, Cadillon, Castetpugon, Castillon (Canton de Lembeye), Conchez-de-Béarn, Corbeére-
Aberes, Crouseilles, Diusse, Escurés, Gayon, Lasserre, Lembeye, Mascaraas-Haron, Moncaup, Moncla,
Monpezat, Mont-Disse, Portet, Saint-Jean-Poudge, Séméacq-Blachon, Tadousse-Ussau i Vialer.

Odmiany winorosli
Arrufiac B - Arrufiat
Courbu B - Gros Courbu
Gros Manseng B

Petit Courbu B

Petit Manseng B

Sauvignon B - Sauvignon blanc

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Obszar geograficzny znajduje si¢ na poludniowy zachdd od rzeki Adour, w poludniowej czgsci przedgérza
Pirenejow. Rozciaga si¢ na pagérkowatym terenie. Obejmuje 37 gmin w trzech sasiadujacych ze soba
departamentach.

Na calym obszarze dominuje stosunkowo jednorodny, lagodny i dos¢ wilgotny klimat. Pod koniec lata i jesienia
czesto wieje cieply i suchy fen z poludnia.

Grzbiety regionu Madiran co do zasady skladaja si¢ z molas wytworzonych gtéwnie z marglow i niektorych warstw
wapiennych. Na wspomnianych zlozach molas osadzily si¢ gliny Zwirowe, a na nich z kolei osadowa warstwa
otoczakéw, ktéra znajduje si¢ obecnie w gornej warstwie gleby. Formacje te ulegly erozji w okresie
czwartorzedowym, co doprowadzito do powstania pigciu grzbietéw oddzielonych asymetrycznymi dolinami: osady
molasowe wylaniaja si¢ tu i 6wdzie w formie warstw wapiennych na stromych zboczach o ekspozycji zachodniej.
Lagodne zbocza nachylone w kierunku wschodnim s3 pokryte mutem pochodzenia eolicznego, ktory zostat
zmieszany z osadami bazowymi. Powstale tu gleby naleza do dwoch gtéwnych rodzajow: sg to gleby gliniasto-
wapienne i gleby piaszczysto-gliniaste.

Archiwa opactwa w Madiranie zawierajg dokumenty wskazujace na to, ze winnice istnialy na tym obszarze
geograficznym juz na poczatku XIII w. W archiwach z tego okresu wspomina si¢ o zbiorach sukcesywnych, ktore
umozliwiajg produkcje win stodkich i win wytrawnych z tej samej dziatki.

W polowie XVI w. stodkie i wytrawne wina biale zaczely by¢ eksportowane do Holandii. Byly one sprzedawane
gléwnie pod nazwa ,Vins du Vic-Bilh” (wina z Vic-Bilh).

Termin ,Pacherenc”, ktéry odnosi si¢ do palikowania w rzedach, pojawit si¢ pod koniec XIX w. w celu okreslenia
wytrawnych i stodkich win biatych z regionu Vic-Bilh.

Renoma win bialych Vic-Bilh, poczatkowo zdobyta poza Francja, ro$nie obecnie na poziomie regionalnym.
Kontrolowang nazwe pochodzenia ,Pacherenc du Vic-Bilh” uznano w 1948 r.

W ciggu pierwszych kilku lat obszary przeznaczone pod uprawe byly bardzo male. Dopiero w latach 80. XX wieku
zaczely si¢ one szybko powickszaé, osiagajac w 2009 r. okolo 300 hektaréw. Tutejsze odmiany winorosli nadal
obejmujg gtéwnie odmiany typowe dla dorzecza Adour (Petit Manseng B i Gros Manseng B, Courbu B i Petit
Courbu B, Arrufiac B) lub odmiany regionalne (Sauvignon B).

Produkgja jest zlokalizowana na przedmiotowym obszarze ze wzgledu na sprzyjajace Srodowisko fizyczne. Te
obszary polozone na wzgdrzach charakteryzujg si¢ dobrym drenazem gleb i zboczami, ktére zapewniajg splyw
nadmiaru wody deszczowej, wysokimi temperaturami i duzym nastonecznieniem, gdy zbocza majg korzystna
ekspozycje.

tagodny i stosunkowo suchy klimat jesienia, zawdzieczany w szczegdlnosci poludniowym wiatrom, pozwala
podsuszaé winogrona i uzyskaé przejrzale owoce w dobrych warunkach sanitarnych.

Rozwdj byl mozliwy rowniez dzigki tatwej drodze komunikacji (dolina Adour).
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Obszar produkcji obejmuje dziatki, ktére umozliwiaja dojrzewanie winogron i ewentualnie podsuszanie w dobrych
warunkach sanitarnych. Na tym pagérkowatym, czeSciowo zalesionym terenie o zréznicowanej ekspozycji, na
ktorych wystepuja zréznicowane gleby, winnice sa rozproszone, tworzgc mozaikowy krajobraz.

Wybrane odmiany winorosli, wérdd ktdrych znalazly sie raczej odmiany péZne pozwalajace na produkcje win
o wysokiej zawartoici alkoholu, stanowig odzwierciedlenie zaréwno rodzajow pozadanych produktéw, jak
i lokalnego klimatu. Dzigki grubej skérce odmiany te nie s3 podatne na gronowca szarego i s3 odporne na
stosunkowo wilgotny klimat, dzigki czemu mozliwe jest ich przejrzewanie i podsuszanie.

Technika zbioru sukcesywnego umozliwia optymalizacje jakoSci zbior6w w miarg stopniowego podsuszania
winogron, aby uzyskal zaréwno wytrawne, rzeskie wina biale, jak i slodkie wina biale bogate w cukry
fermentacyjne i aromaty.

Producenci produkuja wytrawne wina biale, zbierajgc winogrona w momencie dojrzewania. Wina te sa
aromatyczne, zazwyczaj towarzyszg im aromaty bialych i egzotycznych owocéw lub kwiatéw. Réwnowaga ta
charakteryzuje si¢ kwasowoscig, ktdrg przyjemnie dopelnia oleista konsystencja.

Jesienig trwa proces dojrzewania, a wskutek podsuszania dochodzi do przejrzewania, ktére powoduje
skoncentrowanie cukréw, aromatéw i kwasowosci winogron. Mozna wtedy produkowaé stodkie wina biale,
stosujgc zbiory sukcesywne. Ich réwnowaga charakteryzuje sie kwasowoscig i oleista konsystencja. Zazwyczaj
dominujg aromaty owocowe, ktére podczas dojrzewania moga zmienial si¢ w nuty bardziej kandyzowane
i miodowe. Te bardzo bogate wina uzyskuja swojg zlozono$¢ i rownowage w okresie lezakowania, a takze dzigki
obowiazkowi mieszania kilku odmian.

Ta zlozono$¢ aromatyczna rozwija si¢ z czasem i sprzyja jej okres lezakowania, ktéry trwa co najmniej do 15 marca
roku nastgpujacego po roku zbioréw wskazanym w specyfikacji produktu, a takze postgpowanie zgodnie z wiedza
fachowg producenta.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Etykietowanie: ,,Dry” [wytrawne].

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

W przypadku win, ktére spelniaja warunki etykietowania jako ,wytrawne” okreslone w sekcji ,Opis”, po nazwie
oznaczenia musi nastgpowac okreslenie ,dry” [wytrawne]. OkreSlenie ,dry” nalezy umiesci¢ bezposrednio po
nazwie pochodzenia.

Etykietowanie: mniejsza jednostka geograficzna i wigksza jednostka geograficzna

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia mozna umieici¢ nazwe mniejszej jednostki
geograficznej, pod warunkiem ze:

— jest to lokalizacja wpisana do ksiag wieczystych;

— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.

Na etykiecie win posiadajacych to oznaczenie mozna wskazac szerszg jednostke geograficzna ,Sud-Ouest”.
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Obszar bezposredniego sgsiedztwa

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreslony na zasadzie odstepstwa w odniesieniu do produkcji i lezakowania
wina, stanowi obszar nastepujacych gmin departamentu Gers: Labarthete, Riscle i Saint-Mont.

Link do specyfikacji produktu
http:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9fd89b3f-9b5a-4800-b8f7-6467f9bb5348
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