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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2025/321)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Madiran”
PDO-FR-A0687-AMO03

Data przekazania informacji: 21.10.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Obszar geograficzny

W rozdziale [ pkt IV specyfikacji produktu ,Obszary, na ktérych odbywajg si¢ poszczegélne czynnosci” zmieniono ppkt 1
,Obszar geograficzny” poprzez odniesienie do oficjalnego kodu geograficznego, w ktérym uznaje si¢ i ustanawia wykaz
gmin calego kraju wedlug departamentéw.

Jednolity dokument zostal uzupelniony o to odniesienie w punkcie ,Wyznaczony obszar geograficzny”.

W rozdziale I pkt IV ,Obszary, na ktérych odbywajg si¢ poszczegdlne czynnosci” zmieniono ppkt 2° ,Wyznaczone dziatki
rolne” poprzez odniesienie do podmiotu, ktdry zatwierdzit obszar wyznaczony do produkgji. Przeredagowanie to nie ma
wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy

Madiran

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

3.1.  Kod Nomenklatury Scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja nr o 2009

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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5.1.

Opis wina lub win

ZWIEZLY OPIS

Sa to wytrawne wina czerwone niemusujgce, produkowane gléwnie z odmiany tannat N, w polaczeniu z cabernet
franc N, cabernet-sauvignon N i fer N. Technologie produkcji wina i czas dojrzewania pozwalaja na zlagodzenie
tanin i osiagniecie zréwnowazonej struktury. Polaczenie tych odmian pozwala uzyskal barwne, taniczne wina
o dobrym potencjale starzenia i zlozonym profilu aromatycznym charakteryzujagcym si¢ nutami czerwonych
i czarnych owocéw, ktdre ewoluuja w kierunku korzennych aromatéw i owocéw kandyzowanych.

Wina te charakteryzuja si¢:

1. minimalng naturalng objetoSciowq zawarto$cig alkoholu wynoszacg 11,5 %,

2. calkowitg objetoSciowa zawartoscig alkoholu w winach po wzbogaceniu nieprzekraczajaca 14 %,

3. zawartodcig kwasu jabtkowego wynoszaca < lub = 0,4 gfl,

4. zawarto$cig cukréw fermentacyjnych wynoszaca < 3 gfl, o ile minimalna naturalna objetoSciowa zawarto$é

alkoholu wynosi < 14 %,

5. zawartoScia cukrow fermentacyjnych wynoszaca < lub =4g|L, o ile minimalna naturalna objgtosciowa
zawarto$¢ alkoholu wynosi > 14 %,

6. regulowang intensywnoscig barwy (DO 420 nm + DO 520 nm + DO 620 nm metodg spektrofotometrii)
wigksza lub réwna 12 na konicu okresu dojrzewania.

Pozostale normy analityczne sg zgodne z przepisami europejskimi.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 14
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki winiarskie
Szczegélne praktyki enologiczne

1. Praktyki enologiczne

Szczegblne praktyki enologiczne

— Odszyputkowanie jest obowigzkowe

— Stosowanie pras §limakowych jest zabronione

— Zezwala si¢ na stosowanie substraktywnych technik wzbogacania przy progu stezenia wynoszacym
maksymalnie 10 %.

— Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 14 %.

Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy
przestrzega¢ wymogéw obowigzujacych na poziomie wspdlnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa
i rybotéwstwa morskiego.

2. Gesto$¢ nasadzen

Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ nasadzeit w winnicy wynosi 4 000 krzew6w na hektar, odstep migdzy rzedami nie przekracza
2,50 metra, a odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie jest wigkszy lub réwny 0,80 metra.
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5.2.

Powyzsze wymogi nie maja zastosowania do dzialek winorosli sadzonych tarasowo, jednak odstep migdzy
krzewami w tym samym rzedzie musi wynosi¢ co najmniej 0,80 metra.

3. Ciecie winorosli

Praktyka uprawy

Winorofl jest przycinana krétko (sznur sko$ny) lub w formie jednoramiennego lub dwuramiennego sznura Guyota,
pozostawiajac maksymalnie 15 oczek na rosling.

Niezaleznie od techniki przycinania liczba galazek owocujacych w roku na roéling po kwitnieniu (23. faza
fenologiczna w skali Lorenza) nie przekracza:

— 10 w przypadku odmiany tannat N;

— 12 w przypadku odmian dodatkowych.

4. Nawadnianie

Praktyka uprawy

Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.

Maksymalna wydajnosé

60 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywaja si¢ na obszarze geograficznym, ktéry — w dniu
zatwierdzenia niniejszej specyfikacji przez wilasciwy komitet krajowy — obejmuje terytorium nastepujacych gmin na
podstawie oficjalnego kodu geograficznego z 2023 r.:

— w departamencie Gers: Maumusson-Laguian, Riscle — wylacznie dla terytorium dawnej gminy Cannet, Viella;

— w departamencie Hautes-Pyrénées: Castelnau-Riviere-Basse, Hagedet, Lascazéres, Madiran, Saint-Lanne
i Soublecause;

— w departamencie Pyrénées-Atlantiques: Arricau-Bordes, Arrosés, Aubous, Aurions-Idernes, Aydie, Bétracq,
Burosse-Mendousse, Cadillon, Castetpugon, Castillon (kanton Lembeye), Conchez-de-Béarn, Corbére-Aberes,
Crouseilles, Diusse, Escures, Gayon, Lasserre, Lembeye, Mascaraas-Haron, Moncaup, Moncla, Monpezat, Mont-
Disse, Portet, Saint-Jean-Poudge, Séméacg-Blachon, Tadousse-Ussau i Vialer.

Odmiany winorosli

Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Fer N - Fer Servadou, Braucol, Mansois, Pinenc

Tannat N

Opis zwigzku(-6w)

Obszar geograficzny znajduje si¢ na potudniowy zachdéd od rzeki Adour, u poludniowych podnézy Pirenejow.
Rozcigga si¢ na czeSci wzgdrz. Obejmuje on fragment wzgdrz i 37 gmin w trzech sasiadujacych ze soba
departamentach.

Na calym obszarze dominuje stosunkowo jednorodny, lagodny i dos¢ wilgotny klimat. Pod koniec lata i jesienia
czesto wieje cieply i suchy fen z poludnia.
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Grzbiety regionu Madiran co do zasady skladaja si¢ z molas wytworzonych gtéwnie z marglow i niektorych warstw
wapiennych. Na wspomnianych zlozach molas osadzily si¢ gliny Zwirowe, a na nich z kolei osadowa warstwa
otoczakéw, ktéra znajduje si¢ obecnie w gérnej warstwie gleby. Formacje te ulegly erozji w okresie
czwartorzedowym, co doprowadzilo do powstania pieciu grzbietéw oddzielonych asymetrycznymi dolinami: osady
molasowe wylaniajg si¢ tu i 6wdzie w formie warstw wapiennych na stromych zboczach o ekspozycji zachodniej.
Lagodne zbocza nachylone w kierunku wschodnim s3 pokryte mutem pochodzenia eolicznego, ktory zostal
zmieszany z osadami bazowymi. Powstale tu gleby naleza do dwdch gtéwnych rodzajow: sg to gleby gliniasto-
wapienne i gleby piaszczysto-gliniaste.

Archiwa opactwa w Madiranie zawierajg dokumenty wskazujace na to, ze winnice istnialy na tym obszarze
geograficznym na poczatku XIII w.

Wymiana handlowa z Bigorrem i Pirenejami rozpoczela si¢ w XV wieku.

Otwarcie tego szczegdlnego rynku dla skoncentrowanych i tanicznych win czerwonych o duzym potencjale
starzenia ukierunkowalo praktyki plantatoréw winorodli. Odmiana Tannat N stala si¢ kluczowym skladnikiem
mieszanek stosowanych do uzyskania produktu, ktéry przynidst te renome Madiran.

Z rejestrow notarialnych XVI i XVII wieku wynika, ze winoro$l czerwona byla uprawiana w sposéb zblizony do
obecnego, co w przeszlosci stanowito gwarancje jakosci.

W XVII wieku nowy rynek otworzyt si¢ dla win czerwonych w regionie Madiran: sg sprzedawane w celu dalszego
przewiezienia do Antyli francuskich.

Obecnos¢ tych dwoéch duzych rynkéw: Pirenejow i Antyli, doprowadzila do ukierunkowania produkcji na
wysokobarwne, skoncentrowane i taniczne wina o wysokim potencjale starzenia.

W XVIII i XIX wieku wina czerwone byly sprzedawane pod nazwg ,Madiran”, ktérg wspomniano po raz pierwszy
w 1744 r., i cieszyly si¢ wielkg renomg.

Pod koniec XVIII wieku winnice zajmowaly 5 000 ha.
Chroniona nazwa kontrolowana Madiran zostata uznana dekretem z 1948 .

W XX wieku powierzchnia winnicy znacznie si¢ zmniejszyla. Od poczatku lat 80. XX wieku winnice powiekszyly
swoj obszar do 1 300 ha, a winifikacja zajmowaly si¢ po réwno wytwornie indywidualne i spéldzielnie.

Odmiana Tannat N jest silnie rosnaca, do$¢ pézna i podatna na szarg plesn, ale na miejscu znajduje warunki
klimatyczne, ktére umozliwiaja jej bezproblemowe dojrzewanie. Zbocza wzgdrz tworza bowiem sprzyjajace
warunki topoklimatyczne, zapewniajace odprowadzanie nadmiaru wody deszczowej i, przy dobrej orientacji,
nastonecznienie oraz wyzsze temperatury korzystne dla dojrzewania zbieranych winogron. W regionie, w ktérym
duza réznorodno$¢ gleb i morfologii stworzyla mozaikowe krajobrazy, zalozone przez ludzi winnice sa
poszatkowane, a najbardziej pozadane sg dzialki, ktdre najlepiej nadaja si¢ do dojrzewania winogron w dobrych
warunkach sanitarnych. Produkcja winogron odbywa si¢ na takich dziatkach (zbocza o dobrej ekspozycji, na
glebach, ktére zwykle sa dobrze odwodnione i czesto kamieniste).

Producenci opanowali wiedz¢ techniczng w zakresie zarzadzania i optymizacji potencjatu tanin wykorzystywanych
odmian: starajg si¢ osiggna¢ dojrzatos¢ fenolowa winogron i uzalezniajg dtugo$¢ lezakowania od pozadanej jakosci
i iloéci tanin. Lacza odmiany i przeprowadzaja dojrzewanie wina w celu zachowania ich potencjalu starzenia
i owocowych aromatéw winogron.

Renoma win Madiran, o zréwnowazonej strukturze, taninowych i mocnych utrzymuje si¢ dzis. Ich stawa znacznie
wzrosta od poczatku XX wieku, w szczegélnosci od lat 80. XX w., dzigki wysitkom plantatoréw winorosli, ktore
doprowadzily do produkcji win charakteryzujacych sia nadal obecnoscig tanin, ale bardziej rozplywajacych sie
i eleganckich.

Dzigki swojej strukturze wina czerwone o wyrazistej barwie i taninach majg duzy potencjal starzenia. Ich zlozony
profil aromatyczny, czgsto naznaczony nutami czerwonych i czarnych owocéw, rozwija si¢ na 0gét w kierunku
aromatéw przypraw i kandyzowanych owocéw. Taniny, ktére na ogét dominujg, tagodnieja po dojrzewaniu,
w wyniku czego powstajg wina o zrownowazonej strukturze.
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9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Mniejsza jednostka geograficzna lub wigksza jednostka geograficzna
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Na etykiecie wina objetego kontrolowana nazwg pochodzenia mozna umie$ci¢ nazwe mniejszej jednostki
geograficznej, pod warunkiem ze:

— jest to lokalizacja wpisana do ksiag wieczystych;

— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.

Na etykiecie wina objetego chroniong nazwa pochodzenia mozna umie$ci¢ nazwe wigkszej jednostki geograficznej
,Sud-Ouest”.

Obszar bezposredniego sgsiedztwa

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreSlony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do fermentacji, produkeji
i dojrzewania wina, stanowi obszar nast¢pujacych gmin departamentu Gers: Labarthete, Riscle i Saint-Mont.

Link do specyfikacji produktu

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/{document_administratif-986187c9-c1e0-48f7-9d84-2641e63deal5
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