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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i $rodkow spozywczych na podstawie art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014

(C/2025[308)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA
NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM POCHODZACEGO Z PANSTWA
CZLONKOWSKIEGO

»Mela Alto Adige | Siidtiroler Apfel”

Nr UE: PGI-IT-0207-AMO2 - 11 paZzdziernika 2024

ChNP () ChOG (X)
1.  Nazwa produktu
,Mela Alto Adige | Stdtiroler Apfel”
2. Panstwo czlonkowskie, do ktorego nalezy obszar geograficzny
Wiochy
3. Organ panstwa cztonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

MINISTERSTWO ROLNICTWA, GOSPODARKI ZYWNOéCIOWE] I LESNICTWA

4. Opis zatwierdzonych zmian

Wyjasnienie, dlaczego zmiana lub zmiany wchodzg w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano
w art. 53 ust. 2 rozporzadzenia (UE) 1151/2012:

nie polegaja na zmianie w chronionej nazwie pochodzenia lub chronionym oznaczeniu geograficznym ani na
zmianie korzystania z tej nazwy;

nie groza zniesieniem zwigzku, o ktérym mowa w art. 5 ust. 1 lit. b), w odniesieniu do chronionych nazw
pochodzenia lub zwigzku, o ktérym mowa w art. 5 ust. 2 lit. b), w odniesieniu do chronionych oznaczen
geograficznych;

nie wiaza si¢ z dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu.

1. wprowadzenie czterech nowych odmian

W pkt 2.1 i 3.2 jednolitego dokumentu, w pkt 2 specyfikacji produktu dodano nastepujace odmiany:

n) Ipador
0) CIVM49
p) Bonita
q SQ159

() DzU.L179219.6.2014,s.17.
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Propozycja dodania nowych odmian Ipador, CIVM49, Bonita i SQ159 do specyfikacji ChOG ,Mela Alto Adige” jest
uzasadniona z kilku powodéw:

1. Odpornos¢ na patogeny: Nowe odmiany zostaly wybrane ze szczegblnym uwzglednieniem odpornosci na
patogen odpowiedzialny za parch, co jest podstawowym celem wielu programéw hodowlanych na calym
$wiecie. Odporno$¢ ta zmniejsza zalezno$¢ od $rodkéw ochrony roélin, co odpowiada promowaniu bardziej
zréwnowazonych praktyk rolniczych zgodnych z uprawg ekologiczng i zintegrowang.

2. Badania i selekcja: Odmiany te sa wynikiem dlugotrwalych badan i selekcji prowadzonych w Laimburg
Experimentation Centre we wsp6lpracy z Consorzio d'Innovazione varietale dell'Alto Adige SK Sidtirol. Sg one
poddawane od ponad dziesigciu lat r6znym warunkom agronomicznym i mikroklimatycznym w Alto Adige, co
pokazuje ich zdolno$¢ adaptacyjng i potencjat w zakresie produkcji komercyjne;.

3. Zréwnowazony rozwéj: Potrzeba coraz bardziej zréwnowazonej produkcji jest waznym czynnikiem
motywujgcym  przyjmowanie tych nowych odmian. Ich odporno$¢ na choroby ogranicza stosowanie
pestycydéw i pozwala promowal bardziej ekologiczne praktyki rolnicze, zgodnie z rosngcymi potrzebami
konsumentéw i przepisami dotyczacymi ochrony srodowiska.

Podsumowujac, dodanie tych nowych odmian do specyfikacji ChOG ,Mela Alto Adige” nie tylko zwicksza
réznorodno$¢ genetyczng uprawianych jablek, ale réwniez promuje bardziej zréwnowazona produkcje rolna, ktéra
jest dostosowana do obecnych i przyszlych wyzwan srodowiskowych i rynkowych.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

2. Definicja parametréw jako$ciowych wprowadzonych odmian

W pkt 2.2 i 3.2 jednolitego dokumentu, w pkt 2 specyfikacji produktu dodano nastepujace parametry jakosciowe
wprowadzonych odmian:

Ipador

— barwa epikarpu: jasnozielona do zéltej;

— rumieniec: intensywnie czerwony, rozmyty na > 40 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: Srednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukru: powyzej 11,5° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 6,5 kg/em?2.

CIVM49

— barwa epikarpu: jasnozielona do zéltej;

— rumieniec: intensywnie czerwony, rozmyty na > 60 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko§¢: $rednica minimalna 55 mm;

— zawarto$¢ cukru: powyzej 11,5° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5,5 kgfem?2.

Bonita

— barwa epikarpu: jasnozielona do zbltej;

— rumieniec: intensywnie czerwony, rozmyty na > 30 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;

— wielko§¢: $rednica minimalna 60 mm;
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1.

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm2.

$Q159

— barwa epikarpu: jasnozielona do Zbltej;

— rumieniec: jaskrawoczerwony > 33 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
—  wielkoé¢: $rednica minimalna 60 mm;

— zawarto$¢ cukru: powyzej 11° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm2.

Potwierdzenie cech charakterystycznych: Testy i badania w wielu obiektach przeprowadzone na tych odmianach
potwierdzily ich przydatno$¢ w odniesieniu do warunkéw glebowo-klimatycznych obszaru doliny Gérnej Adygi.
Dzigki temu szczeg6lne cechy charakterystyczne wymagane w specyfikacji moga zosta¢ osiggnigte za pomoca tych
odmian.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

3. Wicksza elastyczno$¢ w okreslaniu okresu wprowadzania do obrotu

W pkt 5 ppkt 5.9 specyfikacji produktu skreslono nastepujgce przepisy:

,Wprowadzanie do obrotu odmian letnich »Mela Alto Adige« | »Stidtiroler Apfel« (Elstar i Gala) moze mie¢ miejsce
w okresie od poczatku sierpnia do konica lipca. Pozostale odmiany mozna wprowadzaé¢ do obrotu przez 12
miesi¢cy od daty zbioru.”.

zastagpiono je nastepujacymi stowami:

»Mela Alto Adige«/»>Siidtiroler Apfel« moze by¢ wprowadzane do obrotu do dnia 31 grudnia roku nast¢pujacego po
roku zbioréw.”.

Specyfikacja okresla dokladne parametry jakosci, ktérych nalezy przestrzegaé, oraz gwarantuje jakos§¢ jablek
wprowadzanych do obrotu w sezonie handlowym.

Wskazanie 12 miesigcy od daty zbioréw jako okresu wprowadzenia do obrotu obejmuje konieczno$¢ cigglej
kontroli dat zbioréw poszczegdlnych partii z obszaréw rozmieszczonych na calym obszarze ChOG w odniesieniu
do 13 odmian uprawianych przez okolo 6 000 producentéw oraz stwarza powazne trudno$ci w zarzadzaniu tym
procesem. Wigksza elastyczno$¢ w okreslaniu okresu wprowadzania do obrotu, przy jednoczesnym poszanowaniu
norm jakosci okre$lonych dla kazdej odmiany, pozwala w pelni polaczy¢ konieczno$¢ zapewnienia odpowiedniej
jako$ci owocow z kontrolg, ale ulatwia prowadzenie sprzedazy w bardziej plynny i elastyczny sposéb.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.
JEDNOLITY DOKUMENT
»,Mela Alto Adige | Siidtiroler Apfel”
Nr UE: PGI-IT-0207-AMO?2 - 11 pazdziernika 2024
ChNP () ChOG (X)

Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Mela Alto Adige | Stdtiroler Apfel”
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3.1.

3.2.

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Wiochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Kod Nomenklatury scalonej:
— 08 — OWOCE I ORZECHY JADALNE; SKORKI OWOCOW CYTRUSOWYCH LUB MELONOW
0808 — Swieze jablka, gruszki i pigwy

0808 10 — jabtka

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Mela Alto Adige | Stidtiroler Apfel” jest zastrzezone dla owocéw pochodzacych
z sadéw uprawianych na obszarze opisanym w punkcie 4 i obejmuje aktualnie ponizsze odmiany lub ich klony:
Braeburn, Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red Delicious, Stayman
Winesap, Pinova, Topaz, Ipador, CIVM49, Bonita oraz SQ159.

Oznaczenie ,Mela Alto Adige” [ ,Siidtiroler Apfel” moze by¢ stosowane wylacznie w przypadku jablek posiadajacych
wewnetrzne i zewnetrzne cechy jakosciowe opisane oddzielnie dla poszczegélnych odmian przy pomocy
nastepujacych parametréw: wyglad zewnetrzny, kategoria handlowa i wielko$¢, wlaSciwosci chemiczne,
wla$ciwosci fizyczne. Pozostale minimalne wymagania jakoSciowe dotyczace poszczegdlnych odmian i kategorii
wynikaja z obowigzujacych w tym zakresie przepisow prawa UE. Zawarto$¢ cukru w owocach i ich jedrno$é
wyrazona w kgfcm2, zmierzone w ciggu 2 miesiecy od zbioru, musza odpowiadaé warto$ciom minimalnym
wymienionym ponizej dla poszczegdlnych odmian.

Braeburn:

— barwa epikarpu: od zielonej do jasnozielonej;

— rumieniec: prgzkowany od czerwono-pomaranczowego do intensywnie czerwonego > 33 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;

— wielko§¢: Srednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukréw: powyzej 11 ° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5,5 kgfem?2.

Elstar:

— Dbarwa epikarpu: z6lta;

— rumieniec: jaskrawoczerwony > 20 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;

— wielko$¢: Srednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukrow: powyzej 10,5 ° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kgfem?2.

Fuji:

— barwa epikarpu: jasnozielona do z6ltej;

— rumieniec: od jasno- do intensywnie czerwonego > 50 % powierzchni jasnoczerwony, z czego 30 %
intensywnie czerwony,

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
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— wielko$¢: $rednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukréw: powyzej 12,5 ° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kgfem?2.

Gala:

— Dbarwa epikarpu: jasnozielona do zlocistozoltej;

— rumieniec: czerwony co najmniej 20 % powierzchni (Gala standard); > 50 % w przypadku klonéw czerwonych;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;

— wielko$¢: Srednica minimalna 60 mm;

— zawarto$¢ cukrow: powyzej 10,5 ° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kgfem?2.

Golden Delicious:

— Dbarwa epikarpu: jasnozielona do Zottej;

— rumieniec: w niektérych srodowiskach rézowy;

— ordzawienia: do 20 % powierzchni w postaci zageszczonej siateczki na nie wigcej niz 20 % owocow;
w przypadku produktéw ekologicznych dopuszcza si¢ ordzawienia zgodnie z kryteriami ordzawien
okreslonymi dla kategorii drugiej,

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;

— wielko§¢: $rednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukréw: powyzej 11 ° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm?2.

Granny Smith:

— barwa epikarpu: ciemnozielona;

— rumieniec: mozliwe lekkie r6zZowe zabarwienie;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;

— wielko§¢: $rednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukréw: powyzej 10 ° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5,5 kgfem?2.

Idared:

— barwa epikarpu: z6tto-zielona;

— rumieniec: intensywnie czerwony, rozmyty > 33 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;

— wielko§¢: $rednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukréw: powyzej 10 ° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kgfem?2.
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Jonagold:

barwa epikarpu: z6tto-zielona;

rumieniec: jaskrawoczerwony w odmianie Jonagold; czerwony prazkowany > 20 % powierzchni; w odmianie
Jonagored: czerwony > 50 % powierzchni;

kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
wielko$¢: Srednica minimalna 65 mm;
zawarto§¢ cukréw: powyzej 11 ° w skali Brixa;

twardo$¢: co najmniej 5 kgfem?2.

Morgenduft:

barwa epikarpu: jasnozielona do z6ltej;

rumieniec: jaskrawoczerwony rozmyty na co najmniej 33 % powierzchni; w odmianie Dallago: intensywnie
czerwony, blyszczacy, na co najmniej 50 % powierzchni;

kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
wielkos¢: Srednica minimalna 65 mm;
zawarto§¢ cukréw: powyzej 10 ° w skali Brixa;

twardo$¢: co najmniej 5 kgfem?2.

Red Delicious:

barwa epikarpu: zielono-zétta

rumieniec: intensywnie czerwony, blyszczacy i prazkowany, co najmniej 75 % powierzchni; w przypadku
klonéw czerwonych > 90 % powierzchni;

kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
wielko$¢: Srednica minimalna 65 mm;
zawarto$¢ cukréw: powyzej 10 ° w skali Brixa;

twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm2.

Stayman Winesap:

barwa epikarpu: zottawozielony;

rumieniec: czerwony, rozmyty, z lekkim prazkowaniem > 33 % powierzchni;

w odmianie Red Stayman (Staymanred): > 50 % powierzchni;

kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
wielko$¢: $rednica minimalna 65 mm;

zawarto$¢ cukréw: powyzej 10 ° w skali Brixa;

twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm2.

Pinova:

barwa epikarpu: jasnozielona do z6ttej;
rumieniec: czerwony prazkowany > 10 % powierzchni;

kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
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wielko$¢: $rednica minimalna 65 mm;
zawarto§¢ cukréw: powyzej 11 ° w skali Brixa;

twardo$¢: co najmniej 5 kgfem?2.

Topaz:

barwa epikarpu: jasnozielona do z6ttej;

rumieniec: czerwony prazkowany > 33 % powierzchni;

kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
wielko$¢: $rednica minimalna 60 mm;

zawarto$¢ cukréw: powyzej 10,5 ° w skali Brixa;

twardo$¢: co najmniej 5 kgfem?2.

Ipador

barwa epikarpu: jasnozielona do z6ltej;

rumieniec: intensywnie czerwony, rozmyty na > 40 % powierzchni;

kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
wielko$é: §rednica minimalna 65 mm;

zawarto$¢ cukréw: powyzej 11,5° w skali Brixa;

twardo$¢: co najmniej 6,5 kg/em?2.

CIVM49

barwa epikarpu: jasnozielona do z6ltej;

rumieniec: intensywnie czerwony, rozmyty na > 60 % powierzchni;

kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
wielko$¢: Srednica minimalna 55 mm;

zawarto§¢ cukréw: powyzej 11,5° w skali Brixa;

twardo$¢: co najmniej 5,5 kg/em2.

Bonita

barwa epikarpu: jasnozielona do z6ttej;

rumieniec: intensywnie czerwony, rozmyty na > 30 % powierzchni;

kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
wielko$¢: $rednica minimalna 60 mm;

zawarto$¢ cukrow: powyzej 10° w skali Brixa;

twardo$¢: co najmniej 5 kgfem?2.

SQ159

barwa epikarpu: jasnozielona do z6ltej;
rumieniec: jaskrawoczerwony > 33 % powierzchni;

kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
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3.3.

— wielko$¢: Srednica minimalna 60 mm;
— zawarto$§¢ cukrow: powyzej 11° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kgfem?2.

Jablka przeznaczone wylacznie do celow przetworczych podlegaja wszystkim wymogom okreslonym w specyfikacji
produktu, z wyjatkiem wymogéw dotyczacych kategorii handlowej, barwy epikarpu, barwy rumiefica i wielkosci.
Owoce te mogg by¢ opatrzone ChOG ,Mela Alto Adige”, ale nie mogg by¢ sprzedawane jako takie konsumentowi
konficowemu.

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow

przetworzonych)

3.4.

3.5.

3.6.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

,Mela Alto Adige | Stdtiroler Apfel” muszg by¢ uprawiane i zbierane na obszarze produkcji wskazanym w pkt 4.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

W celu uniknigcia uszkodzen produktu, takich jak uszkodzenia skorki, sttuczenia powodujace ciemnienie migzszu
oraz inne zmiany, czynnosci pakowania i konfekcjonowania musza odbywal si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym. Takie ograniczenie uzasadnione jest wielkim do$wiadczeniem w dziedzinie przetworstwa
produktéw po zbiorze, nabytym przez podmioty faktycznie dzialajace od ponad 40 lat na wyznaczonym obszarze
w Gornej Adydze.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykietach umieszczanych na opakowaniach, na samych opakowaniach handlowych lub na poszczeg6lnych
owocach musi znajdowacl si¢ napis ,»Mela Alto Adige« Indicazione geografica protetta” (w jezyku wloskim) lub
»Stdtiroler Apfel« geschiitzte geografische Angabe” (w jezyku niemieckim). Wysoko$¢ napisu ,Mela Alto Adige” lub
,Stdtiroler Apfel” umieszczanego na etykietach opakowan lub na samych opakowaniach handlowych musi wynosi¢
co najmniej 2 mm. W przypadku nalepek naklejanych na owocach wysoko$¢ napisu ,Mela Alto Adige” lub
,Stdtiroler Apfel” musi wynosi¢ co najmniej 0,8 mm.

W polaczeniu z chronionym oznaczeniem geograficznym dozwolone jest stosowanie oznaczen lub symboli
graficznych odnoszacych si¢ do nazw firm, nazw handlowych lub indywidualnych badz wspélnych znakéw
towarowych, pod warunkiem Ze nie zawierajg one treici promocyjnych ani nie wprowadzaja kupujacego w blad.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkeji ,Mela Alto Adige” lub ,Siidtiroler Apfel” obejmuje czg$¢ terytorium prowingji autonomicznej
Bolzano — Gérna Adyga (Potudniowy Tyrol), facznie 72 gminy.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwiazek pomiedzy jabtkami ,Mela Alto Adige” [ ,Sudtiroler Apfel” a obszarem geograficznym opiera si¢ na ich
szczegblnych cechach jakosciowych, wlasciwosciach i renomie. Jablka ,Mela Alto Adige” lub ,Sudtiroler Apfel”
wyr6zniajg si¢ szczegélnie intensywng barwag i smakiem, jedrnym migzszem i dobrymi wlasciwosciami
przechowalniczymi; te cechy jakosciowe sg wynikiem S$cistego polaczenia okreslonych warunkéw glebowo-
klimatycznych oraz fachowosci producentéw.
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W Gérnej Adydze panuja bardzo korzystne warunki do uprawy jablek: w trakcie roku notuje si¢ tu ponad 300
stonecznych dni. W pelni lata i jesieni dochodzi do typowych, wyraznych wahafi temperatury miedzy dniem
a nocg, W ciggu dnia temperatura moze osiagna¢ 30 °C, podczas gdy w nocy moze spas¢ do 8-10 °C. Wigkszo§¢
produkgji pochodzi z gospodarstw potozonych na wysokosci ponad 500 m n.p.m. Niezwykle zyzna ziemia jest
glebg lekka, dobrze zdrenowang i bogatg w tlen. Dlatego tez korzenie drzew moga si¢ doskonale rozwijaé.
Zawarto$¢ humusu w glebie jest $rednia i wysoka. Zabiegi stosowane przez sadownikéw w Gornej Adydze
pozwalajg im uzyska¢ jablka wysokiej jakosci dzigki osiggnieciu optymalnej réwnowagi miedzy wegetacja
a produkcjg. Jabtka ,Mela Alto Adige” | ,Siidtiroler Apfel” produkowane s3 z uzyciem technik i metod o niewielkim
wplywie na Srodowisko. Systemy produkgji jablek ,Mela Alto Adige” | ,Stidtiroler Apfel” nastawione s3 na jak
najlepsze wykorzystanie naturalnych korzystnych warunkéw glebowo-klimatycznych panujacych na obszarach
produkgji. Polaczenie wielu godzin storica, chlodnych nocy i niewielkiej ilosci opadéw rzeczywiScie zapewnia
uzyskanie owocow o szczegdlnie intensywnym smaku i kolorze. Polozenie sadéw na wysokosci od 200 do 1 100
m nad poziomem morza oraz lekkie, dobrze napowietrzone gleby gwarantujg wyrazisty zapach, jedrny migzsz
i w rezultacie takze dobre wlasciwosci przechowalnicze. Ponadto substancje pokarmowe dostarczane s3 w drodze
zréwnowazonego nawozenia przeprowadzanego na podstawie wynikéw analizy gleby, co sprzyja jakosci owocow
i jednoczesnie ogranicza rozwdj chordb fizjologicznych. Dzigki korzystnym warunkom glebowo-klimatycznym
w uprawie jablek w Goérnej Adydze nastapilo z czasem przejicie od odmian wylgcznie miejscowych do odmian
pochodzacych z innych krajow, ktére dobrze dostosowaly si¢ do mikroklimatu, co potwierdzajg rozliczne zrédla.
W istocie juz w Sredniowieczu w polozonych w gérach gospodarstwach Goérnej Adygi (tzw. masi)
rozpowszechniona byla uprawa réznych odmian jablek i gruszek, ktérymi zywily si¢ rodziny zyjace w tych
posiadtodciach. Poczawszy od potowy XIX wieku sadownictwo przeksztalcito si¢ w byly do Wiednia, Innsbrucku,
Monachium, Warszawy i Petersburga. Rowniez od polowy XIX wieku rozpoczal si¢ proces modernizacji
sadownictwa w Gornej Adydze. W 1831 r. nauczyciel Johann lakob Poll opublikowal pierwszy podrecznik
sadownictwa, a w 1872 r. do nowo powstalego Instytutu Rolnego S. Michele all'Adige wprowadzono sadownictwo
jako osobny przedmiot nauczania.

Wykaz odmian szkétkarskich zrzeszenia rolniczego w Bolzano, pochodzacy z 1856 r., obejmuje az 193 odmiany
juz uprawianych jablek. W bardzo waznej historycznej pracy opisujacej uprawy sadownicze Gornej Adygi, dziele
autorstwa Karla Madera z 1894 i 1904 r., wskazanych zostalo prawie 40 odmian bardzo rozpowszechnionych na
calym terytorium Goérnej Adygi. Polagczenie tych czynnikéw Srodowiskowych oraz odwiecznej dzialalnosci
czlowieka, poprzez Scisly zwiazek istniejacy miedzy uprawg jablek a ochrong ziemi i Srodowiska, typowy dla
miejscowego systemu produkcyjnego, przyczynia si¢ do renomy ,Mela Alto Adige”/,Siidtiroler Apfel” zaréwno na
rynku krajowym, jak i miedzynarodowym. Dzi§ w calym taficuchu produkdji jablek zatrudnionych jest okoto 8 000
producentéw, przede wszystkim czlonkéw spéldzielni, 2 500 pracownikéw zakladéw pakowania i 12 000 os6b
zajmujacych si¢ zbiorem owocow.

Odestanie do publikacji specyfikacji

https://www.politicheagricole.it/flex/cm[pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252F2%252F8%
252FD.326d6d2561373a878b23/P/BLOB%3AID%3D3343E/pdf’rmode=download
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