Dziennik Urzedowy PL
Unii Europejskiej Seria C

C[2025/297 10.1.2025
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Data przekazania informacji: 11.10.2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Zmieniono opis praktyk produkcyjnych i ograniczefi dotyczacych win ré6zowych
Opis:

Tloczenie zostalo uwzglednione jako praktyka produkcji wina rézowego, obok ,wykrwawiania” (sangrado), a odsetek
odmian czerwonych wykorzystywanych do produkcji win rézowych zostal zmniejszony ze 100 % do 85 %.

Zmieniono pkt 3.3.b.b specyfikacji produktu i pkt 5.1.2 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana STANDARDOWA, poniewaz zasadnicze wlasciwosci win objetych chroniong nazwa pochodzenia nie
ulegly zmianie. Zmiany te nie zmieniaja podstawowych wlasciwosci produktu, wina objgtego ChNP ,NAVARRA”,
ktére s3 wynikiem zbiegu czynnikéw naturalnych i ludzkich. Zwigzek ten nie zostal uniewazniony i nie
wprowadzono zadnych innych zmian, o ktérych mowa w art. 24 ust. 3 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:

Celem zmiany jest umozliwienie produkcji wina r6zowego réwniez za pomocg systemu tloczenia, tak aby mozna
bylo produkowac¢ lzejsze i bardziej uniwersalne wina, co ulatwi wytwérniom wina dostosowanie ich produkcji wina
rézowego do tendengji na rynku, na ktérym istnieje popyt na wina o $wiezszym i lzejszym smaku. Wprowadzenie
wymogu stosowania co najmniej 85 % winogron odmian czerwonych sprawi rowniez, ze — poniewaz bedg mogly
stosowaé 15 % winogron bialych — wytwornie wina beda mogly produkowaé wina o wigkszej dlugowiecznosci
i wyzszej kwasowosci, co jest zgodne z obserwowang na rynku tendencja konsumpcji.

2. Zmieniono maksymalng wydajno$¢ w przypadku wina ré6zowego
Opis:

Maksymalng wydajno$¢ wynoszaca 32 hektolitréw z hektara ogranicza si¢ do produkcji wina rézowego przy uzyciu
systemu ,wykrwawiania” czerwonego moszczu winogronowego.

Zmieniono pkt 5 specyfikacji produktu i pkt 5.2 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana STANDARDOWA, poniewaz zasadnicze wladciwos$ci win objetych chroniong nazwa pochodzenia nie
ulegly zmianie. Zmiany te nie zmieniaja podstawowych wlasciwosci produktu, wina objetego ChNP ,NAVARRA”,
ktére s3 wynikiem zbiegu czynnikéw naturalnych i ludzkich. Zwigzek ten nie zostal uniewazniony i nie
wprowadzono zadnych innych zmian, o ktérych mowa w art. 24 ust. 3 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
iRady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczen geograficznych.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Uzasadnienie:

Zmiana ta wynika ze zmiany wprowadzonej do sekcji 3.3.b.b., poniewaz w zwigzku z proponowang zmiang
wyjasniono, ze maksymalna wydajno$¢ okreslona w pkt 5 specyfikacji produktu wina rézowego odnosi si¢
wylacznie do produkcji z wykorzystaniem systemu ,wykrwawiania” czerwonego moszczu winogronowego i jest
uzasadniona faktem, Ze uznaje si¢ za konieczne utrzymanie tradycji produkeji win rézowych z Nawarry za pomoca
systemu ,wykrwawiania”, ktory jest zwyczajowa metodg produkcji.

Dodanie odmian winorosli

Opis:

W specyfikacji produktu uwzgledniono nastepujace odmiany winoro$li: GARNACHA ROJA — GARNACHA GRIS
y ONECA.

Zmieniono pkt 6 i pkt 7 lit. ¢) ppkt 1 (odniesienie do nowych odmian w punkcie dotyczacym zwiazku) specyfikacji
produktu i pkt 7 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana STANDARDOWA, poniewaz zasadnicze wla$ciwosci win objetych chroniong nazwg pochodzenia nie
ulegly zmianie. Zmiany te nie zmieniaja podstawowych wlasciwosci produktu, wina objetego ChNP ,NAVARRA”,
ktére s3 wynikiem zbiegu czynnikéw naturalnych i ludzkich. Zwigzek ten nie zostal uniewazniony i nie
wprowadzono zadnych innych zmian, o ktérych mowa w art. 24 ust. 3 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
iRady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:

Sa to odmiany, ktére stanowily cze$¢ tradycyjnej mapy odmian tego obszaru. Odmiany te zostaly umiejscowione
przez grupe badaczy z Wydziatu ds. Winorosli i Eenologii (EVENA) rzadu Nawarry w ich badaniach dotyczacych
,Cepas Singular de Navarra”, ktére s prowadzone w winnicach Nawarry od 2004 r. w ramach prac nad zbieraniem
materialu dotyczacego uprawy winoroéli ,Cepas Singular de Navarra-Vinos Old-Vidaos”, ktéry jest omawiany
w EVENA od 2004 r., i rozpoczat oceng w Murcji IMIDRA, ktéra ma zasadnicze znaczenie dla rejestracji odmiany
w rejestrze odmian handlowych (RVC). Przeprowadzono dalsze szczegblowe analizy w ramach projektu INIA
RF2012-00027-C5-02 ,Dokumentacja, charakterystyka i racjonalizacja zarodkéw winorosli poszukiwanych
i konserwowanych w Hiszpanii. Utworzenie podstawowej kolekcji” (,Documentacién, caracterizacién
y racionalizacién del germoplasma de vid prospectado y conservado en Espaiia. Creacién de una coleccién nuclear”,
ktéry to projekt potwierdzit niepowtarzalno$¢ genotypowa odmian Garnacha Roja-Garnacha Gris i Oneca.

Po tej charakterystyce rozpoczgto proces rejestracji odmiany Oneca, a na mocy zarzadzen APA[228/2022
i APA/588/2022, opublikowanych w hiszpanskim Dzienniku Urzedowym w marcu i czerwcu 2022 r. (dekret
krélewski 170/2011), zostata ona ostatecznie wlaczona do wykazu odmian winorosli dopuszczonych w Nawarrze,
okreslonego w dekrecie krélewskim nr 526/2023 z dnia 20 czerwca. Odmiana Garnacha roja-Garnacha Gris
zostala juz wlaczona do odmian winorosli Wspélnoty Autonomicznej Nawarry zgodnie z zalacznikiem XXI do
dekretu krélewskiego 1338/2018 z dnia 29 pazdziernika 2018 r. regulujacego potencjat uprawy winorosli (BOE
z dnia 30 pazdziernika 2018 r.).

Analiza win produkowanych z uwzglednieniem tych odmian wykazala, ze zachowano szczegdlny charakter win
objetych ChNP ,NAVARRA” i ze posiadajg one istotne cechy jako$ciowe z punktu widzenia enologicznego, ktérych
nie mozna tracic.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Navarra

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
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3.

3.1.

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 20.09

Opis wina lub win
1. Wino biate

ZWIEZLY OPIS

Barwa od bladozéltej do zlotozoltej, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat o intensywnosci wahajacej sie od
Sredniej do wysokiej z nutami owocowymi lub kwiatowymi lub roélinnymi. Zréwnowazony smak w ustach,
o dobrze zintegrowanej kwasowosci, z owocowym aromatem retronosowym, charakteryzujacy sie finiszem od
Sredniego do dlugiego.

* Jezeli zawarto$¢ cukréw resztkowych przekracza 5 gfl, zawartos¢ dwutlenku siarki jest mniejsza lub réwna
300 g/l. Niewymienione limity analityczne musza by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami UE.

Ogoblne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: w miliekwiwalentach na litr

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 12,5

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 190

2. Wino biate dojrzewajgce w beczkach drewnianych (fermentacja beczkowa, Crianza, Reserva, Gran Reserva)

ZWIEZLY OPIS
Barwa od stomkowozéltej do zlotozéltej, z nutami bursztynowymi, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat
o intensywnosci wahajacej si¢ od $redniej do wysokiej z nutami drzewnymi lub korzennymi lub dymnymi.

Zréwnowazony smak w ustach, o dobrze zintegrowanej kwasowosci, z drzewnym aromatem retronosowym,
charakteryzujacy sig finiszem od $redniego do dlugiego.

Jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego przekracza 5 gfl, zawarto$¢ dwutlenku siarki bedzie wynosita maksymalnie
300 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieujete ponizej sa zgodne z obowiazujacymi przepisami UE.

Ogoblne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita objetosSciowa zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: w miliekwiwalentach na litr

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w milickwiwalentach na litr): 15

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 190
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3. Wino biale produkowane z winogron botrytyzowanych

ZWIEZLY OPIS

Barwa od bladozéltej do zlotozéltej, z nutami bursztynowymi, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat
o intensywnosci wahajacej si¢ od $redniej do wysokiej z nutami owocowymi lub kwiatowymi lub roslinnymi.
Zréwnowazony smak w ustach, o dobrze zintegrowanej kwasowosci, z owocowym aromatem retronosowym,
charakteryzujacy si¢ finiszem od $redniego do dlugiego.

Kwasowo$¢ lotna wzrasta o 1 meq/l za kazdy stopieni naturalnego stezenia alkoholu powyzej 10 % wedlug objetosci.
Wszelkie parametry analityczne nieujete ponizej s zgodne z obowigzujacymi przepisami UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5
— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: w miliekwiwalentach na litr

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 190

4. Wino rozowe

ZWIEZLY OPIS

Barwa rézowawa, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat o intensywnosci wahajacej si¢ od Sredniej do
wysokiej z nutami czerwonych i czarnych owocéw lub nutami kwiatowymi. Zréwnowazony smak w ustach,
o dobrze zintegrowanej kwasowosci, ze stodkim aromatem retronosowym lub z retronosowym aromatem
czerwonych i czarnych owocéw, charakteryzujacy sig finiszem od $redniego do dlugiego.

Wszelkie parametry analityczne nieujete ponizej sa zgodne z obowigzujgcymi przepisami UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: w miliekwiwalentach na litr

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 12,5

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 190

5. Wino rézowe dojrzewajgce w beczkach drewnianych (fermentacja beczkowa, Reserva)

ZWIEZLY OPIS

Barwa rézowawa, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat o intensywnosci wahajacej si¢ od $redniej do
wysokiej z nutami czerwonych i czarnych owocéw lub nutami drzewnymi. Zréwnowazony smak w ustach,
o dobrze zintegrowanej kwasowosci, z drzewnym aromatem retronosowym, charakteryzujacy si¢ finiszem od
Sredniego do dlugiego.

Wszelkie parametry analityczne nieujete ponizej sa zgodne z obowiazujacymi przepisami UE.

Ogoblne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: w miliekwiwalentach na litr

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 15

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 190
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6. Wino czerwone

ZWIEZLY OPIS

Barwa od purpurowej do rubinowo czerwonej, klarowna i polyskliwa. Nieskazitelny aromat o intensywnosci
wahajacej si¢ od $redniej do wysokiej z nutami owocowymi lub drzewnymi. Zréwnowazony smak w ustach,
o $rednim bukiecie, z owocowym lub drzewnym aromatem retronosowym, charakteryzujacy si¢ finiszem od
Sredniego do dlugiego.

Wszelkie parametry analityczne nieujgte ponizej sa zgodne z obowiazujacymi przepisami UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: w miliekwiwalentach na litr

— Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 12,5

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 140

7. Wino czerwone dojrzewajgce w beczkach drewnianych (Roble, Crianza, Reserva lub Gran Reserva)

ZWIEZLY OPIS

Barwa od purpurowoczerwonej do czerwonej z akcentami rudobrazowymi, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny
aromat o intensywnosci wahajacej si¢ od $redniej do wysokiej z nutami drzewnymi lub korzennymi lub dymnymi.
Zréwnowazony smak w ustach, o bukiecie od $redniego do pelnego, z drzewnym aromatem retronosowym,
charakteryzujacy sie finiszem od $redniego do dugiego.

Wszelkie parametry analityczne nieujete ponizej sa zgodne z obowiazujacymi przepisami UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5
— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: w miliekwiwalentach na litr

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 16,67

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 140

8. Wino likierowe

ZWIEZLY OPIS

Biale: barwa od bladozéltej do mahoniowobrazowej, przejrzysta i polyskliwa. Czerwone: barwa od purpurowo-
czerwonej do czerwonej z akcentami rudobrazowymi, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat o wysokiej
intensywnosci z nutami dojrzatych lub suszonych owocéw. Zréwnowazony smak w ustach, o bukiecie od
$redniego do pelnego, z retronosowym aromatem dojrzatych lub suszonych owocéw, charakteryzujacy sie finiszem
od $redniego do dlugiego.

Wszelkie parametry analityczne nieujete ponizej sa zgodne z obowigzujgcymi przepisami UE.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: w miliekwiwalentach na litr

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 190
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5.1.

5.2.

Praktyki enologiczne

Szczegélne praktyki enologiczne

1. Praktyka uprawy

Gesto$¢ nasadzen wynosi co najmniej 2 400 sadzonek na hektar.

Zezwala si¢ na nawadnianie winnicy przy uzyciu lokalnych systeméw. Nielokalizowane nawadnianie (nawadnianie
ogdlne, nawadnianie natryskowe) jest dozwolone do dnia 8 sierpnia kazdego roku.

2. Szczegdlne praktyki enologiczne

Wina biate: tylko winogrona biale. Dopuszcza si¢ maceracjg na zimno.

Wina rézowe: moszcz winogronowy otrzymuje si¢ przez wykrwawianie lub tloczenie. Maksymalna dopuszczalna
objeto$¢ moszczu uzyskanego wskutek ,wykrwawiania” wynosi 40 litréw na kazde 100 kilograméw winogron.
Stosuje si¢ co najmniej 85 % winogron zatwierdzonych odmian czerwonych.

Wina czerwone: wylacznie winogrona czerwone. Wino rézowe moze by¢ mieszane lub dodane do wina
czerwonego z nastepnego rocznika, pod warunkiem ze proporcja wina rézowego nie przekracza 15 % otrzymanej
catkowitej objetosci.

Wina likierowe: dodanie alkoholu pochodzenia winnego o stezeniu 296 % obj. lub mieszaniny takiego alkoholu
i moszczu, fermentujacego moszczu lub wina z winogron nalezacych do odmian moscatel de grano menudo lub
garnacha tinta i garnacha blanca o naturalnej zawartosci alkoholu >12 % obj. Jezeli wina te s winami
dojrzewajgcymi, dopuszcza si¢ mozliwo$¢ dodania moszczu zageszczonego w procesie bezposredniej obrdbki
cieplnej, a takze wina z winogron nalezacych do odmian moscatel de grano menudo lub garnacha tinta lub
garnacha blanca.

3 Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji wina

Do celéw produkcji win objetych ChNP zabrania si¢ korzystania z pras §limakowych.

Proces lezakowania rozpoczyna si¢ w dniu 1 pazdziernika tego samego roku zbioréw.

Maksymalna wydajnos¢

1. Biale odmiany winorosli

9 200 kilograméw winogron z hektara
64,40 hektolitra z hektara

2. Czerwone odmiany winorosli

8 000 kilograméw winogron z hektara
56 hektolitra z hektara

3. 'Wino r6zowe produkowane w systemie ,,wykrwawiania’

32 hektolitra z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Gminy:

Powiat I: brak.

Powiat II: Lumbier, Lénguida, Romanzado oraz Urraul Bajo i Urraul Alto.

Powiat III: Obanos, Afiorbe, Muruzabal, Tiebas-Muruarte de Reta, Adios, Legarda, Uterga, Guirguillano, Puente la
Reina, Artazu, Echauri, Ucar, Tirapu, Vidaurreta, Enériz i Cizur.

Powiat IV: wszystkie gminy poza Genevilla, Cabredo, Marafion, Aras, Bargota, Viana, Aguilar de Codes, Zufiga,
Etayo, Ancin, Salinas de Oro, Lezatn i Abarzuza.

Powiat V: wszystkie gminy poza Petilla de Aragén.

Powiat VI: wszystkie gminy poza Mendavia, San Arian, Azagra, Andosilla i Sartaguda.
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8.1.

8.2.

Powiat VII: wszystkie gminy poza Cortes, Cabanillas, Fustifiana, Fontellas, Ribaforada i Buiiuel.

Odmiany winorosli

ALARIE - MALVASIA RIOJANA
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY

GARNACHA BLANCA
GARNACHA ROJA - GARNACHA GRIS
GARNACHA TINTA

GRACIANO

MACABEO - VIURA

MAZUELA - MAZUELO

MERLOT

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
ONECA

PINOT NOIR

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wino

Obszar objety ChNP ,Navarra” jest polozony na obszarze geograficznym zlokalizowanym w pélnocnej czesci
Potwyspu Iberyjskiego, na ktérym panujg warunki idealne do uprawy winorosli. Klimat jest §rédziemnomorski
z elementami klimatu atlantyckiego w péinocno-zachodniej czgsci — na calym obszarze wystepuja zimne i suche
wiatry. Srednia wielkos¢ opadéw waha si¢ od 400 do 500 mm. Gleby charakteryzuja si¢ wysoka zawartoscia
wapieni, $rednig kamienistoscig i teksturg zblizong do glin ilastych.

To $rodowisko geograficzne sprawia, ze wina charakteryzuja si¢ kwasowoscig od $redniej do wysokiej oraz
wywoluja wrazenia organoleptyczne kojarzace si¢ ze $wiezoscig i zrownowazonym smakiem, a takze zawierajg
pewne nuty mineralne, co wynika z typologii gleb.

Wino likierowe

Wina wytwarza si¢ zasadniczo z odmian moscatel de grano menudo oraz garnacha tinta i garnacha blanca, ktére sg
odmianami rodzimymi dla Nawarry i charakteryzuja si¢ wysoka zawarto$cig cukru, kragloscig i ttustoscig w smaku,
aromatem suszonych owocéw i odpowiednim zréwnowazeniem akcentéw stodkich i kwasowych. Ta wysoka
gesto$¢ smaku wynika ze specyficznych warunkéw klimatycznych w postaci bardzo suchego klimatu, wysokich
temperatur w okresie wzrostu, niskiego poziomu opaddéw i trwatego deficytu wody.
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Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Znaki typograficzne wykorzystywane do oznaczenia ChNP nie moga w zadnym przypadku mie¢ mniej niz 3 mm

ani wiecej niz 9 mm wysokosci i musza by¢ wyrazne, czytelne, nieicieralne i niezbyt grube, przy czym oznaczenie
nie moze zajmowac wigcej niz polowe acznej szerokosci etykiety.

Zamieszczenie logo ChNP jest obowigzkowe — Srednica tego logo nie moze by¢ mniejsza niz 8 mm ani wigksza niz
11 mm.

Link do specyfikacji produktu

https://www.navarra.es/es/agricultura-y-ganaderia/calidad %2 Oagroalimentaria/denominaciones-de-origen-protegidas#tab-5
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