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nazwa pochodzenia w sektorze winoro$li i wina zgodnie z art. 97 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
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1. Wnioskodawca i uzasadniony interes
Consorzio Colline del Monferrato Casalese

Stowarzyszenie na rzecz ochrony win ,Monferrato Casalese”

2. Opis i uzasadnienie przedmiotowej zmiany

1. Wlaczenie kategorii ,Gatunkowe wino musujace” (Kategoria 5)

Zgodnie z odnalezionymi historycznymi dokumentami, produkcje wina musujgcego z winogron odmiany Grignolino
datuje si¢ na koniec XIX w. Wlasciwosci organoleptyczne winogron odmiany Grignolino s3 odpowiednie do produkeji
wina musujgcego. Wynikiem produkdji jest wyrafinowane i eleganckie wino nadajace si¢ do konsumpcji w réznego
rodzaju sytuacjach towarzyskich (zar6wno jako aperitif, jak i w trakcie positku). Wyprodukowane do tej pory partie
wina musujacego nie byly wprowadzane do obrotu jako chroniona nazwa pochodzenia, poniewaz nie byly uwzgled-
nione w specyfikacji produktu. Celem niniejszej zmiany jest umozliwienie objecia wina musujacego nazwg pochodze-
nia i dostosowanie calej nazwy pochodzenia do obecnego zapotrzebowania rynkowego.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 1, 2, 4, 5, 6, 7 i 8 specyfikacji produktu oraz nastepujacych punktéw jednolitego doku-
mentu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Praktyki enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficz-
nym”, ,Dodatkowe wymogi”, ,Dokumenty potwierdzajace”, ,Link do specyfikacji produktu” i ,Link do krajowej
decyzji o zatwierdzeniu”.

2. Wprowadzenie zasad dotyczacych uprawy winorosli w kategorii ,Gatunkowe wino musujace” (Kategoria 5)
Dodano wytyczne dotyczace nowo wprowadzonej kategorii wina.

W odniesieniu do Grignolino del Monferrato Casalese Spumante Rosato:

Zbiér winogron (tony/hektar): 8;

Minimalna naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 9,50 %.

Zmiana ta dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu oraz pkt ,Opis win” i ,Praktyki enologiczne” jednolitego dokumentu.

3. Wprowadzenie zasad dotyczacych produkcji wina w kategorii ,Gatunkowe wino musujace” (Kategoria 5)
W odniesieniu do Grignolino del Monferrato Casalese Spumante Rosato:

Wydajno$¢ winogron w stosunku do wyprodukowanego wina: 70 %;

Maksymalna wielko$¢ produkeji wina (litry/hektar): 5 600.

Wino musujgce musi by¢ produkowane wylacznie z wykorzystaniem naturalnego procesu drugiej fermentacji i musi
dojrzewa¢ na osadzie co najmniej przez 18 miesigcy.

() Dz.U.L 347z 20.12.2013, s. 671, ELL http://data.curopa.cu/eli/reg/2013/1308/0j
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Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu oraz ppkt ,Szczegdlne praktyki enologiczne” w pkt ,Praktyki enolo-
giczne” jednolitego dokumentu.

4. Wprowadzenie deskryptoréw w kategorii ,Gatunkowe wino musujace” (Kategoria 5)

Przy wprowadzaniu do obrotu wino ,Grignolino del Monferrato Casalese” Spumante Rosato musi posiadaé nastgpujace
wlasciwosci:

Pianka: delikatna i dlugo utrzymujgca sie.

Barwa: r6zowa o réznej intensywnosci.

Aromat: wonny, ztozony, typowy dla drugiej fermentacji w butelce.

Smak: bogaty, wyrafinowany i harmonijny, od ,zéro dosage” do wytrawnego.
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 5.5 g/l;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15.0 g/l.

Zmiana ta dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu oraz pkt ,Opis win” jednolitego dokumentu.

5.  Wprowadzenie przepisow dotyczacych etykietowania i prezentacji w kategorii ,Gatunkowe wino musujgce”
(Kategoria 5)

W przypadku etykietowania i prezentacji win objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Grignolino Monferrato Casa-
lese” Spumante Rosato, mozna stosowaé jedynie nastgpujace wyrazenia zgodnie z warunkami okre§lonymi w obowia-
zujacych przepisach: ,fermentazione in bottiglia secondo il metodo tradizionale” [fermentacja w butelce wedtug metody tra-
dycyjnej], ,metodo tradizionale” [metoda tradycyjna), ,metodo classico” [metoda klasyczna] lub ,metodo classico
tradizionale” [klasyczna metoda tradycyjna]. Zakazuje si¢ zatem w przypadku win objetych chroniong nazwa pocho-
dzenia ,Grignolino Monferrato Casalese” Spumante Rosato umieszczenia na etykiecie jedynie wyrazenia ,fermentazione
in bottiglia” [fermentacja w butelce].

W przypadku etykietowania i prezentacji win objetych chroniona nazwa pochodzenia ,Grignolino Monferrato Casa-
lese” Spumante Rosato, mozna stosowaé dodatkowo wyrazenia ,rosa” [r6zowe] lub ,rosé”.

Na etykiecie nalezy wskaza¢ rok zbioru winogron, z wyjatkiem win objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Grigno-
lino Monferrato Casalese” Spumante Rosato, nieoznaczonych jako ,Millesimato” [rocznik].

Dlugo$¢ procesu produkgji, z uwzglednieniem dojrzewania na osadzie, okre$lono jako co najmniej 18 miesigcy.

Okreslono rodzaje zamknigd, jakie nalezy stosowad, przy czym zakazano stosowania zakretek skladajgcych sig glow-
nie z plastiku | materialéw syntetycznych.

Zmiana ta dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu.

6. Zmiana opisu zwiazku na skutek wprowadzenia nowej kategorii ,,Gatunkowe wino musujace” (Kategoria 5)
Rozszerzono opis zwigzku ze Srodowiskiem, aby uwzgledni¢ nowg kategorie wina.

Zmiana ta dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt ,Zwigzek z obszarem geograficznym” jednolitego doku-
mentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

Oznaczenie geograficzne

Grignolino del Monferrato Casalese

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
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Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujgce

Opis wina lub win

1. Grignolino del Monferrato Casalese

Wino ,,Grignolino del Monferrato Casalese” jest winem czerwonym otrzymywanym w drodze winifikacji winogron
odmiany Grignolino. Jest to odmiana rodzima dla obszaru Monferrato Casalese, na ktérym znalazla idealne Srodowi-
sko pozwalajace najlepiej rozwina¢ jej cechy charakterystyczne.

Wino ma barwe rubinowoczerwong o zréznicowanej intensywnosci, przechodzgca w pomaraficzowg. Charaktery-
zuje si¢ delikatnym aromatem oraz wytrawnym, lekko taninowym i przyjemnie gorzkim smakiem z charakterystycz-
nym posmakiem.

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,00 g/1.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

2. Grignolino del Monferrato Casalese Riserva

Wino ma barwe rubinowg o odcieniu czerwieni i owocu granatu, przechodzacg w pomaraficzowg. Ma wyrazisty i deli-
katny aromat z nutami korzennymi. Na podniebieniu charakteryzuje si¢ wytrawnym, lekko taninowym i przyjemnie
gorzkim smakiem z charakterystycznym posmakiem.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,50 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,00 g/1.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

3. Grignolino del Monferrato Casalese Spumante di qualita Rosato

Wino ,Grignolino del Monferrato Casalese” Spumante di qualita Rosato ma rézowa barwe, o réznej intensywnosci,
z odcieniami od pomaraficzowego po zéltawy.
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5.1.

5.2.

Wonny zlozony aromat odznacza si¢ nutg drozdzy i skérki chleba, typows dla drugiej fermentacji w butelce przepro-
wadzonej metodg tradycyjna, oraz cytrusowymi nutami pomarariczy i grejpfruta. Pianka jest delikatna i dtugo utrzy-
mujaca sie.

Na podniebieniu wino jest eleganckie, pelne i lekko taninowe, odznacza si¢ $wiezg kwasowoscia i wytrawnym moc-
nym finiszem.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15.0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Praktyki enologiczne
Szczegélne praktyki enologiczne

1. Produkcja wina musujacego z wykorzystaniem metody tradycyjnej
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Przy produkeji win objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Grignolino del Monferrato Casalese” Spumante di qualita
Rosato, druga fermentacja w butelce zgodnie z metodg tradycyjna musi trwaé co najmniej 18 miesigcy.

Maksymalna wydajnosé:
1. Grignolino del Monferrato Casalese
8 000 kg winogron z hektara
2. Grignolino del Monferrato Casalese Riserva
8 000 kg winogron z hektara
3. Grignolino del Monferrato Casalese Spumante di qualita Rosato

8 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron, ktore moga by¢ wykorzystywane do produkcji win objetych ChNP ,Grignolino del Mon-
ferrato Casalese” obejmuje nastepujace gminy prowingji Alessandria:

Alfiano Natta, Altavilla Monferrato, Camagna Monferrato, Camino, Casale Monferrato (z wylaczeniem czgsci potozo-
nej na lewym brzegu rzeki Pad), Castelletto Merli, Cella Monte, Cereseto, Cerrina Monferrato, Coniolo (z wylgczeniem
czgsci polozonej na lewym brzegu rzeki Pad), Conzano, Frassinello Monferrato, Gabiano, Lu e Cuccaro Monferrato,
Mombello Monferrato, Moncestino, Murisengo, Odalengo Grande, Odalengo Piccolo, Olivola, Ottiglio, Ozzano Mon-
ferrato, Pontestura, Ponzano Monferrato, Rosignano Monferrato, Sala Monferrato, San Giorgio Monferrato, Serra-
lunga di Crea, Solonghello, Terruggia, Treville, Vignale Monferrato, Villadeati i Villamiroglio.
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8.1.

8.2.

8.3.

Czynnosci w zakresie produkgji, przetwarzania i dojrzewania win moga jednak odbywac si¢ rowniez poza obszarem
uprawy winoro§li, na calym obszarze prowingcji Alessandria oraz w gminach Viarigi, Montemagno, Casorzo, Graz-
zano Badoglio, Moncalvo, Penango, Calliano, Tonco, Montiglio Monferrato i Robella d’Asti w prowingji Asti.

Odmiany winoro$li
Barbera N.
Freisa N.

Grignolino N.

Opis zwiazku lub zwigzkéw

ChNP Grignolino del Monferrato Casalese

Monferrato Casalese lub Basso Monferrato [dolne Monferrato] jest obszarem pagdérkowatym o wysokosci 120-350
metréw nad poziomem morza, na ktérym produkuje si¢ wino objete ta nazwa pochodzenia. Alpy i morze (oddalone
odpowiednio o okolo 130 i 90 km) maja wplyw na klimat Monferrato i sprawiaja, ze jest to idealne miejsce do uprawy
winoroéli. Gleby Monferrato i znajdujace si¢ pod nimi skaly, z ktérych gleby te si¢ wywodza, pochodzg z osadéw mor-
skich o réznej glebokosci. Oprécz Grignolino, w skfad mieszanki odmian moga wchodzi¢ réwniez winogrona Freisa
lub Barbera (do 5 %).

Cechy gleby, a tym samym wina o tej nazwie, s3 zwigzane z tym alkalicznym podlozem wapiennym, ktére jest raczej
ubogie w skladniki odzywcze. Wino jest bogate w nuty owocowe uzyskiwane z tego szczegdlnego ,terroir”.

ChNP Grignolino del Monferrato Casalese Riserva

Monferrato Casalese lub Basso Monferrato [dolne Monferrato] jest obszarem pagérkowatym o wysokosci 120-350
metréw nad poziomem morza, na ktérym produkuje si¢ wino objete ta nazwa pochodzenia. Alpy i morze (oddalone
odpowiednio o okolo 130 i 90 km) maja wplyw na klimat Monferrato i sprawiaja, ze jest to idealne miejsce do uprawy
winoroéli. Oprécz Grignolino, w sklad mieszanki odmian moga wchodzi¢ réwniez winogrona Freisa lub Barbera
(do 5 %). Grignolino mozna okresli¢ jako rodzimg odmiang Monferrato par excellence. O obecnosci i znaczeniu tej
odmiany na tym obszarze $wiadczg dokumenty pochodzace z 1248 r. Na przestrzeni wiekéw plantatorzy winorosli
zawsze wybierali najlepsze lokalizacje i najbardziej odpowiednie gleby do uprawy winoroli Grignolino.

Cechy gleby, a tym samym wina o tej nazwie, s3 zwigzane z raczej ubogim w skladniki odzywcze podtozem wapien-
nym ziem w Monferrato. W przypadku win Riserva owocowe nuty charakterystyczne dla danego ,terroir” s wzmoc-
nione przez lezakowanie.

Do lat 70. XX wieku do win objetych ta nazwa pochodzenia nalezalo Grignolino, ktére dojrzewato przez okolo 4 lata
i bylo przeznaczone dla lojalnej klienteli ztozonej z wyrafinowanych konsumentéw. Dopiero p6Zniej zaczeto produ-
kowa¢ mlodsze i $wiezsze wina, aby dostosowa¢ sie do wymagan rynku. Dzigki wprowadzeniu rodzaju Riserva przy-
wrocono zwigzek z tradycjg produkcji, a takze mozliwo$¢ poprawy whasciwosci organoleptycznych, ktérg mozna
osiagna¢ jedynie poprzez lezakowanie.

ChNP Grignolino del Monferrato Casalese Spumante di qualita Rosato

Monferrato Casalese lub Basso Monferrato [dolne Monferrato] jest obszarem pagérkowatym o wysokosci 120-350
metréw nad poziomem morza, na ktérym produkuje si¢ wino objete ta nazwa pochodzenia. Gleby Monferrato i znaj-
dujace si¢ pod nimi skaly, z ktérych gleby te si¢ wywodza, pochodza z osadéw morskich o réznej glebokosci.

Cechy gleby, a tym samym wina o tej nazwie, s3 zwigzane z tym alkalicznym podlozem wapiennym, ktére jest raczej
ubogie w skladniki odzywcze. Wino jest bogate w nuty owocowe uzyskiwane z tego szczegdlnego ,terroir”. Dzigki
swoim wla$ciwoSciom organoleptycznym winogrona odmiany Grignolino szczegdlnie nadaja si¢ do produkcji wina
musujgcego.

Wlaczenie kategorii ,Gatunkowe wino musujace” wraz z wymogiem, aby produkcja gatunkowego wina musujacego
odbywala si¢ wylacznie z wykorzystaniem metody tradycyjnej, zapewnia wytworzenie produktu wysokiej jakosci. To
wyrafinowane i eleganckie wino nadaje si¢ do konsumpcji w réznego rodzaju sytuacjach towarzyskich (zaréwno jako
aperitif, jak i w trakcie positku).
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Produkcja gatunkowego wina musujacego ma dlugg tradycje, ale az do poczatkdw biezacego stulecia nie byla bardzo
rozpowszechniona. Przedsigbiorstwa rozszerzyly i zmodernizowaly technologie, aby dostosowa¢ zaklady do produk-
¢ji jakosciowego wina musujgcego, otrzymujac produkt o jakosci oraz w iloSciach stosownych do potrzeb rynkowych.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Odstgpstwo dotyczgce produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Ramy prawne:

prawodawstwo unijne

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Zgodnie z art. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 czynnosci w zakresie produkcji, przetwarzania
i dojrzewania win moga odbywa¢ si¢ rowniez poza obszarem uprawy winoroéli, na calym obszarze prowincji Ales-

sandria oraz w gminach Viarigi, Montemagno, Casorzo, Grazzano Badoglio, Moncalvo, Penango, Calliano, Tonco,
Montiglio Monferrato i Robella d’Asti w prowingji Asti:

Grignolino del Monferrato Casalese (Kategoria: Wino)
Grignolino del Monferrato Casalese Riserva (Kategoria: Wino)

Grignolino del Monferrato Casalese Spumante di qualita Rosato (Kategoria: Gatunkowe wino musujace)

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/18839
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