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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(C/2024/2471)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzgdzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikagji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,,To ®afa e Apopyot | To Fava tis Amorgou”
Nr UE: PGI-GR-2461 - 28.6.2019
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy
,To ®afa e Apopyou | To Fava tis Amorgou”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Grecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

Produkt o nazwie ,To ®afa g Apopyou | To Fava tis Amorgou” odnosi si¢ do suszonych, tuskanych i tamanych
nasion Pisum sativum, ro$liny grochu. Jest to lokalna odmiana grochu, uprawiana na wyspie Amorgos od poczatku
ubieglego stulecia, ktéra bardzo dobrze dostosowata si¢ do warunkéw glebowo-klimatycznych wyspy. Groch ten ma
barwe zoéltopomaranczows. Jego cecha charakterystyczng jest wysoka zawarto$¢ biatka: 100 g zawiera ponad
22 g bialka. Jest rowniez bardzo drobny; 1 000 ziaren grochu wazy $rednio 95,7 g (drobnoziarnisty).

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkeji, od uprawy (przygotowanie gleby, siew, nawadnianie, nawozenie, odchwaszczanie,
ochrona roélin) do zbioru i suszenia produktu oraz zbioru nasion na nastepny rok, musza odbywac si¢ na wyznaczo-
nym obszarze geograficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Wyznaczony obszar geograficzny to wyspa Amorgos, poniewaz to na wyspie Amorgos uprawia si¢ roling, z ktorej
pochodzi groch zwany ,To ®afa g Apopyol [ To Fava tis Amorgou”. Pod wzgledem administracyjnym Amorgos
nalezy do jednostki regionalnej Naxos w regionie Wyspy Egejskie Potudniowe.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwiazek miedzy ,To ®afa g Apopyot | To Fava tis Amorgou” a Srodowiskiem geograficznym wyspy Amorgos
wynika z jej szczeglnych cech jakosciowych taczacych ja z odizolowang wyspa Amorgos.

Na Amorgos panuje klimat §rédziemnomorski, charakteryzujacy si¢ gtéwnie cieptymi, suchymi latami oraz fagod-
nymi zimami. Srednie roczne opady deszczu zmieniajg si¢ z roku na rok. Opady deszczu wystepuja jesienia, a zwla-
Szcza zima.

Topografia Amorgos charakteryzuje gwaltownie wznoszacymi si¢ zboczami o luznych kamieniach réznej wielkosci
i innymi wznoszacymi si¢ stokami, z tarasami lub bez. Groch obsiewa si¢ na zboczach lub tarasach wyspy oraz na
ograniczonych obszarach dolin.

Po pierwszych jesiennych deszczach zaczynajg pojawial si¢ chwasty. Nastepnie dokonuje si¢ orki w celu usunigcia
chwastéw w spos6b naturalny. Odchwaszczanie mozna powtarza¢ dwukrotnie lub trzy razy, tak aby przed wysiewem
,To ®afa e Apopyou | To Fava tis Amorgou” ziemia byta wolna od chwastéw. Orka poprawia réwniez zdolnos¢ gleb
tego obszaru do zachowania w nich dostgpnej wilgoci i sktadnikéw odzywczych. Uprawe prowadzi si¢ bez nawadnia-
nia, polegajac na wilgoci dostgpnej w glebie. Producenci zazwyczaj decyduja si¢ na siew w styczniu, tak aby pézniejsze
opady deszczu zapewnily niezbedng wilgo¢ w glebie i umozliwily dojrzewanie w przewaznie suchych warunkach.
Wiele lat do§wiadczenia spowodowalo ponadto, ze producenci decydujg si¢ na styczniowy siew. Gwarantuje to row-
niez, ze na wszystkich wrazliwych etapach cyklu wzrostu, od kwitnienia w marcu do zbioréw w maju, uprawy omija
cieply poludniowo-wschodni wiatr, zwany Libeccio, ktéry wieje w regionie. Zbiory zazwyczaj rozpoczynajg si¢ pod
koniec maja, przed poczatkiem wysokich temperatur letnich, ktére zwlaszcza w lipcu i sierpniu moglyby zniszczy¢
groch.

Czynnik ludzki odgrywa réwniez bardzo wazna rol¢ w rozwoju cech jakosciowych produktu. Wiedza fachowa produ-
centéw opiera si¢ na tradycyjnej metodzie uprawy, ktéra przez setki lat byta przekazywana z pokolenia na pokolenie.
Siew na polach odbywa si¢ w tradycyjny sposéb, recznie. Srodki ochrony roslin s stosowane jak najbardziej oszczed-
nie. Na podstawie swoich doswiadczen producenci starannie wybieraja ze swoich upraw groch, ktéry zostanie wyko-
rzystywany do obsiewania upraw w kolejnym roku. Czynig to w celu zachowania czystosci genetycznej produktu, tak
by uprawa bez nawadniania byla rentowna, poniewaz wybrane w ten spos6b nasiona s niezwykle dobrze dostoso-
wane do warunkéw glebowych i klimatycznych panujacych na tym obszarze. Dzigki dlugoletniemu do$wiadczeniu
producenci znaja réwniez odpowiedni czas na zbiory, kiedy straki zmieniaja kolor na charakterystyczny brazowo-
201ty. Zbi6r odbywa si¢ zazwyczaj recznie ze wzgledu na uksztattowanie terenu, ktory jest stromy z malymi i waskimi
tarasami i trudnodostepny dla maszyn do zbioréw. Odbywa si¢ to zawsze wczesnie rano, kiedy wilgotnos¢ jest wiek-
sza i powietrze tagodne, co lokalnie okresla si¢ jako ,apalada”, aby unikng¢ pekania strakéw i utraty grochu. Wreszcie
tuszczenie i tupanie grochu odbywa si¢ zazwyczaj przy uzyciu recznych kamieni do rozdrabniania, chociaz mozna
réwniez stosowacl bardziej nowoczesne metody, takie jak rozdrabniarki elektryczne. W zaleznosci od potrzeb produk-
cyjnych rozdrabniarki moga by¢ stotowe (w przypadku mniejszych ilosci) lub wolnostojace (w przypadku wigkszych
ilosci).

Do opisywania réznych etapéw uprawy producenci zazwyczaj uzywaja terminéw pochodzacych z lokalnych dialek-
téw, na przyklad ,niasimo” w odniesieniu do procesu przygotowania gleby przed wysiewem w celu oczyszczenia
z chwastow.

Dzigki do$wiadczeniom lokalnych producentéw w zakresie specyficznych warunkéw glebowo-klimatycznych na
wyspie Amorgos oraz zadomowienia lokalnej odmiany grochu, mozliwa jest uprawa produktu ,To ®afa g Apopyot
| To Fava tis Amorgou” bez nawadniania. Czynniki te nadajg réwniez produktowi koficowemu charakterystyczne
cechy jakoSciowe.

Populacja Pisum sativum, roéliny, z ktérej otrzymuje si¢ ,To ®afa g Apopyou | To Fava tis Amorgou”, byla w stanie
dostosowac si¢ i osiggna¢ jednorodno$¢ genetyczng na wyspie Amorgos dzigki nastepujacym czynnikom: izolacja
geograficzna wyspy; lokalne warunki klimatyczne i glebowe; utrwalona i charakterystyczna (tradycyjna) metoda
uprawy roSliny na Amorgos; uprawa bez nawadniania; wykorzystanie materialu siewnego z poprzedniej uprawy;
oraz brak innych roélin stragczkowych na wyspie.
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Szczegdlne wilasciwosci produktu , To ®afa e Apopyot [ To Fava tis Amorgou” obejmuja niewielkie rozmiary grochu
ijego wysoka zawarto$¢ biatka. W szczegdlnosci lokalna populacja Pisum sativum jest owocem: wieloletniej uprawy na
wyspie; ciaglego wyboru przez producentéw nasion z roslin o pozadanych cechach oraz wykorzystania lokalnego
materialu siewnego z poprzedniej uprawy; braku zapylania przez inne rosliny straczkowe, poniewaz na wyspie nie
wystepuja zadne inne; oraz selekcji naturalnej. Lokalna populacja charakteryzuje sie wyjatkowo niewielkim rozmia-
rem grochu, co jest wynikiem uprawy bez nawadniania i gorgcych suchych warunkéw panujgcych na Amorgos. Popu-
lacja grochu charakteryzuje si¢ réwniez wysoka zawartoscig biatka. Niewielki rozmiar grochu jest pozadang cechg
charakterystyczng roslin stragczkowych, poniewaz powoduje, ze przy gotowaniu wchlaniaja wiele wody, co jest wlasci-
woscig zwigzang z uzyskiwaniem w procesie gotowania aksamitnej konsystencji. Wysoka zawarto$¢ biatka wynika
glownie z niskiej wilgotnosci wzglednej 1 wysokich temperatur charakterystycznych dla goracego suchego klimatu
Amorgos.

Pisum sativum, z ktorej otrzymuje si¢ groch zwany ,To ®afa e Apopyos | To Fava tis Amorgou”, jest uprawiany na
wyspie Amorgos od poczatku ubieglego stulecia z uwagi na wysokg zawarto$¢ biatka, aby zaspokoi¢ podstawowe
potrzeby zywnosciowe. W odizolowanym $rodowisku, takim jak wyspa Amorgos, przetrwanie ludzi zalezalo od
mozliwosci zaspokojenia potrzeb zywieniowych ze zrodel lokalnych. Dzi$ , To ®afa g Apopyot | To Fava tis Amor-
gou” ze wzgledu na wysoka zawarto$¢ bialka jest nadal jedng z najbardziej pozywnych i tanich opcji dla mieszkancow
wyspy i odwiedzajacych. Groch jest ponadto wykorzystywany do produkeji fawy (z6lty przecier z grochu) — dobrze
znanej i powszechnej na wyspie potrawy.

Wszystkie znane Zr6dia historyczne odnoszg si¢ do ,To ®afa e Apopyot | To Fava tis Amorgou” rodzaju nijakim,
podczas gdy we wszystkich innych regionach Grecji ,fava” jest rzeczownikiem Zefiskim; to samo dotyczy wszystkich
nazwisk zefiskich w lokalnym dialekcie wyspy Amorgos.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE prodigrafes_fava_amorgou060723.pdf
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