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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwg pochodzenia
w sektorze winoro$li i wina na podstawie art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
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Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,,Pico”
PDO-PT-A1445-AM01
Data rozpoczgcia stosowania: 19.3.2017

1.  Przepisy majjce zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna.

2. Opis i uzasadnienie zmiany

2.1.  Informacje dotyczgce wnioskodawcy
Opis: Aktualizacja informacji dotyczacych wnioskodawcy.

Uzasadnienie: Informacje dotyczace wnioskodawcy sg nieaktualne i dlatego wymagajg aktualizacji. Zmiana ta jest
konieczna w celu dostosowania jednolitego dokumentu oraz specyfikacji produktu do obowigzujacych przepiséw,
a jednocze$nie ma na celu poprawienie i wyjasnienie podanych wczesniej informacji.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Inne informacje” — Dane wnioskodawcy.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Dane wnioskodawcy.

2.2, Informacje dotyczgce zainteresowanych stron
Opis: Skreslenie informacji dotyczacych zainteresowanych stron.

Uzasadnienie: Poniewaz nieprawidlowo zinterpretowano znaczenie ,zainteresowanych stron”, w tym polu omyl-
kowo umieszczono dane wnioskodawcy. Informacje te zostaly zatem skreslone. Zmiana ta jest konieczna w celu
dostosowania jednolitego dokumentu oraz specyfikacji produktu do obowiazujacych przepiséw, a jednoczesnie ma
na celu poprawienie i wyjasnienie podanych wcze$niej informacji.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Inne informacje” — Zainteresowane strony.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Zainteresowane strony.

2.3, Informadje dotyczgce organdéw monitorujgcych
Opis: Aktualizacja informacji dotyczgcych organéw monitorujacych.

Uzasadnienie: Informacje dotyczgce wnioskodawcy sa nieaktualne i dlatego wymagajg aktualizacji. Zmiana ta jest
konieczna w celu dostosowania jednolitego dokumentu oraz specyfikacji produktu do obowiazujacych przepiséw,
a jednocze$nie ma na celu poprawienie i wyjasnienie podanych wczesniej informacji.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Inne informacje” — Szczegélowe informacje dotyczace organdéw
monitorujgcych.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Informacje dotyczace organéw monitorujacych.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

Informagje dotyczgce wlasciwych organdw monitorujgcych

Opis: Aktualizacja informacji dotyczacych wlasciwych organéw monitorujacych.

Uzasadnienie: Informacje dotyczace wnioskodawcy sa nieaktualne i dlatego wymagaja aktualizacji. Zmiana ta jest
konieczna w celu dostosowania jednolitego dokumentu oraz specyfikacji produktu do obowiazujacych przepisow,

a jednocze$nie ma na celu poprawienie i wyjasnienie podanych wczesniej informacji.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Inne informacje” — Szczegélowe informacje dotyczace wlasciwych
organéw monitorujacych.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Informacje dotyczace wlasciwych organéw monito-
rujacych.

Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Opis: Dodano kategori¢ ,Wino”.

Uzasadnienie: Zmiana ta ma na celu podniesienie wartosci gospodarczej produktu, ktéry istnieje juz w regionie,
poprzez uznanie go w ramach ChNP.

Ten rodzaj wina jest juz produkowany przez producentéw przestrzegajacych tradycyjnych praktyk z danego regionu
i jest znany ze swojej jakosci i wyjatkowosci. W zwiazku z tym objecie go ChNP ,Pico” stanowi wyraz uznania dla
jego znaczenia i jakoSci oraz warto$ci dodanej dla jego producentéw.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Opis: Dodano kategori¢ ,Wino musujace”.

Uzasadnienie: Zmiana ta ma na celu podniesienie wartosci gospodarczej produktu, ktéry istnieje juz w regionie,
poprzez uznanie go w ramach ChNP.

Ten rodzaj wina jest juz produkowany przez producentéw przestrzegajacych tradycyjnych praktyk z danego regionu
i jest znany ze swojej jakosci 1 wyjatkowosci. W zwigzku z tym objecie go ChNP ,Pico” stanowi wyraz uznania dla
jego znaczenia i jakosci oraz wartosci dodanej dla jego producentéw.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegélne praktyki
enologiczne”, ,Zwiazek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwiazek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Opis: Dodano kategori¢ ,Wino z przejrzalych winogron”.

Uzasadnienie: Zmiana ta ma na celu podniesienie wartosci gospodarczej produktu, ktory istnieje juz w regionie,
poprzez uznanie go w ramach ChNP.

Ten rodzaj wina jest juz produkowany przez producentéw przestrzegajacych tradycyjnych praktyk z danego regionu
i jest znany ze swojej jakosci i wyjatkowosci. W zwiazku z tym objecie go ChNP ,Pico” stanowi wyraz uznania dla
jego znaczenia i jakoSci oraz warto$ci dodanej dla jego producentéw.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.
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2.8.

2.9.

2.10.

2.11.

2.12.

Opis win — kategoria ,Wino likierowe”
Opis: Poprawiono i zmieniono opis win likierowych.

Uzasadnienie: Poniewaz poprzedni opis win uznano za ogdlnikowy i niejasny, nalezy go zmieni¢ w celu okreslenia
wla$ciwosci win objetych ChNP ,Pico”. Zmiana ta jest konieczna w celu dostosowania jednolitego dokumentu oraz
specyfikacji produktu do obowiazujacych przepisow.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: Opis win — kategoria ,Wina likierowe”

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: Opis win — kategoria ,Wina likierowe”

Praktyki enologiczne — maksymalna wydajnosé

Opis: Skreslenie wyjatku.

Uzasadnienie: Ustalono jasny i obiektywny wymog w odniesieniu do tego parametru, gwarantujac w ten sposob jed-
nolito$¢ i przewidywalno$¢ warunkéw produkdji.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Praktyki enologiczne”.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Praktyki enologiczne”.

Praktyki enologiczne — praktyki enologiczne — wszystkie kategorie

Opis: Wlaczenie ograniczenia majace zastosowanie do produkcji wina majacego zastosowanie do wszystkich kate-
gorii produktow: 85 % calkowitej objetoSci moszczu musi pochodzié¢ z gléwnych odmian winorosli, podczas gdy
pozostata czg$¢ moze pochodzi¢ z odmian drugorzednych.

Uzasadnienie: Ustanowienie ograniczonego wykazu odmian winorosli, ktére maja zasadnicze znaczenie dla zagwa-
rantowania autentycznosci oraz szczeg6lnego charakteru win objetych ChNP ,Pico”, doprowadzito do okreslenia
minimalnego odsetka catkowitej objetosci moszczu, ktdry musi pochodzi¢ z tych gléwnych odmian. Poniewaz jed-
nak odmiany drugorzedne réwniez nalezg do tradycyjnych odmian uprawianych na tym obszarze geograficznym,
zezwolenie na ich stosowanie w ograniczonym zakresie nie wiaZe si¢ z podwazeniem szczegdlnego charakteru win
objetych ChNP ,Pico”.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Praktyki enologiczne” — Ograniczenie majace zastosowanie do pro-
dukcji wina

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Praktyki enologiczne” — Ograniczenie majace zastosowanie do produk-
¢ji wina
Gléwne odmiany winorosli — zmiana/aktualizacja wykazu odmian

Opis: Dostosowanie odmian winoroéli do nowego wykazu krajowego. Skreslenie odmian Ferndo-Pires, Generosa,
Malvasia i Sercial. Odmiany, ktére staly si¢ odmianami drugorzednymi: Malvasia Fina (Boal) i Galego Dourado.

Uzasadnienie: Wykaz odmian winorosli, ktére mozna wykorzystywaé do produkcji win w regionie Pico, nalezy
zaktualizowa¢ i dostosowal do nowych ram prawnych ustanowionych za posrednictwem krajowego wykazu
odmian winoro$li nadajacych sie do uprawy w Portugalii.

Ograniczenie dotyczgce odmian, ktére moga by¢ stosowane, wynika z ustanowienia ograniczonego wykazu odmian,
ktére sg niezbedne do zagwarantowania autentycznosci oraz szczegdlnego charakteru win objetych ChNP ,Pico”.
Proces ten spowodowat réwniez, Ze jedna z odmian, ktérg weze$niej uwazano za odmiang gtéwna, przeniesiono do
wykazu odmian drugorzednych.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: , Gléwne odmiany winorosli”.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Gtéwne odmiany winorosli”.

Whgczenie drugorzgdnych odmian winorodli

Opis: Ustanowiono dwie odmiany drugorzedne, a mianowicie Malvasia Fina (Boal) oraz Galego Dourado, ktére skre-
Slono z wykazu odmian gtéwnych,

Uzasadnienie: Poniewaz odmiany te naleza do tradycyjnych odmian uprawianych na tym obszarze geograficznym,
wlaczenie ich jako odmian drugorzednych nie wigze si¢ z podwazeniem szczegdlnego charakteru win objgtych
ChNP ,Pico”.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: Jednolity dokument pozostaje bez zmian.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Odmiany drugorzedne”.
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2.13.

Zwigzek z obszarem geograficznym — wszystkie kategorie
Opis: Poprawiono i zmieniono opis zwiazku z obszarem geograficznym.

Uzasadnienie: Poniewaz poprzedni opis zwigzku z obszarem geograficznym (kategoria: ,wino”) uznano za ogélni-
kowy i niejasny, a zwigzek ten nalezy réwniez opisa¢ w odniesieniu do nowych kategorii produktéw (,wino musu-
jace”, ,wino likierowe” i ,wino z przejrzatych winogron”), zmieniono tre$¢ tego punktu i uwzgledniono wszystkie
kategorie produktéw. W ten sposéb tres¢ stala si¢ dokladniejsza, biorgc pod uwage fakt, ze zwiazek z obszarem geo-
graficznym obejmuje wszystkie kategorie.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Pico

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

4. Wino musujgce

16. Wino z przejrzalych winogron

Opis wina lub win

1. Wina
Wina biale:

Wina majg barwe od bladozéttej po intensywnie z6lta, a ich aromat faczy w sobie nuty cytrusowe i morskie z nutami
owocéw tropikalnych. Na podniebieniu wyczuwa si¢ wyrazng stono$¢ i mineralno$é, silng kwasowos¢, sa umiarko-
wanie alkoholowe i pozostawiajg $wiezy posmak.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sa zgodne z cechami okreslonymi w odpowiednich przepisach.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowos$¢ ogélna 46,6 miliekwiwalentow na litr
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | 250

na litr)

2. Wina likierowe

Wina likierowe majg barwe od bursztynowej po brazowa ze zlotymi refleksami. Wina likierowe s3 zazwyczaj
wytrawne lub pétwytrawne, ale mogg by¢ réwniez pétstodkie lub stodkie.

Ich bukiet moze zawiera¢ nuty dojrzalych owocéw i nuty owocédw z drzew. W winach mtodych moga wystepowac
nuty kwiatowe lub ziotowe.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2366/oj



Dz.U. C z 27.3.2024 PL

Owocowe aromaty, z nutami suszonych owocéw, miodu, karmelu, przypraw korzennych i dymu, rozwijaja si¢ wraz
z wiekiem i dtugim okresem spedzonym w beczce.

Wina te majg bogaty smak, od wytrawnego po pétstodki, z wyczuwalng kwasowoscia i stonoscia. Sa to wina owo-
cowe (owoce pestkowe), ktére moga miec réwniez nuty suszonych owocédw, miodu, karmelu i przypraw.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sa zgodne z cechami okreslonymi w odpowiednich przepisach.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowos¢ og6lna 46,6 miliekwiwalentéw na litr
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | 250

na litr)

3. Wina musujgce

Wina biale musujace majg barwe od bladozéltej po intensywnie z6lta, a ich aromat laczy w sobie nuty cytrusowe
i morskie z nutami owocéw tropikalnych.

W niektérych rocznikach moga wystgpowaé aromaty tropikalne. W ustach wina maja wyczuwalng, $wiezg pianke
z drobnymi i intensywnymi babelkami, aromaty owocowe i mineralne, z silnymi nutami morskimi i wyrazng kwaso-
woscig, pozostawiajg $wiezy, orzezwiajacy posmak.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne s3 zgodne z cechami okre§lonymi w odpowiednich przepisach.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 46,6 miliekwiwalentéw na litr
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki (w miligramach | 185

na litr)

4. Wina z przejrzatych winogron

Wina biale:

Sa to wina o owocowym aromacie dojrzatych owocéw i owocéw pestkowych. W niektérych latach mogg w nich byé
obecne nuty rodzynek.

Dojrzewanie powoduje powstawanie nut rodzynek i dzemu, a na pierwszy plan lekko wysuwaja si¢ nuty korzenne.

W ustach sg esencjonalne, glebokie, owocowe i korzenne, z nutami karmelu, aromatycznych ziél i soli, o Swiezym
finiszu.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sa zgodne z cechami okreslonymi w odpowiednich przepisach.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12
Minimalna kwasowo$¢ og6lna 46,6 miliekwiwalentéw na litr
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | 250
na litr)
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Praktyki enologiczne
Podstawowe praktyki enologiczne

1. Wina, wina musujace, wina likierowe i wina z przejrzalych winogron — zarzadzanie winnicg i gleby
Praktyki uprawy

Winogrona wykorzystywane do wytwarzania win objetych ChNP ,Pico” musza pochodzi¢ z vinhas estremes (dziatek
winoroéli z ograniczong liczbg krzewéw na hektar), na ktérych winorosl prowadzi si¢ przy ziemi w formie kielicha
lub kordonu.

Winoro$l przeznaczona do wytwarzania win objetych ChNP ,Pico” musi by¢ uprawiana lub sadzona na niepré-
chnicznych glebach litowych i litosolach, ktére lezg na skonsolidowanym podtozu bazaltéw lub podobnych skal,
zazwyczaj utworzonych przez niedawne lawy. Gleby te, wystepujace w polaczeniu ze skalistymi wychodniami,
zawierajg niekiedy kamienisty material, a na ich powierzchni wystgpuje warstwa zastyglej lawy.

2. Wina, wina musujgce, wina likierowe i wina z przejrzatych winogron — tradycyjne praktyki
Ograniczenie majgce zastosowanie do produkcji wina

Podczas produkcji win objetych ChNP ,Pico” nalezy przestrzega¢ prawnie dozwolonych tradycyjnych metod i prak-
tyk enologicznych.

3. Wina— naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu
Ograniczenie majgce zastosowanie do produkeji wina

Stosowane moszcze muszg mie¢ minimalng potencjalng naturalng objetosciowy zawarto$¢ alkoholu wynoszaca
10 %.

4. Wina musujace — naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu
Ograniczenie majgce zastosowanie do produkeji wina

Wymaga si¢, aby moszcze stosowane na potrzeby win bazowych, z ktérych powstajg wina musujace, mialy mini-
malng potencjalng naturalng objetosciowa zawartos¢ alkoholu wynoszaca 9 %.

5. Wina likierowe — naturalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu
Ograniczenie majgce zastosowanie do produkeji wina

Moszcze stosowane na potrzeby win likierowych muszg mie¢ minimalng potencjalng naturalng objeto$ciowa zawar-
to$¢ alkoholu wynoszaca 12 %.

6.  Wina z przejrzalych winogron — naturalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu
Ograniczenie majace zastosowanie do produkeji wina

Moszcze stosowane na potrzeby win z przejrzatych winogron muszg mie¢ minimalng potencjalng naturalng obje-
toSciowa zawarto$¢ alkoholu wynoszaca 15 %.

7. Wina, wina musujace, wina likierowe i wina z przejrzalych winogron — odmiany
Ograniczenie majace zastosowanie do produkeji wina

Przy produkcji win, win musujacych, win likierowych i win z przejrzatych winogron objetych ChNP ,Pico” 85 % cal-
kowitej objetosci moszczu musi pochodzi¢ z odmian winorosli Arinto dos Agores/Terrantez da Terceira, Verdelho
i Terrantez do Pico.

Pozostala czgs¢ catkowitej objetosci moszczu moze pochodzi¢ z odmian Galego Dourado i Malvasia Fina/Boal.

8. Wina likierowe — okres dojrzewania

Szczegblne praktyki enologiczne

Wina likierowe oznaczone ChNP ,Pico” mozna butelkowaé dopiero po uplywie minimalnego okresu dojrzewania
wynoszacego 36 miesiecy.

9.  Wina z przejrzalych winogron — okres dojrzewania

Szczegblne praktyki enologiczne

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2366/oj
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Wina z przejrzatych winogron oznaczone ChNP ,Pico” mozna butelkowaé dopiero po uplywie minimalnego okresu
dojrzewania wynoszacego 36 miesiecy.

Maksymalna wydajnosé
Wina, wina musujace, wina likierowe i wina z przejrzatych winogron

70 hektolitréw na hektar

Wyznaczony obszar geograficzny
Obszar geograficzny ChNP ,Pico” obejmuje:
a) obszary polozone na wysokosci 100 m lub nizej w gminie Madalena;

b) obszary polozone na wysokosci 100 m lub nizej w parafii Santa Luzia, czeSci parafii Prainha i miejscowosci Baia
de Canas w gminie S3o Roque;

) obszary polozone na wysokosci 100 m lub nizej w parafii Piedade oraz miejscowosci Engrade i Manhenha w gmi-
nie Lajes.

Gléwne odmiany winoro$li

Arinto dos Acores — Terrantez da Terceira
Galego Dourado

Malvasia Fina — Boal, Bual

Terrantez do Pico

Verdelho

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wina, wina musujace, wina likierowe i wina z przejrzatych winogron

Informacje te dotyczg win, win musujgcych, win likierowych i win z przejrzalych winogron
Czynniki naturalne

Polozona w Centralnej Grupie archipelagu Azoréw Pico jest druga co do wielkosci wyspa Azoréw, a przy tym naj-
bardziej gorzystg. Znajduje si¢ na niej najwyzszy szczyt Portugalii — géra Pico, o wysokosci 2 351 m n.p.m.

Goéra Pico, ktora jest rowniez najwyzszym punktem Grzbietu Srodatlantyckiego, nadaje charakter terenowi wyspy,
stanowiac barierg orograficzng, ktéra powoduje réznice w opadach migdzy zboczami. Cz¢iciowo wyjasnia to, dla-
czego wigkszo$¢ winnic znajduje si¢ po zachodniej stronie wyspy, gdzie opady deszczu sg zazwyczaj nizsze niz na
przyklad na pétnocno-wschodnim wybrzezu.

Wedtug systemu klasyfikacji klimatéw Koppena klimat przybrzezny Pico jest umiarkowanym klimatem typu Csb
(Srednia temperatura w najzimniejszym miesigcu jest nizsza niz 18 °C, ale wyzsza niz -3 °C), z deszczowymi zimami
i suchymi, chlodnymi latami (Srednia temperatura najcieplejszego miesigca jest nizsza niz 22 °C).

Wiatr, spowodowany kolizja atlantyckich mas powietrza, jest waznym aspektem tamtejszego klimatu ze wzgledu na
wilgotnos( i zasolenie, ktére powoduje.

Wilgotnos¢ wzgledna jest zazwyczaj nizsza niz na innych wyspach i waha si¢ od 70 do 80 %. Utrzymuje si¢ ona na
niskim poziomie latem, w tym w nocy, poniewaz regulacja cieplna warstw skat lawowych sprawia, ze temperatury
miedzy noca a dniem nie ulegajg duzym wahaniom. Takie warunki sprzyjaja uprawie winorosli.

Jako najmlodsza wyspa Azoréw Pico ma slabo rozwiniete pytkie gleby wulkaniczne z duzg ilo$cig gruboziarnistego
materiatu (kamienisto$¢). Istnieja rowniez obszary sktadajace si¢ z warstw skat lawowych, znanych jako lajidos, w kt6-
rych mozna zaobserwowa¢ utrwalone formy wskazujgce na wulkanizm wyspy (efuzja, erupcje typu hawajskiego).

Czynnik ludzki

Pierwsze winoro$le przywiezli na Pico osadnicy w 1460 r. i szybko rozpowszechnily si¢ one na calej wyspie.
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Dzigki swojej madrosci i kreatywnosci mieszkancy Pico pokonali przeciwnosci przyrody, przeksztalcajac nieproduk-
tywny kamient w Zrédto utrzymania. W szczeg6lnosci zasadzili winorosl i chronili jg przed silnymi wiatrami i rozpy-
long wodg morska, budujac ogromng, ustrukturyzowana sie¢ murdw, ktéra uwydatnia currais (dzialki terenu
zamknigtego murem z kamienia bez zaprawy, ktéry zbudowano w dwoch celach: usunigcia nadmiaru kamieni
z gleby i zapewnienia ochrony przed wiatrem). W 2004 r. UNESCO uznalo t¢ budowle architektoniczng za Krajo-
braz Kulturowy Swiatowego Dziedzictwa. Obecnie nadal mieszkaja tam ludzie, kt6rzy s dumni z przesztosci.

Szczegdblne wlasciwosci produktu zwigzane z obszarem geograficznym:
Wina, wina musujgce, wina likierowe i wina z przejrzatych winogron

Wina, wina likierowe, wina musujgce i wina z przejrzalych winogron objete ChNP ,Pico” charakteryzujg si¢ glownie
mineralnoscia i stonoscig. Sg to $wieze, umiarkowanie alkoholowe wina z bukietem przypominajgcym owoce,
wyrazng kwasowoscia i nutami mineralnymi.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

Obecnos¢ gruboziarnistego materialu w glebie na Pico zwigksza absorpcje i odbicie ciepla, co sprzyja dojrzewaniu
winogron i ekspresji zwiazkow aromatycznych odmian winoroli. Prowadzi to do powstania win, win musujacych
i win likierowych o charakterystycznym aromacie. Na niektérych obszarach, gdzie wystepuja warstwy utwardzo-
nych skal lawowych (lajidos), absorpcja i odbicie ciepla sg jeszcze bardziej intensywne. Umozliwia to produkeje
winogron o wysokim stopniu dojrzalosci, ktére sa wykorzystywane do produkcji win z przejrzalych winogron
0 owocowym aromacie, w szczeg6lnosci o aromacie dojrzalych owocow i owocéw pestkowych.

Gleby wulkaniczne, w polaczeniu z silnym wplywem Atlantyku wynikajacym z potozenia wyspy, nadaja winom,
winom musujgcym, winom likierowym i winom z przejrzalych winogron objetych ChNP ,Pico” charakterystyczng
mineralnos¢ i stonos¢.

Czynnik ludzki, w ramach ktérego zachowano tradycje siggajace setek lat wstecz, znajduje odzwierciedlenie w budo-
wie dzialek (currais), ktéra jest niezbedna do ochrony winorosli przed wiatrami atlantyckimi i do stworzenia najlep-
szego Srodowiska uprawy. Odgrywa to wazng role przy zapewnianiu odpowiednich warunkéw dojrzewania wino-
gron i pomaga osiggna¢ réwnowage aromatéw w winach, winach musujacych, winach likierowych i winach
z przejrzalych winogron.

Bardzo ograniczona liczba odmian winorosli, ktére sa najlepiej dostosowane do warunkéw panujacych na tym
obszarze geograficznym, jest decydujacym i wyrdzniajacym czynnikiem dla cech jakoSciowych win z tego obszaru
(win, win musujgcych, win likierowych i win z przejrzalych winogron) i odzwierciedla zdobywanga latami wiedze
fachowa.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze

Wino, wino musujgce i wino likierowe objete ChNP ,Pico”
Ramy prawne:

Przepisy krajowe.

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.

Opis wymogu:

Ocena etykietowania przed wprowadzeniem do obrotu.

Na etykiecie musi si¢ znalez¢ nazwa marki.
Link do specyfikacji produktu

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8617.html
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