Dziennik Urzedowy PL
Unii Europejskiej Seria C

C[2024/2260 20.3.2024

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(C/2024/2260)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.
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Przedlozony dnia 9 stycznia 2023 r.

1. Nazwa lub nazwy ChNP

,Hjilmargos”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Szwecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.7 Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Hjdlmargos” to dziko zyjacy $wiezy sandacz (Sander lucioperca) z Jeziora Hjidlmaren. Zlowione ryby muszg mie¢ co
najmniej 45 cm dlugosci i sprzedaje si¢ je w postaci §wiezej albo mrozonej, w calosci lub w postaci filetow.

Na smak ,Hjilmargos” wplywa szereg czynnikoéw zwigzanych z jego siedliskiem. Jezioro Hjdlmaren jest zbiornikiem
wodnym bogatym w skladniki pokarmowe, ktéry zapewnia rybom dobre zaopatrzenie w podstawowe zrédlo pozy-
wienia — stynke (Osmerus eperlanus). Badania prowadzone nad stynka z réznych wod wykazaly, ze stynka z Jeziora
Hjadlmaren zawiera do§¢ niepowtarzalng kompozycje kwaséw tluszczowych, co wplywa réwniez na zawarto$é kwa-
sow tluszczowych w sandaczu. Badania wykazaly, ze Srodowisko bogate w skfadniki pokarmowe sprawia réwniez, ze
sandacz ,Hjdlmargos” rosnie bardzo szybko i réwnomiernie. Dzigki temu ryba jest bardziej migsista, a po ugotowaniu
ma migkka i delikatng konsystencje.

Wielkos¢

245 cm dlugosci
20,8 kg.

Smak

Profesjonalni degustatorzy czesto opisujg smak sandacza ,Hjilmargos” jako delikatnie rybny i czysty. Surowe migso
sandacza ,Hjdlmarg6s” ma delikatny smak. Mozna wyczu¢ fagodny smak orzechéw i kurek. Posmak jest metaliczny.

Gotowanie sandacza ,Hjdlmargos” pozwala wydoby¢ tluszcz obecny w rybie i ukazuje palete smakéw. Zawiera ona
nute stodyczy i pewng stonos¢. Nadal wykrywalny jest delikatny smak orzechéw, a takze nuty skorupiakow.

Konsystencja

,Hjilmargds” ma rozplywajaca si¢ w ustach konsystencje bez posmaku tluszczu. Smak sandacza ,Hjdlmargos” jest tak
fagodny, ze w cienkich plastrach najwazniejsza cechg charakterystyczna degustacji jest konsystencja, w ktdrej wyczu-
walne sg wyraznie oddzielone i zwarte warstwy migsa.

() Dz.U.L 343,14.12.2012, s. 1, ELLhttp://data.europa.euleli/reg/2012/1151/0j.
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Barwa
Migso sandacza ,Hjilmargds” ma perlowy poblysk.

Sktadniki odzywcze (na 100 g migsa rybnego)

Warto$¢ energetyczna (kcal)  80-90
Thuszez (g) 0,2-0,3
Biatko (g) 20-26

Nie sg to punkty kontrolne, lecz raczej przeglad zakreséw wartosci odzywczych zwykle wystepujacych w sandaczu
dziko zyjacym.

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Sandacz to ryba drapiezna, ktéra zywi si¢ innymi dzikimi rybami zyjacymi w tych samych wodach. W Jeziorze Hjil-
maren — patrzac w ujeciu uSrednionym na przestrzeni roku — jego podstawowym pozywieniem jest stynka (Osmerus
eperlanus). W zaleznosci od dostepnosci stynki i pory roku dieta obejmuje réwniez okonia (Perca fluviatilis), ptoé (Ruti-
lus rutilus) i ukleje (Alburnus alburnus).

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Sandacz ,Hjdlmargos” jest polawiany i wyladowywany na Jeziorze Hjilmaren. Ryby sa odlawiane, a nastgpnie chlo-
dzone lub zamrazane w calosci albo krojone na filety, a nast¢pnie chlodzone. Filety réwniez moga by¢ zamrazane.
Wszystkie operacje musza odbywac si¢ na obszarze geograficznym.

Catych sandaczy ,Hjdlmargos” zamroZonych poza obszarem geograficznym nie mozna sprzedawa¢ pod nazwa ,Hjil-
margos”.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Kazda dostawa sandacza ,Hjilmargds” (oprocz informacji wymaganych prawem) jest opatrzona informacjami na
temat:

— daty polowu;
— rybaka (numer identyfikacyjny);
— chronionej nazwy (ChNP).

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje Jezioro Hjdlmaren. Granica jeziora jest wyznaczona linig brzegows i liniami prostymi
miedzy dwoma najbardziej wysunigtymi na zewnatrz punktami styku kazdego doplywu i ujscia jeziora.

Obszar ladowy wokoét jeziora w odleglosci do 1 km od linii demarkacyjnych jeziora jest rowniez wlgczony do obszaru
geograficznego w odniesieniu do dzialalno$ci w faficuchu produkcyjnym obejmujacej przechowywanie, przetwarza-
nie i przygotowywanie sandacza ,Hjalmargos”.

Jezioro Hjdlmaren jest czwartym co do wielkosci jeziorem w Szwecji pod wzgledem powierzchni (484 km?) i znajduje
si¢ w Milardalen w $rodkowej Szwecji. Jego nazwa wywodzi si¢ ze staroszwedzkiego stowa *ielmber, znaczacego
w przyblizeniu ,burzliwe jezioro”. Jezioro dzieli si¢ na trzy regiony: Sédermanland, Nirke i Vastmanland. Jezioro Hjdl-
maren mozna podzieli¢ na pig¢ bardziej lub mniej wydzielonych basenéw: Hemfjirden, Mellanfjirden, Stor-Hjdlma-
ren, Sodra Hjdlmaren i Ostra Hjilmaren.

Potowy komercyjne odbywaja si¢ gtéwnie na obszarach Stor-Hjidlmaren i Ostra Hjdlmaren, a takze w najbardziej
wysunietej na wschod czesci Mellanfjiarden. Zachodnia cze$¢ Mellanfjirden i do pewnego stopnia Hemfjarden sg bar-
dzo plytkimi obszarami, na ktérych odbywa si¢ tarto i dojrzewanie narybku sandacza (gleboko$¢ ponizej 2 m).
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Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwiazek miedzy obszarem geograficznym a wlasciwo$ciami organoleptycznymi sandacza ,Hjdlmargos” wynika
zar6wno z warunkow naturalnych panujgcych na tym obszarze, jak i z czynnika ludzkiego.

Warunki naturalne

— plytkie wody

— wysoka $rednia temperatura

— wysoki poziom skladnikéw odzywczych

— mala przejrzystos¢ wody

— zaréwno sandacze ,Hjilmargos”, jak i podstawowe gatunki ryb stanowigce ich Zer sg przystosowane genetycznie.

Jezioro charakteryzuje si¢ plytka woda, wysokimi temperaturami i wysokim poziomem skladnikéw odzywczych. Pod
katem kazdego z tych trzech aspektéw Jezioro Hjilmaren mozna uzna¢ za wykazujace ekstremalne cechy w poréwna-
niu z innymi jeziorami pétnocnej Europy. Srednia gleboko$¢ wynosi zaledwie 6,1 m. Jezioro zawsze bylo plytkie, ale
zostalo obnizone o ponad metr podczas szeroko zakrojonych operacji poglebiania jeziora w latach 1878-1887
w celu uwolnienia gruntéw rolnych wokél jeziora. Plytkos¢ wody przyczynia si¢ do jej wysokiej temperatury. Gdy na
jeziorze wieje wiatr, wzburza si¢ cala masa wody, co oznacza, Ze latem nie ma wody ponizej termokliny. Poziom
skfadnikéw odzywczych jest bardzo wysoki, a Sredni poziom fosforu wynosi okoto 50 g/l w Stor-Hjilmaren. Przy-
czynia si¢ to do niskiej przejrzystosci wody w jeziorze, co jest atutem dla drapieznikéw polujacych na ryby, ktére sg
ich ofiarami. Wszystkie te czynniki sa korzystne dla sandacza ,Hjilmargos”.

Wysokie temperatury i poziomy skladnikéw odzywczych w jeziorze zapewniaja rybom odpowiednie zaopatrzenie
w podstawowe Zrodlo pozywienia — stynke (Osmerus eperlanus). Badania prowadzone nad stynka z réznych wéd wyka-
zaly, ze stynka z Jeziora Hjdlmaren zawiera do§¢ niepowtarzalng kompozycje kwaséw tluszczowych, co wplywa row-
niez na zawarto$¢ kwaséw tluszczowych w sandaczu. Badania wykazaly, ze $rodowisko bogate w skladniki pokar-
mowe sprawia, ze sandacz ,Hjilmargds” ro$nie bardzo szybko i réwnomiernie. Dzigki temu ryba jest bardziej
migsista, a po ugotowaniu ma migkka i delikatng konsystencje.

Badania genetyczne wskazuja réwniez, ze populacja sandacza w Jeziorze Hjilmaren dostosowala si¢ do panujacych
w nim szczegblnych warunkéw. Doglebna analiza sandacza z Morza Baltyckiego i jezior w $rodkowej Szwecji poka-
zuje, ze sandacz wystepujacy w Jeziorze Hjdlmaren jest niepowtarzalny i genetycznie rézni si¢ od wszystkich innych
sandaczy, réwniez tych z pobliskich zbiornikéw wodnych. Sandacz z Jeziora Hjdlmaren jest wykorzystywany do zary-
biania innych lowisk, ale w takich przypadkach w populacji nie nastgpita wymierna zmiana genetyczna. Odrgbna
genetycznie populacja sandacza ,Hjdlmargds” wystepuje wylacznie w Jeziorze Hjdlmaren. Nie dochodzi réwniez do
przenoszenia sandacza z innych jednolitych cz¢sci wod do Jeziora Hjalmaren.

Czynniki ludzkie

Na smak sandacza ,Hjidlmargds” — oprocz czynnikéw zwiazanych z jego niepowtarzalnym siedliskiem i zestawem
genéw — wplywaja rowniez inne czynniki:

— ukierunkowanie na jako$¢ i zréwnowazone zarzgdzanie zasobami sandacza;
— duza liczba rybakéw zawodowych — krétki czas od polowu do dostawy;
— znajomos¢ biotopu.

Polowy sandacza ,Hjdlmarg6s” prowadzone sg zgodnie ze Scistymi zasadami, opracowanymi w $cislej wspdlpracy
miedzy rybakami a wladzami. Polowy moga by¢ prowadzone wylacznie przy uzyciu narzedzi polowowych o rozmia-
rze oczek nie mniejszym niz 60 mm. Po zlowieniu ryba nie moze by¢ mniejsza niz 45 cm. Aby nie zagraza¢ dostep-
nosci Zywnosci, stosuje si¢ ograniczenia przy polowach ryb, na ktére poluje sandacz. W jeziorze nie prowadzi sig
polowéw wlokiem. Wybér narzedzi polowowych i lokalizacji zmienia si¢ w ciggu roku i opiera na wieloletnim
doswiadczeniu. Metody polowdw oznaczajg, ze rybak indywidualnie obchodzi si¢ z kazdg ryba i tak tez ja ocenia.
Ograniczenie polowéw wprowadzone przez ryboléwstwo komercyjne jest jednym z powodéw zachowania wysokiej
jakodci sandacza ,Hjalmargos”. Wielko$¢ ryb, ich szybki wzrost (wysoka temperatura wody i zawarto$¢ sktadnikéw
odzywczych oraz dobra dostepno$¢ pozywienia) i $wiezo$¢ to trzy istotne czynniki wplywajace na smak sandacza
,Hjdlmargos”, ktére mozna powigzaé ze sposobem prowadzenia polowdw przemystowych na Jeziorze Hjilmaren.

Zréwnowazony charakter sandacza ,Hjidlmargos” znajduje potwierdzenie w certyfikacie przyznanym tej rybie przez
Rade zarzadzania zasobami morskimi (MSC). Certyfikat MSC nie jest jednak wymogiem dotyczacym chronionej
nazwy. Sandacza ,Hjidlmarg6s” uwaza sie za rybe wysokiej jakosci.
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Polowy sandacza w jeziorze odbywajg si¢ zgodnie z ponad 500-letnig tradycja potowows. Obecnie potowy sandacza
na Jeziorze Hjilmaren s3 prowadzone przez 35 rybakéw zawodowych, ktérych porty macierzyste zlokalizowane sg
wokot jeziora, co stanowi niezwykle wysoka liczbe jak na jezioro o tych rozmiarach. Rybotéwstwo lodziowe oznacza,
ze rybacy nigdy nie znajduja si¢ daleko od portu macierzystego i czesto od potowu do rozladunku na nabrzezu mijaja
nie wigcej niz 2 godziny. W przypadku niesprzyjajacej pogody czas ten moze wynosi¢ maksymalnie 5 godzin. W naj-
cieplejszym momencie roku ryby umieszcza si¢ na lodzie w todzi. Czysty i ,rybny” smak charakterystyczny dla sanda-
czy ,Hjilmargos” wigze si¢ z polowami o niskim wplywie. Krotki czas, jak uptywa miedzy polowem a przeladunkiem
na ladzie. Jako$¢ mozna okresli¢ mianem ,$wiezosci” — jest to cecha zachowana takze dzigki szybkiemu zamrozeniu
niedlugo po wyladunku.

Jezioro Hjilmaren to wyjatkowe lowisko — konieczne jest przyswojenie rozleglej wiedzy fachowej obejmujacej szcze-
gblne cechy jeziora, ktéra pozwala prowadzi¢ polowy we wlasciwym miejscu w odpowiednim czasie, aby zapewni¢
najwyzsza jakos¢.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/
skyddade-beteckningar/produktspecifikation-hjalmargos-20240109.pdf
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