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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(C/2024/2257)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesi¢cy od daty niniejszej publikacj.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Dithmarscher Gans”
Nr UE: PGI-DE-02964 — 14.6.2023
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy [ChOG]

,Dithmarscher Gans”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie

Niemcy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu
Klasa 1.1. Mieso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Dithmarscher Gans to tradycyjna odmiana miejscowej gesi, wyhodowana po raz pierwszy okoto 150 lat temu na nie-
wielkim, waskim obszarze migdzy rzekami Laba i Eider, a mianowicie w regionie Dithmarschen. Dithmarscher Gans
to solidna ges, ktéra jest hodowana na wolnym wybiegu na rozlegtych mokrych Igkach i bagnach regionu Dithmar-
schen, co najmniej w poczatkowym stadium pisklat w wieku do 21 dni i podczas hodowli ptakéw rodzicielskich. Jest
to stosunkowo cigzka ge$ o Sredniej masie tucznej od 6 kg do 8 kg. Jest znana z wysokiej zdolnosci do wypasu oraz
dobrze zaokraglonej i twardej tuszy. Ge$ gotowa do uboju ma zazwyczaj dtugo$¢ od 75 cm do 95 cm. Poczatki tej tra-
dycyjnej odmiany miejscowej gesi, skrzyzowanej okoto 150 lat temu z innymi miejscowymi gatunkami gesi pocho-
dzenia dunskiego, doprowadzily na przestrzeni dziesigcioleci do uzyskania szczegélnie smacznej i solidnej odmiany,
ktéra w odpowiednich kregach konsumentéw jest w duzym stopniu kojarzona z regionem Dithmarschen. Ge$ Dith-
marscher Gans charakteryzuje si¢ przede wszystkim wysokim odsetkiem nienasyconych kwaséw tluszczowych, co
znajduje odzwierciedlenie w specyficznym smaku, poniewaz w $wiecie zwierzat no$nikiem smaku jest wiasnie
tluszcz. Oprécz wysokiej konicowej masy tucznej i zréwnowazonego udzialu wysokowartosciowego migsa ges$ Dith-
marscher Gans charakteryzuje si¢ w szczeg6lnosci poziomem nienasyconych kwaséw tluszczowych wynoszacym
okoto 17 g na 100 g produktu migsnego. Ge§ Dithmarscher Gans ma stosunkowo intensywny aromatyczny, lekko
oleisty smak, ktéry zawdzigcza duzej zawartoSci nienasyconych kwaséow tluszczowych. Migso jest stosunkowo
ciemne i delikatne oraz bardzo soczyste.

Ges$ Dithmarscher Gans charakteryzuje si¢ jedrnym miesem z migsni o bardzo niskiej zawartosci thuszczu (Srednio
okolo 31 g tluszczu na ge$§ w wieku ubojowym, wliczajgc skore), ktére jest wynikiem pochodzenia geograficznego
z regionu Dithmarschen, oraz jego szczeg6lna postacia. Zawiera ono proporcjonalnie wigcej nienasyconych kwaséw
tluszczowych niz u innych gesi. Stosunek nienasyconych do nasyconych kwaséw tluszczowych wynosi w przyblize-
niu 2:1. Ge§ Dithmarscher Gans ma korzystniejszy stosunek migsa do tluszczu i ko$ci w poréwnaniu z innymi
gesiami, z zachowaniem dobrych proporcji miesa z piersi i ud — $rednio okolo 16 % miesa z piersi i okolo 14 %
migsa z ud. Ge$ Dithmarscher Gans jest sprzedawana $wieza i mrozona w postaci calej gesi, calej tuszy, piersi, ndg
i podrobéw. Inne produkty wytworzone z gesi Dithmarscher Gans obejmujg gotowe palki (§wieze i mrozone).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Dzigki temu, Ze tradycyjny chow tych gesi odbywa si¢ w warunkach wolnego wybiegu, tj. przy stosunkowo dlugim
okresie wypasu wynoszacym co najmniej 16 tygodni w zalezno$ci od wieku ubojowego oraz od 22 dnia zycia
(czwarty tydzien), ewentualnie réwniez poza regionem Dithmarschen, smak jest szczegdlnie aromatyczny i naturalny
oraz wyraznie odréznia si¢ od smaku innych rodzajow gesi.

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Na pierwszym etapie produkdji, tj. od wylegu jaj w wylegarni do 21 dnia zycia (trzy tygodnie), zwierzetom rodziciel-
skim i piskletom gesi podaje si¢ wylacznie pasze zawierajaca co najmniej 70 % zboz lub zielonki pochodzacych
z obszaru Dithmarschen.

Na drugim etapie produkgji, tj. od 22 dnia zycia (czwarty tydzien), piskleta gesie karmione sg zbozami lub zielonka
(co najmniej 70 % catkowitej mieszanki paszowej) pochodzacymi gléwnie z regionu Dithmarschen. Pozostate 30 %
paszy jest w calosci pochodzenia roslinnego, z dodatkiem mineraléw i witamin w razie potrzeby, ale bez stymulato-
r6w wzrostu czy profilaktycznych produktéw weterynaryjnych.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Ges Dithmarscher Gans i powiazane z nig produkty migsne pochodzg z regionu Dithmarschen. Piskleta gesie s hodo-
wane w regionie Dithmarschen w poczatkowym stadium od wylegu do 21 dnia zycia. Ptaki rodzicielskie trzymane sg
na wolnym wybiegu w Dithmarschen.

Na drugim etapie produkcji, poczawszy od 22 dnia zycia (czwarty tydzien), piskleta gesie chowane sg albo w regionie
Dithmarschen, albo w innych péinocnych regionach Niemiec w warunkach wolnego wybiegu. Na trzecim etapie pro-
dukgji gesi Dithmarscher Gans przekazuje si¢ do uboju z nalezytg starannoscig zgodnie z wymogami opisanymi poni-
7gj.

Wszystkie gesi i produkty pochodne oznaczone jako Dithmarscher Gans muszg pochodzi¢ z tradycyjnej odmiany
Dithmarscher Gans. Nalezy prowadzi¢ rejestr hodowlany, ktéry pozwoli wyselekcjonowac i zachowaé cechy charakte-
rystyczne gesi Dithmarscher Gans.

Linie hodowlane utrzymywane s3 w gospodarstwie potozonym w Dithmarschen. Ggsi do hodowli wybiera si¢ na pod-
stawie Sredniej wartosci, zdolnosci wypasu i zywotnosci.

Gesi Dithmarscher Gans delikatnie zaladowuje si¢ do transportu w celu uboju. Transport odbywa si¢ p6Zno wieczo-
rem lub w nocy. Minimalny wiek uboju gesi wynosi 20 tygodni lub 16 tygodni w przypadku mlodej gesi. Gesi Dith-
marscher Gans przetwarza si¢ metodg suchego uboju.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny jest regionem w péinocnych Niemczech, ktéry historycznie i do celéw rolniczych nazywany byl
Dithmarschen. Region Dithmarschen jest ze wszystkich stron otoczony woda, tj. Morzem Péinocnym, rzekami Eider
i Laba oraz Kanatem Kilofiskim, w zwigzku z czym mozna si¢ do niego dostaé jedynie za pomocg mostéw lub pro-
moéw. Region Dithmarschen, z ktérego wywodzg si¢ gesi Dithmarscher Gans, jest ograniczony od zachodu przez
Morze Pélnocne, od poludnia przez tabg, a od wschodu i pétnocy odpowiednio przez Kanat Kilonski oraz rzeki
Eider i Laba.

Region Dithmarschen ma zatem réwniez pochodzenie historyczne i tradycyjnie byt znany jako ,Republika Wolnych
Rolnikéw”.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Podstawa wniosku o rejestracje ChOG ,Dithmarscher Gans” sg wlasciwosci i jako$¢ produktu. Wlasciwosci te uzyskuje
sie w drodze odpowiedniego chowu gesi w tym regionie Dithmarschen.
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Krajobraz regionu Dithmarschen charakteryzuje si¢ wysoka wilgotnoscia i specyficzna roslinnoscig. Region ten zloka-
lizowany jest miedzy drogami wodnymi z jednej strony a Morzem Pétnocnym z drugiej, dzieki temu moze poszczycié
si¢ on niepowtarzalnym polaczeniem powietrza morskiego, mokrej pogody oraz Igk i bagien. W krajobrazie Dithmar-
schen wystepuja rozlegle pastwiska, ktére idealnie nadaja si¢ do hodowli gesi i produkeji przeznaczonej dla nich
paszy. Dzigki wilgotnemu Srodowisku zapewniaja one optymalne warunki hodowli i chowu zwierzat rodzicielskich
i pisklat gesi.

Réwniez w przyrodzie ptaki opuszczaja siedliska, z ktérych pochodzg, w poszukiwaniu obszaréw legowych oraz
obszaréw bytowania, na ktérych panujg warunki optymalne dla kazdego gatunku. Ostatecznie dzieje si¢ tak tylko
z jednego powodu — w celu wydania na $wiat potomstwa, ktére bedzie posiada¢ optymalne cechy fizyczne. W poréw-
naniu z innymi gatunkami drobiu pospolitego ge$ jest ptactwem stosunkowo zblizonym do swojego naturalnego
przodka i — tak jak ma to miejsce w $rodowisku naturalnym — wychowuje potomstwo tylko w okreslonej porze roku.
Fakt ten wykorzystuje si¢ w utrzymywaniu i hodowli gesi Dithmarscher Gans. Warunki panujace na obszarze Dith-
marschen sprawiaja, ze gesi przekazujg szczegélne cechy, ktére mozna uzyskaé jedynie w optymalnych warunkach.
Stosowanie skutecznych specjalistycznych programéw hodowlanych pozwala wyprodukowal w tych optymalnych
warunkach duze gesi, ktére charakteryzuja si¢ bardzo wyrazng warstwa migsa z piersi oraz pozadanym stosunkiem
miesa, thuszczu i kosci. Te ptaki Dithmarscher Gans s chowane zgodnie z kryteriami okre$lonymi powyzej, takimi
jak znaczny dostep do terenéw zielonych, i Zywig si¢ paszg zawierajaca co najmniej 70 % zb6z lub zielonej masy
z regionu Dithmarschen na wszystkich etapach produkcji, co odzwierciedla warunki naturalne. Po wylegu i chowie
do 21 dnia zycia w regionie Dithmarschen gesi moga korzystaé z tych samych warunkéw w innych regionach péinoc-
nych Niemiec, takich jak reszta regionu Szlezwik-Holsztyn, Dolna Saksonia, Meklemburgia-Pomorze Przednie lub
Brandenburgia. Pod wzgledem charakteru i pochodzenia maja one cechy, ktére prowadzg do pozadanych warunkéw
tuczu i cech jakosciowych. Ponadto — jak mozna zaobserwowaé w Srodowisku naturalnym — rozlozenie pdzniejszego
tuczenia na cale pénocne Niemcy oznacza, Ze gatunek ten nie jest skoncentrowany na jednym konkretnym obszarze.

Pomaga to zapobiega¢ pojawianiu si¢ okre$lonych czynnikéw chorobotwérczych i wspiera rozwéj pozadanych cech
jakoSciowych, takich jak wysoka zawarto$¢ migsa z miesni i bardzo mala zawartos¢ ttuszczu.

Ogdlna zasada, zgodnie z ktérg zasadniczy pierwszy etap produkcji, a mianowicie hodowla ptakéw rodzicielskich
oraz zwigzany z nig wyleg i odchéw pisklat do 21 dnia zycia, odbywa si¢ w regionie Dithmarschen, stanowi podsta-
wowy i najwazniejszy fundament produkeji gesi Dithmarscher Gans. Jest to warunek przesadzajacy o niepowtarzal-
nym charakterze gesi Dithmarscher Gans. Zwierzeta moga nastepnie by¢ tuczone w hodowli na wolnym wybiegu
w wyzej wymienionych warunkach chowu i rozrodu w pétnocnych Niemczech.

Cechy jako$ciowe tych konkretnych gesi nie beda si¢ réznié. Zwierzeta majg opisane powyzej szczegélne cechy
fizyczne i jakoSciowe, odrézniajgce je od innych gesi spoza regionu Dithmarschen.

Lokalni rolnicy zajmujacy si¢ hodowla gesi tradycyjnie od dziesigcioleci sprzedaja gesi Dithmarscher na sezonowych
targach i na specjalnych rynkach gesi. Tradycyjne potrawy i produkty z gesi mozna skosztowac na przyklad jesienig
z okazji Dnia Sw. Marcina (11 listopada) i w okresie poprzedzajacym Boze Narodzenie.

Konsumenci przyjezdzaja do Dithmarschen z innych regionéw, aby skosztowa¢ réznych dan z gesi, takich jak pie-
czona ge$ z czerwona kapusta lub brukselka, lub innych tradycyjnych dan z gesiny, lub kupi¢ produkty Dithmarscher
Gans (takie jak cale ptaki, nogi, podroby lub podobne) bezposrednio od producenta. Gesi Dithmarscher Gans cieszg
si¢ popularnoscia nie tylko wiréd konsumentéw, ale rowniez w sektorze gastronomicznym w calym regionie i poza
nim, bedac znane jako gesi o szczegdlnie wysokiej jakosci. Tradycyjne rynki gesi i kampanie sprzedazy w sezonie ubo-
jowym sg szczegdlng regionalng atrakcja turystyczng, ktéra rozwingla si¢ wokét gesi Dithmarscher Gans jako produkt
zwigzany z regionem. Wieloletnia tradycja hodowli, monitorowania i wprowadzania do obrotu gesi Dithmarscher
Gans wystepuje zatem w stosunkowo malych gospodarstwach zajmujacych si¢ hodowlg gesi w regionie Dithmar-
schen.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu
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