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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/2129)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Gigondas”
PDO-FR-A0143-AM04
Data przekazania informacji: 18.12.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Obszar geograficzny i obszar bezposredniego sasiedztwa

Rozdzial I specyfikacji produktu objetego nazwg ,Gigondas” uzupetniono bez zmian w pkt ,IV — Obszary, na ktérych
odbywaja si¢ poszczegdlne czynnosci — ppkt 1 — Obszar geograficzny i ppkt 3 — Obszar bezposredniego sasiedztwa”
w celu aktualizacji odniesienia do oficjalnego kodu geograficznego z 2023 r.

Ta zmiana redakcyjna umozliwia uwzglednienie obszaru geograficznego na podstawie obowiazujacej w 2023 r. wersji
oficjalnego kodu geograficznego redagowanego przez INSEE oraz zapewnienie prawnej definicji obszaru geograficz-
nego.

Jednolity dokument uzupetniono o to odniesienie w punkcie ,obszar geograficzny”, jak réwniez w punkcie ,wymogi
dodatkowe — obszar bezposredniego sasiedztwa”.

2. Wyznaczone dzialki rolne

Rozdzial I specyfikacji produktu objetego nazwa ,Gigondas” uzupelniono bez zmian w pkt ,IV — Obszary, na ktérych
odbywaja si¢ poszczegblne czynnosci — ppkt 2 — Dziatki rolne wyznaczone do zbioru winogron” w celu aktualizacji
daty zatwierdzenia przez wlasciwy organ krajowy dzialek wyznaczonych do produkcji w obrebie obszaru geograficz-
nego produkcji. Wyznaczenie granic dzialek rolnych polega na zidentyfikowaniu na obszarze geograficznym produk-
¢ji dzialek nadajacych si¢ do produkcji produktu objetego dang chroniong nazwg pochodzenia. Obszar geograficzny
nie ulegl zmianie.

Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Gigondas

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego:

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Opis wina lub win
1. Wina ré6zowe niemusujace

KROTKI OPIS

Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 12,5 %.

Na etapie pakowania: — zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) nie przekracza 3 graméw na litr,
Pozostale kryteria analityczne sg zgodne z przepisami unijnymi.

Wina czerwone i rézowe wytwarzane sg glownie z odmian grenache N, syrah N et mourveédre N. Udziat grenache
N w winach wynosi co najmniej 50 %.

Odmiana grenache N wnosi do kupazy taniny i kraglos¢. Dodawana w umiarkowanych ilosciach, przy poszanowaniu
charakteru wina, odmiana syrah N zwigksza intensywno$¢ barwy i aromatu oraz zdolno§¢ dojrzewania. Odmiana
mourvedre N ze wzgledu na swoje silne dzialanie przeciwutleniajace jest idealnym uzupelnieniem odmiany grenache
N, gdyz zwigksza zlozono$¢ aromatéw, wnosi korzenne nuty i doskonale nadaje si¢ do przechowywania w drewnia-
nych beczkach. Wino rézowe stanowi bardzo niewielkg cz¢s$¢ produkeji, niemniej zastuguje na zainteresowanie, zwla-
szcza jedli chodzi o nasycenie w smaku. Jego barwa jest zdecydowana, rézowa z fioletowymi refleksami. Jego aromat
wyrdznia si¢ bukietem migdatéw i gotowanych drobnych owocéw. Jego smak ma jednoczes$nie mocny i zréwnowa-
zony charakter.

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 14,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ og6lna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 14,28

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wina czerwone niemusujgce

KROTKI OPIS

Naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 12,5 %.

Na etapie pakowania:

— zawarto$¢ kwasu jablkowego na etapie pakowania nie przekracza 0,3 grama na litr,

— caltkowita zawarto$¢ polifenoli wynosi co najmniej 45,

— zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) nie przekracza 3 graméw na litr,
Pozostale kryteria analityczne sg zgodne z przepisami unijnymi.

Wina czerwone i rézowe wytwarzane s3 gléwnie z odmian grenache N, syrah N et mourvedre N. Udzial grenache
N w winach wynosi co najmniej 50 %.

Odmiana grenache N wnosi do kupazy taniny i kraglos¢. Dodawana w umiarkowanych ilosciach, przy poszanowaniu
charakteru wina, odmiana syrah N zwieksza intensywno$¢ barwy i aromatu oraz zdolno§¢ dojrzewania. Odmiana
mourvedre N ze wzgledu na swoje silne dzialanie przeciwutleniajace jest idealnym uzupelnieniem odmiany grenache
N, gdyz zwigksza zlozono$¢ aromatéw, wnosi korzenne nuty i doskonale nadaje si¢ do przechowywania w drewnia-
nych beczkach. Wino czerwone to wino zyskujace z wiekiem na jakosci, o barwie od rubinowej do ciemnego owocu
granatu. Ma ono solidng strukture i jest pelne. Kiedy jest mtode jego bukiet wyrdznia si¢ nutami bardzo dojrzalych
czerwonych i czarnych owocéw, natomiast z czasem nabiera bardziej nieokrzesanych akcentéw runa lesnego i trufli.

Ogdlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 14,5
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5.1.

Ogolne whasciwosci analityczne

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

17,30

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wina biale niemusujace

KROTKI OPIS

Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach bialych wynosi co najmniej 12 %.

zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) nie przekracza 3 graméw na litr;

Pozostale kryteria analityczne sg zgodne z przepisami unijnymi.

Wina biale sa produkowane z winogron lub win nalezacych w co najmniej 70 % do odmiany clairette blanc.

Wina biale sg produkowane w trzech sektorach, nadajacymi im mineralny i zréwnowazony charakter oraz polyskliwa
szate i bladg barwe z zielonymi refleksjami, ktére w wyniku dojrzewania moga przybiera¢ nieco intensywniejsze i zto-

ciste nuty.

Na wyzej polozonych dziatkach odmiany biale, gtéwnie clairette, zyskuja na powolnym dojrzewaniu, ujawniajac
dzigki niemu $wiezo$¢. Mineralno$¢ ujawnia sie dzigki wapiennemu substratowi. Polaczenie tych dwdch elementéw

nadaje winom wyjatkowa lekko$¢.

Na stozkach koluwialnych biale odmiany winorosli zyskuja nieco gestsza substancje, wykazujac jednocze$nie obec-

no$¢ wapienia, ktéry wystepuje w calym Gigondas.

Na piaskach z epoki miocenu odmiany biale, w szczeg6lnosci clairette, charakteryzujg si¢ zasoleniem i ztozonoscia

aromatyczng.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 14,5
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 17,30

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki winiarskie
Szczegélne praktyki enologiczne

1. Prowadzenie winoro§li

Praktyka uprawy

— Odstep migdzy rzedami nie moze by¢ wigkszy niz 2,50 metra.

— Kazda roélina ma do dyspozycji maksymalnie 2,50 m* powierzchni. Powierzchnig t¢ oblicza sig, mnozac odleg-
tosci migdzy rzedami i odlegto$¢ miedzy roslinami w tym samym rzedzie.
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— Odstep migdzy roslinami w rzedzie wynosi 0,80-1,25 m.

— Winoroél przycina si¢ krétko (w ksztalt kielicha lub w formie sznura skosnego Royat), pozostawiajac co najwyzej
sze$¢ czopow. Kazdy czop posiada maksymalnie dwa oczka.

— Okres formowania lub odmladzania sznura sko$nego jest ograniczony do dwdch lat. W tym okresie dozwolone
jest cigcie w formie jednoramiennego sznura Guyota z maksymalnie o$miu paczkami na dtugim pedzie i czopem
z maksymalnie dwoma paczkami lub w formie dwuramiennego sznura Guyota z dwoma tozami po pie¢ oczek
i dwoma czopami zastgpczymi, kazdy maksymalnie po dwa oczka.

— Odmiany Syrah N i Viognier B moga by¢ prowadzone w formie jednoramiennego sznura Guyota z maksymalnie
o$miu paczkami na dtugim pedzie i czopem z maksymalnie dwoma pgczkami.

Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.

2. Praktyki enologiczne

Szczeg6lne praktyki enologiczne

— Zabrania si¢ wszelkiej obrdbki termicznej zebranych winogron w temperaturze powyzej 40 °C.
— Zabrania si¢ stosowania zrebkéw drewna.

— Do produkgji win rézowych niedopuszczalne jest wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub
w mieszankach stosowanych w preparatach.

Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkeji wina nalezy prze-
strzegaé wymogow obowigzujacych na poziomie unijnym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotéwstwa mor-
skiego.

Maksymalna wydajnosé
1. Wina czerwone i rézowe
40 hektolitréw z hektara
2. Wina biale
44 hektolitry z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, winifikacja, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywaja si¢ na obszarze gminy Gigondas w departa-
mencie Vaucluse, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym z 2023 r.

Odmiana(-y) winoro$li
Bourboulenc B - Doucillon blanc
Brun argenté N - Vaccarese
Cinsaut N - Cinsault
Clairette B

Clairette rose Rs

Counoise N

Grenache N

Grenache blanc B
Grenache gris G

Marsanne B

Mourvedre N - Monastrell
Muscardin N

Piquepoul blanc B
Piquepoul noir N

Roussanne B
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8.1.

8.2.

Syrah N - Shiraz
Terret noir N
Ugni Blanc B

Viognier B

Opis zwigzku(-6w)

Opis czynnikéw naturalnych i ludzkich majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Polozony w potudniowej cz¢ici winnic doliny Rodanu i zakwalifikowany do ,Cru des Cotes du Rhone” obszar pro-
dukdji kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Gigondas” jest nierozerwalnie zwigzany z wyjatkowym masywem wapien-
nym Dentelles de Montmirail, ktérego monumentalne i spektakularne formy sg wynikiem erozji. Obszar geograficzny
jest ograniczony do gminy Gigondas w departamencie Vaucluse. Winnice sg potozone na wys. 160-400 m n.p.m., na
stanowiskach ostonietych przed nadmiernym nastonecznieniem letnim. Rozmieszczenie na stokach chroni je przed
mglami i wiosennymi przymrozkami oraz zapewnia regularne zbiory kazdego roku. Klimat obszaru jest typowo pro-
wansalski; silnie skontrastowany migdzy letnimi upatami basenu morza §rédziemnego i gwaltownoscig mistralu. Pod-
obnie jak w calym regionie $rédziemnomorskim w okresie réwnonocy moga wystepowac ulewy.

Uprawa winorosli jest gléwnym Zrédlem dochodéw wsi Gigondas u stop Dentelles de Montmirail od dwéch tysigcy
lat. Zalozenie pierwszych winnic przypisuje si¢ Zolnierzom drugiego legionu rzymskiego. W XIX wieku produkecja
i renoma win ,Gigondas” stale rosly. Renoma ta spowodowala, ze wina zgloszono do objecia nazwa pochodzenia
,Gigondas” juz w 1924 r., na podstawie ustawy z 6 maja 1919 r.

,Gigondas” pierwotnie wlaczono do obszaru geograficznego objetego kontrolowang nazwa pochodzenia ,Cotes du
Rhone” (dekret z 19 listopada 1937 r.), ale szybko doceniono jako$¢ i wyjatkowy charakter produkcji tego wina.
Nazwa gminy jest zatem naturalnie wigzana, poczawszy od 1951 r., z nazwa kontrolowanej nazwy pochodzenia
,Cotes du Rhone”, a dekretem z dnia 6 stycznia 1971 r. zarejestrowano kontrolowang nazwe pochodzenia ,Gigon-
das”, uznang za nalezaca do rodziny ,Crus des Cotes du Rhone”.

W 2009 r. winnice zajmowaly powierzchnie 1 230 hektaréw, a Srednia produkcja wynosita 32 500 hektolitréw.

Produkuje si¢ z nich trzy rodzaje wina: wina czerwone, stanowigce 99 % produkdji, oraz duzo rzadsze wina rézowe
i biale. 80 % win wytwarzaja indywidualni producenci.

Zwigzki przyczynowe

,Gigondas”, dawniej znany jako jucunditas, co po acinie oznacza ,rado$¢ i pogoda ducha”, jest bez watpienia doskona-
tym miejscem do produkcji win o silnej tozsamosci i od dawna docenianej jakosci.

Spolecznos¢ tej gminy juz od dawna umiata wykorzystywaé naturalne cechy tego obszaru, doskonale dostosowanego
do uprawy winoroli, i uszanowa¢ oryginalno$¢ surowca, bedacg wynikiem praktyk rolniczych.

Winnice wpisujg si¢ w krajobraz, ktéry jest nie tylko malowniczy, ale tez generuje korzystny mezoklimat. Winnice
sadzone s3 na glebach przepuszczalnych, na obszarze wystgpowania dgbéw bezszyputkowych i drzew oliwnych,
ktore fagodzg erozje powodowang spltywem powierzchniowym i umozliwiajg szybkie osuszanie starannie wybranych
dzialek. Gleby najczesciej faczg gliniasta strukture sprzyjajaca kontroli rezimu wodnego iz duzg zawarto$cig kamieni,
co z jednej strony przyczynia si¢ do ich osuszania, a z drugiej strony ma bardzo korzystny wplyw termiczny w fazie
dojrzewania winogron. Wysoko$¢ na jakiej znajduja si¢ zbocza (160-400 metréw) powoduje, ze nie dochodza tu
mgly znad Rodanu, a ich nachylenie (p6inocne i pétnocno-zachodnie) pozwala unikng¢ zaréwno nadmiernego nasto-
necznienia, jak i wiosennych przymrozkéw.

Klimat w gminie Gigondas umozliwia zatem czerpanie pelnych korzysci z prowansalskiego klimatu, tj. nastonecznie-
nia i mistralu — zimnego i suchego wiatru, ktory ogranicza rozwdj choréb grzybowych i sprzyja naturalnemu zage-
szczeniu gron, bez ponoszenia jego niekorzystnych skutkéw dzigki ostonie zapewnianej przez faicuch Dentelles de
Montmirail.
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Ten zbi6r czynnikdw, w polaczeniu z praca i umiejetno$ciami plantatoréw winorosli, wyrazajacymi si¢ w szczegdl-
nosci w wyborze odmian winorosli i poszanowaniu zbioréw poprzez wymaég obowigzkowego sortowania, umozliwit
od dwoch tysigey lat uznanie i rozwdj renomy, a przede wszystkim zachowanie tozsamosci win produkowanych
w ramach kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Gigondas”.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Obszar bezposredniego sasiedztwa
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreslony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do fermentacji, produkcji i doj-
rzewania wina, stanowi obszar nastepujacych gmin w departamencie Vaucluse, zgodnie z oficjalnym kodem geogra-
ficznym z 2023 r.:

Aubignan, Le Barroux, Beaumes-de-Venise, Beaumont-du-Ventoux, Bédarrides, Bolléne, Buisson, Caderousse, Cai-
ranne, Camaret-sur-Aigues, Caromb, Carpentras, Chateauneuf-du-Pape, Courthezon, Le Crestet, Entrechaux, Faucon,
Jonquiéres, Lafare, Lagarde-Paréol, Lamotte-du-Rhone, Lapalud, Loriol-du-Comtat, Malaucéne, Mazan, Mondragon,
Mornas, Orange, Piolenc, Puymeras, Rasteau, Roaix, La Roque-Alric, Sablet, Sainte-Cécile-les-Vignes, Saint-Hippolyte-
le-Graveyron, Saint-Léger-du-Ventoux, Saint-Marcellin-lés-Vaison, Saint-Romain-en-Viennois, Saint-Roman-de-Male-
garde, Sarrians, Séguret, Sérignan-du-Comtat, Sorgues, Suzette, Travaillan, Uchaux, Vacqueyras, Vaison-la-Romaine,
Vedéne, Villedieu, Violes, Visan.

Okreslenia dodatkowe na etykietach

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

a) na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia mozna umie$ci¢ nazwe mniejszej jednostki geogra-
ficznej, pod warunkiem ze:

— jest to lokalizacja wpisana do ksiag wieczystych;
— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.

b) na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwg pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe wigkszej jednostki geogra-
ficznej: ,,Cru des Cotes du Rhone” lub ,Vignobles de la Vallée du Rhone”. Warunki stosowania nazwy wigkszej jed-
nostki geograficznej ,Vignobles de la Vallée du Rhone” usciSlono w umowie podpisanej miedzy poszczegélnymi
zainteresowanymi organami ds. ochrony i zarzadzania.

Link do specyfikacji produktu

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-439e2397-7b57-4a70-b1c8-f4a8a3a3aff6
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