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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(C/2024/1990)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

»

~Espdrrago verde de Guadalajara’
Nr UE: PGI-ES-02963 — 5.6.2023
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa ChOG

,Espdrrago verde de Guadalajara”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

Szparagi w postaci delikatnych zielonych ped6éw, ktdre sg zdrowe i czyste, z gatunku szparagéw Asparagus officinalis L.,
genetycznie diploidalne podgatunki F1, typ ,University of California”, odmiany: Apollo, Grande, Early California, Sun-
lim, Vegalim, Magnus, Placosesp, UC 157, UC 115 i Darzilla.

Chronione oznaczenie geograficzne mozna stosowaé wylacznie w przypadku szparagéw zielonych o zawartosci
suchej masy wynoszacej 6,5-8,5 %; wartosci pH — 5,7-5,9; konduktywnosci — 4,4-6,2 (0,3 mS cm-1); dlugosci -
13-26 cm, z czego maksymalnie 3 cm ma barwe bialg, a maksymalna réznica migdzy poszczegblnymi sztukami
w tym samym peczku wynosi 20 %; Srednicy minimalnej réwnej 10 mm oraz zawartoSci rozpuszczalnych substancji
stalych wyrazonej w stopniach w skali Brixa miedzy 3,8-6,1 (0,6 %).

Dzigki wskazanym wiasciwosciom chemicznym szparagi maja intensywny i soczysty smak, bardzo lekko wibknista
konsystencje i stodko-gorzkie nuty. Smak utrzymuje si¢ dzigki specyficznej koncentracji rozpuszczalnych substancji
stalych, soli, kwaséw organicznych i innych zwigzkéw bioaktywnych.

Szparagi sa produkowane w celu spozycia w postaci Swiezej lub przetworzonej. Sa wolne od agrofagdw i chordb, nie-
uszkodzone przez narzedzia lub w wyniku pogody, niepokryte ziemia i umyte. Zakrzywienie gornej czesci pedu szpa-
ragéw rownej jednej trzeciej ich dtugosci nie przekracza 30 %. Gléwka szparagdw zielonych jest zamknieta i nie ma
zadnych pedéw ani kwiat6w.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegdine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Obszar geograficzny opisany w pkt 4 obejmuje obszar produkgji ,Esparrago verde de Guadalajara”.
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3.5.

3.6.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Podmioty pakujace muszg posiadaé systemy gwarantujace, ze szparagi objete ChOG sa pakowane oddzielnie od
wszelkich innych pakowanych szparagow.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Etykieta pakowanych szparagéw musi zawieraé nastgpujace informacje: nazwe, pod ktora sprzedaje si¢ produkt; logo
przedstawione w ppkt 3.6 jednolitego dokumentu, do ktérego dostep na wniosek moze uzyskaé kazdy podmiot gos-
podarczy zapewniajacy zgodnos¢ ze specyfikacja, i odniesienie do chronionego oznaczenia geograficznego ,Espér-
rago verde de Guadalajara”. Opcjonalnie etykieta moze réwniez zawiera¢ znak zgodnosci wydany przez dziat certyfi-
kacji produktu w jednostce certyfikujacej.

Wyzej wymienione logo przedstawiono ponizej.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkeji szparagéw opatrzonych przedmiotowym chronionym oznaczeniem geograficznym obejmuje
nastepujgce gminy w prowincji Guadalajara:

Alarilla, Aldeanueva de Guadalajara, Aranzueque, Arbancén, Armuiia del Tajufia, Cabanillas del Campo, Cailizar,
Casas de San Galindo, Centenera, Ciruelas, Cogolludo, Copernal, Chiloeches, Espinosa de Henares, Fontanar, Fuence-
milldn, Guadalajara, Heras de Ayuso, Hita, Horche, Humanes de Mohernando, Jadraque, Loranca del Tajufia, Lupiana,
Mélaga del Fresno, Malaguilla, Marchamalo, Membrillera, Miralrio, Mohernando de Henares, Montarrdn, Robledillo de
Mohernando, Romanones, Taragudo, Tendilla, Torija, Torre del Burgo, Tértola de Henares, Valdarachas, Valdearenas,
Valdegrudas, Villanueva de Argecilla, Yebes i Yunqueras de Henares.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Whiosek o rejestracje ChOG ,Espéarrago Verde de Guadalajara” opiera si¢ na szczegdlnych cechach produktu wynikaja-
cych ze zwigzku z obszarem geograficznym. Zielona barwa i zawarto$¢ suchej masy na poziomie 6,5-8,5 % stanowia
efekt wystawienia na $rednie promieniowanie sloneczne wynoszace 1642,5 megadzula na metr kwadratowy
w okresie produkcji. Wartosci pH wynoszace 5,7-5,9 oraz zawarto$¢ rozpuszczalnych substangji statych wyrazona
w stopniach w skali Brixa miedzy 3,8-6,1 (£0,6 %) wynikaja z niskich temperatur zapewniajacych powolny wzrost
szparagow. Szparagi osiggaja dlugo$¢ 13-26 cm i maja minimalng $rednic¢ 10 mm, co wynika z faktu, iz sg upra
wiane w glebach o warto$ci pH wynoszacej przewaznie 8,1-8,3, a takze z glebokosci gleby, dostepnosci skladnikow
odzywczych oraz zréwnowazonej zawartosci piasku, gliny i mulu. Cechy te oznaczaja, ze dostgpne sg znaczne zasoby
wilgoci oraz makro- i mikroelementéw.

Specyfika obszaru geograficznego

Krajobraz

Pod wzgledem geograficznym obszar produkcji szparagéw zielonych znajduje si¢ w zachodniej czgsci prowingji Gua-
dalajara, w powiatach La Sierra, La Campifia i Alcarria Alta w gminach Membrillera i Loranca de Tajufia, na wysokosci
640-1 020 m n.p.m.

Obszar ten charakteryzuje si¢ delikatnymi zboczami i tarasowymi formacjami na réwninach rzecznych, a takze
wyzszymi powierzchniami plaskowyzéw tworzgcych wrzosowiska Alcarria.
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Hydrografia
Obszar produkeji znajduje si¢ w dolinach rzek Henares i Badiel oraz Tajufia z doplywami Matayeguas i Hungria.

W tych dolinach powstaly dorzecza w wyniku proceséw erozji siegajacej w glab skorupy wapiennej do nizszych war-
stw litologicznych skladajgcych si¢ gléwnie z glin i mutu. Te dorzecza aluwialne sprawiajg, ze gleby na réwninach
rzecznych jest ZyZniejsze i lepiej nadaja si¢ do uprawy i produkcji szparagdw zielonych.

Wody wykorzystywane do nawadniania majg bardzo niski poziom zasolenia, dzigki temu najbardziej nadajg si¢ do
osiggniecia najlepszych upraw.

Klimat

Do okre§lenia charakterystyki klimatycznej obszaru produkcji szparagdw zielonych wykorzystano system klasyfikacji
klimatycznej Papadakisa (1966). Zgodnie z tym systemem cechy charakterystyczne nalezg gtéwnie do klimatu umiar-
kowanego $rédziemnomorskiego (ME). Podobnie typ letni oznacza si¢ jako ,typowy dla kukurydzy” (M), a typ
zimowy jako ,chtodny typowy dla owsa” (AV) i ,umiarkowany typowy dla owsa” (AV). Jezeli chodzi o wilgotno$¢, na
obszarach produkcji panuje gléwnie wilgotny klimat §rédziemnomorski (ME), przy czym na niektérych obszarach
dolnej réwniny Henares panuje suchy klimat $rédziemnomorski (ME). Zgodnie z tym samym systemem temperaturo-
wym obszar klasyfikuje si¢ jako ,pampasowy” (PA), przy czym cze$¢ wrzosowisk zalicza si¢ do kategorii wysokich
temperatur (TE).

Na obszarze produkcji znajduja si¢ oficjalne stacje klimatyczne Ministerstwa Rolnictwa, Rybotéwstwa i Zywnosci
w Marchamalo, Jadraque i Armufia de Tajufia. Z danych pochodzgcych z tych stacji wynika, ze $rednia maksymalna
temperatura wynosi 20,6 °C; $rednia temperatura minimalna — 6 °C; $rednia minimalna temperatura bezwzgledna
-9,1°C; a $rednia temperatura -13,1 °C.

W okresie produkgji $rednie temperatury w marcu, kwietniu, maju i czerwcu wynosza odpowiednio 7,3 °C, 11,7 °C,
15,7 °C1 20,6 °C. Wynika z tego, ze zimy sg dlugie, a wiosny krétsze. Srednie opady roczne wynosza okoto 434,8
litra.

Srednie promieniowanie stoneczne netto w miesigcach produkgji, tj. migdzy marcem a czerwcem, wynosi 1 642 mega
dzule na metr kwadratowy. Warto$¢ ta jest nizsza niz w innych, cieplejszych obszarach produkcji w Hiszpanii.

Z obliczen opartych na danych klimatycznych wynika, ze lgczna liczba godzin chlodu w miesigcach zimowych
wynosi 1290,5, przy czym prawdopodobienstwo péznych wiosennych przymrozkéw po 11 kwietnia jest wicksze
025 %.

Dane te wskazujg na klimat charakteryzujacy si¢ bardzo dtugg i chlodna zima, p6Znymi przymrozkami oraz krétka
wiosng i jesienig. Zazwyczaj na poczatku wiosny jest chlodno, lata sg suche i gorace, a poziom opaddw jest umiarko-
wany lub niski na obszarach polozonych bardziej na zachdd.

Zasadniczo w okresie produkcji optymalne warunki klimatyczne wystepuja stosunkowo krétko — znacznie krécej niz
w przypadku rolin uprawianych na cieplejszych obszarach. Chociaz pojedyncze pedy szparagéw moga pojawiac sig
pod koniec marca, w zwyklych warunkach zbiory rozpoczynaja si¢ dopiero w potowie kwietnia.

Pézne przymrozki skutkujg przerwami w produkgji. Czynnik ten, wraz z wysokimi temperaturami w czerwcu, ozna-

cza, ze rzeczywisty okres zbioru szparagéw trwa maksymalnie 70 dni. W zwigzku z tym rosliny zachowuja rezerwy
substamcji odzywczych. Wynikajacy z tego brak stresu znacznie podnosi jakos¢ produktéw.

Gleby

Obszar produkcji znajduje si¢ na rowninach rzek Henares, Badiel i Tajufia, powstalych w okresie plio-czwartorzedu.
Gleby to gtéwnie kambisole z poziomem calcic i redziny z poziomem cambic, chociaz wystepuja réwniez fluwisole.

Gleby te najczesciej maja konsystencje ilasta lub gliniasto-ilastg, s3 wysoce przepuszczalne i majg wysoka zawartosc
weglan6w. Srednie wartosci pH wynosza od 8,1 do 8,3, przy czym konduktywno$¢ gleby waha si¢ od 150 do 184
mS cm’. Zawarto$¢ materii organicznej zazwyczaj jest niewielka i wynosi ponizej 1,5 %.

Specyfika produktu

Espdrrago de Guadalajara posiada nastepujace cechy charakterystyczne:
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zawarto$¢ suchej masy 6,5-8,5 %,
wartosci pH - 5,7-5,9;
konduktywnos¢ - 4,4-6,2 (0,3 mS cm™),

dlugos¢ — 13-26 cm, z czego maksymalnie 3 cm ma barwe biala, a maksymalna réznica miedzy poszczegdlnymi
sztukami w tym samym peczku wynosi 20 %,

minimalna $rednica 10 mm,
zawarto$¢ rozpuszczalnych substangji stalych (w stopniach w skali Brixa) migdzy 3,8-6,1 (£0,6 %).

Zwiazek przyczynowy zachodzacy miedzy charakterystyka obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku
ChOG)

W miesigcach produkcji temperatury sg stosunkowo niskie — $rednia temperatura wynosi 7,3 °C w marcu,
11,7 °C w kwietniu, 15,7 °C w maju i 20,5 °C w czerwcu.

Oznacza to, ze szparagi rosng powoli, co ulatwia osiggniecie wigkszego stezenia rozpuszczalnych substancji stalych
do poziomu 3,8-6,1 stopni w skali Brixa i warto$ci pH 5,7-5.9.

Podobnie panujgce zimg niskie temperatury i fakt, ze istnieje ponad 25 % prawdopodobiefistwo péznych przymroz-
kow (tj. po 11 kwietnia), sprawiaja, iz rosliny nie zuzywaja rezerw weglowodandw, bialek i mineratéw przechowywa-
nych w klaczach i systemach korzeniowych. Rezerwy te pozostaja dostepne do przeniesienia na nowe pedy szpara-
26w w wigkszych proporcjach niz w szparagach uprawianych w cieplejszym klimacie.

Chlodne temperatury utrzymujg si¢ dtugo, bo przez 1 290,5 godziny. Oddzialuje to na szparagi na dwa sposoby. Po
pierwsze, podczas przerwy zimowej umozliwia to pelng regeneracje hormonalnych metabolicznych systemow
roéliny. Po drugie, pedy szparagéw zazwyczaj pojawiaja si¢ w tym samym czasie, co nie ma miejsca w przypadku szpa
ragéw uprawianych w mniej chlodnych warunkach rolno-klimatycznych. W zwigzku z tym, chociaz pod koniec
marca moze pojawic si¢ bardzo niewielka ilo$¢ szparagéw, sezon zasadniczo rozpoczyna si¢ w pelni dopiero w polo
wie kwietnia.

Uprawa koniczy si¢ wraz z pojawieniem si¢ czerwcowego ciepla, co oznacza dluzszy okres wzrostu wegetacyjnego
roélin. Wynika to w duzej mierze z panujgcego latem ciepla i tradycyjnego sposobu, w jaki rolnicy zarzadzaja nawad-
nianiem i nawozeniem. W wyniku dlugiego lata nastepuje rozwéj znacznej ilosci biomasy — substancje przechowy-
wane w klgczach i systemie korzeniowym zostajg uzupetnione na potrzeby upraw prowadzonych w kolejnym sezo-
nie.

Srednia réznica migdzy maksymalng temperatura w ciag dnia a minimalng temperaturg w nocy wynosi okoto 14,2 °C.
Dzigki temu i ze wzgledu na niskie temperatury w ciggu dnia panujace wczesng wiosng szparagi sa chronione przed
stresem cieplnym skutkujacym wysokim poziomem transpiracji. Istnieje mniejsza potrzeba metabolizmu weglowoda-
néw w celu ztagodzenia nadmiernych temperatur w polowie dnia. W zwiazku z tym weglowodany sa zatrzymywane
w szparagach.

W poréwnaniu ze szparagami uprawianymi na cieplejszych obszarach wystepuja réwniez mniejsze straty wody spo-
wodowane wymiang gazow przez aparaty szparkowe. Rozpuszczalne substancje stale pozostaja zatem w szparagach,
co daje wartosci od 3,8 do 6,1 stopnia w skali Brixa i pH miedzy 5,7 a 5,9: sa to wysokie wartosci reprezentatywne dla
tego obszaru produkji.

Specyfika obszaru produkeji obejmuje wysokos§¢ nad poziomem morza, na jakiej potozone s3 gospodarstwa rolne
producentéw. Wspdlczynnik ten, wraz z szerokoscig geograficzng prowincji Guadalajara, powoduje, ze w okresie pro-
dukcji promieniowanie stoneczne wynosi $rednio 1 642,5 megadzula na metr kwadratowy. Szparagi maja barwe zie
long i zawarto$¢ suchej masy na poziomie 6,5-8,5 %.

Szczegdlne cechy gleb obejmujg wartosci pH gtéwnie na poziomie 8,1-8,3, glebokos¢, dostepnosé skladnikow odzy-
wezych oraz zréwnowazong zawarto$¢ piasku, gliny i mulu. Cechy te oznaczaja, ze dostgpne sg znaczne zasoby wil-
goci oraz makro- i mikroelementéw na potrzeby produkcji szparagdw osiggajacych dlugosé od 13 do 26 cm i maja-
cych $rednicg co najmniej 10 mm. Wzrost szparagéw przebiega bardzo powoli ze wzgledu na réznice temperatur
miedzy nocg a dniem.

Sktadniki odzywcze w glebie w polaczeniu z tradycyjnymi praktykami w zakresie nawozenia upraw oraz wlasciwos-
ciami rolno-klimatycznymi tego obszaru sprawiaja, Ze szparagi maja intensywny i soczysty smak, bardzo lekko widok-
nista konsystencje i stodko-gorzkie nuty. Smak utrzymuje si¢ dzigki specyficznej koncentracji rozpuszczalnych sub-
stancji statych, soli, kwaséw organicznych i innych zwigzkéw bioaktywnych.
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Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

http:/[pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/PLIEGO_CONDICIONES_esparrago_Gua
dalajara_20221020.pdf
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