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OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Wydajnosé

W rozdziale I specyfikacji produktu pkt VI — Efektywno$¢ maksymalng wydajnos¢ win czerwonych i rézowych
zmniejszono z 120 hl/ha na 100 hl/ha.

Celem jest dostosowanie do skutkéw zmiany klimatu dla produkcji wina w regionie. Maksymalne plony okreslone
w specyfikacji produktu nie odpowiadajg juz plonom odnotowanym w terenie, ktére s3 nizsze ze wzgledu na skutki
suszy, bedacej jedng z najczestszych konsekwencji zmiany klimatu w potudniowo-wschodniej Frangji. Grupa produ-
centéw postanowita dostosowaé wydajno$¢ winorosli do realiéw w celu zachowania jakosci.

Ta zmiana wydajno$ci ma wplyw pkt ,Praktyki winiarskie — maksymalna wydajno$¢” jednolitego dokumentu.

2. Organ odpowiedzialny za kontrole

Rozdzial 11l specyfikacji produktu zmieniono, aby uprosci¢ punkt ,organ odpowiedzialny za kontrole” i uscisli¢, ze
kontrola przestrzegania specyfikacji jest przeprowadzana w oparciu o zatwierdzony plan kontroli i przez podmiot
zewnetrzny dajacy gwarancje kompetencji, bezstronnosci i niezaleznosci, upowazniony przez INAO (francuski Kra-
jowy Instytut Pochodzenia i Jakosci).

Uproszczenie to nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Vaucluse

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win

Opis organoleptyczny i analityczny win

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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5.1.

5.2.

KROTKI OPIS

Chronione oznaczenie geograficzne ,Vaucluse” jest zastrzezone dla czerwonych, rézowych i biatych win niemusujg-
cych.

Wina czerwone sg winami kupazowanymi. Odmiany winoro$li grenache N, syrah N, merlot N czy tez cabernet-sau-
vignon N stanowig rdzen tych win, dla ktérych wspdlnym mianownikiem sg aromaty czarnych owocéw, przypraw,
z nutami skory i gorzkiej czekolady, a nawet pieprzu. Maja one gleboka szate przechodzacg od rubinowoczerwonej
do barwy owocu granatu z fioletowymi refleksami.

Jako podstawe win rézowych, ktdre zwykle maja kolor bladotososiowy, stosuje si¢ takie odmiany winoroéli jak grena-
che N lub cinsault N, dzigki ktérym uzyskuje si¢ wina o aromacie czerwonych owocéw.

Zywy charakter i mineralno$¢, nuty jabtka lub lipy to cechy win biatych czgsto pochodzacych z odmiany chardonnay
B. Charakteryzujg si¢ bladoz6ltg szatg z zielonymi refleksami lub 1$niacg i klarowna ztotg barwa.

W przypadku win objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Vaucluse”, oprécz minimalnej rzeczywistej
objeto$ciowej zawartosci alkoholu wynoszacej co najmniej 9 %, catkowita zawarto$¢ alkoholu (prég lub limit), kwaso-
wos¢ ogdlna, kwasowos¢ lotna i calkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki sg zgodne z warto$ciami okreslonymi w przepi-
sach wspdlnotowych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ ogdlna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

~Praktyki winiarskie”

Szczegdlne praktyki enologiczne
1.
Szczegdlne praktyki enologiczne

W zakresie praktyk enologicznych wina musza by¢ produkowane zgodnie z wymogami obowiazujacymi na poziomie
wspolnotowym oraz zawartymi w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa morskiego.

Maksymalna wydajnosé

1.  Wydajno$¢ w przypadku win biatych

120 hektolitréw z hektara

2. Wydajno$¢ w przypadku win czerwonych i rézowych

100 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiory winogron, ich fermentacja i wytwarzanie wina objetego chronionym oznaczeniem geograficznym ,Vaucluse”
odbywaj si¢ w departamencie Vaucluse.

Odmiana(-y) winorosli
Abondant B
Abouriou B

Alicante Henri Bouschet N
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Aligoté B

Alphonse Lavallée N
Altesse B

AléaticoN

Aramon N

Aramon blanc B
Aramon gris G
Aranel B

Arbane B

Arinarnoa N

Arriloba B

Arrouya N

Arrufiac B - Arrufiat
Artaban N

Assyrtiko B

Aubin B

Aubin vert B

Aubun N - Murescola
Auxerrois B

Bachet N

Barbaroux Rs

Baroque B

Biancu Gentile B
Blanc Dame B
Bouchalés N

Bouillet N
Bouquettraube B
Bourboulenc B - Doucillon blanc
Brachet N - Braquet
Brun Fourca N

Brun argenté N - Vaccarese
Béclan N - Petit Béclan
Béquignol N

Cabernet blanc B
Cabernet cortis N
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Caladoc N

Calitor N
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Camaralet B
Carcajolo N
Carcajolo blanc B
Cardinal Rg
Carignan N
Carignan blanc B
Carmenere N
Castets N
Chardonnay B
Chasan B
Chasselas B
Chasselas rose Rs
Chatus N
Chenanson N

Chenin B

Cinsaut N - Cinsault

Clairette B
Clairette rose Rs
Clarin B
Claverie B
Codivarta B

Colombard B

Corbeau N - Douce noire

Cot N - Malbec

Counoise N

Courbu B - Gros Courbu

Courbu noir N

Couston N

Crouchen B - Cruchen

César N

Danlas B

Duras N

Durif N

Egiodola N
Ekigaina N
Elbling B

Etraire de la Dui N
Feunate N

Floreal B
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Folignan B

Folle blanche B

Franc noir de Haute-Sadne N
Fuella nera N

Furmint B

Gamaret

Gamay Fréaux N
Gamay N

Gamay de Bouze N
Gamay de Chaudenay N
Ganson N

Gascon N

Genovese B
Gewurztraminer Rs
Goldriesling B

Gouget N

Graisse B

Gramon N

Grassen N - Grassenc
Grenache N

Grenache blanc B
Grenache gris G
Gringet B

Grolleau N

Grolleau gris G

Gros Manseng B

Gros vert B

Jacquere B

Joubertin

Jurangon blanc B
Jurangon noir N - Dame noire
Knipperlé B

Lauzet B

Len de I'El B - Loin de I'Oeil
Liliorila B

Listan B - Palomino
Lival N

Lledoner pelut N
Macabeu B - Macabeo
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Mancin N

Manseng noir N

Marsanne B

Marselan N

Mauzac B

Mauzac rose Rs

Mayorquin B

Melon B

Merlot N

Merlot blanc B

Meslier Saint-Francois B - Gros Meslier
Meunier N

Milgranet N

Molette B

Mollard N

Monarch N

Mondeuse N

Mondeuse blanche B

Monerac N

Montils B

Morrastel N - Minustellu, Graciano
Mourvaison N

Mourvedre N - Monastrell

Mouyssagues

Muresconu N - Morescono

Muscadelle B

Muscardin N

Muscaris B

Muscat Ottonel B - Muscat, Moscato
Muscat cendré B - Muscat, Moscato
Muscat d’Alexandrie B - Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains rouges Rg - Muscat, Moscato
Mérille N

Miiller-Thurgau B

Nebbiolo N

Nielluccio N - Nielluciu
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Noir Fleurien N

Négret de Banhars N
Négrette N

Ondenc B

Orbois B

Pagadebiti B

Pascal B

Perdea B

Persan N

Petit Courbu B

Petit Manseng B

Petit Meslier B

Petit Verdot N

Picardan B - Araignan
Pineau d’Aunis N

Pinot blanc B

Pinot gris G

Pinot noir N

Pinotage N

Piquepoul blanc B
Piquepoul gris G
Piquepoul noir N

Plant de Brunel N

Plant droit N - Espanenc
Portan N

Portugais bleu N
Poulsard N - Ploussard
Prior N

Prunelard N

Précoce Bousquet B
Précoce de Malingre B
Raffiat de Moncade B
Ribol N

Riesling B

Riminese B

Rivairenc N - Aspiran noir
Rivairenc blanc B - Aspiran blanc
Rivairenc gris G - Aspiran gris

Romorantin B - Danery
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Rosé du Var Rs
Roublot B
Roussanne B
Roussette d’Ayze B
Sacy B

Saint Come B
Saint-Macaire N

Saint-Pierre doré B

Sauvignon B - Sauvignon blanc

Sauvignon gris G - Fié gris
Savagnin blanc B
Savagnin rose Rs
Sciaccarello N
Segalin N

Select B

Semebat N
Semillon B
Servanin N

Soreli B
Souvignier gris Rs
Sylvaner B

Syrah N - Shiraz
Tannat N
Tempranillo N
Terret blanc B
Terret gris G
Terret noir N
Tibouren N
Tourbat B

Tressot N
Trousseau N
Téoulier N

Ugni blanc B
Valdiguié N
Velteliner rouge précoce Rs
Verdejo B
Verdesse B
Vermentino B - Rolle
Vidoc N

Viognier B

Voltis B

Xinomavro N
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8.1.

Opis zwigzku(-6w)

Specyfika obszaru geograficznego

Polozony na lewym brzegu Rodanu, na potudnie od osi Rodanu, departament Vaucluse, ktéremu ChOG ,Vaucluse”
zawdzigcza swojg nazwe, znajduje si¢ w regionie Provence-Alpes-Cote d’Azur usytuowanym na poludniowym wscho-
dzie Francji. Graniczy z departamentami Gard (na zachodzie), Ardeéche (na pélnocnym zachodzie), Drome (na pot-
nocy), Alpes-de-Haute-Provence (na wschodzie), Var (styczno$¢ na niewielkiej dlugosci) i Bouches-du-Rhone na
potudniu.

Granice administracyjne departamentu Vaucluse maja w wigkszosci charakter naturalny: Rodan na zachodzie (od
miasta Bolléne na péinocy do zbiegu z rzeka Durance na potudniu), rzeka Calavon na wschodzie, rzeki Toulourenc
i Aigues na pélnocy. W przeciwnym razie granice s3 wytyczone lub majg charakter historyczny (np. kanton Valréas
jest enklawg departamentu Vaucluse w granicznym departamencie Drome).

Departament ten charakteryzuje si¢ uderzajacym kontrastem pomiedzy dwoma rodzajami regionéw przyrodniczych,
a mianowicie rowninami i otaczajacymi je terenami goérzystymi.

Réwniny (stanowigce okolo 45 % powierzchni departamentu) znajdujg si¢ gtéwnie w czgsci zachodniej. Najwigksza
z nich jest rownina Comtat Venaissin, ktora obejmuje takze réwning aluwialng Rodanu, réwniny Orange i réwniny
aluwialne doliny dolnego biegu Durance. Laczg si¢ z nig — z licznymi rozgalezieniami — réwniny aluwialne rzeki
Durance (od Cavaillon po Pont-de-Mirabeau), dolina dolnego biegu Calavon (powyzej Beaumettes), doliny Srodko-
wego biegu Aigues i Ouveze.

Wsréd wzgdrz dominuje Mont Ventoux (1 909 m) na péinocy | pétnocnym wschodzie departamentu, nalezacy do
linii grzbietéw zorientowanych na linii wschdd-zachdd. Przedtuzeniem poludniowego stoku tego ,whadcy” gor jest
wyzyna Albionu albo Saint-Christol (wysokos¢ od 600 do 1 200 m), odgraniczona od potudnia pasmem gér Vaucluse
(najwyzszy szczyt 1 256 m). Najbardziej wysuniete na potudnie wzniesienie, potozone na poludnie od zaglebia Apt,
ma wysoko§¢ 1125 m.

Réwniny z terenami gorskimi polgczone sg wzniesieniami, zazwyczaj skalistymi, ktére wylaniaja si¢ z réwnin i tym
samym uwypuklaja kontrasty topograficzne. Najbardziej dobitnym przykladem jest masyw Suzette, gdzie wznosi si¢
pasmo gorskie Dentelles de Montmirail (Srednia wysoko$¢ 500 m).

Pod wzgledem geologicznym wysoka jest przewaga gleb osadowych — od triasu do czwartorzedu. Nalezy tu zwrdcié
uwage na bardzo marginalny wyjatek (w Luberon) wynikajacy z obecnosci buchnerytu (fr. Lherzolite), endogenicznej
skaly zasadowej pochodzenia wulkanicznego.

Departament obejmuje dwa wyraznie odrgbne obszary geologiczne: doling Rodanu skladajacg si¢ z réwnin oraz, na
wschodzie, Prowansje subalpejska ztozong z wzniesien takich jak: Mont-Ventoux, gora Lure, wyzyny Albionu i Saint-
Christol, masyw Vaucluse oraz masyw Luberon. Bardzo wietrzna z powodu mistralu, dolina Rodanu zapewnia bardzo
dobre warunki zdrowotne zapobiegajace wystepowaniu maczniaka rzekomego i maczniaka rzeczywistego. Dominuja
w niej nowe i stare osady aluwialne Rodanu, dolnego biegu rzeki Durance oraz ich doplywéw (Lez, Aigues, Ouveze,
Sorgues, Calavon). Obszar subalpejski sklada si¢ gléwnie z szeregu bardzo grubych skal wapiennych, ktérych szcze-
g6lna facja, wapien urgonski, odgrywa istotng rol¢ pod wzgledem morfologicznym, tektonicznym i hydrogeologicz-
nym. Ta subalpejska Prowansja chroni winorosl przed niedostatkami wody i zapewnia niebanalng amplitude tempera-
tur.

Ze wzgledu na swoje polozenie geograficzne departament Vaucluse znajduje si¢ pod wplywem trzech z czterech
gléwnych rodzajow klimatu we Frangji: klimatu $rédziemnomorskiego w jego potudniowej czesci, klimatu gérskiego
w pbinocno-wschodniej czgsci (gory Vaucluse i masyw Baronnies) oraz pod wzglednym wplywem klimatu pétkonty-
nentalnego na péinocnym zachodzie. Wplywy te sa jednak tagodzone wyrazng przewaga klimatu $rédziemnomor-
skiego, zapewniajacg dobre nawozenie upraw winorosli.

Srednie roczne nastonecznienie jest wysokie. Opady sa nieréwnomiernie roztozone w ciggu roku i gtéwnie skupiaja
si¢ w okresie jesienno-zimowym. W klimacie tym wazna rolg¢ odgrywa mistral — zimny i suchy wiatr z péinocy,
w porywach wiejacy z predkoscig przewaznie zblizong do 100 km/h. Mistral umozliwia miedzy innymi koncentracje
owocéw w momencie dojrzewania oraz zapewnia optymalne warunki do zwalczania grzybowych choréb roslin
w trakcie calego cyklu wegetacyjnego.
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8.2. Specyfika produktu

Na poczatku XXI wieku zbiory dla win objetych ChOG ,Vaucluse” sa zglaszane w iloci okoto 200 000 hl, z czego 40
do 45 000 hl z mozliwoscig wskazania obszaru ,Principauté d’Orange” i 5 do 6 000 hl strefy , Aigues”.

W departamencie kultura winiarska jest nadal bardzo powigzana z produkcja winogron czarnych i produkcja czerwo-
nych win. Skutkuje to nastepujacym Srednim rozktadem: 45-50 % wielko$ci produkeji wina czerwonego, 30-35 %
wina rézowego i 15-20 % wina bialego.

Wina objete ChOG sg produkowane z r6znych odmian winorosli, dzigki czemu cechuja si¢ duzg réznorodnoscig aro-
matow:

— odmiany: cinsault N, clairette B, bourboulenc B — wszystkie trzy narodzily si¢ we francuskich winnicach $rédziem-
nomorskich,

— grenache B i grenache N, carignan N oraz mourvedre N sa pochodzenia iberyjskiego,

— syrah N, viognier B i — w mniejszym stopniu (na powierzchni) — roussanne B, marsanne B, ktére sa oznaczone jako
pochodzace ze stron Delfinatu.

— ugni B, ktdra najprawdopodobniej pochodzi z Toskanii.

Producenci chcieli jednak zdywersyfikowa¢ te odmiany winorosli — co im si¢ udalo — poprzez wprowadzanie nowych
odmian winorosli poczawszy od lat 80., w wigkszosci odmian ,uznanych” na rynku $wiatowym, takich jak: cabernet-
sauvignon N, merlot N, chardonnay B, sauvignon B, ale tez nowszych odmian mieszanych (fr. métis), o réwnie intere-
sujacych cechach, takich jak: chasan B, marselan N oraz caladoc N. Tym samym czerwone odmiany winoro$li, takie
jak np. merlot N, cabernet-sauvignon N, mozna wykorzystywaé do wspomagania tworzenia i do struktury win, gdy
nie sg przeznaczone specjalnie do produkcji win odmianowych.

W przypadku win rézowych coraz czgciej stosuje si¢ bardzo krotka maceracje, a nawet bezposrednio tloczenie, aby
zaoferowa¢ r6zowe wina o najja$niejszej szacie.

Producenci oferuja rowniez zréznicowang game win odmianowych, w tym: cabernet-sauvignon N, merlot N, caladoc
N, marselan N, chardonnay B, roussanne B, viognier B.

W czerwonych winach odmiany winoroéli grenache N, syrah N, merlot N czy tez cabernet-sauvignon N stanowig
rdzefi tych win, dla ktérych wspélnym mianownikiem sg aromaty czarnych owocéw, przypraw, z nutami skory i gorz-
kiej czekolady, a nawet pieprzu.

Jako podstawe win rézowych stosuje si¢ takie odmiany winoroéli jak grenache N lub cinsault N, dzigki ktérym uzys-
kuje si¢ wina o aromacie czerwonych owocow.

Zywy charakter i mineralno$¢, nuty jabtka lub lipy to cechy win biatych czesto pochodzacych z odmiany chardonnay
B.

8.3. Zwigzek przyczynowy migdzy specyfikg obszaru geograficznego a specyfikg produktu

Ponad potowa wsi w Vaucluse utrzymuje si¢ z przemystu winiarskiego, dzigki przywiazaniu, jakie producenci zywia
wobec ziemi, niezaleznie od tego, czy s3 zarejestrowani jako objeci chroniong nazwa pochodzenia lub chronionym
oznaczeniem geograficznym. Dzigki umiejetno$ciom przodkéw producenci z biegiem lat potrafili dokonac dywersyfi-
kacji swoich produktéw. W zwigzku z tym w Vaucluse wazne miejsce zajmuje produkcja win z ChOG, ktére cieszg si¢
duzym popytem lokalnym dzieki turystyce, szczegdlnie rozwinigtej w tym obszarze geograficznym. Renoma win
objetych ChNP, produkowanych w tym departamencie, idzie w parze z reputacja win objetych ChOG cieszacych sie
uznaniem dzigki ich odmianie aromatycznej. Produkcja win z oznaczeniem geograficznym znajduje si¢ przede
wszystkim w centrum obszaréw nazw pochodzenia ,Luberon” i ,Ventoux”.

Winoro$lami obsadza si¢ gleby z odpowiednim ociepleniem i optymalnym odwodnieniem. Warunki glebowe sprzy-
jaja produkcji wysokiej jakoci winogron.
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WinoroSle korzystajg réwniez z polaczenia réznych czynnikéw klimatycznych, ktére nadajg winu zréwnowazona
strukture 1 niezwykle walory aromatyczne. Klimat $rédziemnomorski, dzigki silnemu naslonecznieniu latem
i dobremu naswietleniu, determinuje dojrzalo§¢ winogron i prawidlowy rozwdj prekursoréw aromatycznych.
W poblizu wzgérz klimat wywoluje duze amplitudy temperatury nocnej i dziennej, i sprzyja produkcji win §wiezych
i owocowych dzigki powolnej ewolucji polifenoli w winogronach. Wiatr o dzialaniu osuszajacym zapewnia ochrong
winogron przed grzybowymi chorobami ro§lin.

Corocznym potwierdzeniem reputacji tych win sg nagrody zdobywane w konkursach na szczeblu regionalnym i krajo-
wym, takich jak powszechny konkurs rolniczy (4 ztote medale i 5 srebrnych w 2014 r.). Na szczeblu ogdlnokrajowym
odniesienia do win objetych ChOG ,Vaucluse” znajdujg si¢ takze w przewodniku ,Hachette des Vins” (55 wyselekcjo-
nowanych win, 2 odkrycia, 1 wino 3-gwiazdkowe, 2 wina 2-gwiazdkowe, 30 win 1-gwiazdkowych w 2013 1), a na
szczeblu migdzynarodowym w ,Wine Advocate Parker” (4 wina z nagroda ,Decanter” dla rocznika 2007) oraz w prze-
wodniku Bettane & Desseauve.

Produkcja win z oznaczeniem geograficznym wpisuje si¢ w tradycje, umiejetnosci ludnosci zajmujacej si¢ winiar-
stwem, ktéra chce — i powinna — oferowad zréznicowang game win spelniajaca wszystkie wymagania rynku.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreslony na zasadzie wyjatku w odniesieniu do fermentacji i wytwarzania win
objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Vaucluse”, sklada si¢ z nastgpujacych okregdw sasiadujacych
z przedmiotowym obszarem geograficznym (departamentem Vaucluse):

na péinocy, na granicy z departamentem Drome: okreg Nyons,

na wschodzie, na granicy z departamentem Alpes-de-Haute-Provence: okreg Forcalquier,
na wschodzie, na granicy z departamentem Var: okreg Brignoles,

na potudniu, na granicy z departamentem Bouches-du-Rhone: okregi Arles i Aix-en-Provence,
na zachodzie, na granicy z departamentem Gard: okreg Nimes,

na pénocnym zachodzie, na granicy z departamentem Ardeche: okreg Privas.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Chronione oznaczenie geograficzne ,Vaucluse” moze by¢ uzupelnione:

nazwa przynajmniej jednej odmiany winorosli,

okresleniem ,primeur” lub ,nouveau”,
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nazwg nastgpujacych mniejszych jednostek geograficznych, zgodnie z warunkami ustalonymi w specyfikacji pro-
duktu: ,Aigues”, ,Principauté d’Orange”.

Gdy okreslenie ,Chronione oznaczenie geograficzne” zastapiono tradycyjnym okresleniem ,Vin de pays”, na etykiecie
umieszcza si¢ unijne logo ChOG.

Link do specyfikacji produktu
http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-ea945faf-27fe-47a6-a65e-83dd7f7fd05
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