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OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Wydajnosé

W rozdziale I specyfikacji — pkt VI — ,Wydajno$¢: maksymalna” wydajnos¢ dla win czerwonych i ré6zowych zostala
zmniejszona ze 120 hl/ha do 100 hl/ha.

Celem jest dostosowanie si¢ do skutkéw zmiany klimatu dla produkcji wina w regionie. Maksymalna wydajno$¢
okreslona w specyfikacjach nie odpowiada juz plonom odnotowanym na przedmiotowym terenie, ktére sg nizsze ze
wzgledu na skutki suszy, ktdra jest jedng z najczestszych konsekwencji zmiany klimatu w potudniowo-wschodnim
regionie Francji. Grupa producentéw chciata dostosowaé wydajno$¢ winorosli do realiéw terenu w celu zachowania
jakosci.

Ta zmiana wydajno$ci ma wplyw na jednolity dokument w punkcie ,Praktyki winiarskie — maksymalna wydajnos¢”.

2. Organ odpowiedzialny za kontrole

Rozdzial 11 specyfikacji zmieniono, aby uprosci¢ punkt ,Organ odpowiedzialny za kontrole” i doprecyzowad, ze kon-
trola przestrzegania specyfikacji jest przeprowadzana w oparciu o zatwierdzony plan kontroli, przez podmiot zew-
netrzny dajacy gwarancje kompetencji, bezstronnosci i niezaleznosci, upowazniony przez INAO (francuski Krajowy
Instytut Pochodzenia i Jakosci).

Uproszczenie to nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Méditerranée

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujace

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Opis wina lub win

1. Czerwone, rézowe i biale wina niemusujace

KROTKI OPIS

Produkowane wina charakteryzuja si¢ owocowymi aromatami, ktorych intensywno$¢ i charakter zmienia si¢ zaleznie
od uzytych odmian i zastosowanych technologii.

W przypadku win czerwonych, zasadniczo o mniej lub bardziej intensywnej barwie granatu, przeprowadza si¢ eks-
trakcje po to, aby zachowacé delikatniejsze struktury, zapewniajgce smak dojrzalych i pelnych stodyczy tanin.

Wina rézowe charakteryzuja sie, zaleznie od tloczenia, mniej lub bardziej gleboka bladorézowa barwg. Wina biale,
najczesciej o bladozoltej barwie, majg zazwyczaj zielone refleksy. W przypadku win biatych i rézowych, polaczenie
réznych czynnikéw (wybdr dzialek z mysla o zachowaniu kwasowosci, odmiany winorosli i technologia uwzglednia-
jaca kontrole temperatur) pozwala zapewni¢ w winach réwnowage pomiedzy owocowym aromatem, stezeniem alko-
holu i §wiezoscia.

Wina te s zgodne z kryteriami analitycznymi okre§lonymi w przepisach europejskich.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Czerwone, rézowe i biale gatunkowe wina musujace

KROTKI OPIS

Gatunkowe wina musujgce wytwarzane sg z cuvées o mniejszej zawartosci alkoholu i okazujgcych najwigkszg dyna-
mike wyrazu. Charakteryzujg si¢ one takg samg barwg i takimi samymi wilasciwosciami organoleptycznymi jak wina
niemusujgce, sg jednak bardziej $wieze i subtelne oraz zachowuja bardziej trwaly aromat uwydatniony przez delikatne
i eleganckie babelki.

Wina te s zgodne z kryteriami analitycznymi okre§lonymi w przepisach europejskich.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki winiarskie
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Szczegblne praktyki enologiczne

W praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy przestrzegaé wymogéw obowigzujacych na
poziomie Unii oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotéwstwa morskiego.

5.2. Maksymalna wydajno$¢
1. Wydajno$¢ w przypadku win biatych
120 hektolitréw z hektara
2. Wydajnos¢ w przypadku win czerwonych i rézowych

100 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, winifikacja i wytwarzanie win niemusujacych objetych chronionym oznaczeniem geograficznym
,Méditerranée” odbywaja si¢ w departamentach Alpes de Haute Provence, Hautes-Alpes, Alpes-Maritimes, Ardeche,
Bouches-du-Rhone, Drome, Var, Vaucluse, Corse-du-Sud, Haute-Corse, jak réwniez na terytorium nastgpujacych
gmin w departamentach Isére, Loire i Rhone:

— w departamencie Isére: wszystkie gminy w kantonach Roussillon, Vienne-Nord i Vienne-Sud, gmina Saint-Lattier
w kantonie Saint-Marcellin,

— w departamencie Loire: wszystkie gminy w kantonie Pélussin, gminy Tartaras, Saint-Joseph, Saint-Martin-la-Plaine,
Génilac, Dargoire i Chateauneuf w kantonie Rive-de-Gier, gminy Chagnon, Cellieu w kantonie La Grand-Croix,

— w departamencie Rhone: gminy Echalas i Saint-Jean-de-Touslas w kantonie Givors, gminy Condrieu, Tupin-et-
Semons, Ampuis, Saint-Romain-en-Gal, Loire-sur-Rhone, Tréves, Les Haies, Longes, Saint-Cyr-sur-le-Rhone,
Sainte-Colombe w kantonie Condrieu, gminy Rontalon, Saint-Didier-sous-Riverie, Saint-Maurice-sur-Dargoire,
Saint-Sorlin i Soucieu-en-Jarrest w kantonie Mornant.

Okreslony powyzej obszar geograficzny ma zastosowanie do zbioru winogron, winifikacji i wytwarzania gatunko-
wych win musujacych objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Méditerranée”, z wyjatkiem departamentu
Drome, gdzie takich dzialan nie mozna prowadzi¢ na obszarze nastgpujacych gmin: Aix-en-Diois, Aouste-sur-Sye,
Aubenasson, Aurel, Barsac, Barnave, Beaufort-sur-Gervanne, Chatillon-en-Diois, Die, Espenel, Laval-d’Aix, Luc-en-
Diois, Menglon, Mirabel-et-Blacons, Moliére-Glandaz, Montclar-sur-Gervanne, Montlaur-en-Diois, Montmaur-en-
Diois, Piegros-la-Clastre, Ponet-et-Saint-Auban, Pontaix, Poyols, Recoubeau-Jansac, Saillans, Saint-Benoit-en-Diois,
Saint-Roman, Saint-Sauveur-en-Diois, Sainte-Croix, Suze-sur-Crest, Vercheny, Véronne.

7. Odmiana(-y) winoro§li
Alicante Henri Bouschet N
Aligoté B
Alphonse Lavallée N
AléaticoN
Aramon N
Aramon blanc B
Aramon gris G
Aranel B
Arinarnoa N
Artaban N

Assyrtiko B
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Aubun N - Murescola
Barbaroux Rs

Biancu Gentile B
Bourboulenc B - Doucillon blanc
Brun argenté N - Vaccareése
Cabernet blanc B
Cabernet cortis N
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Caladoc N

Calitor N

Cardinal Rg

Carignan N

Carignan blanc B
Chambourcin N
Chardonnay B

Chasan B

Chasselas B

Chasselas rose Rs
Chatus N

Chenanson N

Chenin B

Cinsaut N - Cinsault
Clairette B

Clairette rose Rs

Clarin B

Colombard B

Cot N - Malbec
Couderc noir N
Counoise N

Danlas B

Egiodola N

Floreal B

Gamaret

Gamay Fréaux N
Gamay N

Gamay de Bouze N
Gamay de Chaudenay N
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Ganson N

Gewurztraminer Rs

Gramon N

Grenache N

Grenache blanc B

Grenache gris G

Gros Manseng B

Gros vert B

Jurancon noir N - Dame noire

Listan B - Palomino

Lival N

Lledoner pelut N

Macabeu B - Macabeo

Marsanne B

Marselan N

Mauzac rose Rs

Melon B

Merlot N

Merlot blanc B

Meunier N

Mollard N

Monarch N

Monerac N

Mourvaison N

Mourvedre N - Monastrell

Muscardin N

Muscaris B

Muscat Ottonel B - Muscat, Moscato
Muscat d’Alexandrie B - Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains rouges Rg - Muscat, Moscato
Nebbiolo N

Nielluccio N - Nielluciu

Petit Manseng B

Petit Verdot N

Picardan B - Araignan

Pinot blanc B
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Pinot gris G

Pinot noir N
Pinotage N
Piquepoul blanc B
Piquepoul gris G
Piquepoul noir N
Plant droit N - Espanenc
Portan N

Prior N

Ravat blanc B
Ribol N

Riesling B
Riminese B

Rosé du Var Rs

Roussanne B

Sauvignon B - Sauvignon blanc

Sauvignon gris G - Fié gris

Sciaccarello N
Semillon B
Seyval B

Solaris B

Soreli B
Souvignier gris Rs
Syrah N - Shiraz
Tannat N
Tempranillo N
Terret gris G
Terret noir N
Tibouren N
Téoulier N

Ugni blanc B
Valdiguié N
Varousset N
Verdejo B
Vermentino B - Rolle
Vidoc N

Villard blanc B
Villard noir N
Viognier B
Voltis B

Xinomavro N
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8.

8.1.

8.2.

Opis zwigzku(-6w)

Specyfika obszaru geograficznego

Obszar geograficzny chronionego oznaczenia geograficznego ,Méditerranée” obejmuje poludniowo-wschodnig
¢wiartke Frangji.

Jest to obszar o zrdéznicowanym uksztaltowaniu terenu, otoczony wysokimi szczytami, zaréwno na kontynencie jak
i na Korsyce.

Doliny, plaskowyze i wzgdrza sasiaduja ze sobg we wszechobecnej $rédziemnomorskiej aurze. Architektura, krajo-
brazy, kultura i stosowane praktyki sg $wiadectwem tej wsp6lnej historii,

ktorej poczatek dato Morze Srédziemne, zaréwno pod wzgledem geologicznym (rézne przypadki wtargnigcia morza
na obecne terytorium kontynentu), historycznym i kulturowym (wplyw Grekéw, a nastgpnie Rzymian i Genuenczy-
kow na Korsyce), a szczegdlnie pod wzgledem klimatu.

Kultura §rédziemnomorska wyraza si¢ obecnie w stylu zycia (jedzenie, region oliwy z oliwek i lawendy) oraz w krajo-
brazach charakteryzujacych si¢ odporng na suszg rolinnoscia i wszechobecnymi wzniesieniami otaczajacymi doliny,
w ktérych dzigki optymalizacji ograniczonych zasobéw wodnych moglo rozwina¢ sie rolnictwo.

To charakteryzujace si¢ wplywem $rédziemnomorskim skupisko regionéw obejmuje Korsyke, Prowansje, Alpy Potud-
niowe, Doling Rodanu oraz okalajace ja wzniesienia.

Elementem klimatu $rédziemnomorskiego sa charakterystyczne wiatry. Odznacza si¢ wéréd nich ,marin”, potud-
niowy wiatr niosgcy duza ilo$¢ wilgoci, ktéry wieje nad Zatokg Lwig i Prowansja, lagodzac nazbyt wysokie tempera-
tury, oraz mistral, wiatr suchy, ktory bywa gwaltowny i ktéry wieje na osi Rodanu, z péinocy na potudnie, przyczynia-
jac si¢ do utrzymania wlasciwego zdrowia winorosli.

Na calym obszarze wystepuje wyjatkowo duze nastonecznienie i wysokie temperatury.

Te realia lokalne w naturalny spos6b doprowadzily do powstania §rédziemnomorskiej tozsamosci regionalnej, ktora
cechuje si¢ goracym, suchym i wietrznym klimatem, glebami z przewaga wapieni, z naturalnym dobrym odplywem
wody i z uprawg winoroéli charakterystycznie potozong w poblizu gorzystych zboczy lub na wysokosci. Takie pola-
czenie czynnikow sprzyja rozwojowi winorosli.

Specyfika produktu

Specyfika chronionego oznaczenia geograficznego ,Méditerranée” opiera si¢ zaréwno na uwarunkowaniach geogra-
ficznych jak i na jego historycznych korzeniach. Winorosl, podobnie jak drzewa oliwne, byta uprawiana przez Fokaj-
czykéw od VI wieku p.n.e. wzdtuz biegu Rodanu, a takze w okolicach fokajskiego miasta Massalia, dzi§ bardziej zna-
nego pod nazwa Marsylia, jak réwniez na Korsyce. Handel winem rozwingli wiasnie ci greccy pionierzy, kt6rzy
potrafili wykorzystal strategiczne polozenie portu Massalia i istotng o§ komunikacyjna, jaka stanowil Rodan, do
transportu amfor zawierajacych ,grecki napdj, nowy i egzotyczny, wytwarzany ze sfermentowanego soku z wino-
gron”. Uprawa winoroéli zintensyfikowala si¢ w okresie okupacji rzymskiej, za$ prawdziwy rozkwit przezywala
w $redniowieczu pod wplywem miast takich jak Lyon, Marsylia, a na Korsyce pod wplywem Genuenczykdw.

Naturalne atuty obszaru geograficznego chronionego oznaczenia geograficznego ,Méditerranée” sprzyjaly ugrunto-
waniu si¢ uprawy winoroéli. Nierozerwalnie zwigzana z tym regionem kultura wina pozwolila na ciggle rozwijanie
specjalistycznej winiarskiej wiedzy opierajacej si¢ na otwartym dobrze gatunkéw winoroéli, jednak z wyraznie zazna-
czong obecnoscia grupy odmian dominujgcych, ktére mozna spotkaé na tym obszarze geograficznym.

Niemusujace wina czerwone odznaczajg si¢ wyraziScie intensywng barwg oraz gietkoscia tanin. Aromaty sa owocowe
(owoce czerwone lub owoce dojrzale), czasami z nutami wanilii i prazenia.

Dzigki idealnej kontroli czynnikéw naturalnych wina biale i rézowe cechuja si¢ réwnowaga pomiedzy owocowym
aromatem, stezeniem alkoholu i $wiezoscig.

Gatunkowe wina musujace wytwarzane s z cuvées o mniejszej zawartosci alkoholu i okazujgcych najwigksza dyna-
mike wyrazu. Charakteryzuja si¢ one takimi samymi wlasciwosciami jak wina niemusujace, sg jednak bardziej Swieze
i majg subtelniejszy aromat.
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8.3.

Dowody $wiadczace o produkcji wina musujacego na terytorium ChOG ,Méditerranée” siegaja $redniowiecza. Pro-
dukcja win wytwarzanych od niedawna istotnie wzrosta od 1909 r., kiedy to w departamencie Bouches du Rhone
powstala firma ,Royal Provence” (Téte Noire), produkujgca dzi§ prawie 4 000 000 butelek. Produkcja ta utrzymala sig
réwniez w innych miejscach na tym obszarze. W Ardeéche sa to w szczegdlnosci wina z odmian marsanne B i roussanne
B oraz chardonnay B, ktére sa produkowane i winifikowane przez tutejszych winiarzy od 25 lat. W Drome od lat 80.
XX wieku stosuje si¢ rowniez chardonnay B, viognier B i muscat a petits grains B w winach bialych oraz syrah
N w winach rézowych. Na Korsyce, na poczatku XX w. produkowano ,vinu Forzatu” (wino wymuszane), a niedawno,
w 1983 r., wytwérnia spétdzielcza ,Les vignerons Corsicans” wprowadzila na rynek swoje pierwsze cuvée wina musu
jacego z odmian chardonnay B i meunier N. W departamencie Vaucluse w latach 70. wytwdrnia Pernes les Fontaines
produkowala i winifikowala z zastosowaniem techniki zamknigtej kadzi wina musujgce z winogron stotowych,
w tym z odmiany gros vert B. Warto takze wspomnie¢ o produkgji wina podstawowego przez wytwérnie Terres Val
deze, ktora od lat 50. jest dostawca firmy Kriter; jej rynek obecnie zdywersyfikowal si¢ i obejmuje inne firmy, dostar
czajac 15 000 hektolitrow rocznie. Produkcja ma bardziej charakter lokalny, ale nie mniej historyczny, od 1959 r.
w departamencie Hautes Alpes i w departamencie Alpes de Haute Provence, gdzie od lat 70. z tych produktéw wytwa
rza si¢ wina biale (wiele z nich na bazie chardonnay B).

W departamencie Var w 1952 r. powstaje przedsigbiorstwo ,Les Vins Bréban”, do ktérego w 1982 r. dofacza firma
Libra; dzigki tym dostawcom produkgja, ukierunkowana na rézowe wina musujace, szybko si¢ rozwingla, na przyktad
w Bouches du Rhone.

Na tym obszarze produkgji dziala wigc prawie 200 podmiotéw, z ktérych polowa to wytwodrnie spétdzielcze, okolo
trzydziestu to handlowcy, a produkcja gatunkowych win musujacych siega prawie 10 000 hektolitrow.

Zwigzek przyczynowy pomiedzy specyfikg obszaru geograficznego a specyfikg produktu

Te realia terytorialne i historyczna wspélnota kulturowa w naturalny sposéb zachecily przedsigbiorstwa winiarskie
z regionu do zlozenia wniosku o uznanie nazwy ,Vin de Pays de Méditerranée”. Nazwa ta zostala uznana dnia 1 sierp-
nia 1999 r.

ChOG ,Méditerranée” aczy w sobie specjalistyczna wytrawng wiedze winiarzy z 10 departamentéw $rédziemnomor-
skiej, potudniowo-wschodniej czg$ci Frangji. Korzystne polozenie tych winnic w miejscu znajdujacym si¢ pod wply-
wem Morza Srédziemnego, o klimacie zapewniajacym szczegélne nastonecznienie i zréznicowanym uksztattowaniu
terenu zawsze przystosowanym do uprawy winorosli i produkcji doskonalych win, umozliwito uksztaltowanie sig sil-
nej tradycji winiarskiej.

Klimat $rédziemnomorski dzigki znacznemu nastonecznieniu i odpowiedniemu poziomowi opadéw sprawia, ze
winogrona osiggaja odpowiedni stopieni dojrzalosci. Charakterystyczna terytorialna specyfika tego $rédziemnomor-
skiego skupiska regionéw, w polaczeniu z doborem odmian winorosli i opanowaniem technik winifikacji, pozwala
wytwarza¢ wina cechujace si¢ réwnowaga pomiedzy owocowym aromatem, stezeniem alkoholu i $wiezoscig. Specy-
fika regionalng jest uprawa winorosli zawsze w poblizu wysokich masywéw lub na wysokosci oraz wplyw wiatréw
wiejacych od potudnia i niosgcych duzg ilo$¢ wilgoci, dzigki czemu wina posiadaja charakterystyczng $wiezo$¢.

Wyjatkowos¢ gatunkowych win musujacych objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Méditerranée”,
wzmocniona dluga, siggajaca poczatku XX w. tradycja wytwarzania win musujacych w wigkszosci departamentéw
jego obszaru, wynika z bogactwa mieszanek, dostosowania odmian winoroéli do réznorodnosci uwarunkowan tery-
torialnych i specyficznych wlasciwosci tych terenéw. ,Méditerranée” jest wynikiem bogactwa jego zgromadzen, dosto-
sowania odmian winorosli do réznorodnosci terytorium i jego szczegdlnych cech.

Gléwne odmiany wykorzystywane do produkgji biatych win musujacych obejmuja w szczegdlnosci odmiany char-
donnay B, ugni blanc B, grenache blanc B, vermentino B, a do réZowych win musujacych, stanowiacych dzisiaj 2/3
produkgji, odmiany cinsault N, grenache N, muscat de Hambourg N i odmiang syrah N, wyraznie zaznaczajacg si¢
w mieszankach.

Specjalistyczna wiedza w zakresie wczesnych zbioréw, mieszania odmian i wyboru obszaréw uprawy pozwala
zapewni¢ dynamike, Swiezo$¢ i rownowage gatunkowych win podstawowych oraz ostatecznie uzyska¢ niskoalkoho-
lowe wina musujace.

Wykorzystywane techniki wytwarzania to albo technika drugiej fermentacji w butelkach, albo metoda ,Charmat”
(zwana technikg zamknietej kadzi), ktora jest najbardziej powszechna i na ktéra wystepuje najwigkszy popyt w handlu.
Metoda ta pozwala na szybkie wytwarzanie wina, dzigki czemu latwiej jest zachowad charakter i aromat stosowanych
w nim odmian winorodli, a takze barwe (co jest szczegdlnie istotne w przypadku win rézowych), przy réwnoczesnym
podtrzymaniu tozsamos$ci win objetych ChOG ,Méditerranée”. Wytwarzane wina musujace sa Swieze, kwaskowate,
z wyrazistym atakiem i charakteryzuja si¢ rownowaga pomiedzy dynamikg a intensywnoscig aromatu.

Celem dla oznaczenia geograficznego ,Méditerranée”, za ktérym wyraznie opowiadaja si¢ producenci, jest rozwoj
rynkow eksportowych.
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Ta regionalna dynamika, ktéra napedza ChOG ,Méditerranée”, skupia licznych przedsigbiorcow (253 winnice, 174
wytwornie prywatne i 79 wytworni spotdzielczych oraz 51 handlowcéw). Wielko§¢ produkgji stale rosnie (100 000
hl w 2000 r., 475 000 hl w 2012 r.).

Wina zdobyly zaréwno renome lokalng w zwiazku z duzg atrakcyjnoscia turystyczng regionu, jak i krajowg oraz mie-
dzynarodows dzigki wielu nagrodom na Powszechnym Paryskim Konkursie Rolniczym [Concours Général Agricole
de Paris], czy tez licznym wzmiankom w przewodniku winiarskim Hachette des Vins.

ChOG ,Méditerranée” jest réwniez oficjalnym partnerem i dostawcg Tygodnia Krytyki na Migdzynarodowym Festi-
walu Filmowym w Cannes.

ChOG ,Méditerranée” cieszy si¢ miedzynarodowym uznaniem (rocznie eksportuje si¢ 44 % produkdji) i jest bardzo
cenione przez turystéw, licznie obecnych w regionie, szczegdlnie w porze letniej. Turystéw zacheca si¢ do ponow-

nego odkrywania dobrodziejstw diety $rédziemnomorskiej, jakie wynikaja z harmonii pomiedzy winami ChOG
,Méditerranée” a lokalnymi specjatami gastronomicznymi.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Gdy okreslenie ,chronione oznaczenie geograficzne” zastgpuje si¢ tradycyjnym okresleniem ,vin de pays”, na etykiecie
umieszcza si¢ unijne logo ChOG.

Chronione oznaczenie geograficzne ,Méditerranée” mozna uzupelni¢ nazwa nastgpujacych mniejszych jednostek geo-
graficznych zgodnie z warunkami ustalonymi w niniejszej specyfikacji produktu:

— ,Comté de Grignan”,

— ,Coteaux de Montélimar”.

Obszar bezposredniego sgsiedztwa

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreslony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do produkcji i wytwarzania win
niemusujgcych objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Méditerranée”, stanowi, z jednej strony, obszar
nastepujacych okregdw, z wylaczeniem gmin z tych okregéw wymienionych w obszarze geograficznym:

— w departamencie Loire: okreg Saint-Etienne,

— w departamencie Rhone: okreg Lyonu,

— w departamencie Isere: okreg Grenoble i Vienne, a z drugiej strony obszar nastepujacych okregéw:

— okreg Nimes i Ales (polozony w departamencie Gard)

— okreg Mende (polozony w departamencie Lozére)
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— okregi Le Puy-en-Velay i Yssingeaux (potozone w departamencie Haute-Loire)

— okregi Montbrison i Roanne (polozone w departamencie Loire)

— okreg Villefranche-sur-Sadne (polozony w departamencie Rhone)

— okreg Bourg-en-Bresse (potozony w departamencie Ain)

— okreg Tour-du-Pin (polozony w departamencie Isére)

— okregi Chambéry i Saint-Jean-de-Maurienne (polozone w departamencie Savoie).

Obszar bezposredniego sgsiedztwa okreslony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do wytwarzania gatunkowych
win musujgcych objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Méditerranée” i uzupelniony nazwa jednej
z mniejszych jednostek geograficznych okreslonych w pkt 2 lub nieuzupelniony taka nazwa, obejmuje obszar wyli-
czonych powyzej okregbéw i rozcigga si¢ na departamenty Ain i Savoie.

Link do specyfikacji produktu

http:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-0863219b-a2d3-4529-bfd1-3912f485aded
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