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Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w nastepstwie zatwierdzenia zmiany nieznacznej
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

(C/2024/599)

Komisja Europejska zatwierdzita niniejszg zmiang nieznaczng w rozumieniu art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (').

Whiosek o zatwierdzenie tej zmiany nieznacznej jest podany do wiadomosci publicznej w bazie danych Komisji eAmbro-

sia.
JEDNOLITY DOKUMENT
~KONZEPBOAIA APTAY | KONSERVOLIA ARTAS”
Nr UE: PGI-GR-0349-AMO01 - 27.7.2021
ChNP () ChOG (X)
1. Nazwa

,KONZEPBOAIA APTAT | KONSERVOLIA ARTAS”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Grecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG) ,Konservolia Artas” moze by¢ stosowane w odniesieniu do oliwek stolo-
wych odmiany Konservolia (Olea europaea L., cv. Conservolea), uprawianych na wyznaczonym obszarze.

— Masa owocu waha si¢ od 4 do 12 g.
— Pestka stanowi 10-15 % catkowitej masy owocu.
— Skoérka stanowi 2—4 % catkowitej masy owocu, a migzsz 81-88 %.
— Wielkosci:
— oliwki zielone 160 sztuk/kg
— oliwki o zmieniajacej si¢ barwie (,oliwki zmieniajace kolor”) 170 sztuk/kg

— oliwki czarne 150 sztuk/kg

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgeego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Surowcem do produkeji Konservolia Artas (ChOG) sg oliwki odmiany Konservolia. S3 uprawiane na obszarze geogra-
ficznym Konservolia Artas (ChOG), jak opisano w ust. 4.

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkgja, obrébka i przetwarzanie produktu o nazwie Konservolia Artas odbywajg si¢ na wyznaczonym obszarze.

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

W celu zapewnienia identyfikowalnosci produktu gotowego na opakowaniu umieszcza si¢ numery kodow. Numery te
skladajg si¢ z poczatkowych liter nazwy geograficznej nazwy pochodzenia, po ktérych nastgpuje numer seryjny opa-
kowania i dwie ostatnie cyfry roku produkgji, zapisane w nastepujacy sposéb: AP [AR] — numer seryjny opakowania —
dwie ostatnie cyfry roku produkgji oliwek ,Konservolia Artas” (ChOG).

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego
Obszar geograficzny obejmuje:

w gminie Arta: cala jednostka gminna Vlacherna (miejscowosci Vlacherna, Grammenitsa, Grimpovo, Korfovouni);
cze$¢ jednostki gminnej Xirovouni, ktéra obejmuje miejscowosci Kampi i Pantanassa oraz [obszar] miejscowosci
Ammotopos na potudnie od péinocnej granicy osady Ammotopos az do starozytnej cytadeli Orraon, rozciggajaca
si¢ do skrzyzowania prowadzacego do miejscowosci Pistiana; wschodnia cz¢$¢ jednostki gminnej Arta, ktéra obej-
muje obszar rozpoczynajacy si¢ na wschod od drogi krajowej Arta-loannina od punktu, w ktérym polozony jest
zamek, na pélnoc od ulicy Zarra i na zachdd od ulicy Kommenou oraz na péinoc od drogi prowincjonalnej Arta-
Kommeno az do granicy z jednostka gminng Arachthos;

w gminie Kentrika Tzoumerka: czg$¢ jednostki gminnej Athamania, ktéra obejmuje potudniowo-zachodnia czgs¢
miejscowosci Kato Kalentini znajdujaca si¢ nad jeziorem Pournari i graniczaca z pélnocno-zachodnim kraficem miejs-
cowosci Markiniada, jak réwniez poludniowo-wschodnig cze$¢ miejscowosci Kato Kalentini, ktéra znajduje si¢ nad
jeziorem Pournari i graniczy z p6éinocno-wschodnim kraficem miejscowosci Markiniada;

w gminie Nikolaos Skoufas: cala jednostka gminna Peta (wspdlnota gmin Peta i miejscowosci Marakiniada i Megarchi);
cala jednostka gminna Kompoti (wsp6lnota gmin Kompoti i miejscowosci Sellades i Foteino); cata jednostka gminna
Kommeno; oraz z jednostki gminnej Arachthos miejscowosci Peranthi, Loutrotopos i Sykies i czg$¢ Neochori poto-
zona na wschéd od brzegu rzeki Arachthos;

w gminie Georgios Karaiskakis: cz¢s$¢ jednostki gminnej Georgios Karaiskakis, ktéra obejmuje calg miejscowos¢ Petra,
cze$¢ miejscowosci Diasello na zach6d od wspétrzednych 21.1714 39.15281 21.1731 39.1610 oraz do granic pot-
nocnych, praktycznie calg miejscowo$¢ Dimari, na zachdd od wspétrzednych 21.1714 39.1528 1 21.1731 39.1610
oraz cze$¢ miejscowosci Klidi wyznaczona potudniowymi granicami i polozong na zachdéd od wspdlrzednych
21.1760 39.1264121.1714 39.1528.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwiazek miedzy oznaczeniem Konservolia Artas a obszarem geograficznym opiera si¢ na cechach jako$ciowych pro-
duktu.

Zgodnie z odpowiednig literatura naukowa Arta jest jednym z najwazniejszych obszaréw pochodzenia odmiany Kon-
servolia. Od czaséw starozytnych odmiana ta jest uprawiana na tym obszarze i zaaklimatyzowala si¢ na nim, dzigki
czemu uzyskuje si¢ oliwki o szczegdlnych wlasciwosciach. Z odmiany tej otrzymuje si¢ charakterystyczne oliwki sto-
towe, znane ze swych doskonatych wlasciwosci fizycznych, chemicznych i organoleptycznych. Oliwki majg jedrny
miazsz, fatwo oddzielajacy si¢ od pestki, oraz owocowy smak. Stosunek miazszu do pestki wynosi okoto 10:1. Masa
waha si¢ od 4 do 12 g. Zawarto$¢ oleju waha si¢ od 14 do 18 %. W przypadku oliwek zielonych barwa waha si¢ od
z6ttawo-zielonej do ciemnozielonej. Oliwki o zmieniajacej si¢ barwie moga by¢ jasnozielone do zéttawo-zielonych,
z plamkami o barwie od bragzowej do fioletowo-czarnej. Barwa oliwek czarnych moze by¢ ciemnobrazowa do fiole-
towo-czarnej.

Zwiazek miedzy szczegblng jakoscig produktu Konservolia Artas a wyznaczonym obszarem geograficznym mozna
dostrzec we wplywie czynnika Srodowiskowego (naturalnego) i ludzkiego, jak opisano ponize;j.
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Klimat na wyznaczonym obszarze

Oliwki Konservolia Artas sa uprawiane na obszarach nalezacych jednostki regionalnej Arta. Miejscowy klimat jest umiarko-
wany, a $rednie roczne opady deszczu wynoszg 900-1 000 mm.

Klimat tego obszaru sprzyja osigganiu wysokiej wydajnosci przez odmiang Konservolia w Arta. Zimg wystepuje tu wystar-
czajgco duzo godzin niskich temperatur, aby spowodowa¢ obfite kwitnienie i owocowanie. Podczas krytycznych etapéow
cyklu wegetacyjnego, tj. kwitnienia i utwardzania pestki, opady deszczu w regionie sprzyjaja kwitnieniu, obfitemu zawiazy-
waniu si¢ owocow i rozwojowi duzych owocow.

Gleba

Gleby na wyznaczonym obszarze geograficznym produkcji Konservolia Artas sa na ogét kwasne.

Praktyki uprawy

Tradycyjnie oliwki Konservolia Artas uprawia si¢ prawie bez nawadniania; na krytycznych etapach cyklu wegetacyjnego (tj.
podczas kwitnienia wiosng i zawigzywania si¢ owocéw w sierpniu), kiedy opady sa niewystarczajgce do zaspokojenia
potrzeb upraw, potrzebne jest bardzo nieznaczne nawodnienie. Zbiory rozpoczynajg si¢ od etapu zielonych oliwek, pod
koniec wrzesnia. Koricza si¢ pod koniec listopada, na etapie czarnych oliwek. Zbieranie odbywa si¢ recznie, przy uzyciu
grabi. Doklada si¢ wszelkich staraf, aby nie uszkodzi¢ owocéw. Zebrany produkt jest niezwlocznie przekazywany do
zakladu przetworczego w perforowanych skrzynkach z tworzyw sztucznych.

Praktyki przetwarzania

Przetwarzanie Konservolia Artas polega na myciu oliwek w celu usunigcia cial obcych. Oliwki s3 nastgpnie zanurzane
w kadziach o dowolnej wielkosci z solankg, nadajacych sie do kontaktu z zywnoscig, w ktérych nastepuje fermentacja i kon-
serwacja. Naturalna fermentacja oliwek, zwlaszcza oliwek czarnych, zachowuje najwyzsze wlasciwosci organoleptyczne
oraz charakterystyczne wilasciwosci fizyczne i chemiczne oliwek Konservolia Artas. Po zakoficzeniu fermentacji oliwek
umieszcza si¢ je w opakowaniu nadajacym si¢ do kontaktu z zywnoscig i udostepnia si¢ je do spozycia. Zawarto$¢ opako-
wania moze mie¢ dowolng mase.

Ta szczegdlna odmiana oliwek doskonale dostosowala si¢ do warunkéw glebowych i klimatycznych, co w polaczeniu z tra-
dycyjnymi metodami uprawy, zbioru i przetwarzania pozwala uzyska¢ charakterystyczne cechy produktu koncowego.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

http:/[www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE[2021 [prodiagrafes_konservolia271221.pdf
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