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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C2024/7448)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,,Valencia”
PDO-ES-A0872-AMO05
Data przekazania informacji: 20.9.2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. WINA ROZOWE I CZERWONE USUNIETO Z AROMATYCZNEGO GATUNKOWEGO WINA MUSUJACEGO

Opis:
Z win kategorii 6, aromatyczne gatunkowe wina musujace, usunigto wina rézowe i czerwone.
Pkt 2 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu zostaja zmienione.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie nalezy do rodzajow zmian, o ktérych mowa w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczen
geograficznych.

Uzasadnienie:

Sa to rodzaje win, ktore mimo ze sg objete specyfikacja produktu, w rzeczywistoci nie sa produkowane.

2. WPROWADZONO DWA NOWE OKRESLENIA NA ETYKIETACH

Opis:

Wprowadzono okreslenia na etykiecie ,Vino de pueblo” lub ,Vi de poble” (wino wiejskie) oraz ,Vino de parcela” lub
,Vi de parcel.la” (wino dzialkowe) w celu stosowania ich do niektorych mniejszych jednostek geograficznych oraz
okreslenia ich cech charakterystycznych i warunkéw stosowania. Wina opatrzone takimi etykietami charakteryzujg
si¢ nizszag wydajnodcig winogron z hektara; nizsza wydajnoscig ekstrakcji oraz tym, ze nie zezwala si¢ na
wzbogacanie, z wyjatkiem produkcji wina likierowego.

Zmieniono pkt 3, 5 i pkt 8 lit. b) ppkt (v) specyfikacji produktu oraz pkt 5 i 9 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie nalezy do rodzajow zmian, o ktérych mowa w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczen
geograficznych.

Uzasadnienie:
Celem jest zapewnienie konsumentom wigkszej ilosci informacji poprzez bardziej precyzyjne wskazanie

pochodzenia winogron, z ktérych produkowane sg niektére wina, przy jednoczesnym spelnieniu takich samych
wyzszych wymogow jakosciowych.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

SKORYGOWANO WYZNACZENIE PODOBSZAROW ALTO TURIA I VALENTINO
Opis:

Trzy gminy (Alcublas, Andilla i Higueruelas) zostajg usunigte z podobszaru VALENTINO i dodane do podobszaru
ALTO TURIA.

Pkt 4 specyfikacji produktu oraz pkt 6 jednolitego dokumentu zostajg zatem zmienione.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie nalezy do rodzajow zmian, o ktérych mowa w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczen
geograficznych.

Uzasadnienie:

Skorzystano z okazji do skorygowania tego bledu w lokalizacji tych trzech gmin w tekscie specyfikacji produktu
i jednolitego dokumentu.

DOPRECYZOWANO PRODUKCJE NIEKTORYCH RODZAJOW WIN LIKIEROWYCH
Opis:

W przypadku win likierowych objetych okreSleniami ,MOSCATEL DE VALENCIA” lub ,VINO DE LICOR
MOSCATEL DE VALENCIA” i ,VINO DULCE” sposéb ich produkgji jest doprecyzowany dzigki dodaniu, ze sa one
produkowane ,z moszczu winogronowego lub polgczenia tego produktu z winem”.

Pkt 8 lit. b) ppkt (v) specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu zostajg zatem zmienione.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie nalezy do rodzajéw zmian, o ktérych mowa w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczen
geograficznych.

Uzasadnienie:

Do tej pory wskazywano jedynie, ze wina te powinny by¢ produkowane zgodnie z czescig I pkt 3 lit. ¢) tiret czwarte
zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia ustanawiajacego wspdlng organizacje
rynkéw. Teraz, poprzez doprecyzowanie tresci tych przepiséw, usciSlono ich brzmienie, a tym samym obowigzki
producentéw.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Valencia

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

3. Wino likierowe

6. Aromatyczne gatunkowe wino musujace

8.  Wino pélmusujgce

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009
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4. Opis wina lub win

1. Wino biate

ZWIEZLY OPIS

Gloéwnie z6lte odcienie, od bladozéttych po ztotozétte. Moze by¢ lezakowane w drewnianych zbiornikach. Czysty
bukiet, o prawidlowej intensywnosci, z nutami owocowymi. Swieze i owocowe w ustach, o dobrej kwasowosci
i dlugim wykoniczeniu.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 g/l, i 300 mg]/l, jezeli wynosi
5 g/l lub wiece;j.

Maksymalna kwasowo$¢ lotna, jezeli rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi > 12,5 % obj.: 18 meq/l.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 9

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Wina rézowe i czerwone

ZWIEZLY OPIS

Wina rézowe charakteryzuja si¢ odcieniami rézowymi i zawieraja nuty malinowe, truskawkowe, czerwonej
porzeczki lub lososiowe. Czysty, intensywny bukiet, z przewaga aromatéw owocowych. Wyraziste i zrdéwnowazone
w ustach, o dobrej kwasowosci. Dlugie wykonczenie. Wina czerwone charakteryzujg si¢ ciemng barwa,
z przewazajgcymi odcieniami czerwieni z nutami fioletowymi, purpurowymi, koloru owocu granatu, wisniowymi
lub rubinowymi. Bukiet o prawidlowej intensywnosci, mocno owocowy.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win rézowych: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi <
5 g/l, 1 250 mg/l, jezeli wynosi 5 g/l lub wigcej; w przypadku win czerwonych: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru
wynosi < 5 gfl, 1 200 mg/l, jezeli wynosi 5 g/l lub wigcej.

Maksymalna kwasowos¢ lotna, jezeli rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi > 12,5 % obj.: 18 meq/l w przypadku
win rézowych i 20 meq/l w przypadku win czerwonych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 9,5

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

3. Wina z oznaczeniami ,,Crianza”, ,Reserva” i ,,Gran Reserva”

ZWIEZLY OPIS

Barwa glebsza niz w przypadku wina bazowego. Wina biale maja bardziej intensywnie z6lta barwe. Zabarwienie
win czerwonych zblizone do ceglastej czerwieni. Bukiet o zréwnowazonych aromatach owocowych i drewnianych.
Przyjemny aromat retronosowy w ustach.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win bialych i ré6zowych: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru
wynosi < 5 gfl, a jezeli wynosi 5 g/l lub wigcej — 300 mg/l w przypadku win bialych i 250 mg/l w przypadku win
rézowych; w przypadku win czerwonych: 150 mgfl, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 g[l, i 200 mg/l, jezeli
wynosi 5 g/l lub wigcej.

Maksymalna kwasowo$¢ lotna, jezeli rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi > 12,5 % obj.: 18 meq/l.
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Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

4. Wina biale, wina rézowe i wina czerwone likierowe

ZWIEZLY OPIS

W przypadku wina bialego likierowego przewazaja zolte odcienie, od bladozéltych po zlotozdlte. Wino rézowe
likierowe charakteryzuje si¢ odcieniami ré6Zowymi i zawiera nuty malinowe, truskawkowe, czerwonej porzeczki lub
tososiowe. Wino czerwone likierowe ma odcienie czerwieni z nutami fioletowymi, purpurowymi, koloru owocu
granatu lub rubinowymi. Bukiet o prawidlowej intensywnosci, szczegélnie w przypadku win wyprodukowanych
z winogron Moscatel. Stodkie i apetyczne, zréwnowazone, pozostawiajace mocny posmak.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 gfl, i 200 mg/l, jezeli wynosi
5 g/l lub wigcej.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 1,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

5. Biate aromatyczne gatunkowe wino musujgce

ZWIEZLY OPIS

Jezeli winem bazowym jest wino biale, gléwnie z6lte odcienie, od bladozéltych po zlotozétte. Czysty, intensywny
bukiet, z aromatami specyficznymi dla danej odmiany. Wino o dobrej kwasowosci i prawidtowej intensywnosci
w ustach. Swieze wina, z dobrze wkomponowanym dwutlenkiem wegla.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 6

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 185

6.  Biale, rézowe i czerwone wina pétmusujgce

ZWIEZLY OPIS

Jezeli winem bazowym jest wino biale, gléwnie Zélte odcienie, od bladozéltych po zlotozélte. Jezeli winem
bazowym jest wino rézowe, charakteryzuje si¢ odcieniami réZowymi i zawiera nuty malinowe, truskawkowe,
czerwonej porzeczki lub lososiowe. Jezeli winem bazowym jest wino czerwone, ma odcienie czerwieni z nutami
fioletowymi, purpurowymi, koloru owocu granatu, wiSniowymi lub rubinowymi. Czysty, intensywny bukiet,
z aromatami specyficznymi dla danej odmiany. Swieze, owocowe i intensywne w ustach, z dobrze
wkomponowanym dwutlenkiem wegla.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win bialych i ré6zowych: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru
wynosi < 5 g[l, oraz 250 mg/l, jezeli wynosi 5 g/l lub wigcej; w przypadku win czerwonych: 150 mg/l, jezeli
zawarto$¢ cukru wynosi < 5 gfl, i 200 mg/l, jezeli wynosi [5 g/l] lub wigce;.
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Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 7

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

7. Wina biale, rézowe i czerwone z oznaczeniem ,Petit Valencia” na etykiecie

ZWIEZLY OPIS
Wiasciwosci beda podobne do tych opisanych w odniesieniu do win bialych, rézowych i czerwonych.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win bialych i rézowych: 200 mg/l, jezeli zawartos¢ cukru
wynosi < 5 gfl, a jezeli wynosi 5 g/l lub wigcej — 300 mg/l w przypadku win bialych i 250 mg/l w przypadku win
rézowych; w przypadku win czerwonych: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 gfl, 1 200 mg/l, jezeli
wynosi 5 g/l lub wiecej.

Maksymalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu: 9 % objetosci

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 4,5

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

5. Praktyki enologiczne

5.1.  Podstawowe praktyki enologiczne
1.
Szczegolne praktyki enologiczne

Nalezy stosowaé odpowiednie ci$nienie do ekstrakcji wina i oddzielenia go od wytlokéw, tak aby wydajno$¢ nie
przekraczala 82 litréw moszczu lub 76 litrow wina ze 100 kilograméw winogron. Win objetych ochrong nie
mozna w zadnym wypadku produkowac z partii wina uzyskanych poprzez stosowanie nieodpowiedniego ci$nienia.

Maksymalna wydajno$¢ ekstrakcji win opatrzonych okresleniem ,Vino de parcela” lub ,Vi de parcel.la” wynosi 65
litré6w na 100 kg winogron.

Opakowania drewniane stosowane w procesach lezakowania muszg by¢ opakowaniami dgbowymi o pojemnosci
zgodnej z limitami objetosci okreSlonymi w obowiazujgcych przepisach dotyczacych stosowania niektorych
okreslen tradycyjnych.

Do produkgji aromatycznych gatunkowych win musujacych wykorzystuje si¢ nastepujace odmiany: Albarifio,
Gewiirztraminer, Macabeo, Alarije (Malvasia Riojana, Subirat Parent), Moscatel de Alejandria, Moscatel de Grano
Menudo oraz Verdejo.

W przypadku win opatrzonych okresleniem ,Vino de parcel” lub , Vi de parcella” nie zezwala si¢ na wzbogacanie,
z wyjatkiem produkcji wina likierowego.

5.2.  Maksymalna wydajnosé
1. Odmiany czerwone

9 100 kilograméw winogron z hektara
2.

69,16 hektolitra z hektara
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3. Odmiany czerwone przeznaczone do produkcji win opatrzonych okresleniem ,Vino de pueblo” lub ,Vi de
poble” (wino wiejskie)

8 190 kilograméw winogron z hektara

4.

62,24 hektolitra z hektara

5. Odmiany czerwone przeznaczone do produkcji win opatrzonych okre§leniem ,Vino de parcela” lub ,Vi de
parcel.la” (wino dziatkowe)

5 460 kilograméw winogron z hektara

6.

35,49 hektolitra z hektara

7. Odmiany biate

12 000 kilograméw winogron z hektara

8.

91,20 hektolitra z hektara

9. Odmiany biale przeznaczone do produkcji win opatrzonych okresleniem ,Vino de pueblo” lub ,Vi de poble”
(wino wiejskie)

10 800 kilograméw winogron z hektara

10.

82,08 hektolitra z hektara

11. Odmiany biale przeznaczone do produkcji win opatrzonych okreleniem ,Vino de parcela” lub ,Vi de parcel.la”
(wino dziatkowe)

7 200 kilograméw winogron z hektara

12.

46,80 hektolitra z hektara

13. Odmiana Moscatel de Alejandria

16 000 kilograméw winogron z hektara

14.

121,60 hektolitra z hektara

15. Odmiana Moscatel de Alejandria przeznaczona do produkeji win opatrzonych okreleniem ,Vino de pueblo”
lub , Vi de poble” (wino wiejskie)

14 400 kilograméw winogron z hektara

16.

109,44 hektolitra z hektara

17. Odmiana Moscatel de Alejandria przeznaczona do produkgji win opatrzonych okre$leniem ,Vino de parcela”
lub , Vi de parcel.la” (wino dziatkowe)

9 600 kilograméw winogron z hektara

18.

62,40 hektolitra z hektara
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Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkgji produktu objetego ChNP ,Valencia” obejmuje tereny polozone w prowincji Walencja i mieszczace
si¢ w mniejszych jednostkach geograficznych, czyli ,podobszarach” objetych ChNP, skladajacych si¢ z nastepujacych
gmin:

a) podobszar ALTO TURIA: Alcublas, Alpuente, Andilla, Aras de los Olmos, Benagéber, Calles, Chelva,
Higueruelas, La Yesa, Titaguas i Tuéjar;

b) podobszar VALENTINO: Alborache, Bétera, Bugarra, Buiiol, Casinos, Cheste, Chiva, Chulilla, Domefio, Estivella,
Gestalgar, Godella, Godelleta, Lliria, Losa del Obispo, Macastre, Montserrat, Montroy, Naquera, Paterna,
Pedralba, Picafia, Real, Riba-roja de Turia, Torrent, Turis, Vilamarxant, Villar del Arzobispo i Yatova;

¢) podobszar MOSCATEL DE VALENCIA: Catadau, Cheste, Chiva, Godelleta, Llombai, Montroy, Montserrat, Real,
Torrent, Turis i Yatova;

d) podobszar CLARIANO: Atzeneta d’Albaida, Agullent, Albaida, Alfarrasi, Anna, Aielo de Malferit, Aielo de
Rugat, Ayora, Barx, Belgida, Bellreguard, Belliis, Beniatjar, Benicolet, Benigdnim, Benissoda, Benisuera, Bicorp,
Bocairent, Bolbaite, Bufali, Castell6 de Rugat, Carricola, Chella, Enguera, Fontanars dels Alforins, Guardamar de
la Safor, La Font de la Figuera, Guadasequies, La Llosa de Ranes, Llutxent, Mogente, Montaverner, Montesa,
Montichelvo, L'Olleria, Ontinyent, Otos, El Palomar, Pinet, La Pobla del Duc, Quatretonda, Rifol de Salem,
Rugat, Salem, Sempere, Terrateig, Vallada i Xativa.

Obszar produkcji obejmuje réwniez dziatki wpisane do rejestru winnic i zarzadzane przez cztonkéw spétdzielni lub
wiascicieli winiarni wpisanych do rejestrow Rady Regulacyjnej, w ktdrych tradycyjnie produkuje si¢ wina objete
ChNP ,Valencia” i ktére znajduja si¢ w nastepujacych miejscowo$ciach w gminach Almansa i Caudete w prowincji
Albacete: Campillo, Estacion, Casa Pino, Casa Pina, Mojén Blanco, Moleta, Molino Balsa, Prisioneros, Canto Blanco,
La Venta, Derramador, Montalbana, Casa Alberto, Escribanos, Escorredores, Capitanes, Pandos, Venta del Puerto,

Torre Chica, Torre Grande, Casa Blanca, El Pleito, Herrasti i Casa Hondo, w gminie Almansa, oraz Vega de Bogarra,
Derramador i El Angosto, w gminie Caudete.

Obszar produkcji obejmuje dziatki nalezace do cztonkéw spéldzielczej wytworni wina La Vifia Coop V w mieScie
Villena, ktore s3 wpisane do rejestru win i w ktérych tradycyjnie produkuje si¢ wina objete ChNP ,Valencia”.

Odmiany winorosli

ALARIJE - MALVASIA RIOJANA
ALARIJE - SUBIRANT PARENT
ALBARINO

BOBAL

BONICAIRE

CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY

FORCALLAT TINTA
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
GARNACHA TINTORERA
GARRO - MANDO
GEWURZTRAMINER
GRACIANO

MACABEO - VIURA

MALBEC

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/7448/oj



PL

Dz.U. Cz 18.12.2024

MARSELAN

MAZUELA - MAZUELO
MENCIA

MERLOT

MERSEGUERA

MIGUEL DEL ARCO
MONASTRELL

MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

PINOT NOIR

PLANTA FINA DE PEDRALBA
PLANTA NOVA - TARDANA
RIESLING

SAUVIGNON BLANC
SEMILLON

SYRAH

TEMPRANILLO

TORTOSI

VERDEJO

VERDIL

VIOGNIER

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wina objete ChNP Valencia charakteryzujg si¢ intensywnym aromatem, co wynika z deficytu wody, jakiego
do$wiadcza winoro$l wiosng i latem, poniewaz temperatury w tym okresie sg wysokie, a ewapotranspiracja jest
bardziej wyrazna.

Wina te wyrdzniajg si¢ réwniez duza intensywnoscia barwy ze wzgledu na zakres temperatur. Wina likierowe objete
ChNP Valencia wyrdzniajg si¢ silnym aromatem ze wzgledu na lagodne $rednie temperatury w ciggu roku oraz
deficyt wody wystepujacy wiosna i latem.

Aromatyczne gatunkowe wina musujace objete ChNP Valencia charakteryzuja si¢ z kolei tym, Ze sg owocowe, lekkie
i zrébwnowazone. Cechy te wynikajg z klimatu $rédziemnomorskiego, cechujacego si¢ lagodnymi temperaturami
przez caly rok.

Wina pélmusujace objete ChNP Valencia s3 natomiast owocowe, lekkie i zrownowazone ze wzgledu na $rednie
temperatury, ktore sa umiarkowane.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Nazwa ,VALENCIA” musi by¢ umieszczona w widocznym miejscu. Mozna wskaza¢ konkretny podobszar, jezeli
wszystkie uzyte winogrona byly na nim uprawiane. Nazwa odmiany winorosli moze by¢ stosowana tylko
w przypadku win wyprodukowanych z uzyciem co najmniej 85 % danej odmiany. Wyjatkiem jest wino likierowe
Moscatel de Valencia i Moscatel tradicional de Valencia, w przypadku ktérego istnieje wymog stosowania wylacznie
odmiany Moscatel de Alejandria.
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Oznaczenie:

,VINO PETIT VALENCIA” moze by¢ umieszczone na etykiecie w przypadku mtodych win o rzeczywistej zawartosci
alkoholu > 4,5 % i catkowitej zawartosci alkoholu > 9 % obj., produkowanych metodami naturalnymi.

,MOSCATEL DE VALENCIA” lub ,VINO DE LICOR MOSCATEL DE VALENCIA” moze by¢ stosowane w odniesieniu
do wina wyprodukowanego w 100 % z winogron Moscatel de Alejandria i produkowanego zgodnie czgscia IT pkt 3
lit. ¢) tiret czwarte zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia, tzn. z moszczu
winogronowego lub polaczenia tego produktu z winem. Jezeli do produkcji wykorzystuje si¢ moszcz z osadem
i skorkami, nalezy doda¢ okreslenie ,Tradicional”.

,VINO DULCE” moze by¢ stosowane w odniesieniu do wina likierowego produkowanego zgodnie czgscig II pkt 3
lit. c) tiret czwarte zalgcznika VII do rozporzadzenia Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia, tzn. z moszczu
winogronowego lub polaczenia tego produktu z winem.

,VINO DE PUEBLO” lub , VI DE POBLE” oraz nazwa geograficzna gminy moga by¢ stosowane w odniesieniu do win,
ktérych 85 % winogron pochodzi z dzialek nalezacych do danej gminy. Dopuszcza si¢ 15 % winogron z winnic
zarejestrowanych na obszarach gminnych graniczacych z obszarem produkcji danej gminy.

,VINO DE PARCELA” lub ,VI DE PARCEL.LA” mozna stosowa do win, z ktérych 100 % winogron pochodzi
z jednej dziatki. Moze pochodzi¢ z jednej dziatki katastralnej zawierajacej poddzialki lub z wigcej niz jednej dzialki,
jezeli ustalono, ze:

— sasiaduja ze sobg i nalezg do tego samego wlasciciela,
— zostaly obsadzone w tym samym roku przy uzyciu tej samej podkladki,

— naleza do tej samej odmiany winorodli.

Okreslenie tradycyjne ,Primero de Cosecha” (wino z pierwszego zbioru) moze by¢ stosowane do win czerwonych,
bialych i rézowych produkowanych z winogron zebranych w ciagu pierwszych dziesigciu dni zbioréw
i butelkowanych w ciagu trzydziestu dni po zakoficzeniu zbioréw, przy czym nalezy obowigzkowo wskazaé na
etykiecie rocznik.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Obiekty, w ktérych wino jest wytwarzane i lezakuje, musza znajdowa¢ si¢ na obszarze produkgji i mogg réwniez

znajdowaé si¢ w tych gminach Wspdlnoty Walenckiej, ktdre sgsiadujg z gminami polozonymi na wyznaczonym
obszarze geograficznym.

Link do specyfikacji produktu

https://breu.gva.es/b/qXiGABNBEz
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