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OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Wyjasnienie opisu organoleptycznego wina bialego opatrzonego nazwg winnicy

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:
Punkt II. Opis wina lub win (jednolity dokument, pkt 4)

Tekst dodany w odniesieniu do wina bialego opatrzonego nazwa winnicy: ,W aromacie i smaku wyczuwalny jest
mineralny terroir.” Opis ten nalezy doprecyzowal przez uwypuklenie charakteru obszaru produkcji, poniewaz
obecnie odniesienie do tego charakteru wystepuje jedynie w przypadku win opatrzonych nazwa winnicy.

2. Zmiana przepisu dotyczacego okresu dojrzewania win

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotyczg zmiany:
Punkt III. Szczegdlne praktyki enologiczne (jednolity dokument, pkt 5.1.2)

Stosowana metoda i okres dojrzewania poszczegélnych produktéw uwarunkowane byly rozwojem technologii
i zmianami stylow rynkowych. Coraz mniej producentéw stosuje dojrzewanie w beczkach w przypadku péznych
zbioréw i preferuje $wiezszy, bardziej owocowy styl rozpowszechniony na rynku miedzynarodowym. Z naszego
doswiadczenia wynika réwniez, ze szeSciomiesigczny okres dojrzewania jest wystarczajacy: wina maja odpowiedni
czas na rozwdj, a producenci nie s3 obcigzani nadmiernymi kosztami.

3. Usunigcie daty zbior6w

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:
Punkt III. Szczegdlne praktyki enologiczne (nie dotyczy jednolitego dokumentu)

Coraz czgstsze wystgpowanie skrajnych efektow rocznika jeszcze bardziej utrudnia jednoczesne zbiory na calym
obszarze uprawy winoroéli. Producenci biorg pod uwage réznorodnos¢ lokalizacji i stylow, w zwiazku z czym
lepiej znaja swoje obszary i odmiany, co ulatwia im podejmowanie decyzji o terminie zbioréw odpowiednio do
stylu wina, kt6re zamierzaja produkowad, zgodnie ze specyfikacjg.

4. Zakaz stodzenia win bialych opatrzonych nazwa winnicy

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentuy), ktérych dotycza zmiany:
Punkt III. Szczeg6lne praktyki enologiczne (jednolity dokument, pkt 5.1.2)

Kategorig produktéw, ktérg wyrdznia wskazanie nazwy winnicy, jest asortyment wysokiej jakosci produktéw
z Badacsony, dlatego tez nalegamy, aby jedynym Zrédlem stodyczy byla pozostalos¢ z naturalnej zawartosci cukru
po fermentacji. Dodanie skoncentrowanego moszczu znacznie zmienitoby smak naturalnej stodyczy, przez co
bylby on mniej przyjemny.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Zmiana w zakresie odmian, ktére moga by¢ uzywane do produkcji poszczegélnych rodzajéow wina:
wlaczenie odmiany Zervin do wykazu dopuszczonych odmian winoro$li

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:
Punkt VI. Dozwolone odmiany winoroéli (jednolity dokument, pkt 7)

Producenci wystapili z wnioskiem o wlaczenie odmiany Pinot Noir w kategorii wina z suszonych winogron.
Wieloletnie do$wiadczenie pokazuje, ze w winnicach o dobrym nastonecznieniu odmiana ta pozwala uzyskaé
moszcz o zawartoci cukru wynoszacej 22-24 stopnie juz pod koniec sierpnia. Produkt jest dostgpny na rynku
komercyjnym pod nietypowa nazwg tipszli.

Producenci wystapili z wnioskiem o wlaczenie odmiany Ottonel Muskotaly w kategorii p6znych zbioréw. Odmiana
ta spelnia wymogi dotyczace tej kategorii produktéw w wyr6zniajacych sie winnicach Badacsony, poniewaz zbiory
odbywaja si¢ od polowy pazdziernika, przy zapewnieniu odpowiedniej ochrony roslin. W rezultacie uzyskuje sie
wino o wyjatkowym smaku. W tej kategorii produktéw wino to moze by¢ sprzedawane po znacznie wyzszej cenie,
gdy?z jest bardzo cenione i poszukiwane przez konsumentéw.

Zervin to zupelnie nowa odmiana, uzyskana w Instytucie Badafi nad Uprawa Winoro$li i Produkcja Wina Badacsony
i wlaczona do wykazu odmian przede wszystkim na wniosek Instytutu. Jej dodanie jest uzasadnione w szczegdlnosci
przyjeciem kategorii win pétmusujacych i musujacych, poniewaz Zervin zaleca si¢ przede wszystkim jako wino
bazowe do produkcji wina musujgcego. Odmiang te, znang wczesniej pod nazwa Badacsony 15, uprawia wielu
plantatoréw w regionie i obecnie wykorzystuje si¢ do szczepienia. Dotychczas wina te mogly by¢ wprowadzane do
obrotu wylacznie w kategorii ,bez oznaczenia geograficznego”, co mialo istotny negatywny wplyw na
producentéw. Producenci wystgpili z wnioskiem o wlaczenie odmiany Zervin do specyfikacji produktu, aby wina te
mozna bylo wprowadza¢ do obrotu z odpowiednim oznaczeniem statusu. Wnioskujemy o wlaczenie wina
z pbznego zbioru, wina lodowego i wina z suszonych winogron.

Zasady regulujace stosowanie niekt6érych terminéw w przypadku win opatrzonych nazwg winnicy

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:
Punkt VIII. Wymogi dodatkowe (jednolity dokument, pkt 9)

W przypadku rodzajéw wina opatrzonych nazwg winnicy po nazwie winnicy mozna umieci¢ oznaczenie ,hegyi”
[winnica (...)] lub ,hegyen termett” [wyprodukowane w winnicy (...)].

Doprecyzowano zasady etykietowania w celu okreslenia nazwy obszaru uprawy winoroéli i produktéw opatrzonych
nazwg winnicy, poniewaz w przypadku Badacsony niewyspecjalizowany konsument moze nie wiedzie, czy
oznaczenie odnosi si¢ do regionu uprawy winorosli, czy do winnicy. ChcielibySmy wyraznie wskazywac
konsumentom, ze butelka opatrzona terminem ,winnica” zawiera wino wysokiej jakosci.

Dodanie odniesienia do odpowiednich przepiséw w specyfikacji dotyczacej stosowania zastrzezonego
okreslenia ,,muskotily” [muszkatowe]

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:
Punkt VIII. Wymogi dodatkowe (jednolity dokument, pkt 9)

Mozliwo$¢ stosowania zbiorczego okreslenia ,muskotdly” [muszkatowe] przewidziano juz w specyfikacji produktu,
ale producenci nie rozumieli, ktérych odmian mogg uzywac i na jakiej podstawie, dlatego umiesciliémy odniesienie
do przepiséw.

Dodanie okreslenia ,,0” [stare] w przypadku wina czerwonego do wykazu okreslesi, ktére moga by¢
uzZywane

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:
Punkt VIII. Wymogi dodatkowe (jednolity dokument, pkt 9)

Okreslenie ,0” to wazna kategoria dla wielu producentéw, ktérej dotychczas nie uwzgledniono w specyfikacji
produktu. Wazne jest, aby jak najwiecej produktéw pochodzacych od kazdego producenta mozna bylo
wprowadza¢ do obrotu pod nazwg ,Badacsony”. Produkty te sg bardzo cenione i poszukiwane przez konsumentéw.
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Okreslenie pochodzenia: 100 % dla okreslonych mniejszych jednostek geograficznych

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotyczg zmiany:
Punkt VIII. Wymogi dodatkowe (jednolity dokument, pkt 9)

Doprecyzowano zasady etykietowania w celu okrelenia nazwy obszaru uprawy winorosli i produktéw opatrzonych
nazwg winnicy, poniewaz w przypadku Badacsony niewyspecjalizowany konsument moze nie wiedzie¢, czy
oznaczenie odnosi si¢ do regionu uprawy winorosli, czy do winnicy. ChcielibySmy wyraznie wskazywac
konsumentom, ze butelka opatrzona terminem ,winnica” zawiera wino wysokiej jakosci. W zwigzku z tym
uwazamy, ze lepiej byloby, gdyby 100 % wina rzeczywiscie pochodzito z mniejszej jednostki geograficzne;j.

Wyjasnienie dotyczace zastrzezonych okreslefi, ktére moga znajdowa¢ si¢ na winie bialym opatrzonym
nazwg winnicy

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:

Punkt VIII. Wymogi dodatkowe (jednolity dokument, pkt 9)

Konieczne bylo zawezenie, w przepisach regulujacych okreslenia, zakresu zastrzezonych okresleri, ktére moga
znajdowac si¢ na winie bialym opatrzonym nazwg winnicy.
Zmiana nazwy komisji ds. oceny organoleptycznej

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:
Punkt VIII. Wymogi dodatkowe (nie dotyczy jednolitego dokumentu)

Dla obszaru uprawy winorosli Badacsony wlasciwa jest komisja ds. oceny obszaru uprawy wina Balaton, gdzie
odbywa si¢ degustacja produktéw, ktére majg by¢ wprowadzone do obrotu. W zwigzku z tym doprecyzowano
nazwe.

Uzupelnienie wymogéw dotyczacych powiadamiania o zamiarze wytwarzania produktu opatrzonego
nazwg winnicy

Punkty specyfikacji produktu (i jednolitego dokumentu), ktérych dotycza zmiany:
Punkt VIII. Wymogi dodatkowe (nie dotyczy jednolitego dokumentu)

Pragniemy uprosci¢ wymogi biurokratyczne w zakresie powiadamiania, ktére w przypadku win opatrzonych nazwa
winnicy wydaja si¢ zbedne dla producentéw i przewodniczacych wspélnot winiarskich.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

,Badacsony | Badacsonyi”

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produkt6w sektora wina

1. Wino

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009
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Opis wina lub win
1. Wino biafe

ZWIEZLY OPIS

Wina biale Badacsony majg przewaznie barwe bladozélta. Ich aromat zwykle odznacza si¢ nutami rezedowymi
i mineralnymi, ktérym towarzysza nuty bialych kwiatow (czarnego bzu, lilaka, akacji, kwiatu lipy). Podstawe smaku
win biatych stanowi dobrze zaokraglona kwasowos¢. Kwasowos¢ jest zaokraglona dzigki stodkawemu smakowi,
ktory jest wynikiem wysokiej zawartoSci glicerolu i ktéry uzupelniajg stonawe nuty majace zwigzek z bazaltowym
podiozem skalnym oraz goryczka typowa dla lokalnych odmian winorosli.

*  Pozostale parametry analityczne sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,6

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4 g/l, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Wino rézowe

ZWIEZLY OPIS

Wina rézowe Badacsony, majace barwe bladoczerwona, charakteryzuja si¢ $rednia intensywnoscig i owocowymi
aromatami czerwonych jagdd (boréwki, jezyny, maliny). Smak win r6zowych Badacsony jest owocowy, a zarazem
$wiezy dzigki dobrze zaokraglonej kwasowosci.

*  Pozostale parametry analityczne sa zgodne z obowiazujacymi przepisami.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,6

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4 gfl, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

3. Wino czerwone

ZWIEZLY OPIS

Barwa wina czerwonego Badacsony charakteryzuje si¢ rubinowymi odcieniami, z ledwie zauwazalng nutg glebokiej
czerwieni. Dominujgcym aromatom korzennym (papryki, zielonego pieprzu, ziela angielskiego) moga towarzyszy¢
owocowe aromaty czerwonych jagdd (jezyny, maliny) i nuty zwierzece o niewielkiej intensywnosci. Wina czerwone
charakteryzuja si¢ dobrze zaokraglong kwasowoscia, Srednig zawartoscia tanin oraz owocowym (wisnia, malina)
i pelnym smakiem.

*  Pozostale parametry analityczne sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,6

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4 g/l, wyrazona jako kwas winowy
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— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

4. Wino biale opatrzone nazwg winnicy

ZWIEZLY OPIS

Barwe win bialych opatrzonych nazwa winnicy z Badacsony cechuje dominujacy zlotozélty polysk. W bukiecie
nutom cytrusowym i rezedowym towarzysza akcenty przejrzalych i suszonych owocéw oraz wyrazne aromaty
prazenia, bedace skutkiem dojrzewania. W aromacie i smaku wyczuwalny jest mineralny terroir. Smak jest zywy,
a zlozono$¢ win wynika z dobrze zaokraglonej kwasowosci i harmonijnego polaczenia pelnego charakteru ze
smakiem suszonych owocdow, ze stonawym finiszem, ktéremu towarzysza nuty goryczki.

*  Pozostale parametry analityczne sa zgodne z obowiazujagcymi przepisami.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,6

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4 gfl, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

5. Wino z péZnego zbioru

ZWIEZLY OPIS

Wina Badacsony z pdznego zbioru majg zazwyczaj barwe zlotozéltg. W bukiecie dominujg aromaty suszonych
owocow, ktérym moga towarzyszy¢ nuty typowe dla odmiany winorosli i bedace wynikiem dlugiego dojrzewania.
Sa to wina pelne ciala, charakteryzujace si¢ dobrze zaokraglona kwasowoscig i stonym finiszem.

*  Pozostale parametry analityczne sa zgodne z obowiazujacymi przepisami.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,6

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4 gfl, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

6. Wino lodowe

ZWIEZLY OPIS

Wina lodowe Badacsony maja zazwyczaj barwe zlotozolta i zapach suszonych owocéw. Ich smak cechuje dobrze
zaokraglona kwasowo$¢, wysoka zawarto$¢ cukru i stony finisz.

*  Pozostaleparametry analityczne s3 zgodne z obowigzujacymi przepisami.
Ogodlne cechy analityczne
— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,6
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— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4 gfl, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

7. Wino wytwarzane z suszonych winogron

ZWIEZLY OPIS

Wina Badacsony wytwarzane z suszonych winogron majg zazwyczaj barwe zlotozotta. W ich aromacie dominujg
podsuszone i suszone owoce, ktérym mogg towarzyszy¢ nuty bedace skutkiem dtugiego dojrzewania (np. orzechy
laskowe, orzechy wloskie). Ztozono$¢ win wynika z dobrze zaokraglonej kwasowosci i harmonijnego polaczenia
pelnego charakteru ze smakiem suszonych owocéw, ktéremu towarzyszy stonawy finisz majacy zwigzek
z bazaltowym podiozem skalnym.

*  Pozostale parametry analityczne sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,6
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4 gfl, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Prowadzenie winorosli (1)

Praktyka uprawy

Metoda uprawy i gesto$¢ nasadzen: wino Badacsony moze by¢ wytwarzane z winogron zebranych w winnicach
zasadzonych przed dniem 1 sierpnia 2010 r., o dowolnej uprzednio zatwierdzonej gestosci nasadzen i metodzie
uprawy, dopdki trwa produkcja w danej winnicy.

2. Prowadzenie winorogli (2)

Praktyka uprawy

Zasady dotyczace nowych plantacji: w przypadku winnic zasadzonych po dniu 1 sierpnia 2010 r. zastosowanie majg
nastepujace warunki:

a) metody uprawy:
(i) palikowanie w formie parasola

(i) niski kordon

(ii)  Sredni kordon

(iv) sznur Guyota

v) prowadzenie w formie glowy (gobelet)

b) gestos¢ nasadzen: liczba zasadzonych winoroéli: co najmniej 4 000 winorosli na hektar lub, w przypadku
winnic polozonych na gruntach o nachyleniu wigkszym niz 10 %, 3 300 winorosli na hektar.
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3. Minimalna zawarto$¢ cukru w winogronach i metoda przeprowadzania zbioréw

Praktyka uprawy

— wino biale: 10,6 % obj.: Olasz rizling, Ottonel muskotdly, Irsai Olivér, Cserszegi fliszeres, Nektdr, Budai,
Vulcanus, Pinot Blanc, Kéknyeld, Harsleveld, Rézsakd, Zenit, Tramini, Furmint, Rajnai rizling, Zeus. 11,34 %
obj.: Sziirkebarat, Sdrga muskotdly. Zbiér reczny lub mechaniczny;

— wino rézowe: 10,6 % obj.: Pinot Noir. 11,34 % obj.: Kékfrankos, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc. Zbior
reczny lub mechaniczny;

— wino czerwone: 10,6 % obj.: Pinot Noir. 11,34 % obj.: Kékfrankos, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc. Metoda
przeprowadzania zbioréw: recznie lub mechanicznie;

— wino biale opatrzone nazwa winnicy, wino z péznego zbioru, wino z suszonych winogron: 12,83 % obj. Zbi6r
reczny;

— wino lodowe: 18,95 % obj. Zbiér reczny;

4. Szczegdlne praktyki enologiczne

Ograniczenie majace zastosowanie do produkeji wina

Obowiazkowe stosowanie prasy o przerywanym dzialaniu.

Ponadto:

w przypadku wina bialego opatrzonego nazwg winnicy wymagane jest dojrzewanie przez co najmniej 6
miesigcy, w tym co najmniej 3 miesigce w drewnianych beczkach. Stodzenie jest zabronione;

w przypadku win z pézinego zbioru wymagane jest dojrzewanie przez co najmniej 6 miesiecy, a stodzenie
powyzej 2 % obj. jest zabronione;

winogrona na wino lodowe muszg by¢ zbierane recznie w stanie zmrozenia, przy maksymalnej temperaturze -7
°C, po czym wymagane jest dojrzewanie przez co najmniej 6 miesigcy, w tym co najmniej 3 miesigce
w drewnianych beczkach. Stodzenie jest zabronione;

w przypadku win z suszonych winogron wymagane jest dojrzewanie przez co najmniej 6 miesigcy, a stodzenie
powyzej 2 % obj. jest zabronione.

Maksymalna wydajnos¢

1.

Wino biale, rézowe, czerwone

100 hektolitréw z hektara

2.

Wino biale opatrzone nazwa winnicy

60 hektolitréw z hektara

3.

Wino z péznego zbioru, wino lodowe, wino z suszonych winogron

50 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszary nastepujacych gmin, ktére w spisie winnic przypisano do klas I lub II: Abrahdmhegy, Badacsonytomaj,
Badacsonytordemic, Balatonrendes, Balatonszepezd, Gyulakeszi, Hegymagas, Kaptalantti, Kisapati, K6vagoors,
Nemesguldcs, Raposka, Révfiilop, Salfold, Szigliget, Tapolca.

Odmiany winorosli

budai - zoldfehér

cabernet franc - kaberne fran

cabernet sauvignon
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cserszegi fliszeres

furmint - furmint bianco
harslevelii - garszleveljii

irsai olivér - zolotisztiij ranniij
kékfrankos - moravka
kéknyel(i — blaustdngler
nektdr

olasz rizling - olaszrizling
ottonel muskotaly - miszket otonel
pinot noir - spatburgunder
rajnai rizling - rheinriesling
r6zsakd

sziirkebardt - graumonch
sdrga muskotdly - weisser
tramini - gewiirtztraminer
vulcanus

zefir

zenit

zervin

Zeus

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Opis wyznaczonego obszaru geograficznego

a)

Czynniki naturalne:

Obszar uprawy winorosli Badacsony rozcigga si¢ miedzy miejscowoSciami Balatonszepezd i Szigliget
w komitacie Veszprém, na pélnocnych brzegach jeziora Balaton.

Winnice znajdujace si¢ na tym obszarze uprawy winorodli znajduja si¢ na lezacych na brzegach jeziora
Balaton zboczach wzgérz (Badacsony, Csobanc, Szent Gyorgy-hegy, Abrahdmhegy, Orsi-hegy i wzgérza koto
Szigliget), ktére s3 wyjatkowo uksztaltowanymi formacjami typu ,twardzielec” wystepujacymi w Kotlinie
Tapolca. Z obecnoscia wzgdrz wiaze si¢ wsp6lny skladnik gleb na omawianym obszarze uprawy winorosli.
Dominujgcym podlozem skalnym na tym obszarze jest bazalt, na ktérym przez tysigce lat odkladaly sie
warstwy drobnoziarnistych osadéw z Morza Panonskiego, klasyfikowanych jako piasek i glina. Na nich
uformowaly si¢ brunatne gleby lene wystepujace w winnicach Badacsony.

Winnice na omawianym obszarze uprawy winoro$li granicza od pélnocy ze wzgérzami Bakony, a od
potudnia z jeziorem Balaton, najwigkszym jeziorem w Europie Srodkowej. Te dwie cechy geograficzne
nadaja subs$rédziemnomorski charakter skadingd kontynentalnemu klimatowi omawianego obszaru, przez
co lokalny klimat jest bardziej zréwnowazony niz panujacy w kraju klimat kontynentalny, a ekstremalne
warunki pogodowe nie sg dla tego regionu typowe. Srednie opady roczne wynosza 640 mm, $rednia roczna
temperatura wynosi 11,2 °C, a $rednie roczne nastonecznienie to 1934 godziny. Na podstawie $rednich
z wielu lat mozna stwierdzié, Ze S$rednia miesigczna temperatura nie przekracza 25 °C nawet
w najcieplejszych miesigcach, co wynika z wplywu, jaki na klimat wywieraja jezioro Balaton i wzgoérza na
péinocy.
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b)  Czynnik ludzki

Techniki uprawy winorosli i praktyki enologiczne rozwijane przez wieki na wyznaczonym obszarze
geograficznym idg w parze z wiedza fachowa mieszkajacych i pracujacych tu oséb. Tradycja i wiedza
zwigzane z regulacja plondw, terminami zbiordw, okreSlaniem wlasciwej dojrzalosci winogron
i dojrzewaniem win réwniez sg zakorzenione w dlugiej historii.

Po pladze filoksery wprowadzono tez nowe odmiany, ktérym bardzo odpowiadajg wlasciwosci lokalnych
gleb, takie jak Olasz rizling i Sziirkebaradt, i nazwy tych odmian s3 obecnie $cisle powigzane z Badacsony.

JakoSciowa transformacja obszaru uprawy winorosli Badacsony i jego rewitalizacja po zmianie systemu
politycznego na Wegrzech doprowadzily do przywrécenia dwdch dawniej stawnych, ale pdzniej prawie
calkowicie zapomnianych odmian rodzimych: Kéknyelti i Budai. Dzigki uprawie czerwonych odmian
winoro$li producenci wina byli w stanie ponownie pokazaé, w jaki sposob obszar produkcji moze nadaé
winom czerwonym wyjatkowy charakter. W zwigzku z odnowa uprawy winorosli dopuszczono odmiany
niskopienne, a wydajno$¢ znacznie zmniejszono (maksymalnie 100 hektolitréw z hektara).

O sukcesie tej zmiany $wiadczy wprowadzenie win biatych opatrzonych nazwa winnicy Badacsony, kategorii
win bialych o wysokiej jakosci wytrawnych i win deserowych produkowanych z tradycyjnych odmian
winoroéli przy niskim obcigzeniu krzewéw (maksymalnie 80 hektolitréw z hektara). W przeciwienistwie do
innych win biatych wina te moga by¢ butelkowane dopiero po dziewieciu miesigcach dojrzewania.

Wino

Techniki uprawy winoro§li i praktyki enologiczne rozwijane przez wieki na wyznaczonym obszarze geograficznym
ida w parze z wiedza fachowa mieszkajacych i pracujacych tu oséb. Tradycja i wiedza zwigzane z regulacja plonéw,
terminami zbioréw, okreSlaniem wiasciwej dojrzalosci winogron i dojrzewaniem win réwniez sg zakorzenione
w dlugiej historii.

Po pladze filoksery wprowadzono tez nowe odmiany, ktérym bardzo odpowiadaja wiasciwosci lokalnych gleb, takie
jak Olasz rizling i Sziirkebardt, i nazwy tych odmian sg obecnie SciSle powigzane z Badacsony.

Jakosciowa transformacja obszaru uprawy winorosli Badacsony i jego rewitalizacja po zmianie systemu
politycznego na Wegrzech doprowadzily do przywrécenia dwoch dawniej stawnych, ale pdzniej prawie catkowicie
zapomnianych odmian rodzimych: Kéknyeldi i Budai. Dzigki uprawie czerwonych odmian winoroéli producenci
wina byli w stanie ponownie pokaza¢, w jaki sposob obszar produkcji moze nadaé winom czerwonym wyjatkowy
charakter. W zwiazku z odnowg uprawy winorosli dopuszczono odmiany niskopienne, a wydajno$¢ znacznie
zmniejszono (maksymalnie 100 hektolitréw z hektara).

O sukcesie tej zmiany $wiadczy wprowadzenie win bialych opatrzonych nazwa winnicy Badacsony, kategorii win
bialych o wysokiej jakosci wytrawnych i win deserowych produkowanych z tradycyjnych odmian winoroli przy
niskim obcigzeniu krzewéw (maksymalnie 80 hektolitrow z hektara). W przeciwiefistwie do innych win bialych
wina te moga by¢ butelkowane dopiero po szesciu miesigcach dojrzewania.

Opis wina lub win:

Wina Badacsony — w tym wina biale, czerwone i rézowe — odznaczajg si¢ dobrze zaokraglong kwasowoscig.
Uzupehieniem stodkawego smaku wynikajacego z wysokiej zawartosci glicerolu sg zywy charakter zwigzany
z bliskoscig jeziora Balaton, stonawe nuty zwigzane z obecnoscig bazaltowego podloza skalnego oraz goryczka
typowa dla lokalnych odmian winorosli.

Pomimo zlozonej struktury aromatycznej wina Badacsony charakteryzujg si¢ $rednio intensywnym zapachem.
W winach bialych opatrzonych nazwa winnicy podstawowym nutom owocowym i kwiatowym typowym dla win
Badacsony towarzysza nuty drugorzedne i trzeciorzedne, majace zwigzek z dojrzewaniem. W przypadku win
z pdznego zbioru proces dojrzewania pozwala na rozwéj nut drugorzednych lub trzeciorzednych, a takze nut
suszonych owocéw. Wino lodowe charakteryzuje si¢ gleboka barwg, nutami suszonych owocéw i wysoka
zawarto§cig cukru, natomiast wina wytwarzane z suszonych winogron, poza nutami suszonych owocéw,
odznaczajg si¢ wyraznymi dojrzalymi akcentami na przyklad orzecha wloskiego.

Opis zwiazku przyczynowego i dowody potwierdzajace jego istnienie:
Wyréwnujgce temperatury oddzialywanie zbiornika wodnego, jakim jest jezioro Balaton, dodatkowe

magazynowanie ciepla w bazaltowych partiach szczytowych formacji typu ,twardzielec” i $wiatlo stoneczne
odbijajace si¢ od wody w kierunku wzgérz skutkujg poziomem promieniowania nalezacym do najwyzszych w kraju.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/7443/oj
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Subsrédziemnomorski wplyw jeziora na przewazajacy klimat kontynentalny Wegier istotnie przyczyna si¢ do
rozwoju winogron na obszarze Badacsony. Swiatlo stoneczne odbite od plytkiego jeziora réwnomiernie ogrzewa
zbocza wiosng i zapewnia niezmienne warunki przez caly okres rozwoju pagkéw. Zapobiega to spowolnieniu ich
rozwoju. Bez wiosennych przymrozkéw nowe pedy moga stabilnie rosngé, a winoro§l moze rozwingé
wystarczajagco duza powierzchni¢ lisci do fotosyntezy, dzigki czemu winogrona moga co roku dojrzewad
w idealnych warunkach.

Bazaltowe partie szczytowe wzgérz, na ktdrych polozone s3 winnice, oraz blisko$¢ jeziora Balaton gwarantuja
wyjatkowo wysoki poziom cukru w moszczu winnym i pelny, Zywy charakter oraz bogactwo smakéw i aromatéw
win, nawet w najmniej obiecujacych rocznikach.

Istotng role pod wzgledem ksztaltowania jakosci wina odgrywa réwniez wplyw bazaltu zawartego w glebach. Bazalt
jest zasadowa skala wulkaniczng, ktéra latwo si¢ kruszy. Potas, magnez, wapn, a zwlaszcza uwalniane
mikroelementy — wszystkie przyczyniaja si¢ do uzyskania okreslonej jakosci wina. Wina pochodzace z winnic
o takich glebach zwykle maja charakter mineralny, a wysoka zawarto$¢ mineraléw skutkuje stonym smakiem, ktéry
jest wyjatkowa cechg win z obszaru Badacsony. Pod wplywem piaszczystego, gliniastego podloza kwasowos¢ win
z obszaru Badacsony jest dobrze zaokraglona, gladka i elegancka.

Przy gestoSci nasadzenn wynoszacej 4 000 winorosli na hektar — wysokiej jak na warunki wegierskie — obcigzenie
przypadajace na poszczegdlne fozy pozwala na zréwnowazony, wolny od stresu wzrost winorosli. Latem dni sg
cieple, a jesienig dlugie i stoneczne, ze wzgledu na oddzialywanie antycyklonu $rédziemnomorskiego, ale winorosl
szybko wchodzi w fazg ciemng fotosyntezy wieczorami, schladzana przez wiatry ze wzgérz Bakony. W tych
wyjatkowych warunkach naturalnych winogrona s3 w stanie wytwarzaé duze ilosci weglowodanéw. Swiatto
stoneczne odbite od powierzchni jeziora Balaton ulatwia fotosynteze po fazie przebarwienia. Te dwa naturalne
efekty oraz dokonany przez producentéw z Badacsony wybor istotnych lokalnie, niskopiennych, $rednio i pdzno
dojrzewajgcych odmian winorosli pozwalaja na przeprowadzenie zbioréw pézniej niz zwykle, gdy poziom cukru
jest wyzszy. Te dwa czynniki naturalne oraz wielowiekowe doswiadczenie lokalnych producentéw przekazywane
z pokolenia na pokolenie gwarantuja, ze zdrowe, dojrzale kiScie winogron mozna przeksztalci¢ w wysokiej jakosci,
pelne i wyraziste wina, typowe dla regionu Badacsony. Winom bialym opatrzonym nazwg winnicy dojrzewanie
w drewnianych beczkach i pelnia bogatego smaku nadaje ztozono$¢ wynikajaca z nut dojrzalych owocéw. Wina
z pbinego zbioru, wina wytwarzane z suszonych winogron i wina lodowe réwniez odznaczajg si¢ bogactwem
smaku dzigki koncentracji surowca.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Przepisy regulujgce okreslenia

Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okre$lonych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

a) Dopuszcza si¢ oznaczenie z konicéwka przymiotnikowg w dowolnej formie pochodzace od okreslenia ,oltalom
alatt dll6 eredetmegjel6lés” [chroniona nazwa pochodzenia] w jezyku wegierskim. Okreslenie ,oltalom alatt ll6
eredetmegjel6lés” [chroniona nazwa pochodzenia] mozna zastgpi¢ okresleniem ,védett eredet(i” [chronionego
pochodzenia].

b) Dozwolone jest stosowanie okre$lenia ,Badacsonyi borvidék” [obszar uprawy winoro$li Badacsonyi].

¢) Dozwolone jest stosowanie odmienionych form przymiotnikowych utworzonych od nazw wszystkich
mniejszych jednostek geograficznych wymienionych w pkt VIII/2 poprzez dodanie koncéwki ,-i".
W przypadku rodzajéw wina opatrzonych nazwa winnicy obok nazwy winnicy mozna umieszcza¢ oznaczenie

Lhegyi” [winnica (...)] lub ,hegyen termett” rodukowane w winnicy (...)].

Y y y

d) Okreslenie ,rozé” mozna zastapi¢ okresleniem ,rosé”, a okreslenie ,kiivé” okresleniem ,,cuvée”.
e) Obowiazkowe jest stosowanie oznaczen odnoszgcych si¢ do rocznika i zawartosci cukru.

f)  Okredlenia kiivé” lub ,cuvée bor” [wino cuvée] mozna stosowaé na oznaczenie wina wyprodukowanego przez
zmieszanie co najmniej dwoch odmian winoroéli, a nazwy odmian winorosli wchodzacych w sklad wina cuvée
mozna podaé na etykiecie w porzadku malejacym wedtug ich proporcjonalnego udzialu, jako informacje dla
konsumentéw.
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Zasady oznaczania odmian winorosli:
(i) stopien jednolitosci odmiany:
1. co najmniej 85 % w przypadku win Badacsony
2. 100 % w przypadku win biatych opatrzonych nazwa winnicy

(i) stosowanie okreslenia ,Muskotdly” [muszkatowe] podlega ograniczeniu, a w przypadku uzycia tego
okreslenia zabronione jest wskazywanie odmiany winorosli. Wykorzystanie tej odmiany uregulowano
w zalaczniku 15 do dekretu nr 127/2009 z dnia 29 wrzesnia 2009 r.

Inne okreslenia, ktérych mozna uzy¢ i ktére podlegaja ograniczeniom prawnym:

wino biale, rézowe i czerwone: Primér [primeur — wczesne], Ujbor [mtode wino], barrique-ban erjesztett
[poddane fermentacji w beczkach], hordéban erjesztett [poddane fermentacji w kadziach], barrique-ban érlelt
[dojrzewajace w beczkach], hordéban érlelt [dojrzewajace w kadziach], termdéhelyen palackozva [butelkowane
na obszarze produkdji], termeldi palackozds [butelkowane przez producenta], pinceszovetkezetben palackozva
[butelkowane w sp6ldzielczej wytworni wina], kiivé lub cuvée, muskotaly

Tylko wino czerwone: ,O” [stare]

Wino biale opatrzone nazwa winnicy: valogatott sziiretelésti bor [wino z wyselekcjonowanych zbioréw], f6bor
[wino podstawowe], muzedlis bor [wino historyczne], szemelt [wino z wyselekcjonowanych winogron]

Késéi sziiretelésti [wino z pdZnego zbioru], Jégbor [wino lodowe], Toppedt sz6l6bdl késziilt bor [wino
z suszonych winogron]: ,muzedlis bor” [wino historyczne]

Mniejsze jednostki geograficzne, ktére mozna wskazad, i zasady wskazywania takich jednostek

a) Gminy: Abrahimhegy, Badacsonytomaj, Badacsonytordemic, Balatonrendes, Balatonszepezd, Gyulakeszi,
Hegymagas, Kaptalantoti, Kisapati, K6vagoors, Nemesguldcs, Raposka, Révfiilop, Salfold, Szigliget, Tapolca.

b) Winnice: Badacsony, Csobdnc, Szent Gyorgy-hegy, Gulacs, Téti-hegy, Sabar-hegy, Bics-hegy

¢) W przypadku gdy wskazano gming lub winnicg, 100 % wykorzystanych winogron musi pochodzi¢ ze
wskazanej mniejszej jednostki geograficznej.

d) Zwigzek miedzy mniejszymi jednostkami geograficznymi a znakami towarowymi: W przypadku win
Badacsony opatrzonych znakiem towarowym zawierajacym nazwe mniejszej jednostki geograficznej lub
znakiem towarowym ustanowionym w rezultacie uzywania przed dniem 11 maja 2002 r. ogdlne zasady
dotyczace wskazywania gminy i winnicy nie majg zastosowania.

Produkcja poza wyznaczonym obszarem produkgji

Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Zgodnie z art. 5 lit. b) rozporzadzenia (UE) 2019/33 produkcja moze odbywaé si¢ w gminach nastepujacych
sasiednich jednostek administracyjnych:

a.

Gminy w komitacie Veszprém: dopuszczalna w Balatonederics, Lesencefalu, Lesenceistvand, Lesencetomaj,
Nemesvita, Saska, Uzsa, Zalahaldp, Csabrendek, Siimeg, Siimegpriga, Balatonhenye, Hegyesd, Koveskdl,
Mindszentkalla, Monostorapati, Szentbékkalla, Alséors, Asz6f6, Balatonakali, Balatonalmddi, Balatonfékajdr,
Balatonfiired, Balatonkenese, Balatonsz618s, Balatonudvari, Balatonvilagos, Csopak, Dorgicse, Fels§ors, Lovas,
Mencshely, Orvényes, Paloznak, Pécsely, Tihany, Vaszoly, Balatoncsics6, Monoszlé, Obudavar, Szentantalfa,
Szentjakabfa, Tagyon, Zanka oraz

Gminy w komitacie Zala: dopuszczalna w Cserszegtomaj, Gyenesdids, Héviz-Egregy, Keszthely, Rezi, Siimeg,
Stiimegpraga, Varvolgy, Vonyarcvashegy, Nagyrada.

Chronione okreslenie tradycyjne

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach UE
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Nastepujace okreslenie tradycyjne mozna stosowac jako synonim terminu ,chroniona nazwa pochodzenia”: ,védett
eredetti bor” [wino pochodzenia chronionego]

Do opisu wiasciwosci produktu:

,kés6i sziiretelési bor” [wino z pdznego zbioru,], ,vdlogatott sziiretelésti bor” [wino z wyselekcjonowanych
zbioréw], ,muzedlis bor” [wino historyczne], siller, szamorodni

Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/download/0/57/43000/Badacsony%200EM%202-v%C3%A1ltozatCOM%20standard%
20KN.pdf
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