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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
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Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Béarn”
PDO-FR-A0597-AMO03
Data przekazania informacji: 8.10.2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Obszar geograficzny
W rozdziale I pkt IV specyfikacji produktu ,Obszary, na ktérych odbywaja si¢ poszczegélne czynnosci” zmieniono

ppkt 1 ,Obszar geograficzny” poprzez odniesienie do oficjalnego kodu geograficznego, w ktérym uznaje sig
i ustanawia wykaz gmin calego kraju wedtug departamentéw.

Jednolity dokument zostal uzupelniony o to odniesienie w punkcie ,Wyznaczony obszar geograficzny”.

W rozdziale I pkt IV ,Obszary, na ktérych odbywaja si¢ poszczegdlne czynnosci” zmieniono ppkt 2° ,Wyznaczone
dziatki rolne” poprzez odniesienie do podmiotu, ktéry zatwierdzil obszar wyznaczony do produkcji.
Przeredagowanie to nie ma wplywu na jednolity dokument.

2. Krétki opis wina lub win

Uzupelniono opis win w celu okreslenia danych, wskazujac w szczegdlnosci, ze cechy charakterystyczne sg zgodne
z zasadami okre§lonymi w prawodawstwie europejskim.

W jednolitym dokumencie wprowadza si¢ stosowne zmiany.

JEDNOLITY DOKUMENT
1.  Nazwa lub nazwy

Béarn

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego:

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3.1.  Kod Nomenklatury Scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET
2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety

pozycja 2009

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Opis wina lub win
1. Wina czerwone

KROTKI OPIS

Wina czerwone mogg by¢ wytwarzane z mieszanek. Mozna podkresli¢, ze gléwnie wykorzystywane odmiany to
odmiany lokalne, dobrze dostosowane do uwarunkowan glebowych i klimatycznych tego regionu. To im wina
objete tg nazwa zawdzigczajg po czgSci swoja oryginalno$é. Wina czerwone posiadaja dobry potencjat taninowy.
Czgsto dominujg w nich aromaty owocowe, ktére w procesie dojrzewania mogg zyskiwac na ztozonosci.

Wina posiadaja naturalng objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu wynoszaca co najmniej 11 %.

Kazda partia gotowa do wprowadzenia na rynek luzem lub w opakowaniu posiada:

— calkowitg objetosciows zawarto$¢ alkoholu po wzbogacaniu, ktdra nie przekracza 13,5 %;

— zawarto$§¢ kwasu jabtkowego, ktéra nie przekracza 0,4 g/l (grama na litr);

— zawarto§¢ cukrow fermentacyjnych (glukozy i fruktozy), ktéra nie przekracza: 3 g/l w przypadku win

czerwonych, w ktérych naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu nie przekracza 14 %; 4 g/l w przypadku
win czerwonych, w ktérych naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu przekracza 14 %.

Pozostale cechy charakterystyczne s3 domy$lnie zgodne z cechami okre$lonymi w prawodawstwie europejskim.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: w miliekwiwalentach na litr

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Wina biate

KROTKI OPIS

Wina mogg by¢ wytwarzane z mieszanek. Mozna podkreslié, ze gtéwnie wykorzystywane odmiany to odmiany
lokalne, dobrze dostosowane do uwarunkowan glebowych i klimatycznych tego regionu. To im wina objete ta
nazwa zawdzigczaja po czgSci swojg oryginalno$¢. Wina biale charakteryzuja si¢ rOwnowaga pomiedzy $wiezoscia
a cialem, a takze pewng zlozonoscia w zapachu, z dominujgcymi aromatycznymi nutami owocowymi
i kwiatowymi.

Wina posiadaja naturalng objetosciows zawarto$¢ alkoholu wynoszacg co najmniej 11 %.

Kazda partia gotowa do wprowadzenia na rynek luzem lub w opakowaniu posiada:
— calkowitg objetosciows zawarto$¢ alkoholu po wzbogacaniu, ktdra nie przekracza 13,5 %;

— zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy), ktéra nie przekracza 4 g/l.
Pozostale cechy charakterystyczne sa domy$lnie zgodne z cechami okre$lonymi w prawodawstwie europejskim.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: —

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —
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5.1.

3. Wina rézowe

KROTKI OPIS

Wina rézowe posiadajg ogélnie kolor od blador6zowego do rézowego o intensywniejszym odcieniu. Te wina,
Swieze i sprezyste, o przyjemnej strukturze, charakteryzujg si¢ nutami aromatycznymi owocow lesnych i owocow
cytrusowych. Wina moga by¢ wytwarzane z mieszanek. Mozna podkresli¢, ze gtéwnie wykorzystywane odmiany to
odmiany lokalne, dobrze dostosowane do uwarunkowari glebowych i klimatycznych tego regionu. To im wina
objete ta nazwg zawdzigczaja po czesci swojg oryginalnosé.

Wina posiadaja naturalng objetosciows zawarto$¢ alkoholu wynoszacg co najmniej 11 %.

Kazda partia gotowa do wprowadzenia na rynek luzem lub w opakowaniu posiada:

— catkowitg objetoSciowg zawarto$¢ alkoholu po wzbogacaniu, ktéra nie przekracza 13,5 %;

— zawarto§¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy), ktéra nie przekracza 4 graméw na litr w przypadku
win rézowych. Zawarto$¢ t¢ mozna zwigkszy¢ do 5 graméw na litr, jezeli kwasowo$¢ ogdlna wyrazona jako

H2S04 wynosi co najmniej 81,6 miliekwiwalentéw (lub 4 gramy H2SO4) na litr. Kwasowo$¢ ogélna i lotna
oraz calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki sa zgodne z wartosciami okreslonymi w przepisach.

Pozostale cechy charakterystyczne s3 domy$lnie zgodne z cechami okre$lonymi w prawodawstwie europejskim.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: —

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki winiarskie
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Szczeg6lna praktyka enologiczna
— Wina biale i r6zowe wytwarzane s3 metoda bezposredniego tloczenia.

— Do produkgji win rézowych niedopuszczalne jest wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub
w mieszankach stosowanych w preparatach.

— Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu po wzbogacaniu nie przekracza 13,5 %.

Poza wymienionymi powyzej przepisami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy
przestrzegaé wymogéw obowiazujacych na poziomie wspdlnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa
i ryboléwstwa morskiego.

2. Praktyka uprawy
—  Gesto$¢ nasadzen

Minimalna gesto$¢ nasadzeft w winnicy wynosi 4 000 roslin na hektar, a odstep migdzy rzedami nie przekracza
2,50 metra.

W winnicach przeznaczonych do produkeji win czerwonych i ré6zowych, potozonych w nastgpujacych gminach
departamentu Pyrénées-Atlantiques: Abos, Arbus, Artiguelouve, Aubertin, Bosdarros, Cardesse, Cuqueron,
Estialesq, Gan, Gelos, Haut-de-Bosdarros, Jurangon, Lacommande, Lahourcade, Laroin, Lasseube, Lasseubétat,
Lucq-de-Béarn, Mazéres-Lezons, Monein, Narcastet, Parbayse, Rontignon, Saint-Faust i Uzos, odstep miedzy
rzgdami moze wynosi¢ maksymalnie 2,80 metra.

Powyzsze przepisy nie stosuja si¢ do winoroli sadzonych tarasowo.
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— Zasady przycinania

Winoro§l jest przycinana technikg jednoramiennego lub dwuramiennego sznura Guyota, z nastgpujacg
maksymalna liczbg oczek na roling:

16 oczek w przypadku odmian Tannat N, Manseng N, Gros Manseng B, Raffiat de Moncade B;
20 oczek w przypadku pozostalych odmian.

Niezaleznie od techniki przycinania liczba galazek owocujacych w roku na rosling po kwitnieniu (23. faza
fenologiczna w skali Lorenza) nie przekracza:

12 oczek w przypadku odmian Tannat N, Manseng N, Gros Manseng B, Raffiat de Moncade B;
16 oczek w przypadku pozostalych odmian.

— Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.

Maksymalna wydajnosé

1. Béarn — wina czerwone, rozowe i biale

60 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywaja si¢ na obszarze geograficznym, ktéry — w dniu
zatwierdzenia niniejszej specyfikacji przez wiasciwy komitet krajowy — obejmuje terytorium nastepujacych gmin na
podstawie oficjalnego kodu geograficznego z 2023 r.:

— w departamencie Gers: Maumusson-Laguian, Riscle (wylacznie dla terytorium dawnej gminy Cannet), Viella;

— w departamencie Hautes-Pyrénées: Castelnau-Riviere-Basse, Hagedet, Lascazeres, Madiran, Saint-Lanne
i Soublecause;

— w departamencie Pyrénées-Atlantiques: Abos, Arbus, Arricau-Bordes, Arroses, Artiguelouve, Aubertin, Aubous,
Aurions-Idernes, Aydie, Baigts-de-Béarn, Bellocq, Bérenx, Bétracq, Bosdarros, Burosse-Mendousse, Cadillon,
Cardesse, Carresse, Castagnede, Castetpugon, Castillon (Canton de Lembeye), Conchez-de-Béarn, Corberes-
Aberes, Crouseilles, Cuqueron, Diusse, Escures, Estialescq, Gan, Gayon, Gelos, Haut-de-Bosdarros, LHopital-
d'Orion, Jurancon, Lacommande, Lagor, Lahontan, Lahourcade, Laroin, Lasserre, Lasseube, Lasseubetat,
Lembeye, Lespielle-Germenaud-Lannegrasse, Lucq-de-Béarn, Mascaraas-Haron, Mazeres-Lezons, Moncaup,
Moncla, Monein, Monpezat, Mont-Disse, Mourenx, Narcastet, Ogenne-Camptort, Oraas, Orthez, Parbayse,
Portet, Puyoo, Ramous, Rontignon, Saint-Faust, Saint-Jean-Poudge, Salies-de-Béarn, Salles-Mongiscard,
Sauvelade, Séméacq-Blachon, Tadon-Sadirac-Viellenave, Tadousse-Ussau, Uzos, Vialer, Vielleségure.

Odmiany winorosli

Cabernet franc N

Cabernet-Sauvignon N

Camaralet B

Courbu noir N

Fer N - Fer Servadou, Braucol, Mansois, Pinenc
Gros Manseng B

Lauzet B

Manseng noir N

Petit Courbu B
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Petit Manseng B
Raffiat de Moncade B
Sauvignon B - Sauvignon blanc

Tannat N

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Béarn — wina czerwone, rézowe i biale

Na obszar geograficzny skladajg si¢ trzy skupiska uprawy winoro$li w prowincji Béarn. Strefa ta, polozona
zasadniczo na przedgérzu Pirenejow, w czeSci zdominowanej przez wzgérza, charakteryzuje si¢ duza zmiennoscig
gleb i warunkéw topoklimatycznych.

Winnice wpisuja si¢ w ten krajobraz w sposéb dyskretny i nie ukladaja si¢ w sposob ciagly. Stanowig one czgsé
zréznicowanego systemu upraw mieszanych. Skaly, ktére tworzg te wzniesienia, sa zbudowane gtéwnie z osadéw
pochodzenia kontynentalnego (molasa, margiel, wapien, glina, piaski plowe, warstwy otoczakéw), a czasami
morskiego (flisz). W okresie czwartorzedu teren pokryly muly eoliczne i nadal s3 one obecne w niektérych
miejscach.

Powigzane gleby sa réwniez bardzo zrdznicowane, nawet jezeli wigkszo$¢ z nich jest lugowa i kwasna. Widoczne
jest troche gleb na wapiennym podlozu. Kamienistos¢ tych gleb jest zréznicowana: szczytowe warstwy z otoczakow
wzbogacaja stoki, a flisz jest dostrzegalny w postaci kanciastych kamykéw. Piaski i zwiry poprawiajg odwadnianie.
Zasadniczo gleby wykazuja duzg zdolno$¢ do odwadniania i ponownego nagrzewania si¢, w szczeg6lnosci dzigki
swojej kamienistosci. Wzgdrza sg czesto asymetryczne. Rzezba terenu, bardzo nieréwnomierna, uklada sig
w roznych kierunkach, w szczegélnosci ku potudniu, wschodowi i zachodowi, tworzgc cieple wystawy
z nachyleniem wystarczajacym do odprowadzania wody deszczowe;.

Klimat, gtéwnie oceaniczny, wilgotny i fagodny, przynosi 1 000 m opadéw rocznie w pdlnocnej czgsci obszaru,
i do 1300 mm rocznie na zachodzie; opady rozkladaja si¢ rownomiernie przez caly rok, a bardziej suchy okres
wystepuje latem i wczesng jesienig. To wlasnie w tym okresie wieje do$¢ czesto (co trzeci dzien) potudniowy, goracy
i suchy wiatr typu fenowego.

Z kartulariuszy i lokalnych archiwéw mozna si¢ dowiedzie¢, ze winnica istniala juz w jednej z czesci obszaru od XIII
wieku.

W polowie XIV wieku biale i czerwone wina z Béarn zaczynajg by¢ eksportowane pod tg nazwg do Holandii. Ten
eksport rozwija si¢ do XIX wieku.

Juz od XV wieku otwiera si¢ nowy rynek zbytu: region Bigorre i Pirenejow. Od XVI wieku winorosle biate obejmuja
gléwnie odmiany Petit Manseng B, Gros Manseng B, Arrufiac B i Courbu B. Le Raffiat de Moncade B.

W XVIII wieku wykorzystywane odmiany czerwone sa nieliczne: oprécz Fer N i Bouchy (Cabernet Franc N)
wystepuje tez Tannat N — odmiana lokalna, bardzo barwna i taninowa.

Na poczatku XX wieku wina rézowe opatrywane t3 nazwa zdobywaja duza renome, zwigzang z rynkami
utrzymywanymi w regionie paryskim.

Nazwa pochodzenia Béarn ,vin délimité de qualité supérieure” (wino najwyzszej jakosci pochodzace
z wyznaczonego obszaru) zostaje uznana w 1951 r. w odniesieniu do win rézowych i biatych.

Béarn zostalo uznane za kontrolowang nazwe pochodzenia w 1975 r. w odniesieniu do win czerwonych, rézowych

i bialych.

W XX wieku powierzchnia winnicy znacznie si¢ zmniejszyta. Od 1980 r. znéw zaczyna si¢ powigkszac. Wielkos¢
obszaru objetego nazwa wynosi okoto 300 hektaréw.

Obecnie wina z Béarn na powrét zyskujg nosny regionalny wizerunek dzigki wysitkom winiarzy, ktérzy starajg sie
przekazywac i udoskonala¢ wlasng specjalistyczng wiedzg.

W krajobrazie obszaru geograficznego, charakteryzujgcego si¢ wystgpowaniem dolin, w czeéci zalesionego,
o zréznicowaniu orientacji stokow i gleb, winnice nie ukladajg si¢ nigdy w sposéb ciagly i tworza mozaikowy
uklad. Zbocza wzgérz tworzg sprzyjajace warunki topoklimatyczne, zapewniajace odprowadzanie nadmiaru wody
deszczowej i, przy dobrej orientacji, nastonecznienie oraz temperatury korzystne dla dojrzewania zbieranych
winogron. Potudniowy, goracy i suchy wiatr, ktéry wieje w okresie dojrzewania winogron, sprzyjal uprawie
winorosli w tym ogélnie wilgotnym regionie.
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Obszar produkcji winogron wyznacza dokladnie dzialki, ktére najbardziej korzystnie wplywaja na ich dojrzewanie
w dobrych warunkach sanitarnych: s to dziatki z dobrg orientacja i podtozem o wzglednie dobrych wiasciwosciach
drenujacych.

Cieszaca si¢ renomg winnica, oparta na odmianach lokalnych, rozwingla si¢ w powigzaniu z rynkami, kt6rymi
dysponowala. Kluczem do jej stawy stala si¢ z biegiem wiekoéw adaptacja lokalnych odmian winorosli do dos¢
wilgotnego klimatu oraz pézne dojrzewanie. Takie odmiany wymagaja konkretnej, specjalistycznej wiedzy, ktéra
wypracowano na tym obszarze geograficznym: umiejetnosci kontroli potencjatu taninowego, w przypadku odmian
czerwonych, i zarzadzania duzym potencjalem osiggania wysokiego stezenia alkoholu, w przypadku odmian
bialych, dzigki wyborowi terminu zbioréw i faczeniu odmian.

Wina czerwone, rézowe i biale wytwarza si¢ gléwnie z mieszanek odmian. Mozna podkreslié, ze glownie
wykorzystywane odmiany to odmiany lokalne, dobrze dostosowane do uwarunkowan glebowych i klimatycznych
tego regionu. To im wina objete ta nazwg zawdzigczajg po czgsci swojg oryginalnosé.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Wigksza jednostka geograficzna

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Do kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Béarn” mozna doda¢ uzupelniajacg nazwe geograficzna okreslajaca wicksza
jednostke geograficzng ,Sud-Ouest”.

Link do specyfikacji produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-eObald9e-eb8f-41fa-a1b9-42d7432efce4
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