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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/7285)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
JPantelleria”
PDO-IT-A0792-AMO02
Data przekazania informacji: 10 wrze$nia 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Okres fermentacji

Opis: zmiana polega na wlaczeniu do pkt 5 specyfikacji produktu akapitu, w ktérym dzien 30 czerwca roku
nastepujacego po roku, w ktérym wyprodukowano winogrona, ustanawia si¢ jako ostatni dzien maksymalnego
okresu fermentagji i drugiej fermentacji w przypadku win produkowanych z suszonych winogron.

Uzasadnienie: celem tej zmiany w specyfikacji jest usuniecie biurokratycznego etapu, jakim jest konieczno$é
wystapienia z wnioskiem o zezwolenie na prowadzenie fermentacji po 15 grudnia w roku zbioru winogron.

Zmiana dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu.

2. Etykietowanie i prezentacja — stosowanie okre$lenia ,,Zibibbo”

Opis: zmiana polega na wprowadzeniu mozliwosci stosowania okreslenia ,Zibibbo” wylacznie w odniesieniu do
,Pantelleria Bianco” [wino biale].

Uzasadnienie:

1) uzupelnienie okreSlenia ,Bianco” na etykietach okresleniem stosowanym na obszarze lokalnym, gdzie
,Pantelleria Bianco” tradycyjnie okresla si¢ mianem ,Zibibbo Secco” [wino wytrawne ,Zibibbo”];

2) promowanie stosowania ChNP ,Pantelleria” zamiast ChOG ,Terre Siciliane” poprzez zezwolenie na stosowanie
okreslenia , Zibibbo”;

3) umozliwienie ujednolicenia podejscia do etykietowania, nazewnictwa i prezentacji tych win.

Zmiana dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu oraz punktu ,Dodatkowe wymogi” w jednolitym dokumencie.

3. Etykietowanie i prezentacja — odniesienie do szerszej jednostki geograficznej

Opis: zmiana dotyczy mozliwosci stosowania okreSlenia geograficznego ,Sicilia”, ktdre jest juz stosowane
w przypadku pozostalych o§miu nazw pochodzenia z Sycylii.

Uzasadnienie: zmiana ta wynika z faktu, Ze uzycie okre$lenia ,Sicilia” dostosowuje nazwe produktu ,Pantelleria” do
innych nazw produktéw pochodzgcych z regionu i wprowadza go w kontekst geograficzny na rynku $wiatowym.
Szersze okreSlenie geograficzne ,Sicilia” stanowi dodatkowe oznaczenie geograficzne, ktére — w szczegdlnosci na
rynku eksportowym — pomaga zidentyfikowac wyspe Pantelleria jako czgs¢ terytorium regionalnego Sycylii.

Zmiana dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu oraz punktu ,Dodatkowe wymogi” w jednolitym dokumencie.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Pantelleria

Rodzaj oznaczenia geograficznego:

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

3. Wino likierowe

4. Wino musujgce

6. Aromatyczne gatunkowe wina musujace

8.  Wino pétmusujace

11. Czgciowo sfermentowany moszcz winogronowy
15. Wino z suszonych winogron

16. Wino z przejrzatych winogron
Kod Nomenklatury scalonej

— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlgcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win:
1. ,Pantelleria” Moscato di Pantelleria

ZWIEZLY OPIS

Barwa: z01ta, czasami przechodzaca w bursztynowa.

Smak: stodki, o aromacie muszkatowym.

Aromat: charakterystyczny, muszkatowy, przyjemnie aromatyczny.
Minimalna catkowita obj¢toSciowa zawarto$¢ alkoholu: 15,00 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 25,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 25

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Pantelleria” Passito di Pantelleria

ZWIEZLY OPIS

Barwa: zlotozélta, przechodzaca w bursztynows.

Smak: stodki, aromatyczny, przyjemny.
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Aromat: wonny, typowo muszkatowy.
Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 20,00 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 31,0 g/L.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 14

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 30

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

3. ,Pantelleria” Moscato Liquoroso, Moscato dorato, Passito liguoroso

ZWIEZLY OPIS

Barwa: z6lta lub zlotozélta o réznej intensywnosci, czasami przechodzaca w bursztynows.
Smak: muszkatowy, stodki, aksamitny.

Aromat: charakterystyczny muszkatowy, przyjemny, aromatyczny, intensywry.

Minimalna catkowita obj¢toSciowa zawarto$¢ alkoholu: 21,00 % obj.

Minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 19,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

4., Pantelleria” Moscato Spumante

ZWIEZLY OPIS

Pianka: delikatna i dlugotrwala.

Barwa: stomkowozodlta o réznej intensywnosci.

Smak: stodki, typowo muszkatowy.

Aromat: typowo muszkatowy.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,00 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
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Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 6

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

5. ,Pantelleria” Zibibbo dolce

ZWIEZLY OPIS

Barwa: zlotozolta o réznej intensywnosci.

Smak: typowo muszkatowy.

Aromat: przyjemny, aromatyczny.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 10,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

6.  ,Pantelleria” Bianco, w tym Frizzante

ZWIEZLY OPIS

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci.

Smak: harmonijny, raczej migkki, czasami pétmusujacy.

Aromat: przyjemny, charakterystyczny.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —
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5.

5.1.

5.2.

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Maksymalna wydajnosé

1. ,Pantelleria” Moscato di Pantelleria

10 000 kg winogron z hektara

2. ,Pantelleria” Passito di Pantelleria

10 000 kg winogron z hektara

3. ,Pantelleria” Moscato Liquoroso, Moscato Spumante, Zibibbo dolce, Bianco i Frizzante

10 000 kg winogron z hektara

4. ,Pantelleria” Moscato Dorato

10 000 kg winogron z hektara

5. ,Pantelleria” Passito Liquoroso

10 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji znajduje si¢ w regionie Sycylia i obejmuje cale terytorium wyspy Pantelleria, ktéra znajduje si¢
w prowincji Trapani.

Odmiany winorosli

Zibibbo B — Moscatellone

Opis zwigzku lub zwigzkéw

ChNP Pantelleria

Zwigzek miedzy wyznaczonym obszarem geograficznym a ChNP ,Pantelleria” opiera si¢ na specyficznych cechach
gleby, klimatu i krajobrazu. Obszar geograficzny obejmuje wylacznie odpowiednie tereny polozone na terytorium
calej wyspy Pantelleria, ktéra ma pochodzenie wulkaniczne. Wyspa jest wietrzna, co — wraz z innymi cechami
klimatycznymi i Srodowiskowymi — zapewnia odpowiednie warunki do produkcji win gatunkowych. Historia
uprawy winoro$li i produkeji wina, siggajaca na obszarze produkcji ChNP tysiecy lat wstecz, $wiadczy ot tym,
w jaki sposéb interwencja czlowieka na wyspie doprowadzila do tego, ze tradycyjne techniki winiarskie
i enologiczne byly przekazywane przez wieki i s3 do dzi§ doskonalone.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Stosowanie szerszej nazwy geograficznej

Ramy prawne:

przepisy unijne

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Stosowanie szerszej nazwy geograficznej ,Sicilia” jest dozwolone na etykietach i przy prezentacji win objetych ChNP
,Pantelleria”. Jezeli szersza nazwa geograficzna ,Sicilia” jest uZywana, na etykiecie nalezy ja umiesci¢ po nazwie
,Pantelleria” i pod okresleniem tradycyjnym ,Zibibbo”.
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Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

W przypadku win ,Pantelleria Bianco” na etykiecie mozna réwniez umiesci¢ okreslenie ,Zibibbo” pod nazwg
,Pantelleria” i odpowiadajacym jej okresleniem ,chroniona nazwa pochodzenia”.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/21941
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