Dziennik Urzedowy PL
Unii Europejskiej Seria C

C[2024/7279 6.12.2024

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/7279)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,»Sicilia”
PDO-IT-A0801-AMO5
Data przekazania informacji: 10 wrze$nia 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Zmiana dotyczaca odmian winorosli

ChNP Sicilia Bianco [biale]

Opis: Zaproponowano zwigkszenie liczby gléwnych odmian z pigciu do siedmiu przez wlaczenie odmian Viognier
i Sauvignon.

Uzasadnienie: Te dwie odmiany sg gléwnymi odmianami wykorzystywanymi w duzej liczbie gospodarstw
specjalizujacych si¢ w uprawie odmian wczesnie dojrzewajacych.

ChNP Sicilia Rosso [czerwone]

Opis: Zaproponowano zwigkszenie liczby gléwnych odmian z pigciu do o$miu przez wlaczenie odmian Merlot,
Cabernet Sauvignon i Nerello Cappuccio.

Uzasadnienie: Merlot i Cabernet Sauvignon sa gléwnymi odmianami wykorzystywanymi w duzej liczbie
gospodarstw, a ich wigczenie do specyfikacji wraz z Nerello Cappuccio i pigcioma gtéwnymi odmianami obecnie
zawartymi w wykazie pozwoli na objecie specyfikacja wigkszo$ci gospodarstw sycylijskich.

ChNP Sicilia Rosato [r6zowe]

Opis: Zaproponowano zwigkszenie liczby gléwnych odmian z pigciu do dziewigciu przez wlaczenie odmian Merlot,
Cabernet Sauvignon, Nerello Cappuccio i Nocera oraz wprowadzenie mozliwosci wykorzystania do 15 % bialych
odmian winorodli.

Uzasadnienie: Merlot i Cabernet Sauvignon s3 gléwnymi odmianami wykorzystywanymi w duzej liczbie
gospodarstw, a ich wiaczenie do specyfikacji wraz z Nerello Cappuccio i pigcioma gtéwnymi odmianami obecnie
zawartymi w wykazie pozwoli na objecie specyfikacja wigkszo$ci gospodarstw sycylijskich.

Dodanie odmiany Nocera jest uzasadnione jej szczeg6lng przydatnoscia do produkcji wina rézowego.

Wprowadzenie mozliwosci wykorzystania maksymalnie 15 % bialych odmian winorosli pozwolitoby producentom
wina produkowaé wina rézowe objete ChNP ,Sicilia” z dobrym migdzynarodowym rodowodem 1 jest
odzwierciedleniem wyraznej potrzeby jako$ciowej zaréwno w kontekScie uprawy winoroéli, jak i z perspektywy
enologiczne;j.

ChNP Sicilia Spumante Rosato [réZowe musujace]

Opis: Zaproponowano zwigkszenie liczby gléwnych odmian z pieciu do dziewigciu przez wlaczenie odmian Merlot,
Cabernet Sauvignon, Nerello Cappuccio i Nocera oraz wprowadzenie mozliwosci wykorzystania do 15 % biatych
odmian winorosli.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

Uzasadnienie: Proponowana zmiana jest bezposrednim rozszerzeniem zmiany proponowanej w odniesieniu do
produkgji rodzaju wina rézowego.

Zmiana dotyczy art. 2 specyfikacji produktu oraz sekgji jednolitego dokumentu ,Odmiany winorosli”.

Produkcja win jednoszczepowych

Opis: Zaproponowano dodanie specjalnego ustepu dotyczacego produkcji win jednoszczepowych.

Uzasadnienie: W ustepie tym wyja$niono, ze mozliwe jest mieszanie wina z moszczem lub winami z innych
szczepow winoro$li nadajacych si¢ do uprawy w regionie Sycylii, do maksymalnie 15 %.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Sicilia

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Wino musujgce

5. Gatunkowe wino musujace

6. Aromatyczne gatunkowe wino musujace
15. Wino z suszonych winogron

16. Wino z przejrzalych winogron

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wina ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win

LSicilia” Bianco Superiore, Inzolia Superiore, Grillo Superiore, Chardonnay Superiore, Catarratto Superiore, Grecanico Superiore,
Miiller Thurgau, Sauvignon, Sauvignon Riserva, Moscato Bianco, Vermentino

ZWIEZLY OPIS

Barwa: stomkowozdlta o roznej intensywnosci, z refleksami ztotymi lub niekiedy z odcieniami jasnej zieleni.
Aromat: szlachetny, elegancki, delikatny, intensywny, charakterystyczny, owocowy, aromatyczny, trwaly.

Smak: wytrawny, zréwnowazony, charakterystyczny, czysty, harmonijny, pelny, przyjemny, $wiezy, Srednio cielisty.
Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
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Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

1. ,Sicilia” Bianco, Bianco Riserva, Inzolia, Inzolia Riserva, Grillo, Grillo Riserva, Chardonnay, Chardonnay Riserva,
Catarratto, Catarratto Riserva, Carricante, Grecanico, Grecanico Riserva, Fiano, Fiano Riserva, Damaschino, Viognier,
Viognier Riserva, Pinot Grigio, Zibibbo.

ZWIEZLY OPIS

Barwa: od stomkowozéltej do zlotej o réznej intensywnosci, niekiedy z odcieniami jasnej zieleni. W przypadku
Pinot Grigio barwa moze by¢ réwniez rézowa o réznej intensywnosci lub miedziana.

Aromat: delikatny, elegancki, przyjemny, intensywny, charakterystyczny, owocowy, czasami o lekkim zapachu
kwiatowym, aromatyczny, trwaly.

Smak: od wytrawnego po pdlwytrawny, zréwnowazony, charakterystyczny, bogaty, harmonijny, pelny, przyjemny,
$wiezy, intensywny, o Sredniej strukturze i Srednio cielisty.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

2. LSicilia” Bianco Vendemmia Tardiva, Bianco Passito, Inzolia Vendemmia Tardiva, Grillo Vendemmia Tardiva, Grillo
Passito, Chardonnay Vendemmia Tardiva, Chardonnay Passito

ZWIEZLY OPIS

Barwa: od stomkowozéltej do zlotej o réznej intensywnosci, niekiedy z bursztynowymi pasemkami w przypadku
maceracji winogron ze skérkami.

Aromat: charakterystyczny, delikatny, czasami kwiatowy, trwaly, aromatyczny.

Smak: od wytrawnego po stodki, harmonijny, charakterystyczny, niekiedy z wyraZznym smakiem alkoholowym lub
posmakiem migdatéw.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,00 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,00 g/1.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
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Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

3. LSicilia” Catarratto Vendemmia Tardiva, Catarratto Passito, Grecanico Vendemmia Tardiva, Moscato Bianco Vendemmia
Tardiva, Moscato Bianco Passito

ZWIEZLY OPIS

Barwa: od stomkowozéltej do zlotej o réznej intensywnosci, niekiedy z bursztynowymi pasemkami w przypadku
maceragcji winogron ze skorkami.

Aromat: charakterystyczny, delikatny, czasami kwiatowy, trwaly, aromatyczny.

Smak: od wytrawnego po stodki, harmonijny, charakterystyczny, niekiedy z wyraznym smakiem alkoholowym lub
posmakiem migdalow.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,00 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,00 g/1.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

4. ,Sicilia” Rosso, Rosso Riserva, Nero d’Avola, Nero d’Avola Riserva, Perricone, Nerello Cappuccio, Frappato, Nerello
Mascalese, Cabernet Franc, Merlot, Merlot Riserva, Cabernet Sauvignon

ZWIEZLY OPIS

Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci, niekiedy z fioletowymi odcieniami, z czasem nabierajaca barwy kamienia
granatu.

Aromat: przyjemny, szlachetny, delikatny, charakterystyczny, owocowy, czasami korzenny, kwiatowy, z nutami
ro$linnymi; intensywny, elegancki, trwaly.

Smak: od wytrawnego po pétwytrawny, harmonijny, pelny, zréwnowazony, lekko taninowy, $wiezy, intensywny,
charakterystyczny.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21,00 g/1.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne
— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
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— Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

5. LSicilia” Cabernet Sauvignon Riserva, Syrah, Syrah Riserva, Pinot Nero, Pinot Nero Riserva, Nocera, Mondeuse,
Carignano, Alicante, Petit Verdot, Petit Verdot Riserva, Sangiovese

ZWIEZLY OPIS

Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci, niekiedy z fioletowymi odcieniami, z czasem nabierajaca barwy kamienia
granatu.

Aromat: przyjemny, szlachetny, delikatny, charakterystyczny, owocowy, czasami korzenny, kwiatowy, z nutami
roélinnymi; intensywny, elegancki, trwaly.

Smak: od wytrawnego po pétwytrawny, harmonijny, pelny, zréwnowazony, lekko taninowy, $wiezy, intensywny,
charakterystyczny.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21,00 g/I.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna 4 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

6. LSicilia” Rosso Vendemmia Tardiva, Rosso Passito, Nero d’Avola Vendemmia Tardiva, Nero d’Avola Passito, Perricone
Vendemmia Tardiva, Syrah Vendemmia Tardiva, Syrah Passito

ZWIEZLY OPIS

Barwa: rubinowoczerwona, w miar¢ dojrzewania nabierajaca odcienia kamienia granatu.
Aromat: charakterystyczny, delikatny, trwaly.

Smak: od stodkiego do wytrawnego, typowy, harmonijny.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 13,00 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,00 g/1.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

— Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —
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7. ,Sicilia” Rosato, Nero d’Avola Rosato, Perricone Rosato, Frappato Rosato, Nerello Mascalese Rosato, Cabernet Franc
Rosato, Merlot Rosato, Cabernet Sauvignon Rosato, Syrah Rosato, Pinot Nero Rosato, Sangiovese Rosato

ZWIEZLY OPIS

Barwa: od jasnorézowej do rézowej o réznej intensywnosci.

Aromat: szlachetny, elegancki, delikatny, charakterystyczny.

Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego, harmonijny, zréwnowazony, $wiezy.
Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 12,00 %;

Minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

8. ,Sicilia” Spumante Bianco Metodo Classico, Spumante Rosato/Rosé Metodo Classico

ZWIEZLY OPIS

Pianka: delikatna, utrzymujaca sie.
Barwa: stomkowozdlta o réznej intensywnosci lub rézowa o rdznej intensywnosci.
Zapach: bukiet pochodzacy z fermentacji w butelkach, delikatny, pelny, trwaly.

Smak: bogaty, o dobrej strukturze, $wiezy, harmonijny, od ,brut nature” (naturalnie wytrawnego) po bardzo
wytrawny.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna 5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

9. ,Sicilia” Spumante Bianco, Spumante Rosato, Grillo Spumante, Chardonnay Spumante, Catarratto Spumante,
Carricante Spumante, Grecanico Spumante, Pinot Grigio Spumante, Nero d’Avola Spumante, Frappato Spumante,
Nerello Mascalese Spumante, Pinot Nero Spumante
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5.1.

ZWIEZLY OPIS

Pianka: delikatna, utrzymujaca sie.

Barwa: stomkowozdlta o réznej intensywnosci lub od stomkowozéltej do rézowej o réznej intensywnosci.
Aromat: charakterystyczny, szlachetny, delikatny, owocowy.

Smak: §wiezy, harmonijny, od ,brut nature” (naturalnie wytrawnego) do bardzo wytrawnego.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna 5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

10.  ,Sicilia” Moscato Bianco Spumante, Zibibbo Spumante

ZWIEZLY OPIS

Pianka: delikatna, utrzymujaca sie.

Barwa: od jasnozoéttawozielonej po stomkowozélts.

Aromat: charakterystyczny, szlachetny.

Smak: stodki, $wiezy, harmonijny, przyjemny.

Minimalna catkowita obj¢toSciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 6

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna 5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

Praktyki enologiczne

Podstawowe praktyki enologiczne

1. Metody przetwarzania na wino musujgce

Szczegoblne praktyki enologiczne

Rodzaj Spumante [musujacy] nalezy pozyskiwaé wylgcznie w drodze naturalnej fermentacji metodg Charmata lub
w drodze tradycyjnej metody [Metodo Classico] drugiej fermentacji w butelce, ktéra mozna jednak stosowal
wylacznie w przypadku rodzajéw Bianco [biale] i Rosato/Rosé.
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5.2.

2. Suszenie winogron

Szczegoblne praktyki enologiczne

Rodzaje Vendemmia Tardiva [pézny zbidr] i Passito [z suszonych winogron] muszg by¢ produkowane przez
pozostawienie winogron do wyschniecia na krzewach lub, po zbiorach, poprzez umieszczenie ich na matach,
ostonach, skrzyniach lub specjalnych pojemnikach w odpowiednich warunkach. W tym celu mozna stosowaé
Srodowiskowe systemy kondycjonowania, pod warunkiem ze dzialajg one w temperaturach zblizonych do
temperatur, w ktorych tradycyjnie zachodzg procesy suszenia winogron, z wyjatkiem wszelkich systeméw
osuszania, ktére dzialaja w oparciu o wykorzystanie ciepta.

Maksymalna wydajnosé

3. Bianco, Bianco Riserva, Spumante Bianco, Inzolia, Inzolia Riserva, Chardonnay, Chardonnay Riserva,
Chardonnay Spumante, Catarratto, Catarratto Riserva, Catarratto Spumante, Carricante, Carricante Spumante

13 000 kilograméw winogron z hektara

4. Grecanico, Grecanico Riserva, Grecanico Spumante, Fiano, Fiano Riserva, Damaschino, Viognier, Viognier
Riserva, Miiller Thurgau, Sauvignon, Sauvignon Riserva, Pinot Grigio, Pinot Grigio Spumante, Vermentino

13 000 kilograméw winogron z hektara

5. Grillo, Grillo Riserva, Grillo Spumante, Nero d’Avola, Nero d’Avola Rosato, Nero d’Avola Riserva, Nero d’Avola
Spumante

14 000 kilograméw winogron z hektara

6. Moscato Bianco, Moscato Bianco Spumante, Zibibbo, Zibibbo Spumante

13 000 kilograméw winogron z hektara

7. Frappato Spumante, Nerello Mascalese Spumante, Pinot Nero Spumante

13 000 kilograméw winogron z hektara

8. Bianco Superiore, Inzolia Superiore, Grillo Superiore, Chardonnay Superiore, Catarratto Superiore, Grecanico
Superiore

10 000 kilograméw winogron z hektara

9. Rosso, Rosso Riserva, Rosato, Spumante Rosato, Perricone, Perricone Rosato, Nerello Cappuccio, Frappato,
Frappato Rosato, Nerello Mascalese, Nerello Mascalese Rosato, Cabernet Franc, Cabernet Franc Rosato, Merlot,
Merlot Rosato, Merlot Riserva

12 000 kilograméw winogron z hektara

10. Cabernet Sauvignon, Cabernet Sauvignon Rosato, Cabernet Sauvignon Riserva, Syrah, Syrah Rosato, Syrah
Riserva, Pinot Nero, Pinot Nero Rosato, Pinot Nero Riserva, Nocera, Mondeuse, Carignano, Alicante, Petit
Verdot, Petit Verdot Riserva, Sangiovese, Sangiovese Rosato

12 000 kilograméw winogron z hektara

11. Bianco Vendemmia Tardiva, Rosso Vendemmia Tardiva, Inzolia Vendemmia Tardiva, Grillo Vendemmia Tardiva,
Chardonnay Vendemmia Tardiva, Catarratto Vendemmia Tardiva

8 000 kilograméw winogron z hektara

12. Grecanico Vendemmia Tardiva, Moscato Bianco Vendemmia Tardiva, Nero d’Avola Vendemmia Tardiva,
Perricone Vendemmia Tardiva, Syrah Vendemmia Tardiva

8 000 kilograméw winogron z hektara

13. Bianco Passito, Rosso Passito, Grillo Passito, Chardonnay Passito, Catarratto Passito, Moscato Bianco Passito,
Nero d’Avola Passito, Syrah Passito

8 000 kilograméw winogron z hektara
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6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Cale terytorium administracyjne regionu Sycylia.

7. Odmiany winorosli
Alicante N.
Alicante N. - Gamay
Ansonica B. - Inzolia
Cabernet Franc N. - Cabernet
Cabernet Sauvignon N. - Cabernet
Calabrese N. - Nero d’Avola N.
Carignano N.
Carricante B.
Catarratto Bianco Comune B. - Catarratto
Catarratto Bianco Lucido B. - Catarratto
Chardonnay B.
Damaschino B.
Fiano B.
Frappato N.
Frappato N. - Frappato d'Italia
Grecanico Dorato B. - Grecanico
Grillo B.
Merlot N.
Mondeuse N.
Moscato Bianco B. - Moscato
Moscato Bianco B. - Moscato Reale
Miiller Thurgau B.
Miiller Thurgau B. - Riesling x Sylvaner
Nerello Cappuccio N.
Nerello Cappuccio N. - Nerello Mantellato
Nerello Mascalese N.
Nocera N.
Perricone N.
Perricone N. - Pignatello
Petit Verdot N.
Pinot Grigio - Pinot

Pinot Nero N. - Pinot
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Sangiovese N.

Sauvignon B.

Sauvignon B. - Sauvignon Blanc
Syrah N.

Syrah N. - Shiraz

Vermentino B.

Viognier B.

Zibibbo B.

Zibibbo B. - Moscatellone

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
8.1. A) Szczegblowe informagje dotyczgce obszaru geograficznego

1) Czynniki naturalne majace wplyw na zwiazek z obszarem

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje cale terytorium administracyjne regionu Sycylia. Na terenie tego
obszaru wystepuja znaczne kontrasty: pélnocna cze$¢ jest w przewazajacej mierze gorzysta; czesci Srodkowo-
potudniowe i potudniowo-zachodnie sa gléwnie pagérkowate; cze$¢ potudniowo-wschodnia jest typowym
plaskowyzem; a wschodnia czg$¢ Sycylii ma charakter wulkaniczny. Niziny wystepuja gléwnie wzdluz wybrzeza.

Sie¢ hydrograficzna jest bardzo zlozona. Istnieje wiele opadowych ciekéw wodnych i wiele krétkich ciekéw
wodnych o szybkim przeplywie. Doliny rzeczne s3 w wigkszosci waskie i glebokie na obszarze gérzystym
i znacznie bardziej otwarte na obszarze pagérkowatym.

Sycylijskie formacje litologiczne mozna podzieli¢ na nastepujace kompleksy:

klastyczny kompleks osadéw kontynentalnych;

kompleks wulkaniczny (Etna i stare skaly wulkaniczne Gér Hyblejskich);

kompleks piaszczysto-kalkarenitowy z pliocenu i plejstocenu;

kompleks ilasto-marglisty obejmujacy wszystkie gtownie ilaste formacje wystepujace na Sycylii;
kompleks ewaporytéw obejmujacy typy litologiczne formacji gipsowo-siarkowej poznego miocenu;
kompleks zlepieficéw arenitowych;

kompleks piaskowcowo-gliniasto-wapienny obejmujacy rézne formacje z przewaga piaskowca arenitowego, ktore sg
szeroko rozpowszechnione w pétnocnej Sycylii;

kompleks weglanowy obejmujacy cz¢$¢ Gor Pelorytanskich i wapiennego pasma Gor Hyblejskich;
kompleks fillitow i lupkéw krystalicznych (w pasmie Gor Pelorytanskich).
Pod wzgledem klimatu mozna wyrdzni¢ cztery gtéwne srodowiska klimatyczne:

srodowisko przybrzezne: fagodny klimat ze $rednig roczng temperaturg okoto 18 °C, Srednimi rocznymi opadami
wynoszacymi 400-500 mm i niskimi lub zerowymi opadami w okresie letnim (prowincje Trapani, Palermo
i Agrigento). Na wybrzezu miedzy Cefallt a Mesyna $rednia roczna suma opadéw wynosi 800 mm, natomiast na
gérnym wybrzezu Morza Joriskiego moze siega¢ nawet 900 mm.

Srodowisko obszaru Etny: klimat jest wilgotny, zwlaszcza na pétnocnym zboczu, gdzie opady siegaja 600-800 mm
na nizszych poziomach i wzrastajg do ponad 1200 mm na najwigkszych wysoko$ciach. Wschodnie zbocze jest
bardziej deszczowe niz zachodnie. Na $rednig roczng temperature wplywa ekspozycja stokow i wysokos¢, przy
czym wschodnie zbocze jest cieplejsze, a poinocne najzimniejsze, co oznacza, ze winogrona w tych srodowiskach
dojrzewajg odpowiednio wcze$niej lub pdZniej. Potudniowo-zachodnie zbocze jest najbardziej suche.
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Srodowisko pasm gorskich (Peloritani, Nebrodi, Madonie i Sicani): Srednie roczne opady mogg osiagnac
1000 mm lub wigcej. Srednia temperatura minimalna jest bliska 0 °C, a $rednia temperatura maksymalna wynosi
okolo 25 °C.

Srodowisko Sycylii $rédladowej i plaskowyzu hyblejskiego: $rednia roczna temperatura wynosi ponad 15 °C,
a $rednia maksymalna temperatura w lecie to 29 °C. Roczne opady sa réwniez niskie i wynosza 400 mm, co
oznacza, ze na niskich wzgorzach w glebi Sycylii (prowincje Trapani, Palermo, Agrigento i Caltanissetta) klimat jest
cieply i suchy. Na wzgorzach w okolicach Palermo opady wynosza 600-700 mm, a na plaskowyzu hyblejskim
nawet 800 mm.

2)  Czynniki ludzkie majace wplyw na zwigzek z obszarem

Sycylia jest regionem o jednej z najstarszych tradycji uprawy winoroli, o czym $wiadcza liczne znaleziska
archeologiczne (skamieniate ampeloliti [niesklasyfikowane winorosle], amfory na wino, monety z postaciami
Dionizosa i przedstawieniami wina) oraz liczne greckie i lacinskie zrédla pisane, ktére odnosza si¢ do stynnych
sycylijskich win.

Handel oliwg i winem si¢gajacy czaséw Fenicjan (IX—IV wiek p.n.e.) jest potwierdzony obecnoscig amfor uzywanych
do transportu i innych rodzajéw ceramiki, takich jak dzbany o dwéch uchwytach i puchary, ktére stanowily ,zestaw”
przedmiotéw zwykle uzywanych do serwowania i picia wina. Co wigcej, ostatnie badania archeologiczne pokazuja,
ze Fenicjanie poza handlem prowadzili réwniez dziatalno$¢ rolniczg i wiejskg (M. Botto, 2001).

Wielki przepych winnic odnotowano w okresie, w ktérym na obszarze tym osiedli Grecy (VII-III w. p.n.e.), ktérzy
sprowadzili na wyspe szereg odmian winoroéli, m.in. Grecanico uprawiang tu po dzi§ dzien. Przedstawienia scen
uprawy winoro$li na monetach s3 dowodem na dzialalno$¢ gospodarcza w regionie, ktéra rozwingla si¢ wokél
produkcji wina.

Potwierdzona jest obecno$¢ sycylijskiego wina w Galii w czasach rzymskich (Il w p.n.e.~V w. n.e.), w szczegdlnosci
za panowania Cezara. Pliniusz wspomnial o winie Mamertino z Mesyny, gdy opisywat wypicie przez Cezara toastu
z okazji zdobycia trzeciego konsulatu.

Wraz z upadkiem imperium rzymskiego na Sycylii powstata klasa duzych wiascicieli ziemskich, o czym $wiadczy
obecno$¢ duzych rezydencji wiejskich, takich jak Villa Romana del Casale na Piazza Armerina, ktérej mozaiki
przedstawiaja sceny zbioréw winogron, co dowodzi, ze w okolicy znajdowaly si¢ winnice.

Nastepnie ciagle najazdy barbarzyricow na prowincje doprowadzily do porzucenia ziemi, a tym samym do
zaniechania uprawy winorosli.

Cho¢ w Koranie ustanowiono zakaz spozywania alkoholu, w okresie panowania muzulmanéw (lata 827-1061) na
Sycylii uprawiano winogrona deserowe, a na wyspe¢ Pantelleria sprowadzono odmiang winoroéli Zebib (obecnie
Zibibbo lub Moscato di Alessandria) z polozonego naprzeciw Pantellerii afrykanskiego przyladka Zebib (B. Pastena,
1970).

Uprawa winoro$li i drzew oliwnych zaczela si¢ ponownie upowszechniaé w okresie panowania Normandw.
Nastepnie, w okresie panowania Aragonii, sycylijskie wino zyskato doskonalg reputacje, o czym $wiadcza liczne
firmy zajmujace si¢ sprzedaza wina, o ktérych wspomina Cougnet w swoim dziele Historiae de la Table.

Podczas panowania hiszpanskiego (1512-1713) na obszarach $rédladowych wzrosta liczba winnic, gajow oliwnych,
gajow migdatowych, a w miejscach bogatych w zasoby wody takze ogrodow i upraw warzyw. W XVI w. Tommaso
Fazello w swoim dziele De Rebus Siculis [O sprawach sycylijskich] wspomnial o terytorium Aci, okolicach Mesyny,
nizinach u podnédza Etny, dolinie Val di Mazara i nizinach Palermo jako obszarach z duzg ilo$cig winorosli. Bacci,
w stynnej pracy De Naturali Vinorum Historia [Historia naturalna win], wspomniat o winnicach na zboczach Monte
Erice, na terytorium Palermo i na wyspie Lipari pelnej zyznych wzgérz. O znaczeniu produkcji wina w tym okresie
$wiadczy zalozenie zakladow bednarskich w Salemi w 1683 r. oraz w Palermo.

Podczas pdzniejszych rzadéw Piemontu i Austrii uprawa winorosli przeszla okres kryzysu, z ktérego podniosta si¢
w czasach Burbonéw, co zostalo udokumentowane przez podréznika z Lukki G.A. Arnolfiniego w Giornale di
viaggio [Dzienniku podrézy] z 1776 r., gdy wspomnial o obfitosci sycylijskiego wina produkowanego na calej
wyspie. Angielski kupiec John Woodhouse otworzyl winiarni¢ w Marsali, co pomoglo zwigkszy¢ handel winami
z Marsali z Anglia. Benjamin Ingham réwniez otworzy} kilka winiarni w Marsali i Mazarze, ale to zaloZenie winiarni
przez przedsigbiorce Vincenza Floriego naprawde ozywito handel winami z Marsali.
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W 1862 r. Garibaldi powrdcil na Sycylie i odwiedzil winiarni¢ Florio; wypit i pochwalil stodkie wino z Marsali, ktore
od tego czasu znane jest jako ,Garibaldi Sweet”.

W drugiej potowie XIX w. plaga filoksery zniszczyla znaczng cze$¢ winnic na wyspie, a winoro§l zostata wyparta
przez inne uprawy.

Na poczatku XX w. technika szczepienia na odpornych na filoksere winoroslach z USA stala si¢ powszechna
i winoro$l zaczela si¢ odradzad.

Kryzys gospodarczy, ktdry nastapit po pladze filoksery, i wojna handlowa z Francjg oznaczaly koniec produkcji win
o wysokiej zawartosci alkoholu i intensywnym kolorze, ktdre byly eksportowane do Frangji jako wina mieszane,
natomiast wzrosta produkeja $wiezych, aromatycznych win stotowych o nizszej zawartosci alkoholu.

Wspolczesna historie sycylijskiego wina mozna uzna¢ za rozpoczeta na przelomie lat 80. i 90. XX w. Mozliwosci
Sycylii w zakresie produkcji wysokiej jakosci bialych win zostaly ustanowione z wykorzystaniem zaréwno
lokalnych odmian winogron, takich jak Inzolia, Catarratto i Grillo, jak i odmian nielokalnych, takich jak
Chardonnay, Miiller Thurgau i Sauvignon. W latach 90. XX w. zaczeto testowac i produkowaé wysokiej jakosci
czerwone wina z lokalnej odmiany Nero d’Avola i nielokalnych odmian Cabernet, Merlot, Syrah, Petit Verdot i Pinot
Nero.

Niekwestionowang ,gwiazda” tego nowego kierunku w uprawie winorosli jest Nero d’Avola, odmiana, ktéra nawet
w polaczeniu z innymi migdzynarodowymi odmianami okresla charakter wina, nie tylko dzigki barwie, ale przede
wszystkim z uwagi na fakt, ze nadaje winu wlasciwosci smakowe typowe dla regionu Morza Srédziemnego.

Na przestrzeni wiekow czynnik ludzki odgrywal wazng role, zwlaszcza w szczegétowym okresleniu ponizszych
elementéw technicznych produkgji, ktore stanowig integralng cz¢$¢ specyfikacji obecnego produktu.

— Polaczenie odmian winoroli w winnicach: odmiany winoro$li nadajace si¢ do produkcji przedmiotowych win
to odmiany, ktdre tradycyjnie uprawiano na danym obszarze geograficznym;

— metody prowadzenia, odleglosci sadzenia i systemy przycinania to metody tradycyjnie stosowane, nawet
w przypadku nowo zasadzonych winnic, i maja na celu osiggniecie najlepszej i najbardziej racjonalnej
struktury winnic, w celu zaré6wno ulatwienia czynnosci zwigzanych z uprawa, jak i racjonalnego zarzadzania
ulistnieniem. Umozliwia to uzyskanie wystarczajacej powierzchni lisci przy dobrej ekspozycji i utrzymanie
wydajnosci produkeji wina w granicach okreslonych w specyfikacji;

— wina s3 nadal wytwarzane z zastosowaniem tradycyjnych praktyk, ktére sa dobrze ugruntowane w okolicy do
produkgji niemusujacych win bialych i czerwonych. Wina czerwone sa odpowiednio zréznicowane miedzy
typem podstawowym a bardziej strukturalnymi winami czerwonymi typu Riserva, ktorych produkcja wymaga
okresu dojrzewania wynoszacego co najmniej 2 lata. Tradycyjne sa rowniez praktyki produkcyjne stosowane
do produkgji win musujacych oraz te zwigzane z suszeniem winogron oraz winifikacja i uszlachetnianiem win
z pbznych zbioréw.

8.2. B) Szczeg6lowe informacje dotyczgce jakosci lub wlasciwosci produktu, ktére mozna przypisal glownie lub wylgcznie
Srodowisku geograficznemu.

Z analitycznego i organoleptycznego punktu widzenia wina objete niniejszg specyfikacja produktu maja bardzo
wyrazne i charakterystyczne cechy opisane w art. 6, co oznacza, Ze mozna je wyraznie zidentyfikowa¢ i uznaé za
typowe dla sSrodowiska geograficznego.

W szczegdlnosci wszystkie wina majg zréwnowazone chemiczne i fizyczne cechy charakterystyczne, co pomaga
w zapewnieniu dobrze wywazonego smaku. Wszystkie rodzaje wina maja przyjemny, harmonijny,
charakterystyczny i elegancki aromat, niekiedy z nutami owocowymi, kwiatowymi i ro§linnymi, ktére sg typowe dla
odmian winoroéli wykorzystywanych do produkcji.

8.3. C) Opis zwigzku przyczynowego migdzy aspektami, o ktorych mowa w lit. A), oraz aspektami, o ktorych mowa
w lit. B).

Przewaznie pagérkowata topografia obszaru produkcji, ekspozycja winnic i ich lokalizacja na obszarach, ktére sa
wyjatkowo dobrze przystosowane do uprawy winorosli, tworza odpowiednio wietrzne i jasne Srodowisko, ktdre
zapewnia ro§linom optymalne warunki wzrostu.
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Przy wyborze obszaréw produkeji preferowane sg grunty o dobrej ekspozycji, co sprawia, Ze nadaja si¢ one do
produkcji win wysokiej jakosci.

Klimat obszaru produkgji przyczynia si¢ réwniez do produkcji win wysokiej jakosci.

Wiekowa historia uprawy winorosli na tym obszarze, od prehistorii do dnia wspdlczesnego, o ktérej Swiadczg liczne
dokumenty, jest ogélnym i podstawowym dowodem Scistego zwigzku i interakcji miedzy czynnikami ludzkimi
a jakoscig i indywidualnymi cechami win objetych chroniong nazwg pochodzenia ,Sicilia”. Innymi stowy, jest to
Swiadectwo sposobu, w jaki mieszkaicy tego obszaru przez wieki przekazywali tradycyjne metody uprawy
winorosli i techniki enologiczne. Techniki te byly ulepszane i udoskonalane w czasach wspoélczesnych dzigki

niekwestionowanemu postgpowi naukowemu i technologicznemu, dajac poczatek stynnym winom ,Sicilia”,
ktorych szczegdlne cechy opisano w specyfikacji.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Celem butelkowania na tym obszarze jest ochrona jakosci i wizerunku win objetych ChNP ,Sicilia”,
zagwarantowanie ich pochodzenia oraz zapewnienie skutecznosci i terminowosci odpowiednich kontroli. Jednak
zgodnie z prawodawstwem UE i szczegblowymi przepisami krajowymi w celu ochrony istniejacych praw
indywidualne zezwolenia moga by¢ udzielane podmiotom gospodarczym, ktére tradycyjnie dokonywatly

butelkowania poza wyznaczonym obszarem produkji, przy jednoczesnym zapewnieniu, zZe liczba przedsigbiorstw
zajmujacych si¢ butelkowaniem znajdujacych si¢ poza tym obszarem jest ograniczona.

Etykietowanie — oznaczenie odmiany winorosli

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

W ramach etykietowania i prezentacji rodzajow wina ,Sicilia” Zibibbo i ,Sicilia” Zibibbo Spumante stosowanie

oficjalnie uznanych synoniméw odmiany winorosli Zibibbo jest niedozwolone.

Pakowanie

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Wina oznaczone jako ChNP ,Sicilia” muszg by¢ wprowadzane do obrotu w szklanych pojemnikach o maksymalnej
pojemnosci nominalnej 3 litréw. Ograniczenie to nie dotyczy tradycyjnych butelek bordoskich, burgundzkich
i refiskich, ktére moga mie¢ maksymalng pojemnos¢ 18 litréw.
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Ponadto mozna stosowaé pojemniki przeznaczone do kontaktu z zywnoscia o pojemnosci 2—6 litréw, przy czym
nie mozna ich stosowa w przypadku rodzajow Riserva, Vendemmia Tardiva, Superiore, Passito, Vigna i Spumante.

Dopuszcza si¢ stosowanie wszystkich zgodnych z przepisami unijnymi i krajowymi metod zamykania butelek
z wyjatkiem kapsli.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/21933
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