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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i $rodkéw spozywczych na podstawie art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014

(C/2024/7238)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA
NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO Z PANSTWA
CZLONKOWSKIEGO

(rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012)
,,Volailles du Maine”

Nr UE: PGI-FR-0148-AMO2 - 4 wrze$nia 2024

ChNP () ChOG (X)
1.  Nazwa produktu
,Volailles du Maine”
2. Panstwo cztonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny
Francja
3. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Ministére de l'agriculture et de la souveraineté alimentaire (Ministerstwo Rolnictwa, Gospodarki Zywnosciowej
i Le$nictwa)

4. Opis zatwierdzonych zmian

Wyjasnienie, dlaczego zmiana lub zmiany wchodzg w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano
w art. 53 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

Wszystkie opisane i uzasadnione zmiany nie obejmujg zmiany samej nazwy chronionego oznaczenia
geograficznego lub zmiany wykorzystania tej nazwy, nie sg na tyle istotne by uniewaznia¢ zwigzek, o ktérym mowa
w art. 5 ust. 2 lit. b) i nie pociggaja za soba nowych ograniczei we wprowadzaniu produktu do obrotu. Zmiany te
odpowiadaja zatem definicji zmiany standardowe;.

1. Punkt,Opis produktu”
Proponowana zmiana koryguje blad polegajacy na tym, ze minimalng mas¢ samic i samcéw kaczek zapisano na

odwrodt. Wskazano ze minimalna masa samic kaczek wynosi 2 900 g i 1 600 g dla samcéw, podczas gdy powinno
by¢ na odwrét: 1 600 g w przypadku samic i 2 900 g w przypadku samcéw.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

2. Metoda produkcji

Zmiany dotyczg jedynie kryteriéw hodowli i chowu kur.
Ppkt 5.7.1 ,Budynki”
Wprowadzono bardziej precyzyjne sformulowanie:

,Chéw kur odbywa si¢ w systemie $ciétkowym w jednopoziomowych kurnikach o niewielkim zageszczeniu;
maksymalna liczba kur na m* wynosi 9 sztuk”.

() DzU.L179219.6.2014,s.17.
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3.1.

Ppkt 5.7.2 ,Wybiegi”

Wprowadzono bardziej precyzyjne sformulowanie: ,Wybiegi sg trawiaste i zadrzewione, zlozone z trwalych
uzytkéw zielonych”.

Jedyna istotna zmiana, o ktérg wnioskowano, dotyczy wybiegéw kur: dodano 100 metréw biezacych zywoplotow
wraz z wymogiem przynajmniej 30 drzew.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT
,,Volailles du Maine”
Nr UE: PGI-FR-0148-AMO02 - 4 wrze$nia 2024

ChNP () ChOG (X)

Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Volailles du Maine”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Francja

Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

Kod Nomenklatury Scalonej

02 - MIESO I PODROBY JADALNE

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 11 — Nieciete na kawalki, Swieze lub schlodzone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 12 — Niecigte na kawatki, zamrozone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, $wieze, schfodzone lub zamrozone
0207 13 — Kawalki i podroby, $wieze lub schtodzone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 14 — Kawalki i podroby, zamrozone

02 - MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 24 — Nieciete na kawalki, Swieze lub schlodzone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 25 — Niecigte na kawatki, zamrozone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE
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3.2.

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 26 — Kawatki i podroby, $wieze lub schtodzone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, $wieze, schtodzone lub zamrozone
0207 27 — Kawalki i podroby, zamroZone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 41 — Nieciete na kawatki, $wieze lub schlodzone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 42 — Niecigte na kawatki, zamrozone

02 - MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, $wieze, schfodzone lub zamrozone
0207 44 — Pozostale, $wieze lub schlodzone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 45 — Pozostale, zamrozone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 51 — Niecigte na kawatki, Swieze lub schlodzone

02 - MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 52 — Niecigte na kawatki, zamrozone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 54 — Pozostate, $wieze lub schlodzone

02 — MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone
0207 55 — Pozostale, zamrozone

02 - MIESO I PODROBY JADALNE

0207 — Migso i podroby jadalne, z drobiu objetego pozycja 0105, Swieze, schtodzone lub zamrozone

0207 60 — Z perliczek

Opis produktu, do ktdrego odnosi sig¢ nazwa podana w pkt 1

,Volailles du Maine” wystepuja jako migso surowe, w postaci Swiezej lub gleboko mrozonej, w formie:

— tuszy (z podrobami lub bez nich),
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—  kawalkow,
— kawalkéw z rozbioru,

— podrobdw.

Nalezg do nastgpujacych rodzin i rodzajow:

— -Gallus: kurczg, pularda, kaplon, maty kapton, kura,
— Numida meleagris: perliczka, kapton perliczki,

—  Meleagris gallopavo: indyk,

— -Cairina muschata: kaczka,

— -Anser anser: ges.

Migso ,,Volailles du Maine” odpowiada migsu drobiowemu z elastycznym (nieskostnialym) zakoficzeniem mostka,
przeznaczonemu do pieczenia lub smazenia, w przypadku drobiu migsnego, oraz migsu drobiowemu z twardym
(skostnialym) zakonczeniem mostka, przeznaczonemu do duszenia, smazenia lub gotowania, w przypadku kur.

,Volailles du Maine” posiadaja:
—  Wiaéciwe uformowanie.
— Ich kosci sg twarde.

— Tkanka mig$niowa jest pelna, pier§ dobrze rozwinieta, szeroka, dluga i umig$niona, nogi s3 umig$nione,
z wyjatkiem kur.

— Stopien otluszczenia:

Produkcja Stopien otluszczenia

Kurcze, indyk przeznaczony do pieczenia, indyk

Cienka warstwa tluszczu na piersi, grzbiecie i nogach
w kawalkach p & s

Perliczka Bardzo cienka warstwa tluszczu na piersi, grzbiecie i nogach

Kapton, maly kaplon, pularda, kapton perliczki Gruba warstwa na piersi, grzbiecie i nogach

Ges Warstwa t.}uszczu od umiarkowanej do grubej na piersi,
grzbiecie i nogach

Kaczka Umiarkowana warstwa tluszczu na piersi, grzbiecie i nogach

Kura Umiarkowana warstwa tluszczu na piersi, grzbiecie i nogach

,Volailles du Maine” spelniaja nastepujace kryteria jakosciowe:

— w przypadku tuszy: klasa A i minimalna masa:

. . . Masa minimalna: cz¢Sciowo
Minimalna masa: wypatroszone i bez podrobdw (g)

wypatroszone (g)
Kurezg 950 - 81 84 dni 130081 | 84 dni
1150 -100 dni 1500 - 100 dni
Kura 900
Kapton 2400 2900
Maly kaplon 1600 2000
Pularda 1550 1900
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Masa minimalna: czeSciowo

Minimalna masa: wypatroszone i bez podrobdw (g) wypatroszone (g

Perliczka 800 1100

Kapton perliczki 1300 1800

Indyk przeznaczony do 2300 - samice 2700 - samice

pieczenia 3100 - samce 3 600 — samce
2 800 — samice

Indyk w kawatkach 4100 — samce

Kaczka 1250 — samice 1 600 — samice
2300 - samce 2900 — samce

Ge$ 2700 3100

— w przypadku drobiu w kawalkach i kawalkow z rozbioru: klasa A, pochodzace z tusz o masie zgodnej
z minimalng;

— w przypadku podrobéw (watroba, zoladek, serce): zachowana calos¢, jednorodna barwa.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow
przetworzonych)

Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Na obszarze geograficznym przeprowadza si¢ nastepujace operacje: hodowla i chéw drobiu.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny ,Volailles du Maine” jest okre$lany wedtug kryteriéw klimatycznych i historycznych. Obszar
obejmuje departamenty Sarthe i Mayenne i obszary przylegle, odwadniane przez dorzecze rzeki Maine i wszystkie
jej doptywy: Loir, Sarthe i Mayenne, jak réwniez wplywajace do nich cieki wodne.

— Departamenty Sarthe (72) i Mayenne (53) w calosci

— Eure-et-Loir (28):
Kantony: Nogent-le-Rotrou.

Gminy: ~ Authon-du-Perche, Beaumont-les-Autels, ~Béthonvilliers, ~ Chapelle-Guillaume, ~ Chapelle-Royale,
Charbonniéres Coudray-au-Perche, Frazé, Friaize, La Bazoche-Gouet, Le Thieulin, Les Autels-Villevillon, Les Etilleux,
Luigny Miermaigne, Montigny-le-Chartif, Moulhard, Saint-Bomer.

— Indre-et-Loire (37):

Kantony: Chateau-Renault, Langeais, Saint-Cyr-sur-Loire, Vouvray

Gminy: Neuillé-le-Lierre, Noizay, Tours (wylacznie w czgsci péinocnej Loire)
— Loir-et-Cher (41):

Kantony: Montoire-sur-le-Loir, Perche, Vendome.

Gminy: Epiais, Oucques La Nouvelle, Rhodon.
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— Maine-et-Loire (49):

Kantony: Angers, Angers 2, Angers 3, Angers 4, Angers 5, Angers 6, Angers 7, Beaufort-en-Anjou, Longué-Jumelles,
Segré-en-Anjou Bleu, Tiercé.

Gminy: Bécon-les-Granits, Champtocé-sur-Loire, Erdre-en-Anjou (obszar dawnej gminy La Poueze), Ingrandes-Le
Fresne sur Loire, La Possonniere, Les Ponts-de-Cé (wylacznie w czgici polnocnej Loire), Saint-Augustin-des-Bois,
Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Sigismond, Saumur (wylacznie w czesci potnocnej Loire),Val
d’Erdre Auxence.

— Orne (61):

Kantony: Alengon, Alencon 1, Alengon 2, Bagnoles de 'Orne Normandie, Bretoncelles, Ceton, Damigny, Ecouves,
L’Aigle, Mortagne-au-Perche, Tourouvre au Perche,

Gminy: Aube, Aunou-sur-Orne, Avrilly, Bagnoles de 'Orne Normandie (obszar dawnej gminy Saint-Michel-des-
Andaines), Beaufai, Beauvain, Belfonds, Boitron, Chahains, Chailloué, Champsecret Domfront en Poiraie, Ecorcei,
Fay, Godisson, Joué-du-Bois, L'Orée-d’Ecouves, La Chapelle-prés-Sées, La Chaux, La Ferriere-Béchet, La Ferté Macé,
La Lande-de-Goult, La Motte-Fouquet, Le Bouillon, Le Cercueil, Le Champ-de-la-Pierre, Le Ménil-Scelleur, Les Monts
d’Andaine, Lonlay-'Abbaye, Lonlay-le-Tesson, Macé Magny-le-Désert, Mahéru, Méhoudin, Mortrée, Neauphe-sous-
Essai, Rai, Rouperroux, Saint-Bomer-les-Forges, Saint-Brice, Saint-Clair-de-Halouze, Saint-Ellier-les-Bois, Saint-
Gervais-du-Perron, Saint-Gilles-des-Marais, Saint-Martin-des-Landes, Saint-Martin-I'Aiguillon, ~Saint-Ouen-le-
Brisoult, Saint-Patrice-du-Désert, Saint-Pierre-des-Loges, ~Saint-Sauveur-de-Carrouges, —Saint-Symphorien-des-
Bruyéres, Sainte-Marguerite-de-Carrouges, Sainte-Marie-la-Robert, Sées, Tanville.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Pierwotny zwiazek z ChOG ,Volailles du Maine” opiera si¢ na czynnikach naturalnych i ludzkich, ktére wystepuja na
obszarze Maine i ktére daly poczatek produkgji drobiu o specyficznych cechach charakterystycznych (kury, kurczeta,
indyki, kaczki, perliczki, pulardy, kaplony i gesi). Te cechy charakterystyczne sprawily, ze z czasem ta produkcja
zdobyla i ugruntowala stawe.

Obszar geograficzny obejmuje departamenty Sarthe, Mayenne i niektére odcinki graniczace z tymi 2
departamentami. Odpowiada on mniej wigcej historycznej prowincji Maine.

Obszar geograficzny ChOG ,Volailles du Maine” to region polozony na styku i w miejscu przenikania si¢ roznych
formacji geologicznych. Cz¢$¢ zachodnia, odpowiadajaca wschodnim obrzezom Masywu Armorykanskiego,
charakteryzuje si¢ kwasnymi glebami powstalymi na prekambryjskich tupkach i posiada tagodnie pofaldowana
rzezbg terenu. Czg$¢ pdinocna, o lagodnym nachyleniu, posiada gleby glebsze, z wystarczajaca zdolnoscia
zatrzymywania wody. Cze$¢ wschodnia, odpowiadajgca obszarowi w ktérym na Masyw Armorykanski naktadajg
si¢ formacje drugorzedowe basenu paryskiego, to strefa przejsciowa, gdzie wystepuja gleby piaszczyste i wapienne.
Na potudniu znajduje si¢ obszar aluwialny, ktory zostal uksztaltowany przez naturalna, gesta sie¢ rzeczng wokét
doplywéw Maine. Wysoko$¢ nad poziomem morza wynosi ogélnie od 25 do 100 metréw. Géra Avaloirs, ktrej
szczyt wznosi sie na wysoko$¢ 416 metréw to najwyzsze wzniesienie obszaru.

Na calym obszarze wystepuja dwa gléwne rodzaje gleb: gleby kwasne, bardzo korzystne dla uzytkowania
naturalnych gk, oraz gleby wapienne, sprzyjajace uprawie zb6z.

Obszar geograficzny charakteryzuje si¢ umiarkowanym klimatem o tendencjach oceanicznych, z wzglednie
réwnomiernym rozkladem opadéw (od 650 do 800 mm/m? i z ograniczonymi nasileniami sezonowymi. Srednia
miesi¢czna temperatura jest jednorodna i waha si¢ od 4 °C do 18 °C. Amplitudy temperatur migdzy porami roku
oraz miedzy dniem a nocg sg raczej niskie.

Ten klimat, charakteryzujacy si¢ ogélnie fagodnymi warunkami i niewielkg liczbg zdarzen klimatycznych (bez
gwaltownych wahan temperatury, poziomu opadéw lub nastonecznienia) sprzyja dlugiej obecnosci drobiu na
Zewnatrz.

Naturalna sie¢ rzeczna na obszarze geograficznym jest gesta. Sklada sie z trzech duzych rzek: Mayenne, Sarthe i jej
gléwnego doplywu, Loir. Zapewniaja one zaopatrzenie obszaru w wodg, bez ryzyka niedobordw. Rzeki te koricza
swoj bieg, zlewajac si¢ w rzeke Maine na pdéinoc od Angers. Maine wpada do Loary, wyznaczajac tym samym
potudniowg granice obszaru.
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Obszar geograficzny ,Volailles du Maine” to tradycyjnie region upraw mieszanych i hodowli, z pelnoprawnym
udzialem chowu i hodowli drobiu. Tradycje hodowlane tego regionu sg nadal obecne i cechuje je szczegdlnie
tradycyjna specjalistyczna wiedza w zakresie wykorzystywania wybiegéw jako gléwnego miejsca chowu drobiu
z Maine. W okresie tuczu producenci otwieraja dla drobiu duze, trawiaste i zadrzewione wybiegi, dostepne od
godziny 9 rano az do zapadnigcia nocy. Dréb jest karmiony gléwnie zbozem. Opas przewidziano réwniez
w przypadku i kur w wieku ponad 100 dni.

Od 1960 r. hodowcy z dorzecza Maine udowodnili, Ze naleza do prekursoréw w dziedzinie jakosci drobiu.
Wychodzac naprzeciw potrzebom konsumentéw w miastach, poszukujacych drobiu hodowlanego wysokiej
jako$ci, sporzadzaja dla réznych gatunkéw specyfikacje produktéw, ktére kontroluje niezalezny organ
a kilkadziesigt lat pézniej dodaja do nich dwa rodzaje produktéw: kaplon perliczki i maly kaplon. Juz wtedy
specyfikacja ,Volailles du Maine” przewidywata obowigzek wyprowadzania drobiu.

Ponadto dzigki niewielkim rozmiarom gospodarstw i stad hodowcy moga utrzymywac zwigzek miedzy cztowiekiem
a naturg. Podobnie jak ich przodkowie, dzisiejsi hodowcy posiadajg wiedze techniczna niezbedng do dobrego
prowadzenia chowu i hodowli. To zdobywane przez lata do$wiadczenie pozwolilo na dlugotrwale utrzymanie
produkeji drobiu wysokiej jakosci, przy réwnoczesnym wprowadzaniu zmian i rozwoju po to, aby uwzgledni¢
okreslone oczekiwania spoleczne, na przyklad dotyczace dobrostanu zwierzat.

Wszystkie gatunki ,Volailles du Maine” posiadajg wlasciwe uformowanie, twarde kosci, pelng tkanke mie$niowa,
dobrze rozwinietg, szeroka, dtuga i umigsniona pier§ i umig$nione nogi (z wyjatkiem kurczat w przypadku tego
ostatniego kryterium).

Ich stopieni ottuszczenia pozwala uzyskiwac:
— kurczaki i indyki posiadajace cienkg warstwe tluszczu na piersi, grzbiecie i nogach;
— perliczki posiadajace bardzo cienkg warstwe tluszczu na piersi, grzbiecie i nogach;

— kaplony, male kaplony, pulardy i kaplony perliczki posiadajace grubg warstwe tluszczu na piersi, grzbiecie
i nogach;

— gesi posiadajace warstwe ttuszczu od umiarkowanej do grubej na piersi, grzbiecie i nogach;

— kaczki i kury posiadajace $rednig warstwe thuszczu na piersi, grzbiecie i nogach.

,Volailles du Maine”, w przypadku kurczat, indykow, perliczek, kaptona, matego kaplona, pulardy, kaptona perliczki,
gesi i kaczki, charakteryzujg sie tuszami z elastycznym (nieskostnialym) zakonczeniem mostka, a w przypadku kur —
tuszami z twardym (skostnialym) zakonczeniem mostka.

,Volailles du Maine” posiadajg zatem wszystkie parametry naturalne, dzigki ktérym mogg maksymalnie
wykorzystywal wybiegi zewnetrzne i je eksplorowac.

Lagodnie pofaldowana rzezba terenu i na 0gét suche oraz kwasne gleby tworza latwe do eksplorowania wybiegi, na
ktérych dréb moze znalezé dodatkowe pozywienie, takie jak trawa, ale réwniez wystepujace tam dzdzownice
i owady.

Woda, pochodzgca z opad6w jak i z sieci rzecznej, wystepujaca w wystarczajacej ilosci i przez caly rok, umozliwia
regularng produkgje roslin i zb6z, ktére stanowia historycznag i niezmienng paszg ,Volailles du Maine”. Ponadto, ten
regularny zasob wody ulatwit i nadal ulatwia sadzenie roslin wieloletnich, takich jak drzewa i zywoploty. Te ostatnie
stanowig dla drobiu zachete do eksplorowania wybiegu. Zapewniajg réwniez schronienie na wybiegu i ochrong
przed ewentualnymi drapieznikami.

Umiarkowany klimat o tendencjach oceanicznych sprzyja wzrostowi trawy przez caly rok, jak réwniez
wyprowadzaniu zwierzat, niezaleznie od pory roku, od godziny 9 rano do zmierzchu.

Specjalistyczna wiedza hodowcéw Maine skupia si¢ na:
— wykorzystaniu linii dlugo rosnacych, umozliwiajacych dlugi okres chowu,

— optymalnym zarzadzaniu wybiegami, na ktére dréb moze wychodzi¢ dzigki warunkom klimatycznym
i sprzyjajgcemu otoczeniu na zewnatrz,

— diecie opartej na zbozach.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/7238/oj
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Te stare metody hodowlane wystepuja do dzi$ i daly poczatek renomie , Volailles du Maine”.

Wielu pisarzy (Racine, Scarron) lub gastronoméw (Grimaud de la Reyniere, Brillat-Savarin) chwalito jako$¢ ,Volailles
du Maine”. W 1668 r. Racine, stynny francuski pisarz, w komedii ,Pieniacze” pisal: ,Posilit si¢ tam dobrym kaptonem
z Maine”, ale kury, kurczeta tuczone, indyczki i gesi... nie ustgpowaly mu pod wzgledem jakosci. Ludwik XIV,
Colbert i Markiza de Sévigné przyznawali, ze si¢ nimi delektowali.

W XVIII i XIX wieku, renoma drobiu z Maine réwnala si¢ renomie drobiu z Bresse, o czym zaswiadczajg Zrodla
historyczne.

W latach 1950-1980, w regionie Maine istnialy liczne targi inwentarza zywego, z ktérych najwazniejsze to targi
w Mans, La Fleche, Loué i Chateau-Gontier. Te cieszace si¢ duza renomg targi przyciggaly kupcoéw z calej Frangji
oraz z krajow sasiednich takich jak Belgia.

Produkcja drobiu w chowie wybiegowym na terytorium Maine stanowi do dzisiaj 20 % wartosci produktéw rolnych
z tego obszaru Maine, a z drugiej strony okoto 20 % francuskiej produkcji drobiu opatrzonego oznaczeniem jakosci
i pochodzenia, co sprawia, ze jest to jeden z najwigkszych osrodkéw produkcyjnych w kraju.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-5729a365-d812-4790-85d8-4a6aa780610d
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