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Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Ramandolo”
PDO-IT-A0939-AMO02
Data przekazania informacji: 26 sierpnia 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Wprowadzenie rodzaju ,Riserva”

Opis: do istniejgcego rodzaju wina dodano rodzaj wina ,Riserva”.

Uzasadnienie: dodano rodzaj wina ,Riserva”, poniewaz na rynku istnieje popyt réwniez na wino Ramandolo
o dtuzszym okresie dojrzewania niz wino produkowane standardowg metoda.

Zmiana ta dotyczy pkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt ,Opis wina lub win” w jednolitym dokumencie.

2. Wprowadzenie do obrotu

Opis: wina objetego ChNP ,Ramandolo” nie mozna wprowadza¢ do obrotu przed listopadem roku nastgpujacego po
zbiorach. Wina rodzaju ,Riserva” nie mozna wprowadza¢ do obrotu przed dniem 1 grudnia trzeciego roku po
zbiorach.

Uzasadnienie: w przypadku standardowego wina Ramandolo zmieniono dat¢ wprowadzenia do obrotu, aby mozna
je byto wprowadzi¢ do obrotu z minimalnym poziomem dojrzaloici majacym zastosowanie do wszystkich win.

W przypadku Ramandolo Riserva zastosowano jednak okres trzech lat przed wprowadzeniem do obrotu, aby
zaspokoi¢ zapotrzebowanie na rynku.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu.

3. Dodanie wlasciwo$ci chemicznych i fizycznych rodzaju Riserva w momencie degustacji wina

Opis: dodano wiasciwosci organoleptyczne, chemiczne i fizyczne nowego rodzaju Riserva.

Uzasadnienie: w oparciu o wyniki degustacji wina Ramandolo, ktére dojrzewalo przez co najmniej trzy lata, dodano
nowe deskryptory aromatu i smaku, a takze podwyzszono minimalng zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego.

Zmiana ta dotyczy pkt 6 specyfikacji oraz pkt ,Opis wina lub win” w jednolitym dokumencie.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Ramandolo

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win
1. Ramandolo

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: zlotozolta o réznym stopniu nasycenia.

Aromat: intensywny i charakterystyczny.

Smak: stodki, aksamitny, o Sredniej zawartosci tanin i intensywnosci, z mozliwymi nutami drzewnymi.

Minimalna catkowita objgtoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 14,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 25 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 30

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Ramandolo Riserva

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: zlotozélta o réznym stopniu nasycenia.

Aromat: intensywny i charakterystyczny, z mozliwa obecnoscia nut owocdéw cytrusowych, owocow
kandyzowanych, zielonej herbaty, ewentualnie takze szafranu i dzemu brzoskwiniowego.

Smak: stodki, fagodny, czasem lekko taninowy, wywazony, moga by¢ w nim obecne nuty drzewne.
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 14,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
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5.1.

5.2.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 30

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Maksymalna wydajnosc

1. Ramandolo

52 hektolitry z hektara.

Wyznaczony obszar geograficzny

Winogrona przeznaczone do produkeji wina objetego zarejestrowang i gwarantowang nazwa pochodzenia
,Ramandolo” w rozumieniu pkt 1 musza by¢ produkowane na nastepujacym obszarze: rozpoczynajac od malego
kosciota w Ramandolo (369 m n.p.m.), granica biegnie wzdluz drogi prowadzacej do gory Bernardia (doling
w kierunku péinocno-wschodnim) i osigga wysokos§¢ 518 m n.p.m. w poblizu opuszczonego przysiétka Tamar. Od
tego miejsca przebiega w linii prostej na potudniowy wschéd przez obszar lezacy na wysokosci 250 m n.p.m., na
zbiegu drég z Torlano di Sotto i Torlano di Sopra [Torlano Dolne i Torlano Goérne], i dociera do San Giorgio
(469 m n.p.m.). Nastepnie biegnie w kierunku poludniowo-zachodnim, siega do géry Plantanadiz (370 m n.p.m.)
i La Croce (370 m n.p.m.), przechodzac przez Pecol di Centa i gére Mache Fave (365 m n.p.m.). Nastepnie biegnie
w linii prostej na potudniowy wschdd, przecinajac most na potoku Lagna (222 m n.p.m.). Dalej biegnie wzdluz
potoku na potudnie do ujicia do potoku Cornappo (190 m n.p.m.), a nastepnie wzdluz Cornappo az do ujscia do
potoku Torre (178 m n.p.m.). Nastepnie granica biegnie na pétnocny zachéd wzdtuz potoku Torre do miejscowosci
Oltretorre (Tarcento) i na moscie na potoku Torre faczy sie z drogg krajowa nr 356, ktdra biegnie na zachdod przez
miejscowosci Aprato i San Biagio, docierajac do punktu polozonego na wysokosci 214 m n.p.m. Od tego miejsca
granica przebiega drogg w kierunku péinocnym, docierajac na wysoko$¢ 222 m n.p.m., a nastepnie 261 m n.p.m.
w miejscowo$ci Menoli. Dalej biegnie w linii prostej do miejscowosci Noglareda (313 m n.p.m.) i osiagajac
wysoko$¢ 415 i 440 m n.p.m. dociera do miejscowosci Beorchian. Nastgpnie biegnie na péinocny wschod do Case
Zuc (440 m n.p.m.), osiagajac wysoko$¢ 404 m n.p.m., aby dotrze¢ do Case Rosazzis (392 m n.p.m.). Od tego
punktu granica biegnie wzdtuz linii prostej na pélnocny wschdéd do Gaspar (253 m n.p.m.), a nastepnie drogg do
Zomeais (244 m n.p.m.). Nastepnie przebiega przez most na potoku Torre do Ciseris (264 m n.p.m.) i biegnie dalej
wzdtuz linii przechodzacej przez wzniesienia na wysokosci 394 i 457 m n.p.m. powyzej miejscowosci Compare,
docierajgc do Borgo Patochis (406 m n.p.m.). Od tego miejsca granica biegnie na wschéod, wznosi si¢ na wysokos¢
478 m n.p.m., a nastgpnie zakreca na potudnie przez Case Zatreppi, docierajgc do wzniesienia na wysokosci 448
m n.p.m. w miejscowosci Sedilis. Dalej biegnie wzdtuz linii prostej na wschod przez Case Dri (376 m n.p.m.)
i przechodzi przez punkty na wysoko$ci 356 1 369 n.p.m., az do malego kosciota w Ramandolo (369 m n.p.m.) -
punktu, w ktérym rozpoczeto wyznaczanie granicy.

Odmiany winorosli

Verduzzo Friulano B - Verduzzo
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8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. A) Specyfika obszaru geograficznego

1. Czynniki naturalne majace wplyw na zwiazek z obszarem

Obszar geograficzny ChNP ,Ramandolo” znajduje si¢ we wschodniej czeéci regionu Friuli-Wenecja Julijska
w prowincji Udine. Obejmuje on pofalowany obszar z wysokimi i $rednimi wzgérzami w gminach Nimis
i Tarcento na zboczach gory Bernadia, ktérej szczyt siega 1732 m n.p.m. i stanowi barier¢ przed zimnymi
wiatrami pétnocnymi. Miejscowo$¢ Ramandolo, od ktérej pochodzi nazwa wina, to mala wie$§ w gminie Nimis.
Wszystkie winnice na obszarze Ramandolo maja ekspozycj¢ potudniows i znajdujg si¢ na terenie, ktéry wznosi
si¢ na wysoko$¢ 250 m n.p.m. w Torlano, w gminie Nimis, i 369 m n.p.m. w Ramandolo, a jego najwyzszy
punkt znajduje si¢ na wysokoSci 413 m n.p.m. w Sedilis, w gminie Tarcento. Opady deszczu naleza tu do
najwyzszych wérdd obszaréw regionu Friuli-Wenecja Julijska z powigzanymi ChNP i przekraczajg 2 200 mm,
przy ok. 130 dniach deszczowych rocznie. W polaczeniu ze znacznymi wahaniami temperatury przed
zbiorami czynniki te tworza swego rodzaju mikroklimat, ktéry sprawia, ze z winoroéli Verduzzo Friulano,
uprawianej na tarasowych zboczach wzgérz, powstaje niepowtarzalne wino Ramandolo. Te wyjatkowe
warunki klimatyczne sprawily, ze wybdr uprawnianych winogron jest $ciSle ograniczony. Poza lokalng
odmiang Verduzzo na obszarze tym mozna znalez¢ zasadniczo tylko dwie inne odmiany: Picolit i Refosco dal
Peduncolo Rosso, ktore jednak nie sa uwzglednione w specyfikacji. Gleby skladaja si¢ w duzej mierze
z margloéw eoceriskich, a Ramandolo jest najbardziej wysunigtym na péinoc obszarem uprawy winorosli we
Friuli. Wzgdrza, na ktérych posadzono winnice, otaczaja wapienne formacje géry Bernadia, stanowigcej
ostateczng granicg. Warunki na wzgérzach, na ktérych uprawia si¢ winorosl do produkcji Ramandolo, nalezg
do najtrudniejszych w regionie. Zbocza sg bardzo strome, o nachyleniu przekraczajagcym 30 %, i prace bardzo
czesto muszg by¢ wykonywane wylacznie recznie. Tarasy sg bardzo czesto waskie, czasem ich szeroko$¢ jest
mniejsza niz metr, jednak dzigki réznicy wysokosci nie ma ryzyka, ze beda rzucaé cient na winoro$l znajdujaca
si¢ ponizej.

2. Czynniki ludzkie istotne z punktu widzenia zwigzku

Obszar, na ktorym produkuje si¢ wino Ramandolo, mozna opisa¢ jako ,miejsce, w ktérym ludzie walcza, aby
wyrwal wzgbrzom matle skrawki ziemi pozwalajace im przetrwa¢ dzigki uprawie winorosli”.

Ramandolo: w przeszlosci zakladano, ze nazwa ,Romandolo” jest pochodzenia rzymskiego; moze ona jednak
réwniez mie¢ inne pochodzenie. Jak twierdzi Cornelio Cesare Desinan, nazwa z pewnoscia nie pochodzi
z czaséw rzymskich: ,romandulus” to zdrobnienie stowa ,romandus”, ktére nie oznacza ,rzymski”, lecz raczej
,romanski”, innymi stowy ,neofacifiski” lub friulijski”. Wie§ Ramandolo znajduje si¢ dokladnie na granicy
jezykowej, ktora przesuwala si¢ kilka razy: na pélnocy zamieszkujg Stowianie i Stowency, a na poludniu
Friulijczycy, potomkowie Rzymian.

Pierwszy dokument, w ktérym wspomniano o istnieniu wsi Ramandolo, pochodzi z lipca 1273 r. - zawiera on
stowa ,in Villa de Ramandul”. Historia i dzieje wsi Ramandolo sa $cisle powigzane z koSciotem San Giovanni
Battista. Zbudowano go z inicjatywy dziesieciu osob, ktére w drodze aktu notarialnego z dnia 9 kwietnia
1482 r. zobowigzaly si¢ do wniesienia dwdch dukatéw kazda.

Okoliczny krajobraz wiejski ulegl znacznym zmianom w wyniku trzesienia ziemi w 1976 r., ktore
spowodowalo na tym obszarze powazne zniszczenia; prawie wszystkie domy i koScioly zostaly odbudowane
lub wyremontowane. Ze wzgledu na czgste opady gradu wigkszo$¢ winnic zabezpiecza si¢ siatka ochronng,
zwykle umieszczang na szczytach roélin, ktéra wymaga od plantatoréw winorosli stalej uwagi. Ponadto

wykonanie jakichkolwiek prac recznych w winnicy wymaga podniesienia siatki, a nastepnie naloZenia jej
z powrotem we wlasciwej pozycji.

Z czynnikami ludzkimi wigze si¢ wiele aspektow, ktére wplynely i nadal wplywaja na produkcje wina
Ramandolo. Aspekty te odzwierciedlajg niewatpliwie wszystkie czynniki, ktére stanowia integralng czesé
obecnej specyfikacji produktu.

— Polaczenie odmian w winnicach: odmiang winorosli, ktéra jest idealna do produkecji tego wina, jest
Verduzzo Friulano. Powszechnie uprawia si¢ ja na tym obszarze z wykorzystaniem klonu o nazwie
,Verduzzo Giallo” [Z6lte Verduzzo], ktéry rézni si¢ od zielonej formy Verduzzo uprawianej w pozostalej
czesci regionu 1 w sasiadujacej Wenecji Euganejskie;j.
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8.2.

8.3.

— Systemy prowadzenia, odstepy miedzy krzewami i metody cigcia: zdecydowang wigkszo$¢ winorosli
prowadzi si¢ z wykorzystaniem systemu znanego jako ,cappucina” (podwoéjnie wygiete ramiona). Stosuje
si¢ rowniez system Guyota, a takze pojedynczo wygiete ramiona. Rzedy czesto wyznacza si¢ drzewami
owocowymi, gléwnie wisnig, jablonia, §liwg i figa. Szczegdlne uksztaltowanie terenu i strome nachylenie
sprawiaja, Ze uprawy nie da si¢ zmechanizowal. Z tego powodu zaréwno przerzedzanie pedéw, jak
i zimowe cigcie wykonuje si¢ wylacznie recznie, gtéwnie z pomocy lokalnych pracownikéw. Zbiory
réwniez wykonuje si¢ recznie i stanowig one jeden z najbardziej wymagajacych etapéw calego cyklu
wegetacyjnego. Winoro§l jest prawie zawsze gesto zasadzona, a stosowane systemy prowadzenia
umozliwiaja wysoka gestos¢ nasadzen, co skutkuje zmniejszeniem wydajnosci na krzew.

—  Zbiér winogron i praktyki enologiczne: winogrona zbiera si¢ p6Zno, bardzo czesto po lekkim podsuszeniu
na krzewie. W dobrych latach zbiory moga odbywaé si¢ nawet pod koniec pazdziernika. Wielu
producentéw umieszcza zebrane winogrona bezposrednio w skrzynkach, ktére nastgpnie przenosi si¢ do
wspélnego miejsca wykorzystywanego do podsuszania winogron, zarzadzanego przez spéldzielnig
producentéw. Inni producenci susza winogrona na siatce. W dobrych latach moze si¢ rozwinaé
,szlachetna plesn” (Botrytis cinerea), ktéra nadaje winom wyjatkowe cechy. Wielu producentéw wina
preferuje krotkg maceracje, ktora ze wzgledu na niskie temperatury podczas fermentacji jest w efekcie
fagodng forma maceracji na zimno. Inni producenci stosuja metod¢ wina bialego [bez maceracji]
i uzyskuja fagodniejsze wino, ktdre jest od razu gotowe do picia. Verduzzo jest odmiang winorosli
produkujaca znaczna ilo§¢ tanin. Jest jedng z bardzo niewielu odmian biatych winogron, ktérej owoce
zawierajg te zwigzki fenolowe w skérkach. Z tego powodu bardzo trudno jest wywazy¢ wlaSciwe stezenia
tanin, kwasowos¢ i stodycz, a osiagnigcie tej réwnowagi wymaga do$wiadczenia, ktére producenci wina
Ramandolo posiadajg i przekazuja kolejnym pokoleniom.

B)  Szczegbtowe informacje dotyczgce jakosci lub wlasciwosci produktu, ktére mozna przypisaé gléwnie Iub wylgcznie
Srodowisku geograficznemu

Jak stwierdzono w pkt 6 obowiazujacej specyfikacji produktu, tylko jeden rodzaj wina jest objety ChNP
,Ramandolo”. W wyniku polgczenia warunkéw klimatycznych, uksztaltowania terenu i stosowanych przez
producentéw technik uprawy winorosli powstaje wino o zlotej barwie, lekko taninowe, pelne, stodkie, z aromatami
akacji, dojrzalych owocow, takich jak $liwki i morele, oraz miodu gérskiego, ktére jest dobrze wywazone
i przyjemne oraz charakteryzuje si¢ odpowiednim poziomem ogdlnej kwasowosci. Podobnie jak w przypadku
wszystkich wielkich win, ktére mozna spozywaé bez dodatkéw i ktérych produkcja obejmowata dtuzszy lub
krétszy okres podsuszania winogron, kwasowos$¢ lotna osiaga ponadprzecigtny poziom. Wino nigdy nie jest jednak
niezréwnowazone ze wzgledu na wysoce wywazony charakter wynikajacy z niezaprzeczalnie wysokiego poziomu
ekstraktu bezcukrowego.

C) Opis zwigzku przyczynowego migdzy aspektami, o ktérych mowa w lit. A, oraz aspektami, o ktorych mowa w lit. B

Nad pokrytym wzgdrzami obszarem produkcji wznosi si¢ gora Bernadia, ktéra ze wzgledu na znaczng wysokosé
(1732 m n.p.m.) dominuje w pélnocnej czesci obszaru objetego ChNP Ramandolo. Takie uksztaltowanie terenu
stanowi naturalng bariere dla zimnych péinocnych wiatréw, przekierowujaca je na obszary potozone ponizej tych,
na ktérych produkuje si¢ wino objete ChNP. Nalezy pamigtaé, ze Ramandolo jest najbardziej wysunietg na pdtnoc
czedcig regionu Friuli-Wenecja Julijska, w ktdrej uprawia si¢ winogrona, a zatem poza Trentino Alto Adige jest to
jeden z najbardziej wysunietych na péinoc obszaréw uprawy winorosli we Wtoszech.

Gleba powstala z formacji uksztaltowanych w eocenie, w szczegdlnosci na obszarze wapiennym z wczesnego
eocenu; ponadto liczne osuwiska spowodowane przez odlamki wapienia staczajace si¢ po zboczach géry Bernadia
zmienily sklad gérnej warstwy. Powstalej w ten sposob wierzchniej warstwy gleby nie spotyka si¢ nigdzie indziej we
Friuli-Wenegji Julijskiej. Te margle eocenskie mozna sklasyfikowa¢ jako ,flisz kormonski” (flysch di Cormons), znany
jako ,ponca” w lokalnym dialekcie friulijskim. Naleza do nich gleby marglowe i pagérkowate tereny na obszarach
objetych ChNP ,,Colli Orientali del Friuli” i ,Collio”.

Uprawiana na tych glebach winoro§l Verduzzo Friulano bezposrednio wchiania z podglebia marglowego wszystkie
charakterystyczne i indywidualne elementy, dzigki ktérym zyskuje wigor. Wielokrotnie wykazano, Ze ,ponca” jest
gleba, ktoéra nie pozwala na nadmierny wzrost, lecz skutkuje ograniczeniem ilosci przy jednoczesnej poprawie
jakodci. Winorosl jest praktycznie jedyng rosling uprawiang na tym obszarze poza tym, co naturalnie bujnie rozwija
si¢ na tych wysokoSciach, tj. oprécz drzew.
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W ostatnim dziesigcioleciu $rednie roczne opady deszczu przekraczaly 2 200 mm i odnotowywano ponad 130
deszczowych dni w roku. Nawet w sezonie wegetacyjnym winoro$li opady deszczu rozkladajg si¢ réwnomiernie,
w wyniku czego susza wystepuje na tym obszarze rzadko.

Srednia temperatura wynosi 13,6 °C, osiagajac najwyzsza warto$¢ w lecie, znacznie przekraczajacg 30 °C. Z drugiej
strony w zimie temperatura ponizej zera nie jest zjawiskiem nietypowym.

Te warunki klimatyczne ograniczaja mozliwo$¢ podsuszania na krzewie i powoduja, ze przeprowadza si¢ je czesciej
w skrzynkach lub na siatkach. Ma ono na celu cz¢sciowa eliminacje wody z winogron i skoncentrowanie cukréw,
kwaséw, substancji aromatycznych, fenoli itp.

Polaczenie technik enologicznych ze szczegdlnym mikroklimatem i podsuszaniem winogron pozostawia niezatarty
Slad w zapachu wina. Aromat miodu i dojrzatych owoc6éw, wraz z charakterystycznymi taninami, skladaja si¢ na
zbidr tak unikalnych odczué, ze stanowia one wlasny znak towarowy.

Z biegiem lat produkcje tego wina doskonalono i liczne zebrane dokumenty w sposéb niebudzacy watpliwosci
dowodza, ze jest to obszar produkcji wina. W tekscie przedstawiajacym pochodzenie Ramandolo (,Alle Radici de
Ramandolo”) Claudio Fabbro podaje nastgpujacy przyktad: II Targi — Konkurs win z Friuli, zorganizowany przez
Friulijskie Towarzystwo Rolnicze w Udine w dniach 20-23 kwietnia 1893 r., na ktérych wyréznienie za wino
Ramandolo, niezgloszone do konkursu, otrzymal Giovanni Comelli, znany jako ,Moro”, zapalony plantator
winorosli z Torlano.

,Wielki powod do dumy woéwczas dla niego i obecnie dla jego potomkéw, a przynajmniej dla tych, ktérzy wierza
w uprawe winorodli i wino... Swiadczy to o ugruntowanym zwyczaju nazywania tego wina produkowanego
z winogron Verduzzo Friulano ta sama nazwg, co obszar geograficzny produkcji: Ramandolo. Obszar ten obejmuje
malg wie§ w gminie Nimis, potozong na zboczach géry Bernadia, rozstawiona dzigki wlasnie temu nektarowi,
wytwarzanemu z winogron uprawianych z takim po$wigceniem w winnicach, ktére czesto png si¢ po skalach
gorskich. Po wytloczeniu tych winogron powstaje jednak tak wy$mienite i wyszukane wino, ze pozwala zapomnie¢
o wysitku wlozonym w jego produkcje.

Co wiecej, wino o takiej wyrazistosci i charakterze moze powstaé wylacznie w Ramandolo i na otaczajacych je
wzgérzach Cloz, Sedilis, Moric i Coia.

Inne miejscowosci Colli Orientali [wzgbrz wschodnich] we Friuli s3 bez watpienia urokliwe, posiadaja $wietne
warunki do uprawy winorodli i z pewnosciag produkuje si¢ w nich doskonate Verduzzo. Nie ma ono jednak nic
wspdlnego z winem z Ramandolo i sgsiednich obszaréw”.

W cennym dokumencie z 1934 r. opublikowanym w ,LUAgricoltura Friulana” [Rolnictwo we Friuli] (nr 51,
22 grudnia 1934 r. - 13. rok ery faszystowskiej) dr Perusini Gaetano napisal:

,We Friuli nie ma nikogo, kto by nie znal wina z Ramandolo. Jednak chociaz Marescalchi wspomniat o tym winie
w swoim opracowaniu dotyczacym typowych wloskich win, nie zdobylo ono naleznego mu uznania wsréd
enologdéw i plantatoréw winorosli.

Nieliczne teksty, w ktérych o nim wspomniano, zawieraja wiele niescistosci. Najpowazniejsza z nich dotyczy
obszaru pochodzenia tego wina. Moim zdaniem nazwa Ramandolo jest nadawana wylacznie winom
produkowanym z zastosowaniem okreslonych metod z winogron Verduzzo, zbieranych w poblizu wsi Ramandolo
na stromym zboczu polozonym na wysokosci 250-370 m n.p.m., gdzie wystepuja korzystne warunki zaréwno
Srodowiskowe, jak i glebowe. Stok ten jest ostonigty przed zimnymi wiatrami przez skalne zbocza géry Bernadia,
ktore wznoszg si¢ ponad wsig niemal pionowo. Ponadto skaly te silnie odbijaja $wiatlo stoneczne, co powoduje, ze
utrzymuje si¢ tam nieco wyZsza temperatura niz w sasiednich wsiach”.
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W 1992 r. dekretem ministerstwa rolnictwa uznano podobszar Ramandolo jako objety ChNP ,Colli Orientali del
Friuli”. Pozniej Stowarzyszenie na rzecz Ochrony Ramandolo, zalozone w 1988 r., uzyskalo pierwsza regionalng
ChNP dla swojego wina. I rzeczywiscie, dekretem ministerialnym z dnia 9 pazdziernika 2001 r. ministerstwo
uznalo ponadprzecigtng warto$¢ nazwy Ramandolo poprzez przeksztalcenie statusu podobszaru w status ChNP.

Najnowsze lata cechuje pozytywny rozwdj nazwy, obejmujacy sadzenie nowych winnic i restrukturyzacje starszych,
a takze szeroko zakrojong kampanie reklamowa, co w polaczeniu ze specjalistycznymi umiejetno$ciami plantatoréw
winorosli przyczynito si¢ do nieprzerwanego wzrostu jakosci i renomy ,Ramandolo”.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Link do specyfikacji produktu
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