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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/6323)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Terre di Pisa”
PDO-IT-A1495-AMO03
Data przekazania informacji: 24 lipca 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Dodanie nowych rodzajéw wina
Opis:

Dodano nastepujgce nowe rodzaje wina: Terre di Pisa Bianco [biale], Terre di Pisa Rosso Riserva [czerwone
opatrzone okresleniem ,Riserva”], Terre di Pisa Rosato [r6zowe] i Terre di Pisa Vermentino.

Uzasadnienie:

Poniewaz ChNP Terre di Pisa obejmuje wylacznie rodzaje Terre di Pisa Rosso i Terre di Pisa Sangiovese, nie mozna
w pelni wyrazi¢ i przedstawi¢ cech charakterystycznych wystepujacych obecnie na tym obszarze. Konieczne jest
zatem dodanie nowych rodzajéw, ktérych cechy charakterystyczne znalazly pelne potwierdzenie w badaniach
enologicznych i w sukcesie odniesionym przez te wina na rynku.

Zmiana dotyczy pkt 1, 2, 4, 5, 6, 8 i 9 specyfikacji produktu oraz punktéw ,Opis wina lub win”, ,Praktyki
enologiczne”, ,Odmiany winorosli” i ,Dodatkowe warunki” w jednolitym dokumencie.

2. Korekta jednostek administracyjnych
Opis:
Skorygowano nazwy niektorych jednostek administracyjnych wchodzacych w sktad obszaru produkeji winogron.
Uzasadnienie:

Zmiana ta byla konieczna w zwiazku z przyjeciem dwoch specjalnych ustaw regionalnych, ktére przewiduja
polaczenie kilku gmin na obszarze produkgji, a tym samym zmiang nazw tych gmin.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 3 i 9 oraz zalacznika A do specyfikacji produktu, a takze punktu ,Wyznaczony obszar
geograficzny” w jednolitym dokumencie.

3. SkreSlenie odniesienia do obszaré6w wylaczonych
Opis:
Przeredagowano opis obszardw, na ktdrych znajduja si¢ winnice kwalifikujace si¢ do wpisania do rejestru winnic.

Skreslono sformutowanie ,wylgcza si¢ wszystkie obszary znajdujgce si¢ na dnach dolin i wilgotnych nizinach, ktére
nie s3 wystarczajaco nastonecznione”.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Uzasadnienie:

Skreslone zdanie opisuje cechy gleby i klimatu, ktorych nie definiujg precyzyjne parametry. W zwigzku z tym nie
mozna ich obiektywnie oceni¢ w celu sprawdzenia, czy winnice przeznaczone do produkcji win objetych
chroniong nazwga pochodzenia sg odpowiednie.

Zmiana dotyczy tylko pkt 4 ppkt 2 specyfikacji produktu.

Korekta wyznaczonej daty w odniesieniu do wymogéw w zakresie gesto$ci nasadzefi
Opis:

Podpunkt okreslajacy obowigzkowe wymogi dotyczace minimalnej gestosci nasadzen przeredagowano w taki
sposéb, aby zawieral konkretne odniesienie do dekretu krajowego zatwierdzajgcego specyfikacje produktu.

Uzasadnienie:
Konieczne bylo $cislejsze okreslenie daty odniesienia.

Zmiana dotyczy tylko pkt 4 ppkt 5 specyfikacji produktu.

Zmiana dotyczaca wydajnosci
Opis:

Maksymalng dozwolong produkcj¢ winogron rodzajéw Terre di Pisa Rosso i Terre di Pisa Sangiovese zwigkszono
z 8,5 do 9,0 ton z hektara oraz wprowadzono wskazniki wydajnosci wyrazone w tonach winogron z hektara
w odniesieniu do wszystkich nowo dodanych rodzajow. Dodano réwniez nowy podpunkt wyjasniajacy, ze
wydajnos¢ z hektara winnic mieszanych nalezy oblicza¢ w odniesieniu do rzeczywistego obszaru uprawy winorosli.

Uzasadnienie:

Zmiany te byly konieczne ze wzgledu na dodanie nowych rodzajéw i potrzebe doprecyzowania procedury
obliczania wydajnosci. W odniesieniu do zwigkszenia wydajnosci rodzajow Terre di Pisa Rosso i Terre di Pisa
Sangiovese konieczne bylo dostosowanie nowych norm jakosci do wymogéw dotyczacych win o mniejszej
zawartosci alkoholu.

Zmiana ta dotyczy pkt 4 ppkt 6 i nowego pkt 4 ppkt 7 specyfikacji produktu oraz punktu ,Maksymalna wydajno$¢”
w jednolitym dokumencie.

Zmiana dotyczgca nadwyzek w zbiorach winogron
Opis:

W odniesieniu do nadwyzek w zbiorach winogron sformutowano odrebny podpunkt, stanowigcy, ze w przypadku
wina wyprodukowanego z takich nadwyzek, do maksymalnego limitu 20 %, nie mozna stosowaé ChNP,
a nadwyzki przekraczajace 20 % skutkujg utratg prawa do stosowania ChNP w odniesieniu do calej partii wina.

Uzasadnienie:
Zmiana byla konieczna w celu doprecyzowania procedury.

Zmiana dotyczy wylacznie pkt 4 ppkt 6 i nowego pkt 4 ppkt 8 specyfikacji produktu.

Aktualizacja odniesiefi do przepiséw
Opis:

Odniesienie do art. 8 rozporzadzenia (WE) nr 607/2009 zastgpiono odniesieniem do art. 4 rozporzadzenia
(UE) 2019/33, a odniesienie do art. 6 ust. 8 dekretu legislacyjnego nr 61 z dnia 8 kwietnia 2010 r. zastapiono
odniesieniem do art. 31 ust. 10 ustawy nr 230 z dnia 12 grudnia 2016 r.

Uzasadnienie:

Aktualizacja odniesien do przepisow byla potrzebna w celu odzwierciedlenia obecnie obowigzujgcego
prawodawstwa.

Zmiana dotyczy tylko pkt 5 ppkt 1 oraz pkt 7 ppkt 5 specyfikacji produktu.
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10.

11.

Zmiana dotyczaca minimalnego okresu dojrzewania i dodanie informacji dotyczacych dojrzewania
w odniesieniu do rodzaju Terre di Pisa Rosso z oznaczeniem Riserva

Opis:

Minimalny okres dojrzewania dla rodzaju Terre di Pisa Sangiovese przedtuzono z 16 miesiecy do 18 miesiecy,
natomiast okres dojrzewania dla rodzaju Terre di Pisa Rosso skrocono z 16 miesiecy do 12 miesiecy. Dodano
réwniez specjalny podpunkt w celu okre$lenia minimalnych okreséw dojrzewania dla wina z oznaczeniem Riserva.
Uzasadnienie:

W przypadku rodzaju Terre di Pisa Sangiovese osiggniecie najwyzszych norm jakosci wymaga dalszego
dwumiesigcznego okresu dojrzewania, natomiast w przypadku rodzaju Terre di Pisa Rosso normy jakosci
wymagane w specyfikacji produktu mozna osiagnaé dopiero po 12 miesigcach. Dodanie nowego podpunktu byto

konieczne ze wzgledu na wlaczenie nowego rodzaju Terre di Pisa Rosso Riserva.

Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 3, nowego pkt 5 ppkt 4 i nowego pkt 5 ppkt 5 specyfikacji produktu oraz punktu
,Szczegblne praktyki enologiczne” w jednolitym dokumencie.

Wprowadzenie do obrotu

Opis:

Dodano specjalny ustep ze wskazaniem terminéw, w ktérych rodzaje Terre di Pisa Vermentino, Terre di Pisa Rosato
i Terre di Pisa Bianco mozna wprowadza¢ do obrotu.

Uzasadnienie:
Zmiana byla konieczna ze wzgledu na wlaczenie nowych rodzajow.

Zmiana dotyczy nowego pkt 5 ppkt 6 specyfikacji produktu i punktu ,Dodatkowe wymogi” w jednolitym
dokumencie.

Zmiana cech charakterystycznych w momencie wprowadzenia do obrotu

Opis:
W odniesieniu do rodzaju Terre di Pisa Sangiovese rozbudowano opis cech charakterystycznych w momencie
wprowadzenia do obrotu oraz dodano cechy charakterystyczne w momencie wprowadzenia do obrotu dla

wszystkich nowo wprowadzonych rodzajéw. OkreSlono réwniez, ze wina przechowywane w drewnianych
pojemnikach moga mie¢ lekki posmak drewna.

Uzasadnienie:
Zmiana byla konieczna ze wzgledu na wlaczenie nowych rodzajéw.

Zmiana dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu oraz punktu ,Opis wina lub win” w jednolitym dokumencie.

Dodanie szczegétowych wymogéw dotyczacych etykietowania w przypadku stosowania nazwy odmiany
winoro§li lub okreslenia ,,Vigna”

Opis:

Dodano szczeg6towe wymogi dotyczace opisu win opatrzonych nazwa odmiany winoroéli lub okresleniem ,Vigna”,
a ustep zakazujacy dodawania deskryptoréw innych niz przewidziane w specyfikacji przeredagowano.

Uzasadnienie:

Uznano, Ze konieczne jest bardziej precyzyjne okreslenie zasad, kt6rych nalezy przestrzegal w opisie i prezentacji
win.

Zmiana dotyczy pkt 7 ppkt 1, ppkt 4 i ppkt 5 specyfikacji produktu oraz punktu ,Dodatkowe wymogi”
w jednolitym dokumencie.
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12.

13.

14.

15.

Dodanie mozliwosci stosowania szerszej nazwy geograficznej

Opis:

Dodano mozliwo$¢ stosowania na etykiecie szerszego okreSlenia geograficznego ,Toscana” [Toskania] oraz
okreslono zasady jego stosowania.

Uzasadnienie:
Okreslenie ,Toscana” pomoze konsumentom szybciej zidentyfikowal produkt, co pozostaje bez uszczerbku dla
chronionej nazwy pochodzenia Terre di Pisa, a nawet jeszcze bardziej wzmocni zwigzek z regionem pochodzenia

przez wykorzystanie znaku towarowego budzacego u konsumentéw wyrazne skojarzenia.

Zmiana dotyczy pkt 7 ppkt 2 specyfikacji produktu i punktu ,Dodatkowe wymogi” w jednolitym dokumencie.

Zmiana punktu dotyczacego opakowari

Opis:

Punkt dotyczgcy opakowan przeredagowano, aby umozliwi¢ uzycie pojemnikéw o wigkszej pojemnosci, wykluczy¢,
oprocz koszykow fiasco z Toskanii, réwniez gasiory i dymiony, a takze aby dodaé szczegélowe wymogi dotyczace
zamknigé w odniesieniu do rodzaju Riserva.

Uzasadnienie:

Zmiana byla konieczna, poniewaz przedsigbiorstwa chcg stosowaé duze formaty butelek jako narzedzie
promocyjne, a nie tylko do celéw handlowych. Formaty te s czesto interesujace dla kolekcjoneréow lub sektora
gastronomicznego (np. w barach, restauracjach i innych miejscach prezentujacych wizualnie ChNP Terre di Pisa).
Celem wylaczenia gasioréw i dymionéw oraz stosowania wylgcznie standardowych korkéw w przypadku rodzaju
Riserva jest zapewnienie, aby opakowania ograniczaly si¢ wylacznie do pojemnikéw powszechnie uznawanych za
odpowiednie dla win gatunkowych.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu i punktu ,Dalsze warunki” w jednolitym dokumencie.

Zmiana organu kontrolnego

Opis:

Zaktualizowano odniesienia do organu kontrolnego.

Uzasadnienie:

Zmiana ta byla konieczna ze wzgledu na zmiang organu kontrolnego.

Zmiana dotyczy wylacznie pkt 10 specyfikacji produktu.

Zmiany w opisie zwigzku ze §rodowiskiem geograficznym

Opis:

Punkt dotyczacy zwigzku ze Srodowiskiem geograficznym przeredagowano po skorygowaniu jednostek
administracyjnych.

Uzasadnienie:

Korekta jednostek administracyjnych oznaczala konieczno§¢ aktualizacji punktu dotyczacego zwigzku ze
Srodowiskiem geograficznym; przeredagowanie artykulu nie uniewaznito samego zwigzku. Uznano réwniez za
konieczne przeredagowanie punktu ,Zwigzek z obszarem geograficznym” w jednolitym dokumencie w celu
dostosowania go do specyfikacji produktu. Przeredagowanie dotyczy zatem jedynie formy tekstu.

Zmiana ta dotyczy pkt 9 specyfikacji produktu oraz punktu ,Zwigzek z obszarem geograficznym” w jednolitym
dokumencie.
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JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy

Terre di Pisa

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

3.1.  Kod Nomenklatury scalonej

— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET
2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety

pozycja 2009

4. Opis wina lub win
1. Terre di Pisa Rosso [czerwone]

ZWIEZLY OPIS

Barwa: od rubinowej do barwy granatu;

Aromat: delikatny, charakterystyczny;

Smak: wytrawny, harmonijny;

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu (% obj.): 12,50;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/1): 24,00.

Wina przechowywane w pojemnikach drewnianych mogg mie¢ lekki posmak drewna.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Terre di Pisa Sangiovese

ZWIEZLY OPIS

Barwa: rubinowoczerwona, nabierajgca barwy granatu;

Aromat: delikatny, charakterystyczny, niekiedy z owocowymi nutami wisni oraz fiotkéw;
Smak: wytrawny, harmonijny, przyjemnie taninowy;

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu (% obj.): 12,50;

Minimalna zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego (g/l): 24,00.

Wina przechowywane w pojemnikach drewnianych moga mie¢ lekki posmak drewna.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
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Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

3. Terre di Pisa Rosso Riserva

ZWIEZLY OPIS

Barwa: od intensywnie czerwonej do barwy granatu;

Aromat: owocowy, a niekiedy korzenny, intensywny i charakterystyczny aromat dojrzewajacy wraz z winem;
Smak: wytrawny, intensywny, harmonijny;

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu (% obj.): 12,50;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/l): 24,00.

Wina przechowywane w pojemnikach drewnianych mogg mie¢ lekki posmak drewna.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

4. Terre di Pisa Rosato [r6zowe]

ZWIEZLY OPIS

Barwa: rézowa o réznej intensywnosci, niekiedy z rubinowymi refleksami;

Aromat: owocowy, charakterystyczny.

Smak: wytrawny, Swiezy, przyjemnie kwaskowaty, harmonijny;

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu (% obj.): 11,00;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/l): 18,00.

Wina przechowywane w pojemnikach drewnianych moga mie¢ lekki posmak drewna.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —
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5.1.

5. Terre di Pisa Vermentino

ZWIEZLY OPIS

Barwa: stomkowozélta, niekiedy z zielonkawymi refleksami;

Aromat: owocowy, charakterystyczny.

Smak: wytrawny, delikatny, charakterystyczny;

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu (% obj.): 11,00;

Minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego (g/1): 17,00.

Wina przechowywane w pojemnikach drewnianych moga mie¢ lekki posmak drewna.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

6. Terre di Pisa Bianco [biate]

ZWIEZLY OPIS

Barwa: stomkowozdlta, niekiedy z zielonkawymi refleksami;

Aromat: owocowy, delikatny, charakterystyczny;

Smak: wytrawny, $wiezy;

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu (% obj.): 11,00;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/1): 17,00.

Wina przechowywane w pojemnikach drewnianych moga mie¢ lekki posmak drewna.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne
1. Dojrzewanie

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wina objete ChNP Terre di Pisa Rosso mozna wprowadzi¢ do obrotu dopiero po okresie dojrzewania trwajacym co
najmniej 12 miesiecy poczawszy od dnia 1 listopada roku, w ktérym wyprodukowano winogrona.
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Wina objete ChNP Terre di Pisa Sangiovese mozna wprowadzi¢ do obrotu dopiero po okresie dojrzewania
trwajacym co najmniej 18 miesiecy poczawszy od dnia 1 listopada roku, w ktérym wyprodukowano winogrona.

W przypadku win objetych ChNP Terre di Pisa Rosso na etykiecie mozna stosowaé okreslenie ,Riserva”, jezeli
dojrzewaly przez co najmniej 2 lata, liczac od dnia 1 listopada roku nastepujacego po roku, w ktérym
wyprodukowano winogrona.

5.2. Maksymalna wydajnosé

1. Terre di Pisa Sangiovese, Terre di Pisa Rosso, Terre di Pisa Rosso Riserva

9 000 kg winogron z hektara

2. Terre di Pisa Vermentino, Terre di Pisa Bianco, Terre di Pisa Rosato

12 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Terre di Pisa” znajduje si¢ na terytorium
administracyjnym prowincji Piza, w gminach Fauglia, Crespina Lorenzana, Chianni, Capannoli, Palaia, Peccioli,
Terricciola, Casciana Terme Lari, Ponsacco, Pontedera, Montopoli in Val d’Arno, Lajatico, San Miniato, Orciano
Pisano i Santa Luce.

Odmiany winorosli

Cabernet sauvignon R. - Cabernet
Merlot N.

Sangiovese N. - Sangioveto

Syrah N. - Shiraz

Trebbiano Toscano B. - Trebbiano

Vermentino B.

Opis zwigzku lub zwigzkéw:
Terre di Pisa — wszystkie rodzaje

Al)  Czynniki naturalne majace wplyw na zwiazek z obszarem

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje pagbrkowate i plaskie czgsci gmin Fauglia, Crespina Lorenzana, Chianni,
Capannoni, Palaia, Peccioli, Terricciola, Cascina Terme Lari, Ponsacco, Pontedera, Montopoli in Val d’Arno, San
Miniato, Orciano Pisano i Santa Luce. Pod wzgledem ogélnego klimatu nie ma istotnej réznicy miedzy danymi
dotyczacymi tego obszaru a danymi dotyczacymi Srodkowej Toskanii, poza silniejszym lagodzacym wplywem
wybrzeza tyrrefskiego, zwlaszcza w gminach zachodnich. Srednie temperatury wynosza okoto 15 °C, przecigtnie
+6 °C w zimie i +24 °C latem. Srednie calkowite roczne opady deszczu nie przekraczaja 780 mm, przy czym
koncentracja opadéw przypada na jesiefi/zime (okoto 60 % opaddw), a reszta opadéw wystepuje wiosna/latem
(okoto 30 % wiosng i 10 % latem). Warunki klimatyczne panujace na tym obszarze tworzg $rodowisko, ktére jest
szczegblnie odpowiednie dla uprawy winorodli wysokiej jakosci. Temperatury nigdy nie sa szczegdlnie
niesprzyjajace. Wrecz przeciwnie, fagodne temperatury wiosng sprzyjaja zréwnowazonemu wzrostowi roSlin,
optymalnemu kwitnieniu i zawigzywaniu si¢ owocow. Temperatury i nastonecznienie w okresie letnim zawsze
zapewniaja doskonale dojrzewanie i osiagnigcie optymalnych wartosci wskaznika dojrzatosci dla wszystkich
uprawianych kultywaréw winorosli. Szczegélnie szkodliwe warunki pogodowe, takie jak wiosenne przymrozki
i przedtuzajace si¢ susze, wystepuja bardzo rzadko. Pod wzgledem morfologicznym obszar ten charakteryzuje sie
niskimi, fagodnymi wzgdérzami, przy czym najwyzsze punkty znajdujg si¢ 400 m n.p.m., a przewazajaca $rednia
wysoko§¢ to 250 m n.p.m. Pod wzgledem geologicznym obszar ten ma bardzo niejednorodng charakterystyke,
przy czym czesto wystepuja tam formacje wapienne i gliniaste/tupkowe. Jesli chodzi o gleby, na obszarze wystepuja
gléwnie gliny ilaste i pyly ilaste pochodzace z formacji wapiennych i na og6t odznaczajace si¢ $rednig glebokoscia.
Wystepuja tam réwniez gleby uformowane z piaskéw i glin plioceniskich. Charakterystyka gruntéw rolnych na
calym obszarze jest bardzo korzystne dla uprawy winoroli i bardzo zblizona do najbardziej typowych warunkéw
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w $rodkowej, pagérkowatej czeSci Toskanii. Konsystencja gruntéw cechuje si¢ obecnoscig frakcji granulome-
trycznych gliny, gliny piaszczystej i gliny ilastej. Odczyn gleby jest zasadniczo subalkaliczny, niekiedy o neutralnym
pH, a w mniejszym stopniu zasadowy. llo§¢ materii organicznej i catkowita zawarto$¢ azotu sg zazwyczaj ponizej
$redniej. Z drugiej strony zawarto$¢ przyswajalnego fosforu jest dobra, a przyswajalnego potasu niekiedy bardzo
wysoka. Pojemno$¢ wodna gleby jest ogélnie wysoka, dlatego nawadnianie stosuje si¢ jedynie w rzadkich
przypadkach, a w kazdym razie zawsze jako $rodek nadzwyczajny.

A2)  Czynniki ludzkie majace wplyw na zwigzek z obszarem

W publikacji Viticoltura e Enologia [Uprawa winorosli i enologia] z 1883 r., ktdrej autorem byt Egidio Pollacci, wskazuje
si¢ barona Ricasolego oraz Toscanellego jako inicjatoréw i promotoréw sprzedazy wina w Toskanii, pozostalej
cze$ci Wihoch i za granicg, przy czym wspoélpracowali oni z kupcami Gianfanellimi w Livorno, braémi Conti i Carlo
Mantellim we Florencji oraz Luigim Laborelem Merinim we Florencji.

Gdy powstal pierwszy model rynku zagranicznego i krajowego pojawila si¢ potrzeba reklamowania wlasnych
produktéw na rodzimych terenach. Tak wiec protokoly z posiedzenia komitetu rolnego, ktére odbylo si¢ w 1884 r.
w Pizie, zawieraja decyzj¢ o wyznaczeniu przedstawiciela kazdej gminy prowincji Piza oraz lokalnych komitetow
rolnych — na zaproszenie prefekta Pizy — w celu zorganizowania w 1885 r. pierwszych targéw win i olejow
pochodzacych z Pizy.

W 1891 r. w rejestrze plantatoréw winorosli i kupcéw winnych w regionie Toskanii figurowali: Cavaliere Antonio
Cancellieri (Cecina), hrabia Giacinto Cotanti (Piza), Cesare Cioni (Lari), Mario i Filippo Corani (Lusingano), Antonio
D’acchiardi (Piza), Francesco Del Frate (Palaia), Demetrio Feroci (prawnik) (Usigliano di Lari), Gioacchino Marini
(Cecina), hrabia Francesco Mastioni-Brunicci (Piza), Emilio Norci (Cavoli), Vittorio Rocuh (Terricciola), ksigze
Scipione Salviati (Vecchiano), ksigz¢ Antonio Salviati (Pisa), komendant Giuseppe Toscanelli (Pontedera).

Powyzsze ma na celu wykazanie, jak bardzo rozwinigta byla juz aktywnos¢ enologiczna w prowincji Piza. W ksigzce
z 1897 r. I pregiudizi nella coltivazione della vite in Toscana [Uprzedzenia dotyczgce uprawy winorosli w Toskanii] Sirio
Martini pisze: ,(...) jedng z gtéwnych przyczyn gorszej jakosci naszych win jest to, Ze nie wiemy zbyt dobrze, jak
dostosowaé odmiang winoroéli do réznych warunkéw. Réwniez rynek ma swoje wymagania i nalezy go zawsze
uznawac¢ za gléwnego regulatora produkgji”.

Stowa te sg dalekie od analizy dzisiejszego rynku, ale by¢ moze, w $wietle obecnej sytuacji, moga pozwoli¢ nam
zastanowi¢ si¢ nad znaczeniem terminu ,rynek” jako regulatora produkgji: nie tylko dopasowuje on podaz do
popytu, ale réwniez odzwierciedla stale warianty socjologiczne, ktérych nie mozna pomingd, jesli mamy nadazaé
za rozwojem sytuacji. Co do zalecanych cen i jakosci produkowanego w tamtym czasie wina, nalezy zapoznac¢ si¢
z periodykiem (praktycznym monitorem) La Toscana Vinicola e olearia [Wino i olej w Toskanii], redagowanym przez
Cavaliere Ranieriego Piniego wydanym w sierpniu 1899 r., ktdéry opisuje rynek w Toskanii, w szczegdlnosci
w Fauglii: ,Cena wina znacznie ro$nie, zaréwno ze wzgledu na malejacg kazdego dnia liczbe piwnic winiarskich
wytwarzajacych wina dobrej jakosci, jak i z powodu spodziewanych slabych zbioréw. Wina niskiej jakosci sg
sprzedawane w cenach od 18 do 24 ITL za kwintal (100 kg), a wina najwyzszej jako$ci — od 28 do 35 ITL.

Toskanczycy musza chroni¢ swoje autentyczne wina, poniewaz wina stolowe w stylu toskanskim zaczynaja
produkowa¢ po bardzo rozsagdnych cenach wszystkie regiony we Whoszech”. Istniejg rowniez zapisy ze spotkania
toskanskich plantatoré6w winorosli, ktére odbyto sie w Pistoi w dniach 20-23 wrzesnia 1899 r. i podczas ktérego

glos zabral prof. Vannuccio Vannuccini, dyrektor Instytutu Rolnictwa w Arezzo. Z jego przeméwienia: ,Najbardziej
polecane odmiany toskanskie”.
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,Sposréd czarnych odmian winorosli wyrézni¢ nalezy San Giovato Dolce i San Giovato Grasso. Synonimami tej
pierwszej sa Prugnolo i Morellino; synonimami tej drugiej sa Chiantino i Prugnolino. San Giovato zapewnia
Srednig, ale stalg produkgje. Nalezy tez wspomnie¢ Canaiolo Nero. Wsrdd bialych winogron wyréznia si¢ Malvasia,
poniewaz daje delikatne i aromatyczne wino, a wraz z Canaiolo i San Gioveto tworzy prawdziwe wino Chianti.
Ponadto Trebbiano jest w stanie doskonale zastapi¢ odmiang Malvasia. Inne doskonale odmiany biate to Bottaio,
Greco, Verdea i Colombana. Do najbardziej zalecanych odmian nalezg: A) Na wyspach i w strefie przybrzeznej:
Anzonica, Biancone, San Giovato. B) W strefie kontynentalnej: Na wzgérzach: San Giovato, Lanaiolo Nero,
Colorino, Trebbiano, Malvasia, Canaiolo Bianco. W gérach: San Giovato Dolce, Morellino, Trebbiano.” Z tego
przeméwienia oraz z analizy czasopism i tekstow na temat enologii wynika, ze rodzajéw uprawianych odmian
winorosli nie wybierano na podstawie inspiracji lub wyboru oséb prywatnych, lecz w oparciu o wytyczne
wspélnych organéw, ktore wspieraly plantator6w i producentéw, gdy napotykali oni trudnodci, zaréwno
o charakterze rolnym, jak i handlowym. Poskutkowalo to powstaniem wielu stowarzyszeni i dzialalnoscia
objazdowych nauczycieli rolnictwa.

1 pazdziernika 1899 r. odbylo si¢ spotkanie plantatoréw winorosli z prowingji Piza, majace na celu sktoni¢ rzad do
przyjecia bardziej uzytecznych i odpowiednich $rodkéw zwalczania filoksery w prowingji. Zgodnie z zapisami: ,[...]
P. Tabler chcialby powolaé komitet skladajacy si¢ z przedstawicieli wladz rolnych prowingji, ktéry moglby
proponowaé bardziej szczegblowe $rodki ochrony lokalnej uprawy winorosli w sposéb kompetentny i bez
pospiechu. Propozycja ta zostaje odrzucona, a poparcie zyskuje propozycja p. Marconiego, prawnika z Lari, ktory
wzywa do catkowitej likwidacji wadliwego systemu w calej prowincji i twierdzi, ze rzad i wladze powinny popieraé
prywatng inicjatywe na rzecz tworzenia gminnych szkélek z amerykariskg winorosla”. W odniesieniu do filoksery
nalezy koniecznie wspomnie¢ o stowarzyszeniu na rzecz walki z tym szkodnikiem pod przewodnictwem Oreste
Gambiniego, Guida Cioniego Fortuny (prawnika), hrabiego G.B Venerosi-Pescioliniego, Giuseppe Ferriniego oraz
Itala Fossettiego.

W 1908 r. cele stowarzyszenia, wedlug comiesigcznego biuletynu Il Progresso agricolo [Postgp rolniczy] objazdowych
nauczycieli rolnictwa, obejmowaly: zapobieganie zakazeniu filoksera, rozpowszechnianie publikacji na temat
najlepszych praktyk, wnoszenie wkladu w postep w uprawe winorosli, dostarczanie cztonkom amerykanskiego
drewna i wszelkich innych elementéw, ktérych moga potrzebowaé do obrony i odbudowy winnic.

W biuletynie stwierdzono réwniez, ze: ,|[...] toskanskie wino zyskato $wiatowg renome, ale handel nim odbywa si¢
w sposéb zdezorganizowany i bez ochrony. Plantatorzy winorosli z prowingji Piza i cztonkowie stowarzyszenia na
rzecz walki z filokserg przystapili do stowarzyszenia plantatoréw winorosli we Florencji”.

W 1923 . Ottavio Ottavi, w pracy Enologia teorico-pratica [Enologia teoretyczna i praktyczna), oméwit zmiany w handlu
i podsumowal je w nastepujacy sposéb: ,Toskania sprzedaje swoje wina wszystkim wloskim regionom oraz za
granicg. Wina czerwone wysyla si¢ w szczegdlnosci z prowingji Siena, Florencja, Arezzo, Piza i Lucca.

Do wybuchu wojny §wiatowej znacznie wzrést wywéz win butelkowanych za granice (Niemcy, Francja, Szwajcaria,
Malta, Egipt, Czarnogéra, europejska czgs$¢ Turcja, Argentyna)”. W 1928 r. w miesieczniku Italia Agricola [Whochy
rolne] przedstawiono natomiast krotkg analize handlu winem w gléwnych krajach importujacych wina wloskie za
trzyletni okres 1924-1926. ,Francja: wszystkie wina zamawiane przez Francje naleza do kategorii win mieszanych.
W 1924 r. nabyla ona prawie 750 000 hektolitréw wina. Brazylia: Wlochy zyskuja na znaczeniu”.

W ilustrowanym miesieczniku Italia Agricola G. Tedeschini pisze: , Toskania to typowy region wina stolowego. Jest to
réwniez ojczyzna picknych koszykéw fiasco. Swoje szlachetne wilasciwosci wina toskanskie w duzej mierze
zawdzigczaja wykorzystywanym odmianom winoro§li, wsréd ktérych dominuja San Giovese, Canaiolo
i Trebbiano”. Niemal dekade pdzniej, w 1935 r., czasopismo Il Processo Agricolo [Proces rolniczy] informowalo, ze
podczas 2. Kongresu Barmandw, Szeféw Stuzby i Szeféw Kuchni, ktéry zorganizowano Toskanii w 1933 r. z mysla
o upowszechnianiu informacji na temat win wloskich i ich promowaniu, pojawily si¢ skargi dotyczace braku
publikacji majacych na celu poprawe znajomosci win wloskich. W rezultacie piwnica winiarska Barone Ricasoli
podjeta si¢ naprawienia tego niedociggniecia. Jej staraniem ukazaly si¢ nastepujgce publikacje: I vini e gli alberghi
[Wina i hotele] Artura Marescalchiego, I caratteri di un vino genuino [Cechy autentycznego wina] Giuseppe De Astisa oraz
Dove si trovano i migliori vini italiani [Gdzie mozna znalez¢ najlepsze wloskie wina] Giovanniego Dalmasso.
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Byla to godna pochwaly inicjatywa zaréwno z punktu widzenia informacji, jak i reklamy, bioragc pod uwage
wystepujace wowcezas trudnosci gospodarcze i nowatorski charakter przedsiewziecia.

Rowniez w 1935 r. w szkétkach prowincjonalnego stowarzyszenia plantatoréw winorosli w Pizie podjeto inicjatywy
majgce na celu ,przekazywanie wiedzy z zakresu winoroli w obszarach edukacji, etyki i handlu, poprzez kursy
majgce na celu nauczanie wyspecjalizowanych pracownikéw na temat praktyk winiarskich, zwlaszcza w zakresie
szczepienia, oraz zbadanie amerykanskich odmian winorosli najlepiej dostosowanych do réznych gleb w prowingji
w celu ponownego obsadzenia winnic”.

Cztery szkolki stowarzyszenia zostaly zorganizowane za zgoda Ministerstwa Rolnictwa i Le$nictwa. Byly to:
— szkoétka w Ospedaletto, do produkeji materialu szczepionego

— szkoétka w San Miniato, do produkcji winorosli ukorzenionych

— szkétka w Pontederze, do produkcji materiatu do szczepienia pochodzenia amerykanskiego (sadzonki)

— szkotka w Volterze, do produkeji materialu mieszanego.

W latach 1934-35 szkoétka w Pizie dostarczyta rolnikom nastepujace iloSci materiatu:
— Zaszczepione winoro§le ukorzenione — 87 742

— Dzikie winorosle ukorzenione — 19 205

— Sadzonki- 51120

— Dzikie winoro$le ukorzenione, sprzedawane w cenie 15 ITL za 100 sztuk, nalezaly do réznych odmian, gléwnie
Riparia Gioire, Riparia Cardifolia i Riparia Rupestris. Zaszczepione winorosle ukorzenione, sprzedawane
w cenie 40 ITL za 100 sztuk, nalezaly do odmian San Gioveto, Trebbiano, Ciliegiolo, Lanaiolo i Malvasia.
Mozliwe bylo réwniez szczepienie ich winogronami stolowymi odmian: Colombana, Regina, Itala, Zibibbo,
Moscato di Terracina i Aurora. Sadzonki réznych odmian byly sprzedawane w cenie 4 ITL za 100 sztuk.
Winnice w prowingji obejmowaly ok 789 000 hektar6w gruntéw objetych uprawa winorosli, a liczba
uprawianych krzewéw wynosila ok. 75 min.

B)  Informacje dotyczace jakoSci i wilasciwosci produktu, ktére mozna przypisaé gléwnie lub wylacznie
srodowisku geograficznemu

Chroniona nazwa pochodzenia ,Terre di Pisa” obejmuje rodzaje wskazane w specyfikacji produktu, ktére maja
rozpoznawalne, wyrazne i wyjatkowe cechy analityczne i organoleptyczne. Cechy te opisano w pkt 6 specyfikacji
produktu. Dowodzg one, ze wina wyraZznie naleza do $rodowiska geograficznego i mozna je do niego przypisal.
Wina te sg bardzo zréwnowazone zaréwno pod wzgledem wygladu, jak tez zapachu i smaku. Wraz z uplywem
czasu i dojrzewaniem wina uzyskuja bardziej intensywne i silniejsze aromaty i smaki, co dodatkowo uwypukla
potencjal tego obszaru oraz warunkéw glebowo-klimatycznych, w ktdérych uprawia si¢ winogrona. Caly proces
produkeji winogron i ich winifikacji opiera si¢ na dazeniu do jakosci i poprawie ekspresji typowych cech,
ksztaltowanych przez srodowisko geograficzne.

Q) Opis zwigzku przyczynowego miedzy czynnikami, o ktérych mowa w lit. A), oraz czynnikami, o ktérych
mowa w lit. B).

Lacznie szczegblne warunki glebowo-klimatyczne obszaru oraz optymalna ekspozycja winnic tworzga Srodowisko,
w ktérym najwazniejsze elementy naturalne sprzyjaja wzrostowi i wszystkim funkcjom produkcyjnym roslin oraz
zapewniaja idealne dojrzewanie kiSci winogron. Przy wyborze terenu, na ktérym zaklada si¢ winnice,
pierwszefistwo przyznaje si¢ obszarom o dobrej ekspozydji i potozeniu, ktére nadaja si¢ do produkeji delikatnych
win wysokiej jakosci. Wielowiekowa historia produkcji wina na obszarze, do ktérego odnosi si¢ ChNP ,Terre di
Pisa”, dowodzi Scistego zwiazku i interakcji migdzy czynnikami ludzkimi a jakoscig i wyjatkowymi wlasciwo$ciami
win objetych t3 nazwa.
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Przez wieki ludzie przekazywali sobie umiejetnosci w zakresie tradycyjnej uprawy winorosli i techniki enologiczne.
W obecnych czasach ulepszono je i dopracowano dzigki postgpowi naukowemu i technologicznemu, co
doprowadzilo do powstania znanych dzi§ win.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Odstgpstwo dotyczgce produkcji wina

Ramy prawne:

prawodawstwo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Produkcja, dojrzewanie i butelkowanie win objetych ChNP Terre di Pisa musi odbywaé si¢ w granicach
administracyjnych gmin tworzacych obszar produkcji winogron. Czynnoéci te mozna jednak prowadzi¢
w dowolnym miejscu w granicach administracyjnych prowincji Piza.

Wprowadzenie do obrotu

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Win objetych ChNP Terre di Pisa Vermentino, Terre di Pisa Rosato i Terre di Pisa Bianco nie mozna wprowadza¢ do

obrotu przed dniem 1 stycznia roku nastgpujacego po roku, w ktérym wyprodukowano winogrona.

Stosowanie szerszej nazwy geograficznej

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Do celéw etykietowania i prezentacji win objetych ChNP Terre di Pisa mozna stosowal szerszg nazwe geograficzng
,Toscana” [Toskania]. Szersza nazwa geograficzna ,Toscana” musi by¢ umieszczona po nazwie ,Terre di Pisa”
i znajdowacé si¢ ponizej szczegblnego okreslenia tradycyjnego denominazione di origine controllata (kontrolowana
nazwa pochodzenia) lub okre$lenia unijnego denominazione di origine protetta (chroniona nazwa pochodzenia),
w nastepujacej kolejnosci:

— Terre di Pisa
— Denominazione di origine controllata albo Denominazione di origine protetta (lub akronim DOC badz D.O.C.)

— Toscana

Litery nazwy ,Toscana” musza by¢ mniejsze niz znaki tworzace oznaczenie ,Terre di Pisa” i musza mie¢ tg sama
czcionke (typ fonta), styl, odstepy, wyeksponowanie, barwe i intensywnos¢ barwy.

Wszystkie wymienione informacje muszg znajdowac si¢ na jednolitym tle.

Odmiany uzupelniajgce w mieszankach odmian winorosli

Ramy prawne:
prawodawstwo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
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dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis wymogu

W przypadku rodzaju ,Terre di Pisa” Sangiovese oprécz gléwnej odmiany winorodli (Sangiovese, co najmniej 95 %)
do produkcji mozna uzywaé innych czerwonych odmian winoroli nadajacych si¢ do uprawy w regionie Toskanii
i obecnych w winnicach, w ilo$ci nie wickszej niz 5 %.

W przypadku rodzaju ,Terre di Pisa” Rosso oprocz gtéwnych odmian winorosli (Sangiovese, Cabernet Sauvignon,
Merlot i Syrah, samodzielnie lub lacznie, co najmniej 70 %) do produkcji mozna uzywaé innych czerwonych
odmian winoro$li nadajacych si¢ do uprawy w regionie Toskanii i obecnych w winnicach, w ilosci nie wigkszej niz
30 %.

W przypadku rodzaju ,Terre di Pisa” Rosato oprécz gléwnej odmiany winoroli (Sangiovese, co najmniej 50 %) do
produkeji mozna uzywaé innych czerwonych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy w regionie Toskanii
i obecnych w winnicach, w iloci nie wigkszej niz 50 %.

W przypadku rodzaju ,Terre di Pisa” Vermentino oprécz gtéwnej odmiany winorosli (Vermentino, co najmniej
85 %) do produkcji mozna uzywac innych bialych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy w regionie Toskanii
i obecnych w winnicach, w ilosci nie wigkszej niz 15 %.

W przypadku rodzaju , Terre di Pisa” Bianco oprocz gléwnych odmian winoroli (Vermentino i Trebbiano Toscano,
co najmniej 70 %) do produkcji mozna uzywaé innych bialych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy
w regionie Toskanii i obecnych w winnicach, w iloéci nie wigkszej niz 30 %.

Link do specyfikacji produktu

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/21641

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/6323/oj 13/13
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