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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/6289)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,,Cotes de Provence”
PDO-FR-A0392-AMO05

Data przekazania informagji: 25.7.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Odmiany winorosli
W rozdziale 1 specyfikacji produktu — V — 1 — Odmiany winorosli — wykaz odmian do produkcji win czerwonych,

rézowych i bialych uzupelniono o odmiany floreal B, souvignier gris B i sauvignac B, ktére dodaje si¢ jako 5 % odmian
winorosli i 10 % asamblazy.

Wilgczenie tych odmian jest jednym z rozwigzaii wprowadzonych przez producentéw win objetych nazwa w celu
przeciwdzialania zmianie klimatu i ograniczenia Srodkéw ochrony roslin. Odmiany dodane jako drugorze¢dnie odmiany
winoro$li sg zgodne z profilem win objetych przedmiotows nazwg i umozliwiaja przystosowanie si¢ winorosli do suszy
i grzybowych choréb roslin. Umozliwiaja rowniez stosowanie mniejszej ilosci Srodkéw ochrony roélin:

Jednolity dokument uzupelniono w punkcie ,Gtéwne odmiany winorosli do produkcji wina”.

Nazwy tych odmian nie mogg by¢ umieszczane na etykietach win objetych nazwa. Wyjasnienie to uwzgledniono
w punkcie ,Wymogi dodatkowe — Etykietowanie” w jednolitym dokumencie.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy

Cotes de Provence

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3.1.  Kod Nomenklatury Scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja nr° 2009

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Opis wina lub win
1. Rézowe wina niemusujgce

ZWIEZLY OPIS

Naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 11 %.
Zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach wynosi nie wigcej niz 4 g/l.
Pozostale normy analityczne s3 zgodne z przepisami wspdlnotowymi.

Wina rézowe charakteryzuja si¢ barwa bladorézowa. Jako produkty wysokiej jakosci cechuja sie, w zaleznosci od
pochodzenia, paletg aromatéw owocowych (owoce biale, cytrusowe, egzotyczne, czerwone itd.) lub kwiatowych,
faczacych sie z nutami mineralnymi lub empireumatycznymi, podkre§long zréwnowazong strukturg miedzy
kragtoscia a rzeskoscia.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
— Minimalna kwasowos$¢ ogélna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

2. Czerwone wina niemusujgce

ZWIEZLY OPIS

Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 11 %.
Na etapie pakowania maksymalna zawarto$¢ kwasu jabtkowego wynosi 0,4 g/l.

Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych w winach czerwonych wynosi co najmniej:
— Wina czerwone o naturalnej objeto$ciowej zawartosci alkoholu nieprzekraczajacej 14 %: 3 g/l

— Wina czerwone o naturalnej objeto$ciowej zawartosci alkoholu powyzej 14 %: 4 g/
Pozostale normy analityczne sg zgodne z przepisami wspdlnotowymi.

Wina czerwone, o ciemnej barwie, wystepuja w dwoch rodzajach:
— wina czerwone owocowe, uzyskiwane po krotkiej fermentacji, przeznaczone do szybkiego spozycia;

— wina czerwone dlugo lezakujace, o ztozonym aromacie czarnych owocéw, kakao, dziczyzny, przypraw oraz
mocnych, jedwabistych tanin uzyskanym dzigki dlugiemu lezakowaniu.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
— Minimalna kwasowo$¢ og6lna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

3. Biale wina niemusujace

ZWIEZLY OPIS

Naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 11 %.
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Pozostale normy analityczne s3 zgodne z przepisami wspdlnotowymi.
Zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach wynosi nie wigcej niz 4 g/l.

Biale wina wytrawne maja barwe z6lta z zielonkawym odcieniem, jasng i przejrzysta oraz aromat owocowy (owoce
cytrusowe), kwiatowy (kwiaty biale), balsamiczny lub miodowy.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) —

Praktyki winiarskie
Szczegélne praktyki enologiczne

1. Szczegdlna praktyka enologiczna

Szczegblna praktyka enologiczna

W produkeji win rézowych stosowanie wegla drzewnego do zastosowan enologicznych jest dozwolone dla
moszczéw lub win mlodych, wyciskanych, bedacych jeszcze w stadium fermentacji, w proporcji nie wigkszej niz
20 % facznej ilosci win r6zowych wyprodukowanych przez danego producenta z danego zbioru. Zabrania sig
wszelkiej obrobki termicznej winogron, przy ktdrej stosuje si¢ temperaturg powyzej 40 °C.

2. Odstepy migdzy rzedami winorosli

Praktyka uprawy

Kazda roslina ma do dyspozycji maksymalnie 2,50 m2 powierzchni. Powierzchnie te oblicza si¢ przez pomnozenie
odleglosci migdzy rzedami przez odleglo$¢ miedzy roslinami. Odstep miedzy rzedami nie moze by¢ wigkszy niz
2,50 metra, a odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie nie moze by¢ mniejszy niz 0,80 metra.

3. Ciecie

Praktyka uprawy
Cigcie wykonuje si¢ najpdzniej przed fazg fenologiczna E, tj. 3. rozwinigtymi li§émi na 2 pierwszych oczkach.

Stosuje si¢ cigcie krotkie (w ksztalcie kielicha lub sznura sko$nego), pozostawiajac co najwyzej 6 pedow; kazdy ped
posiada maksymalnie 2 oczka.

W przypadku winoro$li starszych niz 25 lat (26. listnienie) jeden z pedéw moze posiadaé maksymalnie 5 oczek
(limit 12 oczek na roSling).

Z wyjatkiem winoroéli przeznaczonych do produkcji oznaczen geograficznych ,Sainte-Victoire”, , Fréjus”, ,La Londe”
i ,Pierrefeu” szczepy cabernet—sauvignon N i syrah N mozna przycina¢ w formie pojedynczego sznura Guyota (nie
wiecej niz 8 oczek na roéling, w tym najwyzej 6 na dlugiej tozie).

4, Nawadnianie

Praktyka uprawy

Dopuszcza si¢ nawadnianie.
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5. Odchwaszczanie — przepisy rolno-ekologiczne

Praktyka uprawy

— Odchwaszczanie chemiczne na koficach rzedéw jest zabronione.

— Calkowite chemiczne odchwaszczanie dziatki jest zabronione.

Maksymalna wydajnos¢

66 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny obejmuje 84 gminy, w tym 68 w departamencie Var, 15 w departamencie Bouches-du-Rhone

ijedng w departamencie Alpes-Maritimes.

— w departamencie Alpes-Maritimes: Villars-sur-Var;

— w departamencie Bouches-du-Rhone: Allauch, Bouc-Bel-Air, Ceyreste, Chateauneuf-le-Rouge, La Ciotat, Cuges-
les-Pins, Meyreuil, Mimet, Peynier, Puyloubier, Roquefort-la-Bédoule, Rousset, Simiane-Collongue, Le Tholonet,

Trets;

— w departamencie Var: Les Arcs, Bagnols-en-Forét, Le Beausset, Besse-sur-Issole, Bormes-les-Mimosas, Cabasse,
La Cadiére-d’Azur, Callas, Le Cannet-des-Maures, Carcés, Carnoules, Carqueiranne, Le Castellet, Cavalaire-sur-
Mer, Cogolin, Collobriéres, Correns, Cotignac, La Crau, La Croix-Valmer, Cuers, Draguignan, Entrecasteaux,
Evenos, La Farlede, Figanieres, Flassans-sur-Issole, Flayosc, Fréjus, La Garde, La Garde-Freinet, Gassin, Gonfaron,
Grimaud, Hyéres, La Londe-les-Maures, Lorgues, Le Luc, Les Mayons, Montfort-sur-Argens, La Mole, La Motte,
Le Muy, Pierrefeu-du-Var, Pignans, Plan-de-la-Tour, Pourcieux, Pourri¢res, Le Pradet, Puget-sur-Argens, Puget-
Ville, Ramatuelle, Roquebrune-sur-Argens, Saint-Antonin-du-Var, Saint-Cyr-sur-Mer, Sainte-Maxime, Saint-
Paul-en-Forét, Saint-Raphaél, Saint-Tropez, Sanary-sur-Mer, Seillans, Six-Fours-les-Plages, Solliés-Pont,

Taradeau, Le Thoronet, Trans-en-Provence, La Valette-du-Var, Vidauban.

Odmiana(-y) winoro$li
Agiorgitiko N
Barbaroux Rs
Cabernet-Sauvignon N
Calabrese N

Caladoc N

Calitor N

Carignan N

Cinsaut N - Cinsault
Clairette B

Floreal B

Grenache N
Moschofilero Rs
Mourvedre N - Monastrell
Rousseli Rs

Sauvignac

Semillon B

Souvignier gris Rs

Syrah N - Shiraz
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Tibouren N

Ugni blanc B
Verdejo B
Vermentino B - Rolle

Xinomavro N

Opis zwigzku(-6w)

Obszar geograficzny chronionej nazwy pochodzenia ,Cotes de Provence” rozcigga si¢ od dolnej Prowansji
o podlozach wapiennych, na zachodzie i péinocy, po dolna Prowansj¢, o podlozach krystalicznych, na poludniu
i wschodzie (Maures i Esterel). Przebiega wzdtuz wybrzezy Morza Srédziemnego, wcina si¢ w doliny, rozciaga na
skapanych w stoficu skalach i koniczy na skraju laséw sosnowych w niektérych gminach departamentéw Var,
Bouches-du-Rhone i Alpes-Maritimes.

O bogactwie winnic ,Cotes de Provence” stanowi réznorodno$¢ warunkéw geograficzno-glebowych i zréznicowanie
mezoklimatéw. Ta réznorodnos¢ sklonita producentéw do stosowania narzedzi umozliwiajacych im uzyskanie jak
najbardziej wyrézniajacych sie produktéw, zaréwno pod wzgledem wyboru odmian, ktére wspélgrajg z tymi
naturalnymi cechami, jak i przez dostosowanie metod pracy (uprawa ziemi, gesto$¢ nasadzeri, metody ciecia, ktére
pozwalajg na uzyskanie zbioréw, jednocze$nie zabezpieczajac winnicg przed letnimi suszami) oraz dostosowanie
warunkéw produkcji wina poprzez znaczne inwestycje materialne i techniczne, jakich dokonano w ubieglym
stuleciu.

Cho¢ wina pochodzace z tak réznych odmian i tak rozmaitych §rodowisk wykazuja zréznicowanie, to zawsze ich
tozsamo$¢ i oryginalno$¢ wynika ze wspélnych dla calej spotecznosci producentéw zwyczajow i wiedzy fachowej,
w szczeg6lnosci w odniesieniu do produkcji win rézowych.

Ten obszar geograficzny, kiedy$ tylko tranzytowy, obecnie stal si¢ miejscem upraw wielu odmian winorosli,
odpowiednio faczonych ze sobg przez pokolenia, aby zapewni¢ jako$¢ i tozsamo$¢ win. Na przyklad szczepy
grenache N i tibouren N zapewniajg wysoka zawarto$¢ alkoholu i kraglo§¢, szczep cinsaut N — subtelno$é
i elegancje, szczep syrah N — aromat owocowy, a mourvedre N — dobre predyspozycje wina do dlugiego
przechowywania.

Optymalne warunki dojrzewania zwigzane z rozkladem opadéw deszczu i temperatur, stezenie skladnikow
mineralnych i ich utrzymanie na dobrym poziomie dzigki panujagcym wiatrom réwniez przyczynia si¢ do jakosci
i oryginalnosci produkowanych win. Réwnowaga miedzy kwasowoscia a kragloscig, stabilno$¢ barwy i elegancki
aromat win uzyskiwane sg dzigki zbiorowi winogron majacych odpowiednia zawarto$¢ cukru i polifenoli.

Dzialki, skutkiem tradycyjnych praktyk, sa precyzyjnie podzielone do celéw zbioru winogron, a ich podloze
stanowig plytkie gleby o dobrych warunkach hydrologicznych.

Region ,Cotes de Provence” ma 2 600 lat tradycji winiarskiej, ktéra od 1980 r. przezywa prawdziwe odrodzenie,
zwlaszcza w zakresie produkcji win rézowych.

Juz prowansalski hrabia Bon Roy Réné d’Anjou cenit wina z Prowansji i uczynil z Marsylii port wolnoclowy, co
przyczynilo si¢ do zwigkszenia produkgji i sprzedazy win. Wprowadzit réwniez proces produkgji wina ,clairet”
i wina rézowego. Swego rodzaju ambasadorka tych win byla Eleonora Prowansalska, ktéra zostawszy krélowa
Anglii spopularyzowala je na londynskim dworze. W XVII i XVII w. byly one bardzo cenione na dworze
francuskim, gdzie do ich renomy przyczynilo si¢ piéro Madame de Sevigné, hrabiny Grignan.

Renoma ta utrzymuje si¢ nadal w 2010 roku. Producenci win, sp6tdzielnie i przedsigbiorstwa handlowe kontynuuja
wysitki na rzecz ulepszania wspdlnych zasad promowania chronionej nazwy pochodzenia ,Cotes de Provence”,
stanowigcej ich wspdlne dziedzictwo, i dbajg o przestrzeganie zasad dotyczacych nazwy i charakteru produktu.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Obszar bezposredniego sgsiedztwa

Ramy prawne:
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przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Obszar bezposredniego sagsiedztwa, okreslony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do produkgji i dojrzewania win,
stanowi obszar 10 gmin w departamencie Bouches-du-Rhone i 41 gmin w departamencie Var.

— w departamencie Bouches-du-Rhone: Aubagne, Auriol, La Bouilladisse, Cassis, La Destrousse, Fuveau,
Gardanne, Gémenos, Peypin, Roquevaire.

— w departamencie Var: Bandol, Barjols, Belgentier, Bras, Brignoles, Brue-Auriac, Camps-la-Source, La Celle,
Chateauvert, Fayence, Forcalqueiret, Garéoult, Le Lavandou, Mazaugues, Méounes-lés-Montrieux, Nans-les-Pins,
Néoules, Ollieres, Ollioules, Plan-d’Aups-Sainte-Baume, Ponteves, Rayol-Canadel-sur-Mer, Le Revest-les-Eaux,
Riboux, Rocbaron, La Roquebrussanne, Rougiers, Saint-Mandrier-sur-Mer, Saint-Maximim-la-Sainte-Baume,
Saint-Zacharie, Sainte-Anastasie-sur-Issole, Sillans-la-Cascade, Seillons-Source-d’Argens, La Seyne-sur-Mer,
Signes, Solliés-Ville, Toulon, Tourves, Le Val, Villecroze, Vins-sur-Caramy.

Etykietowanie: Uzupelniajgce oznaczenia geograficzne

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Do ChNP ,Cotes de Provence” mozna dodal uzupelniajace oznaczenia geograficzne ,Fréjus”, ,Sainte-Victoire”,
,Pierrefeu” i ,Notre-Dame des Anges” w odniesieniu do win czerwonych i rézowych.

Do ChNP ,Cétes de Provence” mozna dodaé uzupelniajgce oznaczenie geograficzne ,La Londe” w odniesieniu do
win czerwonych, rézowych i bialych.

Wina spelniaja warunki okre$lone w specyfikacji, w szczegélnosci w odniesieniu do obszaru geograficznego
pochodzenia winogron, produkcji wina oraz, w niektérych przypadkach, dojrzewania wina, odmian winorosli,
maksymalnych zbioréw, zawartosci cukréw fermentacyjnych oraz metod produkeji.

Etykietowanie: Wigksza jednostka geograficzna

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Na etykiecie win objetych chroniong nazwg pochodzenia, niezaleznie od tego, czy wystepuje razem z oznaczeniem
geograficznym, mozna wskazaé nazwe wigkszej jednostki geograficznej ,Vin de Provence”. Czcionka, ktérg
zapisana jest nazwa wigkszej jednostki geograficznej, nie moze by¢ wigksza (wysokos¢ i szerokos¢) niz czcionka,
ktora zapisano chroniona nazwe pochodzenia, niezaleznie od tego, czy wystgpuje razem z oznaczeniem
geograficznym. Nazwa wigkszej jednostki geograficznej ,Vin de Provence” znajduje si¢ w tym samym polu
widzenia, co chroniona nazwa pochodzenia i oznaczenie geograficzne.

Etykietowanie — nazwy odmian:
Ramy prawne:
przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
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przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu
Drugorzedne odmiany agiorgitiko N, calabrese N, moschofilero Rs, verdejo B, xinomavro N, floreal B, souvignier
gris B, sauvignac B nie mogg by¢ umieszczane na etykietach win objetych nazwa.

Link do specyfikacji produktu
https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-6be16072-5bff-4b20-8463-9ba01911b0fe
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