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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33
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Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Banyuls”
PDO-FR-A0672-AMO01
Data przekazania informacji: 22.07.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Intensywno$¢ barwy win opatrzonych okresleniem ,,rosé”

W rozdziale 1 specyfikacji produktu, pkt IX ,Przetwarzanie, wytwarzanie, proces dojrzewania, pakowanie,
przechowywanie”, ppkt 1 lit. b) ,Normy analityczne”, zakres intensywnosci barwy (DO 420 + DO 520) dla win,
ktére mozna opatrzy¢ okreSleniem ,rosé”, obecnie wynoszacy 0,40-0,70, zostaje rozszerzony do zakresu
0,30-0,80 w celu lepszego dostosowania do rzeczywiScie wytwarzanych produktéw. Zmiana ta nie zmienia
zwigzku z obszarem pochodzenia.

Uzupelniono punkt ,Opis wina lub win” jednolitego dokumentu.

”

2. Skrécenie okresu dojrzewania win opatrzonych okresleniami ,,ambré” i , traditionnel”

W rozdziale I specyfikacji produktu, pkt IX ,Przetwarzanie, wytwarzanie, proces dojrzewania, pakowanie,
przechowywanie”, ppkt 2 ,Przepisy wedlug rodzaju produktu”, a takze pkt X ,Zwiazek z obszarem geograficznym”,
okres dojrzewania win opatrzonych okresleniami ,ambré” i ,traditionnel” skrécono z 30 do 24 miesigcy. Zmiana ta
nie wigze si¢ ze zmiang wlasciwosci organoleptycznych produktéw. Pozwala ona na dostosowanie wprowadzenia do
obrotu win do popytu na rynku, przy jednoczesnym zachowaniu oksydacyjnego i owocowego charakteru win
opatrzonych tymi okresleniami.

To skrécenie okresu dojrzewania uwzgledniono w jednolitym dokumencie, w punktach ,Opis wina lub win”
i,Zwiazek z obszarem geograficznym”.

3. Zniesienie obowigzku dojrzewania w butelce przez co najmniej trzy miesigce w odniesieniu do win
opatrzonych okresleniem ,blanc” lub ,,rimage”

W rozdziale 1 specyfikacji produktu, pkt IX ,Przetwarzanie, wytwarzanie, proces dojrzewania, pakowanie,
przechowywanie”, ppkt 2 ,Przepisy wedlug rodzaju produktu”, a takze pkt X ,Zwiazek z obszarem geograficznym?”,
skreslono wymoég dotyczacy dojrzewania w butelce przez co najmniej trzy miesigce, aby umozliwi¢ sprzedawcom
wina takze pakowanie produktu, z mysla o rozwoju rynku.

Zmiany te uwzgledniono w jednolitym dokumencie w punktach ,Opis wina lub win”, ,Zwigzek z obszarem
geograficznym” i ,Wymogi dodatkowe — pakowanie”.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

Data wprowadzenia do obrotu z przeznaczeniem dla konsumenta win opatrzonych okresleniem ,,ambré”
lub , traditionnel”

W rozdziale 1 specyfikacji produktu, pkt IX ,Przetwarzanie, wytwarzanie, proces dojrzewania, pakowanie,
przechowywanie”, ppkt 5 lit. a) ,Przepisy dotyczace przeplywu produktéw i wprowadzenia do obrotu
z przeznaczeniem dla konsumenta”, a takze pkt X ,Zwigzek z obszarem geograficznym”, date wprowadzenia do
obrotu z przeznaczeniem dla konsumenta w przypadku win opatrzonych okresleniem ,ambré” lub ,traditionnel”
przyspieszono o sze$¢ miesigcy ze wzgledu na réwnowazne skrécenie okresu dojrzewania. Wina te wprowadza sig
do obrotu od dnia 1 wrze$nia drugiego roku nastepujacego po roku zbioréw.

Wyjasnienie to uwzgledniono w punkcie ,Opis wina lub win” jednolitego dokumentu.

Data wprowadzenia win do obrotu migdzy uprawnionymi wlascicielami skladéw

W rozdziale T specyfikacji produktu, pkt IX ,Przetwarzanie, wytwarzanie, proces dojrzewania, pakowanie,
przechowywanie”, ppkt 5 lit. b) ,Przepisy dotyczace przeplywu produktow” usunigto daty wytyczajace okres,
w ktérym wina nie moga by¢ przedmiotem obrotu miedzy sprzedawcami i dystrybutorami, zanim zostang
dopuszczone do konsumpgji. Zmiana ta umozliwia obrét winami pomigdzy wszystkimi podmiotami przed
dopuszczeniem ich do konsumpgiji i eliminuje ryzyko nieuczciwej konkurencji miedzy dystrybutorami.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Banyuls

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

3. Wino likierowe

Kod nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 - wino ze $wiezych winogron, wlgcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win

ZWIEZLY OPIS
a) Sa to naturalne wina stodkie.

b) Wina przeznaczone do wprowadzenia do obrotu lub na etapie pakowania spelniaja ponizsze normy
analityczne: - Rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: co najmniej 15 %; - Calkowita objetoSciowa
zawarto$¢ alkoholu: co najmniej 21,5 %; - Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy): co
najmniej 45 g na litr. - Intensywno$¢ barwy (DO 420 + DO 520): nie wiecej niz 2,50 w przypadku win
opatrzonych okre$leniem ,ambré”; co najmniej 0,30, ale nie wigcej niz 0,80 w przypadku win opatrzonych
okresleniem ,rosé”; co najmniej 2,80 w przypadku win opatrzonych okresleniem ,traditionnel”; co najmniej 4
w przypadku win opatrzonych okre$leniem ,rimage”. - odcien (DO 420/DO 520): nie wigcej niz 1,2
w przypadku win opatrzonych okresleniem ,rosé”.
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c) kwasowos¢ lotna, kwasowo$¢ miareczkowa i catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki sa zgodne z warto$ciami
okreslonymi w przepisach unijnych.

Sa to przede wszystkim wina produkowane w $rodowisku redukcyjnym, z zastosowaniem metod produkcji
opisanych za pomoca nastepujacych okreslen:

— rimage” (,wino z roku” w jezyku katalofiskim), w przypadku win czerwonych produkowanych z odmiany
Grenache N, dojrzewajacych co najmniej do dnia 1 maja roku nastgpujgcego po roku zbiordw.

— ,blanc”, w przypadku win produkowanych z bialych lub szarych odmian winoroéli, z zastosowaniem tej samej
metody produkcji, co w przypadku win opatrzonych okresleniem ,rimage”;

— ,rosé”, w przypadku win pakowanych najpdzniej dnia 31 grudnia roku nastepujacego po roku zbioréw.

Wystepuja rowniez wéréd nich wina produkowane w $rodowisku utleniajgcym z zastosowaniem metod produkgji
opisanych za pomoca nastgpujgcych okresleri:

— ,ambré” w przypadku win produkowanych z odmian bialych lub szarych;

— traditionnel” w przypadku win produkowanych gléwnie z odmiany Grenache N.
Wina te dojrzewaja co najmniej do dnia 1 wrzesnia drugiego roku nastepujacego po roku zbioréw. Dojrzewanie

odgrywa kluczowa role w kwestii ztozono$ci aromatycznej win. Odbywa si¢ ono w $rodowisku redukcyjnym
i przyczynia si¢ do zachowania:

— aromatu $wiezych czerwonych owocéw, winogron, wisni i czere$ni w przypadku win opatrzonych okresleniem
~rimage”;

— aromatu bialych kwiatéw, owocéw cytrusowych, przypraw i aromatéw stodkich w przypadku win opatrzonych
okresleniem ,blanc”;

— lekkiego, $wiezego i owocowego smaku w przypadku win opatrzonych okresleniem ,rosé”.
W przypadku gdy produkcja jest prowadzona w Srodowisku utleniajagcym, w zbiornikach drewnianych (w kadziach

lub beczkach typu demi-muid) lub w szklanych dymionach wystawionych na dzialanie stofica, w warunkach ostrego
klimatu panujacego na danym obszarze geograficznym:

— wina opatrzone okreSleniem ,ambré” uzyskuja dluzej utrzymujacy si¢ i bardziej zréwnowazony smak,
intensywne aromaty kandyzowanych owocéw, miododajnych kwiatéw, wosku, przypraw lub werbeny;

— wina opatrzone okre$leniem ,traditionnel” uzyskuja aromaty kandyzowanych dojrzalych owocéw, okowity ze
Sliwek, miodu i palonej kawy lub kakao w przypadku najdluzszej dojrzewajacych cuvée. W zaleznosci od
warunkéw dojrzewania mogg one uzyskiwac zlozone aromaty az do ,rancio”, z nutami prazenia, suszonych
owocow, a w szczegblnosci orzechdw wioskich.

Niezaleznie od tego, czy maja 5, 10 czy 50 lat, wina ,Banyuls” charakteryzujg si¢ bardzo ztozonym i bardzo dlugo
utrzymujacym si¢ smakiem.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) -
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) -
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna -

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) -

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): -
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5.1.

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

1.

Szczegoblne praktyki enologiczne

a) Wina wytwarza si¢ poprzez dodawanie alkoholu do moszczu (proces znany jako wzmacnianie) podczas
fermentacji. Wzmacnianie odbywa si¢ poprzez dodanie alkoholu neutralnego pochodzenia winnego, w ktérym
zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 96 % obj., w granicach obliczonych jako zawarto$¢ czystego alkoholu
od co najmniej 5 % do maksymalnie 10 % objetosci uzytego moszczu. Wzmacnianie przeprowadza si¢ przed
31 grudnia roku, w ktérym zbiera si¢ moszcz. W ramach dodatkowego wzmacniania mozna doda¢ jednak
maksymalnie do 10 % czystego alkoholu.

b) Zabrania si¢ dodawania jakichkolwiek produktéw mogacych zmieni¢ barwe wina.

¢) Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkeji wina nalezy
przestrzega¢ wymogéw obowiazujacych na poziomie Unii oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa
morskiego.

2.

Metoda uprawy
1) Gesto$¢ nasadzen
— Minimalna gesto$¢ nasadzeft w winnicy wynosi 4 000 krzewéw na hektar. Odstep miedzy rzedami
winorosli wynosi maksymalnie 2,5 metra. Na kazdg rosling przypada maksymalnie 2,50 m? powierzchni.

Powierzchnig t¢ oblicza si¢, mnozgc odleglosci migdzy rz¢dami i odstgp migdzy roslinami w tym samym
rzedzie.

W przypadku sadzenia winoro$li w formie kwadratu lub w kwinkunks na kazda rosling przypada
maksymalnie 3 m* powierzchni. Powierzchnig t¢ oblicza si¢, mnozac odlegloéci migdzy rzedami i odstep
miedzy ro§linami w tym samym rzedzie. Odstep miedzy rzedami i odstep miedzy krzewami w tym
samym rzedzie nie przekracza 1,70 m.

— W przypadku winorosli sadzonej na tarasach maksymalny odstep miedzy gorng krawedzia tarasu lub muru
a pierwszym rzedem goérnego tarasu, a takze miedzy podnézem tarasu lub muru a pierwszym rzedem
dolnego tarasu moze wynosi¢ maksymalnie 2,50 metra.

(2) Zasady prowadzenia i przycinania

a) Przepisy ogélne
— Winoro$l prowadzi si¢ w formie glowy lub wachlarza.

— Przycina si¢ ja krdtko, pozostawiajgc maksymalnie 7 czopéw na lozg. Kazdy czop posiada
maksymalnie dwa oczka.

— Cigcia dokonuje si¢ najp6zniej w dniu 31 marca. Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jakosci moze
jednak przyzna¢ odstgpstwo w przypadku wyjatkowych warunkéw pogodowych, powaznych
probleméw rodzinnych lub opézniens w platnosciach z tytutu dzierzawy gruntow.

b) Przepisy szczegdlne
Odmiany winoroli Grenache B, Grenache G i Grenache N mozna poddawa wstepnemu przycinaniu,

kazdy czop przycinajagc na wiecej niz dwa oczka, pod warunkiem Ze winoro$l przycieto zgodnie
z przepisami og6lnymi najpdzniej w dniu 31 marca.

(3) Nawadnianie
Nawadnianie jest zabronione.
(4) Zbiory
— Wina pochodza z winogron zbieranych recznie metodg zbioréw sukcesywnych.

— Sortowanie zbioréw jest obowiazkowe, jezeli kontrola wzrokowa winogron wykaze, Ze nie sa one
w dobrym stanie lub nie s3 wystarczajaco dojrzate. Podmiot przeprowadza sortowanie na dzialce lub
w wytworni wina.
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5.2.  Maksymalna wydajnosé
1.

40 hektolitréw z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, produkcja wina i jego dojrzewanie, a w przypadku win, ktére moga by¢ opatrzone okresleniem
,blanc” lub ,rimage”, zbiér winogron, produkcja wina, jego dojrzewanie i pakowanie musza odbywal sig
w nastepujacych gminach w departamencie Pyrénées-Orientales: Banyuls-sur-Mer, Cerbére, Collioure i Port-Vendres.

7. Odmiany winorosli

Carignan N

Carignan blanc B

Cinsaut N - Cinsault

Counoise N

Grenache N

Grenache blanc B

Grenache gris G

Macabeu B - Macabeo

Marsanne B

Mourvédre N - Monastrell

Muscat d’Alexandrie B - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B - Muscat, Moscato
Roussanne B

Syrah N - Shiraz

Tourbat B

Vermentino B - Rolle

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

a) Opis czynnikéw naturalnych majacych wplyw na zwiazek z obszarem

Najdalej na potudniu polozone winnice we Francji znajduja si¢ miedzy ,mar i mont” (,morzem i gérami” w jezyku
kataloriskim), na terenie o bardzo nieréwnym uksztaltowaniu, na stromych zboczach Pic de Sailfort opadajacych
ostro z wysokosci 917 metréw do poziomu morza na wybrzezu.

Obszar geograficzny rozcigga sie na wschodnig krawedZ masywu Alberes, gdzie Pireneje nagle korcza sie,
dochodzac do Morza Srédziemnego. Obejmuje on terytorium czterech gmin w czgéci departamentu Pyrénées-
Orientales zwanej ,Cote Vermeille”, z ktérych wszystkie majg charakter portowy, a sa to: Banyuls-sur-Mer,
Collioure, Cerbere i Port-Vendres.

Obszar wokot tych portéw jest ograniczony:

— od wschodu przez Morze Srédziemne;

— od poludnia przez wysokie pasmo Pirenejow, przez ktdre biegnie granica z Hiszpania;
— od pélnocy przez podnéze masywu Alberes i réwning Roussillon;

— od zachodu przez wysokie Pireneje.
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Wiyniesienie Pirenejéw doprowadzilo do powstania wysoce gorskiego krajobrazu, z wieloma kotlinami, malymi
kretymi dolinami i punktami, z kt6rych rozlega sie widok na morze.

Podloze geologiczne jest jednorodne i sklada si¢ gtéwnie z brazowych tupkéw pochodzenia kambryjskiego. Utozone
pionowo, silnie spekane skaly sa Zrédlem ubogich gleb odznaczajacych sie niska zdolnoscia retencji wody i,
w zaleznosci od sytuacji topograficznej, pewng zmiennoscig grubosci.

Dzialki wyznaczone do zbioru winogron znajduja si¢ na tarasach, na wysokosci do 400 m n.p.m., a sporadycznie na
dnie aluwialnych, kamienistych i suchych dolin ciekéw wodnych, takich jak Baillaury, Cosprons, Douy czy Ravaner,
ktore odprowadzajg wode z tego obszaru geograficznego.

Obszar geograficzny charakteryzuje si¢ bardzo wysokim rocznym nastonecznieniem przekraczajgcym 2 600
godzin, a klimat §rédziemnomorski jest tagodny zimg, natomiast goracy i suchy latem. Srednia roczna temperatura
wynosi 15 °C, ale rézni si¢ w zaleznoéci od wysoko$ci bezwzglednej. Temperatury charakteryzuja si¢ niskimi
rocznymi wahaniami, jednak czesto przy duzych wahaniach dziennych.

Srednie roczne opady wynosza mniej niz 650 mm i takze réznia sie w zaleznosci od wysokosci bezwzglednej.
Obszar odznacza si¢ gwaltownymi i nieregularnymi opadami deszczu, a dtugie okresy letniej suszy przerywane sa
krétkotrwalymi okresami intensywnych opadéw deszczu wiosna i jesienig. Takie silne opady moga powodowaé
erozje gleby i powstawanie wgwozdow, co sprawia, ze uprawa tarasowa jest koniecznoscia.

Jedna z cech klimatu jest wiatr, ktéry wieje prawie 200 dni w roku:

— ,Tramontane”, dominujacy wiatr péinocno-zachodni (130 dni w roku), jest gwaltowny i ma dzialanie
osuszajace; moze on by¢ przydatny, poniewaz ogranicza rozwdj chordb grzybowych. Moze jednak czesto mieé
niszczacy wplyw na mlode winorosle wiosng; odpowiada rowniez za rozprzestrzenianie si¢ pozaréw latem;

— Bryza morska, ktdra wieje ze wschodu lub poludniowego wschodu, przynosi §wieze, wilgotne powietrze, ktore
w lecie fagodzi upaly.

W tym trudnym klimacie winorosl pokrywa krajobraz naprzemiennie z niewielkimi lasami tworzonymi przez dab
korkowy lub ostrolistny, drzewami oliwnymi, krzewami $roédziemnomorskimi i wrzosowiskami, ktére powstaja
w wyniku powtarzajgcych si¢ pozaréw.

Krajobraz ten uksztaltowala wytrwala praca rolnikéw, od pokoleni optymalizujgcych uprawy na zboczach
i u podnézy gér, przy zachowaniu ochronnej pokrywy roslinnej gruntéw. Wybudowali oni wiele suchych muréw
kamiennych, aby utrzyma¢ glebe i oczysci¢ ziemie z kamieni, tworzac w ten sposéb charakterystyczne dla tego
krajobrazu tarasy.

b)  Opis czynnikéw ludzkich majacych wplyw na zwigzek z obszarem

Po raz pierwszy winoro$l okolo siedmiu wiekéw przed Chrystusem sadzili Fenicjanie, zaczynajac od portu Collioure.

Od poczatku Sredniowiecza sytuacja geograficzna i klimatyczna sprawila, ze juz wtedy konieczne staly si¢ tarasy,
ktére nastepnie zostaly wzmocnione przez templariuszy.

Kwitngcy w portach handel winem wspierany byt przez Jakuba I z Majorki w 1207 r., a nastepnie przez kréléw
Aragonii, ktorzy wplywy z podatku od importowanego wina przekazywali do gmin, w ktérych uprawiano winorosl
z my$la o utrzymaniu wysokiej jakosci lokalnej produkcji.

Po aneksji tego terytorium przez Francje w 1659 r. (pokdj pirenejski) wojsko francuskie przygotowywalo sie
w 1773 r. do interwencji w celu uporania si¢ z przemytem, ktéry pojawil si¢ w reakcji na wprowadzenie podatkow
przez panstwo. Intendent prowincji Roussillon znalaz! jednak kompromisowe rozwiazanie, oferujac przemytnikom
zachety do sadzenia winorosli, dzigki czemu stali si¢ plantatorami.

Tradycja uprawy winoroéli zakorzenita si¢ gleboko, co przejawia si¢ w szczegdlnosci w praktyce ,bail a complant”
lub ,souche morte”. Praktyka ta, siggajaca czaséw przed rokiem 1 000, jest kontynuowana do dzi§ na obszarze
uprawy winoroéli ,Banyuls” i obejmuje ponad 50 % dzialek z winoro$la! Ta forma wlasnosci pozwala osobom
o skromnych $rodkach na uzytkowanie niewielkiej liczby dzialek, przy czym osoby te sa wlascicielami roslin, ale
nie gruntu. Nalezy on do wiascicieli ziemi, ktérzy udostepniaja dzialki na zasadzie wspétwlasnosci, pod warunkiem
utrzymania roélin przy zyciu.
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Pomaga to zapewni regularng wymiang¢ martwych roslin poprzez szczepienie na miejscu ze szczepdéw, ktére
producenci uznajg za najbardziej ,interesujace”. Ponadto praktyka ta doprowadzila na przestrzeni pokolei do
wystepowania réznorodnych odmian winorosli w obrebie tej samej dziatki.

Od 1830 r. ogdlny rozwdj postgpowal bardzo szybko. Zintensyfikowano handel przez port w Port-Vendres. Do
Collioure doprowadzono lini¢ kolejowa, skad nastepnie przedtuzono ja do Hiszpanii, gdzie szeroko$¢ toru byla
inna. Efektem byla znaczna aktywno$¢ zwigzana z przeladunkiem towaréw. Liczba ludnosci rosta, stymulowana
obecnoscig portu i dzialalnoscia przeladunkows, a wszyscy dazyli do zaangazowania si¢ w uprawe winoroéli na
wlasnej dzialce ,bail a complant”. Wino ,Banyuls” skorzystalo na tym boomie, spowodowanym dzialalnoscia
handlowg sprzedawcéw wina w regionie, ale takze aktywnoscia duchownego, Abbé Rousa.

W 1885 r.,, na korficowym etapie plagi filoksery zniszczeniu ulegla duza cze$¢ winnic i nasilily sie trudnosci
napotykane przez producentéw ze wzgledu na konkurencje ze strony podrabianych win.

W XIX w. renoma win ,Banyuls” opierala si¢ na wytrawnych winach bialych o wysokiej naturalnej objetosciowej
zawarto$ci alkoholu, stabilnych i o doskonalym potencjale dojrzewania, ktérych reputacja docierala nawet za
Ocean Atlantycki. Po przyjeciu ustaw Arago (1872 r) i Pam (1898 r), w ktérych uznano szczegdlny status
podatkowy w odniesieniu do naturalnie stodkich win, omawiany obszar uprawy winoroli wyspecjalizowal si¢
w produkgji naturalnych win stodkich.

W 1902 r. producenci polaczyli sily, tworzac stowarzyszenie branzowe na rzecz walki z podrébkami, a w dniu
18 wrzesnia 1909 r. nazwa pochodzenia ,Banyuls” zostala prawnie zastrzezona dla produkcji naturalnych win
stodkich.

Kontrolowana nazwa pochodzenia ,Banyuls” zostala uznana dekretem z dnia 6 sierpnia 1936 r. Byla to jedna
z pierwszych kontrolowanych nazw pochodzenia we Francji.

Srednia roczna produkcja wynosi okoto 20 000 hektolitréw, z czego 75 % stanowig wina czerwone produkowane
przez okolo 30 prywatnych wytworni wina, ktore bezposrednio wprowadzajg swoje produkty do obrotu, oraz
przez 3 spéldzielcze wytwornie wina, z ktérych najwigksza, tj. ,Groupement Interproducteurs Collioure Banyuls”,
odpowiada za 80 % produkdji.

Wina te s3 naturalnymi winami slodkimi wytwarzanymi przez wzmacnianie z wykorzystaniem alkoholu
neutralnego pochodzenia winnego, w ktérym zawarto$¢ alkoholu wynosi ponad 96 % obj. Podczas wzmacniania
odbywa si¢ podczas fermentacji, na winogronach (,mutage sur grains”) lub na moszczu, w granicach obliczonych
jako zawarto$¢ czystego alkoholu od co najmniej 5 % do maksymalnie 10 % objetosci uzytego materiatu.

W przypadku win produkowanych z zastosowaniem metody produkcji opisanej okresleniem ,rimage” wzmacnianie
musi by¢ prowadzone na moszczu.

Rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach wynosi co najmniej 15 %, catkowita objgtosciowa
zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 21,5 %, a zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych wynosi co najmniej 45
gramow na litr.

Sa to przede wszystkim wina produkowane w $rodowisku redukcyjnym, z zastosowaniem metod produkcji
opisanych za pomoca nastgpujgcych okreslent:

— ,rimage” (,wino z roku” w jezyku katalofiskim), w przypadku win czerwonych produkowanych z odmiany
Grenache N, dojrzewajacych co najmniej do dnia 1 maja roku nastgpujacego po roku zbioréw; wina te sg
butelkowane przed dniem 30 czerwca drugiego roku nastepujacego po roku zbioréw, przez podmiot
zbierajacy winogrona i produkujgcy te wina lub przez grupe producentéw wina, ktorej czlonkowie zbieraja
winogrona;

— ,blanc”, w przypadku win produkowanych z bialych lub szarych odmian winoroéli, z zastosowaniem tej samej
metody produkcji, co w przypadku win opatrzonych okresleniem ,rimage”;

— ,rosé”, w przypadku win butelkowanych najpézniej 31 grudnia roku nastepujacego po roku zbioréw.

Wystepuja wirdd nich réwniez wina produkowane w $rodowisku utleniajgcym z zastosowaniem metod produkcji
opisanych za pomoca nastepujacych okreslen:

— ,ambré” w przypadku win produkowanych z odmian bialych lub szarych;

— traditionnel” w przypadku win produkowanych gléwnie z odmiany Grenache N.
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Wina te dojrzewaja co najmniej do dnia 1 wrzesnia drugiego roku nast¢pujacego po roku zbioréw.
Gdy dojrzewajg przez co najmniej 5 lat, okresla si¢ je mianem ,hors d'age”.

Wina produkowane z zastosowaniem metod produkeji opisanych za pomocg okreslent ,ambré”, ,rosé”, ,rimage” lub
ytraditionnel” s doktadnie zdefiniowane w specyfikacji pod wzgledem intensywnosci barwy (OD 420 + OD 520)
oraz pod wzgledem odcienia (OD 420/OD 520) w przypadku win opatrzonych okreleniem ,rosé”.

Dojrzewanie odgrywa kluczows role w kwestii ztozonosci aromatycznej win.

Odbywa si¢ ono w srodowisku redukcyjnym i przyczynia si¢ do zachowania:

— aromatu $wiezych czerwonych owocéw, winogron, wisni i czeresni w przypadku win opatrzonych okresleniem
~rimage”;

— aromatu bialych kwiatéw, owocéw cytrusowych, przypraw i aromatéw stodkich w przypadku win opatrzonych
okresleniem ,blanc”;

— lekkiego, $wiezego i owocowego smaku w przypadku win opatrzonych okresleniem ,rosé”.

W przypadku gdy produkcja jest prowadzona w Srodowisku utleniajagcym, w zbiornikach drewnianych (w kadziach
lub beczkach typu demi-muid) lub w szklanych dymionach wystawionych na dziatanie stofica, w warunkach ostrego
klimatu obszaru geograficznego:

— wina opatrzone okreSleniem ,ambré” uzyskuja dluzej utrzymujacy si¢ i bardziej zréwnowazony smak,
intensywne aromaty kandyzowanych owocéw, miododajnych kwiatéw, wosku, przypraw lub werbeny;

— wina opatrzone okre$leniem ,traditionnel” uzyskuja aromaty kandyzowanych dojrzalych owocéw, okowity ze
Sliwek, miodu i palonej kawy lub kakao w przypadku najdtuzszej dojrzewajacych cuvée.

W zaleznosci od warunkéw dojrzewania moga one uzyskiwac zlozone aromaty az do ,rancio”, z nutami prazenia,
suszonych owocéw, a w szczegdlnosci orzechdw wiloskich.

Niezaleznie od tego, czy maja 5, 10 czy 50 lat, wina ,Banyuls” charakteryzuja si¢ bardzo zlozonym i bardzo dtugo
utrzymujacym sie¢ smakiem.

W bardzo specyficznym przyrodniczym kontekscie gor i wybrzeza ludzie przystosowali si¢ i ksztaltowali krajobraz,
sadzac winoro§l (przez ostatnie 2 000 lat) na stromych zboczach rozciagajacych si¢ od brzegu morza do poziomu
400 m n.p.m.

W trudnym, nacechowanym kontrastami klimacie, na niestabilnych i silnie przepuszczalnych glebach
gruboziarnistych kolejne pokolenia budowaly tarasy, walczac z erozjg gleby i pozarami. Na dziatkach, z ktérych
zbierane s3 winogrona, znajduja si¢ suche mury kamienne o lacznej dlugosci ponad 5000 kilometréw. Tarasy
formuja zbocze 1 umozliwiaja zachowanie potencjalu agronomicznego gleby, ale sa rzadko dostgpne dla sprzetu
rolniczego.

Aby ograniczy¢ szybkos§¢ i site splywu wody, plantatorzy winorosli stworzyli system jej odprowadzania do
odplywéw kamiennych, znanych lokalnie jako ,agouilles” i tworzacych sieci w ksztalcie stopy ptaka, lub ,peu de
galle” w jezyku katalofiskim. Przez pokolenia w najbardziej oslonietych miejscach ludzie zbudowali geometryczna
mozaike stykajgcych si¢ upraw winorodli, ograniczajac las tworzony przez dab ostrolistny i dab korkowy do
najbardziej stromych wawozdow i najbardziej odstonietych lokalizacji.

Dzigki praktyce ,bail a complant”, bedacej dziedzictwem kulturowym pochodzenia katalofiskiego, producenci
utrzymali winnice i ich r6znorodno$¢ odmianowa, czesto wystepujaca w ramach tej samej dzialki, co Swiadczy
o ich zdolnosci przystosowania si¢ do tego trudnego terenu.

W tym trudnym, bardzo suchym i nieurodzajnym regionie, sprzyjajacym produkgji naturalnych win stodkich, ktére
wymagajg minimalnej zawartosci cukru w winogronach wynoszacej 252 gramy, dominuje odmiana ,Grenache”,
zar6wno Grenache N, wytrzymala, odporna na niedobdr wody i silne wiatry, jak tez Grenache B i Grenache G,
odmiany mniej podatne na zjawisko ,coulure” (niezawigzywanie si¢ pagkéw). Obecne sg réwniez inne tradycyjne
odmiany wykorzystywane do produkcji naturalnych win stodkich — Macabeu B, Tourbat B (znana lokalnie jako
,Malvoisie du Roussillon”), Muscat a petits grains B i Muscat d’Alexandrie B (znana lokalnie jako ,muscat roman”),
czesto mieszane na dziatkach z innymi odmianami, co jest widoczne na przykladzie najstarszej winnicy. Pozostale
odmiany drugorzedne stuzg do produkeji win wytrawnych objetych kontrolowana nazwa pochodzenia ,Collioure”,
wytwarzanych na tym samym terytorium.

Ta réznorodno$¢, tradycyjna w populacji winorodli, umozliwia producentom wytwarzanie na tej samej dzialce,
dzigki recznemu sortowaniu i zbiorowi, produktéw objetych dwiema kontrolowanymi nazwami pochodzenia
,Banyuls” i ,Collioure”, przy czym wydajno$¢ produktu objetego kontrolowana nazwa pochodzenia ,Banyuls” jest
ograniczona do 30 hektolitréw z hektara. llos¢ ,Collioure” zadeklarowana na hektar nie moze przekraczaé réznicy
miedzy 40 hektolitrami a iloscig zadeklarowana dla produktu ,Banyuls”, pomnozonej przez wspélczynnik 1,3.
Maksymalna $rednia wydajno$¢ na roéling jest réwniez ograniczona do 1,50 kg, przy czym sortowanie jest
obowigzkowe, jezeli winogrona nie s3 w dobrym stanie lub nie sg wystarczajaco dojrzate.
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Warunki naturalne oznaczajg, ze plantator winoro$li musi rygorystycznie zarzadza¢ rolinami. W zwigzku z tym
winorosl jest przycinana krétko i prowadzona w formie glowy, tak aby wytrzymywala trudne warunki pogodowe
(klimat bardzo goracy i suchy, ale charakteryzujgcy si¢ intensywnymi deszczami, silnym wplywem morza
i porywistymi wiatrami) oraz aby zapewni¢ dlugowieczno$¢ roslin przy niskiej wydajnosci, niezbednej do
uzyskania wysokiej naturalnej zawarto$ci cukru w winogronach, ktéra jest konieczna dla produkcji naturalnych win

stodkich.

Producenci, $wiadomi, Ze ich uprawy tworza wyjatkowe Srodowisko przyrodnicze, chronig to dziedzictwo
z najwieksza starannoscig. Specyfikacja wymaga, aby urzadzenia i rozwigzania w zakresie gospodarki wodnej
zapewniajace integralno§¢ i zrownowazony charakter gleby (suche mury kamienne, tarasy itp.) byly utrzymywane
zgodnie z tradycyjna praktyka oraz aby dozwolone byly wylacznie modyfikacje lub prace, ktére nie zmieniajg tych
rozwigzan w istotny sposb.

Kontynuujgc tradycje recznego zbioru winogron, producenci wina przyczyniaja si¢ do zachowania oryginalnego
charakteru i szczeg6lnych cech tych tarasowych winnic.

Producenci oswoili strome, tupkowe zbocza obszaru geograficznego oraz zapewnili jego renome i handel
pochodzgcymi z niego winami, ktérego rozwdj jest rowniez zwiazany z obecnoscia portéw morskich Banyuls-sur-
Mer, Cerbéres, Collioure i Port-Vendres.

Od okoto 1850 r. renom¢ win ,Banyuls” wzmacniala determinacja oséb publicznych, takich jak opaci, lekarze,
farmaceuci i zamozni wiasciciele gruntéw, przekonanych o korzysciach zapewnianych przez te wina i ich wysokiej
jakosci.

0Od 1920 r. wazng role w produkgji i wprowadzaniu win do obrotu zaczely odgrywaé wytwérnie spéldzielcze. Wino
,Banyuls” trafiato na najlepsze stoly, a Maurice Sailland Curnonsky, znany jako Ksigz¢ Gastronomii, opisywat je jako
odznaczajace si¢ saracenska kragloscia i cieptem.

W czasach blizszych naszym renoma win ,Banyuls” rosta wraz z naplywem turystéw kuszonych przez wyjatkowy
krajobraz, zdominowany przez Morze Srédziemne i ksztaltowany ludzka praca.

Wina opatrzone okre$leniem ,blanc” sg butelkowane na wyznaczonym obszarze geograficznym i w bezposrednim
sasiedztwie, w obiektach podmiotu, ktéry zebral winogrona i wyprodukowal wino, lub przez grupy, ktérych
czlonkowie zbieraja winogrona, co oznacza, ze wino nie musi by¢ przewozone w celu butelkowania. Producenci
daza do zapewnienia optymalnej ochrony jakosci i specyfiki produktu i wzmacniajg przy tym jego mlodzieficze
cechy, a co za tym idzie — renome chronionej nazwy pochodzenia. W specyfikacji produktu okreslono szczegdlny
wymog deklaracji dotyczacy pakowania tych win.

To samo dotyczy win opatrzonych okresleniem ,rimage”, w przypadku ktérych wymagane jest dookreslenie ,mutage
sur grains”, wydatnie pomagajace uwypukli¢ paradoks polegajacy na tym, ze mimo krétkiego okresu dojrzewania
wina te odznaczajg si¢ $wiezym, a zarazem bogatym smakiem i wyraZng obecno$cig tanin, co odzwierciedla cechy
tego obszaru polozonego migdzy morzem a gérami.

Utrzymanie taraséw i zréwnowazonego charakteru winnic ma $cisty zwigzek ze strukturg spoleczng obszaru
geograficznego i z licznymi rodzajami dzialalno$ci gospodarczej prowadzonej na tym obszarze. Dzialalnosé
zwigzana z DbliskoScig morza (ryboldéwstwo, obstuga dokéw itp.), istnienie transgranicznej linii kolejowej

i przywigzanie kulturowe do dziedzictwa uprawy winorodli przyczynily si¢ do zachowania tego oryginalnego
regionu uprawy o wyjatkowej strukturze.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

a) Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreSlony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do wytwarzania,
przetwarzania i dojrzewania win oraz wytwarzania, przetwarzania, dojrzewania i butelkowania win, ktére
moga by¢ opatrzone okreSleniem ,blanc” lub ,rimage”, obejmuje terytorium nastgpujacych gmin

w departamencie Pyrénées-Orientales: Argelés-sur-mer, Laroque-des-Albéres, Montesquieu-des-Alberes, Palau-
del-Vidre, Saint-André, Saint-Génis-des-Fontaines, Soréde i Villelongue-dels-Monts.
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b) Obszar bezposredniego sgsiedztwa, okreslony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do dojrzewania win oraz
dojrzewania i butelkowania win, ktére moga by¢ opatrzone okre$leniem ,blanc” lub ,rimage”, obejmuje
terytorium nastepujacych gmin w departamencie Pyrénées-Orientales: Cases de Pene, Elne, Ortaffa i Prats-de-
Mollo.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

a) Na etykietach musi widnie¢ tradycyjne okrelenie ,,vin doux naturel”.

b) Kontrolowana nazwa pochodzenia musi by¢ uzupelniona okre$leniami ,ambré”, ,blanc”, ,rimage”, ,rosé” lub
ytraditionnel”. OkreSlenia te muszg znajdowac si¢ na etykiecie. Okreslenia te muszg pojawiaé si¢ réwniez na
reklamach, ulotkach i fakturach.

¢) W przypadku win z okresleniem ,blanc”, ,rimage” lub ,rosé” nalezy podaé réwniez oznaczenie rocznika.

d) Kontrolowanej nazwie pochodzenia moze towarzyszy¢ okreslenie ,hors d'age” w przypadku naturalnych win
stodkich opatrzonych okre§leniami ,,ambré” lub ,traditionnel”, ktére spetniajg warunki produkcji wskazane dla
tego okreslenia w specyfikacji produktu.

e) Kontrolowanej nazwie pochodzenia moze towarzyszy¢ okreSlenie ,rancio” w przypadku naturalnych win
stodkich opatrzonych okresleniami ,ambré” lub ,traditionnel”, z okre$leniem ,hors d’age” lub bez niego, ktore
spelniajg warunki produkcji wskazane dla tego okreslenia w specyfikacji produktu.

f)  Wszelkie okreslenia fakultatywne, ktérych stosowanie, zgodnie z przepisami wspolnotowymi, moga regulowac
panistwa czlonkowskie, zapisuje si¢ na etykietach czcionka o wymiarach (wysokos¢ i szerokos¢) nieprzekra-
czajacych dwukrotnosci wymiaréw czcionki, ktéra zapisano kontrolowana nazwe pochodzenia.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Wina opatrzone okresleniem ,blanc” i ,rimage” dojrzewaja w $rodowisku redukcyjnym.

Ta forma w przypadku dojrzewania win opatrzonych okresleniem ,blanc” przyczynia si¢ do zachowania delikatnych
aromatéw bialych kwiatéw, owocéw cytrusowych i przypraw, a w przypadku win opatrzonych okresleniem
,rimage” — aromatow $wiezych czerwonych owocow, winogron, wisni i czeresni. Dojrzewanie odbywa si¢ do dnia 1
maja roku nastepujacego po roku zbioréw. Wina sa butelkowane przez podmiot, ktéry zebral winogrona
i wyprodukowat wino, lub przez grupy, ktérych czlonkowie zbieraja winogrona, co oznacza, ze wino nie musi by¢
przewozone w celu butelkowania. Pakowanie ma miejsce najpdzniej 30 czerwca drugiego roku nastepujacego po
roku zbioréw.

Celem producentéw jest, z jednej strony, optymalne zachowanie istotnych cech wytworzonych produktéw,
a z drugiej strony zagwarantowanie i zachowanie, poprzez kontrole przeprowadzane w regionie produkgji, ktére
wymagajg szczegllnej wiedzy organoleptycznej, jakoSci i specyfiki produktéw, a tym samym renomy
kontrolowanej nazwy pochodzenia.

Link do specyfikacji produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-899e0777-fc57-4540-be08-3ed69390874c
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