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(UE) 2019/33 ().
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Data przekazania informacji: 26.6.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Przepisy dotyczace uprawy winorosli — naturalne warunki §rodowiskowe

UsciSlono, Ze ograniczenie dotyczace odlegloici migdzy winoroslami a terenami podmoklymi ma zastosowanie do
nowych winorosli zasadzonych po 2010 r. (w ktérym wprowadzono przedmiotowe ograniczenie) oraz ze odlegltos¢
ta oznacza odleglo$¢ migdzy granica obszaru uprawy winorosli a granicg terenéw podmoklych, jak wskazano w sys-
temie informacyjnym regionu Lombardia.

Zniesiono ograniczenie wysokosci winnic. Mozliwo$¢ uprawy winorosli na chlodniejszych obszarach jest elemen-
tem szeregu strategii majacych na celu przeciwdzialanie skutkom ogélnego wzrostu temperatury.

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 4.1 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.

2. Gesto$¢ nasadzen i systemy prowadzenia winorosli

Dozwolone sg systemy prowadzenia inne niz pojedyncze szpalery, w ktorych winorosle prowadzone sg pionowo,
jak réwniez wigksze odlegtosci nasadzen w przypadku odmiany Erbamat, co zapewnia bardziej rwnomierne roz-
stawienie kiSci, lepszy przeplyw powietrza i wigksze nastonecznienie kisci. Rdwnowazy to takze niskg plodnosé
pakow charakterystyczng dla tej odmiany.

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 4.2 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.

3. Wydajno$¢ z hektara, zbiory winogron i minimalna naturalna objetoéciowa zawarto$¢ alkoholu

Maksymalna produkgja, jaka mozna zadeklarowac, jest ograniczona do 10 ton/ha przy 20 % nadwyzkach winogron,
ktére w dobrych latach mozna sklasyfikowa¢ jako ,riserva vendemmiale” (rezerwa zbioréw). W zwiazku z tym zmie-
nia si¢ zarzadzanie rezerwa zbioréw. W latach charakteryzujacych si¢ korzystnymi warunkami klimatycznymi nad-
wyzke mozna obja¢ nazwa Franciacorta (winogrona nadajace si¢ do przetworzenia na rezerwe zbioréw Francia-
corta). Zmiana ta ma na celu uproszczenie dzialan zwigzanych z zarzadzaniem rezerwa zbioréw,
identyfikowalnoscig i kontrola produktéw.

Wydajnos¢ wina objetego rezerwowa nazwa Curtefranca DOC réwniez zmieniono na 10 ton/ha, w zwigzku z czym
nadwyzke produkcji wina Franciacorta mozna wykorzystywac wylacznie do produkcji wina Sebino IGT.

Zmiana dotyczy pkt 4.5 specyfikacji produktu oraz pkt 5B jednolitego dokumentu.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Przepisy dotyczace produkcji, przetwarzania i butelkowania wina — wydajno$é winogron i iloci wina
z hektara

Przywrécono staly limit tloczenia wynoszacy 65 %, bez nadwyzki. Jezeli wydajno$¢ tloczenia przekracza maksy-
malny limit, cate produkowane wino traci prawo do nazwy, a uzyskane wino zostanie przeklasyfikowane na nazwy
rezerwowe (do 68 hl facznie na Curtefranca, z wyjatkiem Erbamat, a wigksze iloSci na Sebino). Przywrdécono kon-
cepcje rezerwy zbiordw, ktdra odnosi si¢ raczej do winogron, a nie do wina.

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 5.3 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Przepisy dotyczace produkcji, przetwarzania i butelkowania wina — rezerwa zbioréw wina i zarzadzanie
podaza

Dodano bardziej szczegétowe informacje dotyczace zarzadzania rezerwa zbioréw, ktére ma odbywac sie w nastepu-
jacy spos6b: oddzielne zarzadzanie w rejestrach piwnic i oznakowanie, ale bez koniecznosci fizycznego oddzielenia
od reszty wina nadajgcego si¢ do przetworzenia na wino Franciacorta az do etapu mieszania poprzedzajacego butel-
kowanie. Zniesiono obowiazek zglaszania zapaséw jednostce certyfikujacej, poniewaz zastgpiono go przyjeciem
rejestrow elektronicznych.

Usci$lono réwniez, ze wino z rezerwy zbioréw przechowuje si¢ luzem i nie moze by¢ ono przetwarzane przez co
najmniej dwanascie miesiecy po wpisaniu do rejestréw piwnic. Decyzja regionu dotyczaca zwolnienia z wymogu
przechowywania wina luzem jest wymagania rowniez w odniesieniu do wprowadzania do obrotu win nadajacych
si¢ do przetworzenia na rezerwe zbioréw objetych ChNP Franciacorta. Wszystkie odniesienia do wprowadzania do
obrotu przeniesiono do pkt 5.4.3.

Wino z rezerwy zbioréw moze by¢ wprowadzane do obrotu przed zwolnieniem z wymogu dotyczacego przecho-
wywania w drodze przeklasyfikowania na wino objete IGT ,Sebino”, ktére moze zosta¢ dopuszczone do konsumpgji
w tym samym roku. Przeklasyfikowanie na DOC Curtefranca nie jest zatem mozliwe po zmianie ilosci maksymal-
nego zbioru winogron typu Curtefranca bianco, ktéra obecnie wynosi rowniez 10 ton/ha.

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 5.4 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Produkcja poszczegélnych rodzajéw wina

Termin ,cuvée” zastgpuje si¢ terminem ,assemblaggio” [,mieszane”].

Z myslg o dtuzszych okresach dojrzewania wprowadza si¢ mozliwos¢ przechowywania w piwnicy wina nadajacego
si¢ do przetworzenia na wino Franciacorta, rozlanego do butelek o maksymalnej nominalnej objetosci 9,0 litréw,
przeznaczonego, po wylaniu z tych butelek, do zmieszania, a nastepnie przeksztalcenia na wino musujace. Przecho-
wywanie wina na osadzie drozdzowym w przypadku ponownie fermentowanego wina moze z pewnoscig zwiek-
szy¢ potencjal dojrzewania z jednej strony, a z drugiej poprawi¢ wlasciwosci organoleptyczne, zapewniajac wigksza
sprezystos¢, cielistos¢ i delikatnosé.

W odniesieniu do wina Franciacorta Satén usci$lono, ze przy obliczaniu limitu 20 g/l cukru podczas butelkowania
nie nalezy uwzglednia¢ cukru uzytego do aktywacji drozdzy.

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 5.5 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Minimalny czas dojrzewania — specyfikacja

Po okresleniu ,tiraggio” [,tirage”] dodaje si¢ w nawiasie okreslenie ,imbottigliamento” [,butelkowanie”].

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 5.6 i 5.7 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Przetwarzane butelki

Wprowadzono zakaz zmiany klasyfikacji Franciacorta Satén na Franciacorta i odwrotnie po butelkowaniu i rejestra-
cji w celu nadania Satén odrebnego charakteru pod wzgledem selekgji i zarzadzania winogronami przeznaczonymi
do produkgji tego rodzaju wina.

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 5.7 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.
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11.

12.

3.1.

Degorzowanie

Wyjasniono, ze na potrzeby sporzadzania ,liqueur de dosage” mozna réwniez wykorzysta¢ wino juz sklasyfikowane
jako objete ChNP Franciacorta i ChNP Curtefranca bianco, a nie tylko wino nadajace si¢ do przetworzenia na wino
objete ChNP Franciacorta i ChNP Curtefranca bianco.

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 5.8 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Wlasciwosci w momencie wprowadzenia do obrotu

Wprowadzono wymog analityczny dla typu Franciacorta Rosé w zakresie oceny barwy zgodnie z metodg OIV
1-2006 (MA-AS2-11 R 2006), znang réwniez jako ,CIELab”. Warto$ci H* nie moga przekraczaé 80. Wzrokowa
ocena barwy przez cztonkéw paneli degustacyjnych jest subiektywna; celem tej zmiany byto zatem wprowadzenie
obiektywnego wymogu analitycznego, ktérego nie mozna zakwestionowac.

Zmiana dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu i pkt 4 jednolitego dokumentu (Opis win).

Etykietowanie, oznaczenie i prezentacja

Obowigzkowe opisy rodzajéw i smaku nalezy drukowaé czcionka o wysokosci i rozmiarze nieprzekraczajagcym
wysokosci i rozmiaru czcionki stosowanej w nazwie Franciacorta. Nalezy zauwazy(¢, ze wymog ten dotyczy wylacz-
nie etykiety zawierajacej wszystkie obowigzkowe dane szczegblowe. W przypadku gdy stosowana jest inna etykieta
zawierajaca nieobowiazkowe informacje szczegdélowe (,etykieta graficzna”), nazwa Franciacorta musi by¢ umie-
szczona na tej etykiecie przy uzyciu znakéw o wysokosci co najmniej 2 mm, ale wszelkie inne stowa moga by¢

umieszczone na tej samej etykiecie bez zadnych ograniczen dotyczacych rozmiaru majacych zastosowanie do
nazwy Franciacorta.

Zmiana dotyczy pkt 7.1 specyfikacji produktu i pkt 9 jednolitego dokumentu (Dodatkowe wymogi).

Wskazania
Wprowadzono uscilenie, zgodnie z ktérym wylacznie w kontekscie opisowym, o ile jest to zgodne z prawda i moz-
liwe do zweryfikowania, dopuszcza si¢ wskazanie okresu dojrzewania na drozdzach — ktéry wiele gospodarstw

uwaza za istotng informacje — w przypadku, gdy jest on dtuzszy niz obowiazkowe okresy minimalne okreslone
w pkt 5.6.

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 7.4 specyfikacji produktu, lecz nie dotyczy jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Franciacorta

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

5.  Gatunkowe wino musujace

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

— 2204 — Wino ze $wiezych winogron, wigcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009
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Opis win
1. Franciacorta

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

pianka: drobna, intensywna; barwa: od stomkowoz6ttej o réznej intensywnosci do zlotozéltej; aromat: lekki, deli-
katny, szeroki, ztozony, z charakterystyczna nuta wynikajaca z wtérnej fermentacji w butelce; smak: bogaty, $wiezy,
delikatny i harmonijny; rodzaje smaku: dosaggio zero, extra brut, brut, extra dry, sec i demi-sec; minimalna zawar-
to$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/l) 14,00.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5,00 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Franciacorta Millesimato

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

pianka: drobna, intensywna; barwa: od stomkowozoltej o réznej intensywnosci do zlotozéltej; aromat: lekki, deli-
katny, szeroki, zlozony, z charakterystyczng nuta wynikajaca z wtdrnej fermentacji w butelce; smak: §wiezy, bogaty,
delikatny i harmonijny; rodzaje smaku: dosaggio zero, extra brut, brut, extra dry; Minimalna zawarto§¢ ekstraktu
bezcukrowego (g/1): 15,00.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 5,00 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

3. Franciacorta Riserva

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

pianka: drobna, intensywna; barwa: od stomkowozdltej o zmiennej intensywnosci do zlocistozoltej, ewentualnie ze
sporadycznymi odcieniami miedzi; aromat: zlozony, rozwiniete nuty typowe dla dlugiego okresu lezakowania
w butelce; smak: $wiezy, bogaty, delikatny i harmonijny; rodzaje smaku: dosaggio zero, extra brut, brut; Minimalna
zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/1): 15,00.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne
— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5,00 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
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— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

4. Franciacorta Satén

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

pianka: utrzymujgca si¢, kremowa; barwa: intensywnie stomkowozolta; aromat: lekki, delikatny, z nutami wynikaja-
cymi z wtérnej fermentacji w butelce; smak: bogaty, kremowy, delikatny i harmonijny; ci$nienie maksymalne: 5 atm;
typu brut; Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/l): 14,50.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 5,00 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

5. Franciacorta Satén Millesimato

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
pianka: utrzymujaca si¢, kremowa; barwa: od stomkowozéltej o réznej intensywnosci do zlotozoltej; aromat: deli-

katny, ztozony, z nutami wynikajacymi z wtornej fermentacji w butelce; smak: bogaty, kremowy, delikatny i harmo-
nijny; ci$nienie maksymalne: 5 atm; typ: brut; Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/1): 14,50.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 5,00 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

6. Franciacorta Satén Riserva

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

pianka: utrzymujaca si¢, kremowa; barwa: zlotozélta o réznym stopniu nasycenia; aromat: ztozony, rozwiniete nuty
typowe dla dlugiego okresu lezakowania w butelce; smak: §wiezy, bogaty, delikatny i harmonijny; ci$nienie maksy-
malne: 5 atm; typu brut; Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/1): 15,00.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne
— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5
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— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 5,00 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

7. Franciacorta Rosé

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

pianka: drobna, intensywna; barwa: rézowa o réznej intensywnosci; aromat: finezyjny, delikatny, szeroki, ztozony,
z nosem typowym dla pinot noir i nutami wynikajacymi z wtornej fermentacji w butelce; smak: bogaty, $wiezy, deli-
katny i harmonijny; rodzaje smaku: dosaggio zero, extra brut, brut, extra dry; sec i demi-sec; Minimalna zawarto$¢
ekstraktu bezcukrowego (g/l): 15,00.

okreslenie wlasciwosci chromatycznych przy uzyciu metody OIV 1-2006 (MA-AS2-11 R 2006), znanej réwniez
jako ,,CIELab”: warto$ci H* nie mogg przekraczaé 80.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5,00 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

8. Franciacorta Rosé Millesimato

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

pianka: drobna, intensywna; barwa: r6zowa o réznej intensywnosci, potencjalnie z miedzianymi odcieniami; aro-
mat: szeroki, zlozony, z nosem typowym dla pinot noir i nutami wynikajagcymi z wtdrnej fermentacji w butelce;
smak: bogaty, $wiezy, delikatny i harmonijny; rodzaje smaku: dosaggio zero, extra brut, brut, extra dry; Minimalna
zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/1): 15,00.

okreslenie wlasciwosci chromatycznych przy uzyciu metody OIV 1-2006 (MA-AS2-11 R 2006), znanej réwniez
jako ,CIELab”: warto$ci H* nie mogg przekraczaé 80.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 5,00 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

9. Franciacorta Rosé Riserva

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

pianka: drobna, intensywna; barwa: rézowa o rznej intensywnosci, potencjalnie z miedzianymi refleksami; aromat:
zlozony, z nosem typowym dla pinot noir i bukietem wynikajacym z dtugiego okresu lezakowania w butelce; smak:
bogaty, swiezy, delikatny i harmonijny; rodzaje smaku: dosaggio zero, extra brut, brut; Minimalna zawarto$¢ eks-
traktu bezcukrowego (gfl): 15,00.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5690/oj



Dz.U. C z 24.9.2024

PL

5.1.

5.2.

okreslenie wlasciwosci chromatycznych przy uzyciu metody OIV 1-2006 (MA-AS2-11 R 2006), znanej rdwniez
jako ,CIELab”: warto$ci H* nie mogg przekraczaé 80.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5,00 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Obowiazkowe bezposrednie tloczenie winogron

Szczegolne praktyki enologiczne

Przeksztalcenie winogron w moszcz musi odbywacl si¢ wylacznie poprzez bezposrednie tloczenie, bez usuwania
todyg z calych winogron. Wymag ten nie ma zastosowania do winogron odmiany pinot noir przetwarzanych na
wino rézowe lub czerwone do produkcji rézowego wina objetego kontrolowang i gwarantowang nazwa pochodze-
nia (DOCG) ,Franciacorta”.

Maksymalna wydajnos¢

2. Franciacorta — wszystkie rodzaje

10 000 kg winogron z hektara

3. Franciacorta — wszystkie rodzaje

65 hektolitrow z hektara.

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar, na ktérym uprawia si¢ winogrona do produkgji ,Franciacorta” DOCG, znajduje si¢ w prowincji Brescia
i obejmuje wysokiej jakosci tereny pod uprawe winorosli polozone na calym terytorium gmin Paratico, Capriolo,
Adro, Erbusco, Cortefranca, Iseo, Ome, Monticelli Brusati, Rodengo Saiano, Paderno Franciacorta, Passirano, Prova-
glio d'Iseo, Cellatica i Gussago, a takze na czg¢sciach terytorium gmin Cologne, Coccaglio, Rovato i Cazzago S. Mar-
tino lezace na péinoc od dawnych drég krajowych nr 573 i 11 oraz czgsciach terytorium gminy Brescia. Granice
tego obszaru okresla si¢ w nastepujacy sposéb: od brzegéw jeziora Iseo, wzdtuz granicy gminy Paratico do granicy
gminy Capriolo i dalej, az do granicy z gming Adro. Granica biegnie wzdluz granicy z gming Adro na poludnie, az
do granicy z gming Erbusco, wzdluz ktorej biegnie dalej na potudnie, przecinajac skrzyzowanie z gming Cologne
i prowadzac dalej w kierunku potudniowym do autostrady Bergamo-Brescia, ktorg podaza do skrzyzowania
z gming Ospitaletto. Biegnie wzdluz granicy tej gminy na pélnoc, az do granicy gminy Castegnato. Dalej biegnie
wzdluz granicy gminy Castegnato na péinoc, az do dawnej drogi krajowej nr 11, ktéra podaza na wschéd, omijajac
miejscowo$¢ Mandolossa i biegnac dalej ta sama droga az do miejscowosci Scuole. Stad podaza wzdluz drogi biegna-
cej na péinoc do miejscowosci Badia polozonej na wysokosci 133 m n.p.m. Nastgpnie podaza wzdluz drogi na
wschod w kierunku wzgérza S. Anna, kierujac si¢ na potnocny wschdd i przecinajac punkty wysokosciowe 136,9
mn.p.m., 138,8 mn.p.m., 140,2 m n.p.m., 150 m n.p.m., 160 m n.p.m. i 157,9 m n.p.m., po czym laczy si¢ z auto-
stradg Brescia—Cellatica, ktérg biegnie w kierunku miejscowosci Cellatica. Od punktu wysokosciowego 139,9
m n.p.m. granica pokrywa si¢ najpierw z granica gminy Cellatica, a nastgpnie z granicg gminy Gussago, obejmujac
cale terytorium tych dwéch gmin, i biegnie najpierw wzdtuz granicy gminy Brione, a nastgpnie gminy Polaveno az
do jeziora Iseo. Rozcigga si¢ wzdluz brzegu jeziora Iseo az do gminy Paratico. Do obszaru produkgji opisanego
powyzej nie zaliczaja si¢ nastepujgce grunty: od granicy prowingji Brescia w kierunku zachodnim, wzdtuz auto-
strady A4 i rzeki Oglio, migdzy granicami gmin Palazzolo sull'Oglie i Capriolo, granica wylaczonego terenu biegnie
wzdluz granicy gminy Capriolo do jej przecigcia z linig kolejowa, wzdluz ktérej nastepnie biegnie na péinoc az do
stacji Paratico, a nastepnie wzdluz dawnej drogi krajowej nr 469 i drogi lokalnej nr 12 az do miejscowosci Clusane
na wysokosci 193,8 m n.p.m. Omijajac cale terytorium Villa Barcella, wznosi si¢ na wysokos¢ 205 m n.p.m., po
czym ponownie przecina droge lokalng nr 12 na wysokosci 197 m n.p.m.; biegnie wzdtuz drogi lokalnej nr 12 do
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wysokosci 191 m n.p.m., omijajac wzgérze Cascina Beloardo, przecina punkty wysokoSciowe 189,9 m n.p.m., 188
m n.p.m. i 195,2 m n.p.m., po czym przekracza droge lokalng nr 11 i biegnie na poludnie do kosciota S. Pietro
w miejscowosci Lamosa, gdzie wychodzi na polng droge prowadzaca do Segaboli, nastepnie mija punkty wysokos-
ciowe 192,3 m n.p.m., 189,5 m n.p.m., 187,5 m n.p.m. i 198 m n.p.m. i biegnie dalej w kierunku Il Mulino, stacji
kolejowej w gminie Provalio, podazajgc wzdluz linii kolejowej na péinoc, gdzie dociera, tuz przed miejscowoscia
Iseo, do dawnej drogi krajowej nr 510, ktérg podaza az do granicy gminy Sulzano. Biegnie wzdluz tej granicy az do
jeziora, a nastepnie wzdluz brzegu jeziora Iseo az do Paratico, gdzie w poblizu Sarnico dochodzi do granicy prowin-
cji Brescia, ktéra podaza az do granicy gminy Capriola bedacej punktem wyjscia.

Odmiany winorosli
Chardonnay B
Erbamat B.

Pinot bianco B. - Pinot

Pinot nero N. - Pinot

Opis zwigzku lub zwigzkéw:

Franciacorta — wszystkie rodzaje

Terroir regionu Franciacorta obejmuje duzy amfiteatr morenowy uformowany w czasie zlodowacen drugiej i trzeciej
epoki geologicznej w wyniku wielokrotnego rozszerzania si¢ i cofania wielkiego lodowca Valcamonica oraz charak-
teryzuje si¢ niezwykla zlozonoscig morfologiczng i geologiczng. Wspdlng cechg wigkszosci gleb regionu Francia-
corta jest zatem ich morenowe pochodzenie, ktére determinuje ich najwazniejsze cechy: nierodzima geneza, wystar-
czajgca glebokosé, odpowiedni drenaz i dobre lub zwigkszone zaopatrzenie w wodg. Gleby regionu Franciacorta sa
zatem szczeg6lnie dobrze przystosowane do uprawy winorosli. Oprocz ogdlnej charakterystyki obszaru duza réz-
norodno$¢ gleb i krajobrazéw zapewnia zréznicowany zakres zachowan wegetatywno-produkcyjnych, dynamike
dojrzewania winogron i, co nie mniej istotne, wlasciwosci sensoryczne win bazowych.

W badaniu strefowym zidentyfikowano sze$¢ odrebnych obszaréw klimatycznych. Obszar Franciacorta nalezy do
regionu mezoklimatycznego Insubria i posiada pewne cechy klimatu $rédziemnomorskiego, takie jak stosunkowo
fagodna zima i niezbyt gorace lato, z umiarkowanymi dziennymi i rocznymi zakresami temperatur. Duza réznorod-
no$¢ obszaru pod wzgledem matrycy gleby i mikroklimatu znajduje odzwierciedlenie w poszczegdlnych kinetykach
dojrzewania winogron oraz w profilach sensorycznych win bazowych, ktére sg bardzo zréznicowane, co pozwala
na produkcje cuvée o duzej ztozonosci.

Fakt, ze winoro$l rosta tu spontanicznie od czaséw prehistorycznych, pokazuje, ze obszar ten jest szczegdlnie odpo-
wiedni do uprawy winorosli. Swiadcza o tym odkrycia prehistorycznych pestek winogron i pozostatosci archeolo-
giczne znalezione w calym regionie, a takze poszczegélne §wiadectwa autoréw klasycznych — od Pliniusza i Kolu-
melli po Wergiliusza. Dzigki §wiadectwom historycznym wiemy réwniez o ludach, ktére osiedlily si¢ w regionie
Franciacorta, a mianowicie o Galach przedalpejskich, Rzymianach i Longobardach. Dokumenty z IX, X i XI w.
pochodzace z gtéwnych miejskich instytucji klasztornych $wiadczg o powszechnej uprawie winoroéli i s3 dowodem
ciaglo$ci uprawy winoro$li w regionie Franciacorta od pdznej starozytnoéci do pdznego Sredniowiecza, co potwier-
dzajg dodatkowo istotne znaleziska archeologiczne na tym obszarze. Nazwa miejscowosci ,Franzacurta” pojawila si¢
po raz pierwszy w rozporzadzeniu z 6smej ksiegi statutéw prowingji Brescia w 1277 r. i dotyczyta wydanego gmi-
nom Gussago i Rodengo nakazu naprawy mostu na rzece Mella w miejscowo$ci Mandolossa: ,Pro utilitate Sua pro-
pria et omnium amicorum Franzacurta” [na uzytek wlasny i wszystkich przyjaciét we Franzacurcie]. Adresat tego
nakazu doskonale zdawal sobie zatem sprawe z istnienia terytoriéw regionu Franciacorta, ktérych mieszkancy beda
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czerpaé korzysci z jego pracy, co wskazuje na uzywanie tej nazwy w jeszcze dalszej przeszlosci, prawdopodobnie
zwiazane z wladzg dwordéw klasztornych w gminach Rodengo, Provaglio i Rovato, ktére zostaly zalozone przez klu-
niakow i ktére byly zwolnione z placenia dziesigciny biskupowi prowingji Brescia, a wigc dworéw wolnych od pod-
atkéw lub, w 6wezesnej facinie, ,francae curtae”. Najnowsze badania wskazuja, ze przedmiotowa ,wolnos¢” doty-
czyta towaréw przewozonych z regionu Franciacorta do wolnej gminy Brescia, ktére byly zwolnione z cla
w zamian za utrzymanie drogi przelotowej prowadzacej z gminy Brescia do Iseo, a nastgpnie wzdluz jeziora do
zrodla zaopatrzenia w Zelazo w dolinie Val Camonica. Bez wzgledu na genezg przedmiotowej ,wolnosci” pochodze-
nia nazwy regionu z pewnoscig nalezy upatrywaé w facifiskich wyrazeniach ,francae” oraz w roli klasztoré6w okres-
lanych jako ,curtae”.

W przeplatajacych si¢ watkach historii, wina i kultury regionu Franciacorta pojawia si¢ rowniez jedna z pierwszych
na $wiecie publikacji na temat techniki przygotowywania naturalnie sfermentowanych win w butelkach i ich
wplywu na ludzki organizm. Publikacja ta, wydrukowana we Wloszech w 1570 r., nosita wymowny tytut ,Libellus
de vino mordaci” [broszura o musujgcym winie], a jej autorem byt Gerolamo Conforti z Brescii. Lekarz ten, ktdrego
badania poprzedzaly dzialalno$¢ wybitnego opata Doma Perignona, zwrécil uwage na znaczne rozpowszechnienie
i powszechng konsumpcje jasnych win musujacych, co stanowi niezbity dowdd glebokiego i starozytnego zwiazku
miedzy tym terroir a regionem Franciacorta.

Nowsze $wiadectwa dostarcza miedzy innymi Gabriele Rosa, ktéry w swoim traktacie o winach z 1852 r. wspomina
wina biale z regionu Franciacorta jako ,najdoskonalsze, musujace i przyjemne dla podniebienia” (,eccellentissimi,
racenti e garbi”).

W 1967 r. DOC Franciacorta zostala ustanowiona jako jedna z pierwszych zarejestrowanych nazw we Wloszech,
obejmujac réwniez wino musujgce. W 1995 r. do tego oznaczenia dofaczyto najwyzsze wyrdznienie w zakresie wlo-
skich win jakoSciowych — DOCG, czyli zarejestrowana i gwarantowana nazwa pochodzenia, ktéra stanowita punkt
zwrotny na drodze do coraz wigkszego uznania nierozerwalnego zwigzku migedzy tym winem a jego terroir, przy
czym termin ,Franciacorta” zostal wybrany jako jedyne okreSlenie uzywane do identyfikacji tego wina i metody
jego produkgji.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Pkt 7.2 — Dodatkowe przepisy dotyczqce etykietowania

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Wprowadza si¢ obowigzek wskazania na etykiecie podmiotu, ktéry fizycznie przeprowadza degorzowanie, czyli
ostatni kluczowy etap produkcji wina Franciacorta, w przypadkach, gdy producent zleca wykonanie tej czynnosci
osobom trzecim. Przepis ten ma na celu zapewnienie wigkszej przejrzystosci dla konsumenta koficowego, poniewaz
obecne przepisy unijne i krajowe definiujgce producenta jako ,osobeg fizyczng lub prawng lub grupe takich oséb,
ktore przetwarzaja lub w imieniu ktérych przetwarza si¢ winogrona lub moszcz winogronowy na wino lub ktére
przetwarzaja lub w imieniu ktérych przetwarza si¢ moszcz winogronowy lub wino na wina musujace, gazowane
wino musujace, gatunkowe wina musujgce lub aromatyczne gatunkowe wino musujace” (art. 46 rozporzadzenia
delegowanego Komisji 2019/33), skutecznie zréwnujg, do celéw etykietowania wina musujacego, osobe, ktora fak-

tycznie przetwarza wino musujgce metoda klasyczng, z osobg, ktéra zleca przetworzenie w swoim imieniu stronie
trzeciej.

Pkt 7.1 — Etykietowanie

Ramy prawne:
Przepisy krajowe.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe wymogi dotyczace etykietowania
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Opis wymogu
W polu widzenia, w ktérym podane s3 wszystkie obowigzkowe dane szczegélowe, obowigzkowe opisy rodzajow
i smaku nalezy drukowac czcionkg o wysokosci i rozmiarze nieprzekraczajagcym wysokosci i rozmiaru czcionki sto-
sowanej w nazwie ,Franciacorta”.

W przypadku gdy stosowana jest inna etykieta zawierajgca nieobowigzkowe dane szczegbtowe (,etykieta graficzna”),
nazwa Franciacorta musi by¢ wskazana na tej etykiecie przy uzyciu czcionki o wysokosci co najmniej 2 mm, ale
wszelkie inne stowa mogg by¢ umieszczone na tej samej etykiecie bez zadnych ograniczen dotyczacych rozmiaru
w odniesieniu do nazwy Franciacorta.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/2167 8
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