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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 97 ust. 3 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w sektorze wina
(C/2024/5575)

W terminie 3 miesiecy od daty niniejszej publikacji organy panstwa czlonkowskiego lub pafistwa trzeciego, badZ osoba

fizyczna lub prawna majaca uzasadniony interes oraz majaca siedzibg lub miejsce pobytu w pafistwie trzecim, moga, zgod-

nie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji.

Specyfikacja produktu zgodna z art. 94 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 znajduje si¢ w unijnym rejestrze oznaczen geo-

graficznych.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Sussex”
PDO-GB-02365
Data rozpoczecia stosowania: 27.7.2017
1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana
Sussex
2. Pafnstwo trzecie, do ktérego nalezy wyznaczony obszar
Zjednoczone Krdlestwo Wielkiej Brytanii i Irlandii Pénocnej
3. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP
4, Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujace
5. Opis win
Kategoria wina 1: Wino
Cechy fizyczne:
Wino niemusujace ,Sussex”
Wyglad:
W przypadku win biatych barwa jest przewaznie bladozélta lub limonkowa do bladoztotej. Wina rézowe mogg by¢
zar6zowione — mie¢ barwe bladorézows, rézana, poziomkows oraz od blado- do $redniotososiowej. Wina czer-
wone wystepuja gléwnie w odcieniach bladorubinowym/od fioletowego po $redniorubinowy/fioletowym i purpuro-
woczerwonym.
Wino jest pozbawione widocznego zamglenia i osadu oraz przejrzyste dla obserwatora.
Aromat i smak:

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktow rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okresleni jakos-
ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).
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W winach bialych wyraznie wyczuwalne s3 charakterystyczne nuty takie jak cytryna, limonka, kwiat czarnego bzu
oraz inne nuty kwiatowe, jabltko, gruszka i agrest. Wina rézowe moga by¢ delikatne i kwiatowe z nutami bialych
kwiatow, platkow rozy, melona i truskawek. Wina czerwone sg zazwyczaj lzejsze, z migkkimi taninami i odczuwal-
nymi na podniebieniu nutami czerwonych i czarnych owocéw, skdry, soczystych sliwek i dzikich jagéd.

Cechy analityczne:
Cukry redukujace: brak ustalonych parametréw.

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszcza si¢ w grani-
cach okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu | 10 %
(W % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna 5 g na litr w przypadku win bialych i rézowych oraz 4 g na litr
w przypadku czerwonych win niemusujacych, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwi-
walentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwu-
tlenku siarki (w miligramach na litr)

Kategoria wina 5: Gatunkowe wino musujace
Cechy fizyczne:

Wino musujace ,Sussex”

Wyglad:

W przypadku mieszanek, w ktérych dominuje chardonnay, barwa moze waha¢ si¢ od jasnocytrynowej lub bladozto-
tej do glebokich zlotych odcieni, w zaleznosci od wieku wina. W przypadku mieszanek pinot, barwa moze wahac si¢
od bladego zlota lub miodu po glebokie zlote odcienie, tym powszechniejsze, im starsze jest wino. Wina rézowe
maja odcien od zarézowionego (platkéw rézy) do mocniejszego tososiowego rézu, czasami z lekkim ztotym odcie-
niem w przypadku win starszych. Wina czerwone maja odcieni od jasnoczerwonego do ciemnego, gtéwnie bladego
rubinu | fioletu, do $redniego rubinu | fioletu i purpurowej czerwieni.

Wszystkie wina sg klarowne i pozbawione widocznego zamglenia i osadu.
Zapach i smak:

Wina chardonnay odznaczajg si¢ s3 orzezwiajgca kwasowoscig o nutach cytryn, cytruséw i zielonego jablka,
a w winach pinot mozna wyczué bardziej ziemista mieszanke¢ aromatéw czerwonych jagdd i pieczonego jablka.
Poprzez dluzsze lezakowanie w butelkach uzyskuje si¢ wina z rozwinietymi autolitycznymi nutami aromatow
brioszki, $wiezych tostéw, melona, pieczonej brioszki i miodu w nosie i na podniebieniu. Czerwone wina musujace
charakteryzujg si¢ migkkimi taninami i odczuwalnymi na podniebieniu nutami czerwonych i czarnych owocéw,
skory, soczystych $liwek i dzikich jagéd.

Wszystkie wina odznaczajg si¢ delikatnym i trwalym musowaniem, ktdre jest charakterystyczne dla wina musujg-
cego produkowanego metods tradycyjna.

Cechy analityczne:
Cukry redukujace: brak ustalonych parametréw.

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszczg si¢ w grani-
cach okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto§¢ alkoholu (w % 11 %
objetosci)
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Minimalna kwasowos¢ ogélna co najmniej 6 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach
na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne

a. Podstawowe praktyki enologiczne

Kategoria wina 1: Wino
Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu:

Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu nie moze by¢ nizsza niz 8 % (przed wzbogaceniem — jak okreslono w zmie-
nionych przepisach UE).

Wzbogacanie:

Proces wzbogacania [zgodnie z procedurami okre$lonymi w cz¢Sci 1A zalacznika VIII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013 z p6Zniejszymi zmianami] nie moze zwigkszy¢ catkowitej zawartosci alkoholu o wigcej niz 3 % obj.
W wyjatkowych rocznikach mozna dopusci¢ wzbogacenie do 3,5 % obj. Rzeczywista zawartos¢ alkoholu w goto-
wym wzbogaconym winie jest nie mniejsza niz 10 % obj.

Zakwaszanie i odkwaszanie:

Warunki i ograniczenia dotyczace zakwaszaniaodkwaszania sg takie same jak warunki i ograniczenia ustanowione
dla produkcji wina. Dozwolone jest odkwaszanie winogron $wiezych, moszczu winogronowego, moszczu winogro-
nowego w trakcie fermentacji i mlodego wina w trakcie fermentacji. Odkwaszanie win mozna przeprowadza¢é
wylacznie do poziomu 1 g na litr wyrazonego jako kwas winowy. Zakwaszanie nie jest dozwolone, ale w wyjatko-
wych rocznikach rzad Zjednoczonego Krdlestwa Wielkiej Brytanii i Irlandii Pélnocnej moze na to zezwoli¢ wedle
wlasnego uznania.

Stodzenie:

Sodzenie po fermentagji jest procesem odrebnym od wzbogacania. Catkowitg zawarto$¢ alkoholu w winie mozna
zwigkszy¢ poprzez dostadzanie o maksymalnie 4 % obj., z zastrzezeniem maksymalnego poziomu 13,5 % w przy-
padku win wzbogaconych.

Stodzenie musi by¢ zgodne z warunkami okre§lonymi w czesci D zalacznika I do rozporzadzenia (UE) 2019/934
dotyczacego produkcji wina i musi odbywac si¢ na obszarze objetym ChNP. Stosowana rezerwa stodka jest ograni-
czona do moszczu winogronowego, zageszczonego moszczu winogronowego lub rektyfikowanego zageszczonego
moszczu winogronowego, ktére, z wyjatkiem rektyfikowanego zageszczonego moszczu winogronowego, pochodza
z obszaru objetego ta sama ChNP co dostadzane wino.

Kategoria wina 5: Gatunkowe wino musujace

Minimalny dozwolony poziom cukru podczas zbioréw: Winogrona musza mie¢ minimalng naturalng zawarto$¢
alkoholu na poziomie 8 % (62 stopni w skali Oeschlego, 15,0 stopni w skali Brixa).

Winogron o potencjalnej zawartosci alkoholu od 7,5 % do 8 % mozna uzywac jako cze$¢ win rezerwowych i nalezy
je miesza¢ z akceptowalnymi winogronami, jesli w polaczeniu spelniajg minimalne wymogi dotyczace zawartosci
alkoholu.

Ograniczenia te dotycza winnicy jako calosci, a nie pojedynczej odmiany winogron lub tloczenia.

Deklaracja rocznika: 85 % winogron uzytych do produkcji wina musujacego Sussex musi pochodzi¢ ze wskazanego
roku dowolnego rocznika.

Wina jednoodmianowe: Muszg zawiera¢ co najmniej 90 % podanej odmiany — wina Blanc de Blancs muszg zawierad
co najmniej 90 % Chardonnay. Podobnie wina Blanc de Noirs musza zawiera¢ nie mniej niz 90 % polaczenia Pinot
Noir lub Pinot Meunier.

Tloczenie: Do tloczenia uzywa si¢ wylacznie calych kisci, z wyjatkiem win Rosé, ktére mozna wytwarza¢ z wina
wyprodukowanego z cz¢$ciowo zmiazdzonych winogron.

— Maksymalne ci$nienie prasy wynosi 1,6 b.

— Maksymalna wydajno$¢ wynosi 66,67 1/100 kg.
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Winifikacja: Oprécz zasad okreslonych powyzej i w innych dokumentach Sussex Wine Producers (SWP) wina muszg
spetnia¢ minimalne normy okre$lone w obowigzujacych przepisach UE dotyczacych gatunkowego wina musujacego
produkowanego metoda tradycyjna (zgodnie z definicja zawarta w rozporzadzeniu UE nr 13082013 i obowiazuja-
cych przepisach).

Fermentacja jabtkowo-mlekowa: Decyzje w tej sprawie podejmuje producent wina.

Tirage: Catkowita zawarto§¢ alkoholu w kazdym cuvée przeznaczonym do przygotowania nie moze by¢ mniejsza niz
10 % obj.

Dodanie tirage liqueur nie moze spowodowal zwigkszenia calkowitej objetoSciowej zawartosci alkoholu w cuvée
o wiecej niz 1,5 % obj. Zwigkszenie to mierzy sie poprzez obliczenie réznicy miedzy catkowity zawartoscia alkoholu
w cuvée, a calkowitg zawartoscig alkoholu w winie musujacym Sussex przed ewentualnym dodaniem expedition
liqueur.

Tirage liqueur uzywany do produkcji wina musujacego Sussex moze zawiera¢ wylacznie:
— sacharoze;

—  Zageszczony moszcz winogronowy;

— rektyfikowany zageszczony moszcz winogronowy;

— moszcz winogronowy lub czg$ciowo sfermentowany moszcz winogronowy;

— wino.

Kazde uzyte wino musi pochodzi¢ z obszaru objetego ta sama chroniong nazwa pochodzenia co cuvée, do ktérego
jest dodawane.

Tirage moze odbywac si¢ w piwnicy winiarskiej lub w zatwierdzonej mobilnej rozlewni.
Butelka: Wybér butelki pozostaje w gestii piwnicy winiarskiej (ale musi by¢ zgodny z przepisami UE).

Uwaga: Podczas butelkowania nalezy zachowac i trwale oznaczy¢ 2 butelki z cuvée oraz 2 butelki z poszczegdlnych
dni butelkowania na potrzeby identyfikowalnosci.

Lezakowanie: Minimalny czas lezakowania wina musujgcego z Sussex przed wprowadzeniem do sprzedazy wynosi
15 miesigcy*.

(Uwaga*: W tym czasie wino musi spedzi¢ co najmniej 12 miesigcy na osadzie drozdzowym tirage, w ktérym to
przypadku po etapie degorzowania nalezy pozostawi¢ wino na kolejne 3 miesiace, aby uzyskaé pelne 15 miesiecy).

Degorzowanie: Praktyka degorzowania musi by¢ stosowana zgodnie z przepisami UE, aby wino spetnialo definicje
gatunkowego wina musujacego wytwarzanego metodg tradycyjna.

Expedition liqueur: Zalezy od uznania piwnicy winiarskiej w ramach obowiazujacych wowczas przepiséw UE.
Kazdy uzyty moszcz lub wino musi pochodzi¢ z obszaru objetego ta samg chroniong nazwa pochodzenia, co cuvée,
do ktérego jest dodawany.

b. Maksymalna wydajnosc

Kategoria wina 1: Wino

W normalnych warunkach maksymalna wydajno$¢ zbioréw wynosi 12 ton na hektar.
Absolutna maksymalna wydajno$¢ zbioréw wynosi 14,0 ton na hektar*.

(Uwaga*: Poziom ten zostanie zatwierdzony tylko w wyjatkowych okolicznosciach, gdy mozna udowodni¢ SWP, ze
poziom cukru, kwasowos¢ i smak nie sa zagrozone, lub w przypadku gdy wystepuja warunki, w ktérych zmniejsze-
nie wydajnosci moze by¢ szkodliwe dla jakosci zbioréw. SWP wysyla powiadomienie o takim zwigkszeniu do pro-
ducentéw, kierownika programu oraz do inspekcji Wine Standards).

Kategoria wina 5: Gatunkowe wino musujace

Z moszczu, przed wzbogaceniem, 80 hl/ha mierzone dla calej winnicy.

Wyznaczony obszar geograficzny

East and West Sussex
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9.1.

Wino niemusujace Sussex jest wytwarzane z winogron uprawianych w granicach administracyjnych hrabstw East
Sussex i West Sussex.

Wino musujace Sussex to biale lub rézowe gatunkowe wino musujace wytwarzane metoda tradycyjng z klasycznych
odmian winoro$li do produkcji wina musujacego, uprawianych w granicach administracyjnych hrabstw East Sussex
i West Sussex

Gléwne odmiany winorosli

Kategoria wina 1: Wino
Dozwolone sg nastepujace odmiany winorosli:

Acolon; Albarino; Auxerrois; Bacchus; Chardonnay; Dornfelder; Gamay; Huxelrebe; Muller Thurgau; Orion; Ortega;
Pinot Blanc; Pinot Gris; Pinot Meunier; Pinot Noir; Pinot Noir Précoce; Regent; Regner; Reichensteiner; Riesling;
Rondo; Roter Veltliner; Schonburger; Siegerrebe; Solaris.

Kategoria wina 5: Gatunkowe wino musujace
Wino musujace biate lub rézowe jest wytwarzane gléwnie z nastgpujacych odmian winorosli:
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Dodatkowo mozna stosowaé odmiany Arbanne, Pinot Gris, Pinot Blanc, Petit Meslier i Pinot Noir Précoce.

Opis zwigzkéw

Szczegdtowe informacje o wyznaczonym obszarze geograficznym (czynniki naturalne i ludzkie)

Czynniki naturalne
Gleby

Wiekszo$¢ winnic w Sussex jest ulokowana albo na kredowych wzgérzach South Downs, albo na bogatych w mine-
raly zielonych piaskowcach na péinocy. Ten gléwny twér geologiczny, ktdry przebiega przez wschodnia i zachodnia
cz¢$¢ hrabstwa Sussex, charakteryzuje si¢ duza zawarto$cia wapnia.

Wzgérza South Downs sg obecnie najwigkszym parkiem narodowym w Anglii. Wynurzajg si¢ z morza w Beachy
Head w East Sussex, przebiegaja przez West Sussex i Hampshire i stanowia przewazajacy krajobraz poludniowej gra-
nicy regionu z kanalem La Manche. Ta formacja geologiczna z okresu kredy powstala w wyniku odkladania si¢ przez
eony kredowych osadéw pozostawionych przez organizmy morskie ponad 100 milionéw lat temu. Zostaly one
wypietrzone w tym samym czasie co Alpy, formujac grzbiet wzgérz South Downs, ktdre w rzeczywistosci sa czescig
tego samego kredowego pasma, bedacego przedluzeniem Basenu Paryskiego, ktére biegnie przez pétnocna Francje
do potudniowej Anglii.

Warunki klimatyczne

Hrabstwo Sussex jest polozone na duzej wysoko$ci nad poziomem morza i uznaje si¢ je za jeden z najsuchszych
i najcieplejszych obszaréw w Anglii, aczkolwiek wystepuja tu chtodne wieczorne bryzy. Klimat regionu jest sklasyfi-
kowany jako pétkontynentalny, ze $rednig iloscia opadéw wynoszaca zazwyczaj 600-850 mm rocznie. Obszary
Sussex nadal bijg rekordy pod wzgledem liczby godzin nastonecznienia w Zjednoczonym Krélestwie Wielkiej Bryta-
nii i Irlandii Péinocnej, przy liczbie stopniodni (ang. Growing Degree Days, GDD) (zgodnie z definicja Coombe i Dry
2004) w okresie wegetacyjnym od kwietnia do pazdziernika wynoszacej okoto 970-1050 GDD.

Czynniki ludzkie

Kompetencje w zakresie produkcji wina w Sussex rozwinely si¢ dynamicznie na przestrzeni ostatnich lat, czeSciowo
dzigki rozszerzeniu dzialalnosci uczelni Plumpton College, ktéra oferuje kursy na poziomie studiéw licencjackich
i magisterskich w zakresie uprawy winoroéli i enologii, zatwierdzone przez Krélewski Uniwersytet Rolniczy (Ciren-
cester). Wielu producentéw wina i zarzadcéw winnic pracujgcych w Sussex uczestniczyto w kursach prowadzonych
na uczelni Plumpton College, ktdra znajduje si¢ na pétnoc od Brighton, w hrabstwie Sussex, i jest centrum doskona-
tosci w edukacji winiarskiej w Zjednoczonym Krélestwie Wielkiej Brytanii i Irlandii Péinocnej. Jest to jedyna szkota
winiarska z siedziba w regionie winiarskim o chtodnym klimacie, z wydzialem badawczym oferujagcym studia licen-
cjackie i magisterskie w dziedzinie enologii. Producenci wina z Sussex wypracowali wyzsze normy analityczne dla
produkowanego wina i wprowadzili dluzsze lezakowanie wina musujgcego z Sussex, a takze niezalezng oceng jakos-
ciowg zaréwno dla wina niemusujgcego, jak i musujacego. Ograniczyli liczbe odmian winogron i wprowadzili
wyzsza naturalng zawarto$¢ alkoholu w winogronach uzywanych do produkeji win Sussex. Winogrona uzywane
do produkcji wina musujgcego sa zbierane recznie i ttoczone w calych kisciach.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/5575/oj
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9.2

9.3.

10.

10.1.

10.2.

Informacje na temat jakosci lub whasciwosci wina wynikajgce zasadniczo lub wylgcznie ze zwigzku obszarem geograficznym.

W winach niemusujacych wyczuwalne sa nuty takie jak cytryna, limonka, kwiat czarnego bzu i inne nuty kwiatowe,
a w winach bialych — jabtko, gruszka i agrest. Wina r6zowe moga by¢ delikatne i kwiatowe z nutami biatych kwia-
tow, platkow r6zy, melona i truskawek. Wina czerwone sg zazwyczaj 1zejsze i charakteryzuja si¢ delikatnymi nutami
czerwonych i czarnych owocow, skdry, soczystych Sliwek i dzikich jagéd na podniebieniu.

Wina musujgce chardonnay odznaczaja si¢ orzezwiajaca kwasowoscia o nutach cytryn, cytruséw i zielonego jablka,
a w winach pinot mozna wyczué bardziej ziemista mieszanke aromatéw czerwonych jagdd i pieczonego jablka.
Poprzez dluzsze lezakowanie w butelkach uzyskuje si¢ wina z rozwinigtymi autolitycznymi nutami aromatéw
brioszki, $wiezych tostéw, melona, pieczonej brioszki i miodu w nosie i na podniebieniu. W czerwonych winach
musujacych wyczuwalne na podniebieniu sg nuty czerwonych i czarnych owocéw, skory, soczystych sliwek i dzikich
jagdd.

Zwigzek migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig wina

Wysoka szeroko$¢ geograficzna winnic w Sussex pozwala na dtuzszy sezon wegetacyjny, dzigki czemu winogrona
mogg osiagnac pelng dojrzalosé fenolows, a szeroki zakres temperatur dobowych zapewnia idealne warunki do pro-
dukgji gatunkowego wina musujgcego i niemusujgcego metoda tradycyjna.

Ciepte dni i chlodniejsze wieczory oraz dlugi sezon wegetacyjny pozwalajg uzyskaé wina musujgce o orzeZwiajgcej
naturalnej kwasowosci, ktére sa czyste i Swieze, a jednoczesnie odznaczaja si¢ glebia i zlozonym, bogatym charakte-
rem. Styl czerwonych win musujacych jest zazwyczaj lekki. Wina niemusujgce cechujg sie wyraZnymi aromatami
kwiatowymi i owocowymi.

Wplyw kredy w glebie na wina musujace i niemusujace z Sussex jest bardzo istotny i nadaje winu wyrazisty charak-
ter. Kreda sklada si¢ z kalcytu powstalego z muszli organizméw morskich, ktére sg bardzo porowate i dzialajg jak
zbiornik (przechowujacy okoto 300-400 litréw wody na m’), zapewniajgc winoroslom staly dopltyw wody, nawet
w najbardziej suche lata. Kreda wcigga wode poprzez efekt kapilarny. Wysilek konieczny do skorzystania z tego
zrédla wody sprawia, ze w sezonie wegetacyjnym winoro$l znajduje si¢ w sytuacji stresu wodnego, ktéry umozliwia
osiggniecie subtelnej rownowagi miedzy dojrzatoscig, kwasowoscia i potencjalnym aromatem jagdd.

Zielone gleby piaskowcowe na pétnoc od South Downs réwniez zapewniajg swobodny drenaz, idealny do uprawy
winorosli.

Szczegdblny terroir hrabstwa Sussex pozwala na wytwarzanie szerokiej gamy gléwnie lekkich (o niskiej zawartosci
alkoholu) win niemusujgcych, od rzeskich wytrawnych win bialych po wina czerwone charakteryzujgce si¢ nutami
owocowymi i eleganckie wina rézowe. Cieply, suchy klimat morski, gleby hrabstwa Sussex zapewniajace swobodny
drenaz i powiewy chlodnej wieczornej bryzy sprawiajg, ze winogrona osiggaja wysoki poziom naturalnej kwaso-
wosci, co ma zasadnicze znaczenie dla win musujacych.

Te nieodlaczne czynniki naturalne i ludzkie, w szczegdlnosci gleby wapienne, wyjatkowe nastonecznienie i umiarko-

wana ilo$¢ rocznych opadéw wynoszaca 600-850 mm, sprawiajg, Ze hrabstwo Sussex jest idealnym regionem do
uprawy winogron o wyjatkowej jakosci do produkeji win niemusujgcych i musujacych.

Dodatkowe wymogi zasadnicze

Szczeg6towe wymogi dotyczgce pakowania

Szczegbtowe wymogi dotyczgce etykietowania

Kategoria wina 1: Wino

Po zakwalifikowaniu wina jako ,Sussex” nazwe wina niemusujgcego mozna uzupelni¢ na etykiecie dodatkowymi
okresleniami ,Still” (,Niemusujace”) lub ,Origin” (,Oryginalne”).

Roczniki — obowigzuje zasada 85 % (powyzej).

Okreslony obszar geograficzny — na etykiecie musza znajdowac si¢ stowa ,Produce of England” (,Produkt pocho-
dzacy z Anglii”) lub ,Made in England” (,Wyprodukowano w Anglii”).
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Na etykiecie musi znajdowac si¢ okreslenie ,protected designation of origin” (,chroniona nazwa pochodzenia”).

Na etykiecie mozna umiesci¢ herb hrabstwa Sussex.

Wszystkie etykiety wskazujace zawarto$¢ cukru i alkoholu musza by¢ zgodne z przepisami UE.
Kategoria wina 5: Gatunkowe wino musujace

Nazwe ,Sussex” na winie musujgcym mozna uzupelni¢ na etykiecie dodatkowymi okresleniami ,Sparkling”,
(»\Musujace”), ,Classic” (,Klasyczne)” lub ,Origin” (,Oryginalne”). Na etykiecie mogg znajdowac si¢ réwniez okreslenia
,bottle-fermented” (,poddane fermentacji w butelce”), ,traditional method” (,metoda tradycyjna”), bottle fermented
in the traditional method” (,poddane fermentacji w butelce metoda tradycyjna”) lub ,traditional” (,tradycyjne”).

Roczniki — obowiazuje zasada 85 % (powyzej).

Okreslony obszar geograficzny — na etykiecie musza znajdowac si¢ stowa ,Produce of England” (,Produkt pocho-
dzacy z Anglii”) lub ,Made in England” (,Wyprodukowano w Anglii”).

Na etykiecie musi znajdowac si¢ okreslenie ,protected designation of origin” (,chroniona nazwa pochodzenia”).

Na etykiecie mozna umiesci¢ herb hrabstwa Sussex.

Wszystkie etykiety wskazujace zawarto$¢ cukru i alkoholu muszg by¢ zgodne z przepisami UE.

10.3. Wymaogi dodatkowe

Odeslanie do publikacji specyfikacji

https:/[www.gov.uk/government/collections/protected-geographical-food-and-drink-names-uk-applications-and-consulta
tions
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