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OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. KATEGORIE WIN
Opis

Dodano kategorie win objetych przedmiotowa nazwa zgodnie z czescig II zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu. Nie ma ona wplywu na jednolity dokument, poniewaz kategorie win
juz w nim wystepuja.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).

Uzasadnienie

Art. 4 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 stanowi, ze w zawartym w specyfikacji produktu
opisie produktéw sektora wina ,podaje si¢ odpowiednig kategorie lub kategorie produktéw sektora wina nalezacych
do kategorii okreslonych w czgsci II zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013”.

2. ROZNE ZMIANY W LIMITACH PARAMETROW ANALITYCZNYCH
Opis

Minimalng catkowitg zawarto$¢ alkoholu w winach likierowych zwigkszono z 15 % do 17,5 %. Zmiany tej dokonano
zgodnie z definicja wina likierowego (kategoria 3) zawartg w cze$ci Il zalagcznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013.

Zmiany limitéw zawartoSci cukréw:

Wina niemusujgce (wina biale, r6zowe i czerwone kategorii 1): usunigto limit zawartosci < 4 g/l, poniewaz w przy-
padku win niemusujgcych nie ma zwigzku miedzy jakoscia a limitem zawartosci cukru.

Wina ,Fondillon™ limit zawarto$ci podwyzszono z < 40 g/l do < 45 g/l. Limit podwyzszono, poniewaz 45 g/l odpo-
wiada minimalnemu poziomowi okre§lonemu w przepisach warunkujagcemu oznakowanie wina jako ,stodkie”, a pro-
dukt ten nie powinien by¢ stodki.

Zmiany limitu kwasowosci ogdlnej:

Kwasowos¢ ogdlng win likierowych obnizono z 3,5 do 3 g kwasu winowego na litr wina. Wazne jest obnizenie tego
parametru w odniesieniu do niektérych winogron na tym obszarze, takich jak odmiany Moscatel.

Zmiany limitu kwasowosci lotnej:

W przypadku win poddawanych dtugiemu dojrzewaniu, takich jak ,Fondillén”, kwasowos¢ lotna w sposob naturalny
wzrasta z uplywem czasu ze wzgledu na utlenianie, co nadaje produktowi jego wyjatkowy charakter. Limit dla win
,Fondillon” ustalono na 2,2 g kwasu octowego na 100 ml wina. Jest to warto$¢ przekraczajaca limit okreslony w czgsci
C zalgcznika I do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934 z dnia 12 marca 2019 r. W tym przypadku
maja jednak zastosowanie wyjatki przewidziane w czg$ci C pkt 1 i 3 zalacznika I do wspomnianego rozporzadzenia.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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W przypadku win czerwonych, win likierowych, win ,noble” (dojrzewajacych przez co najmniej 18 miesiecy), ,afiejo
(dojrzewajacych przez co najmniej 24 miesigce) i win musujgcych maksymalne warto$ci kwasowosci lotnej skorygo-
wano zgodnie z czescig C zalacznika I do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934 z dnia 12 marca
2019 r.

Wszystkie te zmiany dotycza pkt 2.1 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).

Uzasadnienie

Ze wzgledu na niezgodno$¢ z zasadami skorygowano nastgpujace parametry: minimalng catkowitg zawarto$¢ alko-
holu w winach likierowych oraz limit kwasowosci lotnej w winach czerwonych, winach likierowych, winach ,noble”,
Lafiejo” i winach musujacych.

Usunigto limit zawarto$ci cukréw, poniewaz w przypadku win niemusujacych nie ma on zwiazku z jako$cig. W przy-
padku win ,Fondillén” limit zawartosci cukréw podwyzszono, poniewaz maksymalna zawarto$¢ wynoszaca 45 g/
| odpowiada minimalnemu poziomowi okreslonemu w przepisach warunkujacemu oznakowanie wina jako ,stodkie”,
a produkt ten nie powinien by¢ stodki.

Wazne jest obnizenie kwasowosci ogdlnej win likierowych ze wzgledu na charakter niektérych winogron na tym
obszarze, w tym odmian Moscatel.

W przypadku win poddawanych dlugiemu dojrzewaniu, takich jak ,Fondillon”, kwasowo$¢ lotna w sposéb naturalny
wzrasta z uplywem czasu ze wzgledu na utlenianie, co nadaje produktowi jego wyjatkowy charakter.

ZMIANY W OPISACH WEASCIWOSCI ORGANOLEPTYCZNYCH
Opis

Zmieniono brzmienie opiséw win. Dodano opis organoleptyczny win rézowych poddawanych dojrzewaniu, tj. win
,noble” i ,afiejo”.

Zmiana ta dotyczy pkt 2.2 specyfikacji produktu i pkt 4 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).

Uzasadnienie

Termindw tych uzyto, aby umozliwi¢ weryfikacje analizy sensorycznej produktéw zgodnie z norma ISO 17025. Moga
one zatem by¢ réwniez stosowane przez naszg komisje degustacyjna. Uzyte sformutowania opierajg si¢ takze na okres-
leniach technicznych zawartych w normie, ktére wlaczono do terminologii, oraz na warto$ciach odniesienia, ktére
maja by¢ stosowane przez komisje degustacyjng.

ZMIANY W PRAKTYKACH UPRAWY WINOROSLI I PRAKTYKACH ENOLOGICZNYCH
Opis

— Zniesiono limity gesto$ci nasadzen.

— Zniesiono zakaz stosowania zrebkéw drewna.

— W przypadku win czerwonych (> 80 % Monastrell) i aromatycznych win musujacych (100 % Moscatel) zniesiono
wymogi dotyczgce proporcji odmian winogron.

— Dodano warunki produkeji win ,Fondillon”, aby umozliwi¢ szczegélowe opisanie systemu dojrzewania wina.
Pozwoli to réwniez na obliczanie wieku w odniesieniu do systemu ,solera” (mieszanki réznych rocznikéw) w celu
weryfikacji zgodnosci z zasadami.

— Dodano pewne wyjasnienia dotyczace produkeji win likierowych Moscatel i wina stodkiego.
Zmieniono pkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt 5.1 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).
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Uzasadnienie
Limity gestosci nasadzen maja niewielki wplyw na jako$¢ produktu.

Stosowanie zrebkow drewna nie jest kwestig, ktorg mozna zweryfikowac z catkowita pewnoscia. Ponadto przepisy nie
zakazujg ich uzycia.

Proporcje réznych odmian winogron skorygowano zgodnie z przepisami krajowymi: > 80 % Monastrell w przypadku
win czerwonych i 100 % Moscatel w przypadku aromatycznych win musujacych.

W przypadku win ,Fondillon” ulepszono opis systemu ,solera”, aby ulatwi¢ jego zrozumienie w zwigzku z prawem do
stosowania tego terminu oraz w celu ulatwienia kontroli.

Planowana zmiana rozporzadzenia (UE) 2019/934 w odniesieniu do praktyk enologicznych spowoduje usuniecie
wyraznego odniesienia do win likierowych Moscatel i win stodkich objetych przedmiotowa ChNP w zawartych w tym
akcie prawnym wyjatkach od zasad enologicznych. Z tego powodu do specyfikacji produktu dodano pewne wyjasnie-
nia w celu zagwarantowania wigkszej pewnosci prawa.

5. ROZSZERZENIE WYZNACZONEGO OBSZARU
Opis
Zreorganizowano podobszary i dodano nowe terytorium.
Zmiana ta dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu i pkt 6 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).

Uzasadnienie

Dokonano standaryzacji okregdw, poniewaz niekt6érych gmin poprzednio nie uwzgledniono z powodu bledéw.

6. ZWIEKSZENIE MAKSYMALNE] WYDAJNOSCI
Opis
Zwigkszono maksymalne ilosci winogron i wina, ktére mozna wyprodukowa¢ z hektara.
Zmieniono pkt 5 specyfikacji produktu oraz pkt 5.2 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).

Uzasadnienie

W ostatnich latach specyfikacja dopuszczata juz zwigkszenie maksymalnych ilosci o 25 %, ktére to zwigkszenie uwz-
gledniono w zasadach dotyczacych zbioréw. Obecnie podjeto decyzje o ustaleniu maksymalnych limitéw uwzglednia-
jacych wspomniane zwigkszenie o 25 % oraz o usunigciu mozliwosci jego stosowania corocznie. Uwaza sig, ze te
nowe maksymalne limity, ktdre sg nizsze niz na innych obszarach, umozliwig rozwdj potencjatu przedmiotowego
obszaru.

7.  ZWIEKSZENIE LICZBY ODMIAN WINOROSLI I PODZIAL NA TRZY GRUPY
Opis
Dodano nowe odmiany, a winoro$le podzielono na trzy kategorie: podstawowe, uzupelniajace i historyczne.
Zmieniono pkt 6 specyfikacji produktu i pkt 7 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).

Uzasadnienie

Priorytetowe znaczenie ma uwydatnienie charakteru obszaru i historycznego zwigzku z nim poprzez promowanie
lokalnych odmian, rozwéj odmian rodzimych na tym obszarze oraz reorganizacje calego wykazu.
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Odmiany wymienione w dawnych Zrédlach okresla si¢ mianem ,historycznych”, gdy ich udzial jest mniejszoSciowy
lub s3 sadzone na mniejszg skale. Odmiany ,podstawowe” to odmiany sadzone najczgsciej. Taka klasyfikacja umozliwi
réwniez ustalenie pozioméw jako$ci odpowiednio do kategorii.

POPRAWIONE BRZMIENIE PUNKTU DOTYCZACEGO ZWIAZKU
Opis

Obecnie tekst zawiera odniesienie do nowych terytoriéw, ktdre zostaly dodane. Nie pocigga to za sobg jednak Zadnej
zmiany zwigzku z ChNP, poniewaz nowe obszary maja cechy podobne do pozostalych obszaréw objetych chroniong
nazwg pochodzenia. Ponadto skorzystano z okazji, aby prawidtowo zredagowaé punkt dotyczacy zwiazku, z uwzgled-
nieniem kazdej z odpowiednich kategorii produktéw, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Zmieniono pkt 7 specyfikacji produktu oraz pkt 8 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).

Uzasadnienie

Poprawiono i usci§lono brzmienie tekstu.

ROZNE ZMIANY WARUNKOW DODATKOWYCH
Opis

— Poprzednio mozliwa byla zmiana maksymalnej wydajnosci wynoszaca maksymalnie 25 %, odpowiednio do
warunkéw wystepujacych w danym roku. Te mozliwos¢ usunigto.

— Usunigto mozliwo$¢ winifikacji w miejscach znajdujacych si¢ w bezposrednim s3siedztwie wyznaczonego
obszaru.

— Skreslono punkt, ktéry poprzednio dopuszczal wytwarzanie réznych win w jednym miejscu, o ile procesy ich
produkgji byly rozdzielone.

— Rada regulacyjna nie jest juz uprawniona do zatwierdzania etykiet.
— Wprowadzono specjalne etykiety dodatkowe dla win ,Fondillén” i ,Alicante Singular”.

— Poprawiono brzmienie uzasadnienia dotyczacego wymogu butelkowania w miejscu pochodzenia. Wymdg ten juz
obowigzywal, nie jest nowy.

— Wprowadzono wymag, aby do win ,Alicante Singular” stosowano szklane pojemniki.

— Usunigto nastepujace okreslenia tradycyjne: ,Superior”, ,Primero de Cosecha” i ,Clasico”. Wprowadzono nastgpu-
jace okreslenie: ,Rancio”.

— Usunigto zasady dotyczace okreslen: ,nuevo” lub ,joven”.

— Zmieniono warunki stosowania okreslenia ,Moscatel de Alicante”. Jego stosowanie rozszerzono na wina biale nie-
musujace i wina likierowe inne niz mistelle. Wcze$niej stosowano go wylacznie w odniesieniu do mistelli.

— Dodano warunki stosowania okreslenia ,Alicante Singular”.
Zmiana ta dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu i pkt 9 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).

Uzasadnienie

— Weczesniej mozliwa byla zmiana maksymalnej wydajnosci wynoszaca do maksymalnie 25 %. Te mozliwo$¢ usu-
nigto, poniewaz dodano wyzszy og6lny limit.

Wyeliminowano mozliwo$¢ winifikacji w miejscach znajdujacych si¢ w bezposrednim sasiedztwie wyznaczonego
obszaru. Ma to zapobiec sktadaniu wnioskéw o wlaczenie do wykazu przez wytwornie wina z sasiednich gmin znajdu-
jacych sig poza obszarem produkgji: sytuacja ta wystapila w ostatnich latach i moze prowadzi¢ do niejasnosci dotyczg-
cych marek lub mieszanek win.
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— Poprzednio tekst zawieral punkt umozliwiajacy wywarzanie w jednym miejscu réznych win, o ile procesy produk-
¢ji byly nalezycie rozdzielone. Usunigto go, poniewaz bylo to oczywiste. Identyfikowalno$¢ wymaga wyraznego
rozdzielenia produktéw, nawet jesli istnieja odrebne systemy jakosci.

Zniesiono uprawnienia rady regulacyjnej do zatwierdzania etykiet, poniewaz nie nalezy to do obowigzkéw rady.

Wprowadzono specjalne dodatkowe etykiety dla bardziej tradycyjnych win, ktére sg Scislej zwigzane z przedmiotowym
obszarem, takich jak ,Fondillén” i, Alicante Singular”.

Skorzystano z okazji, aby poprawi¢ brzmienie uzasadnienia dotyczacego wymogu pakowania w miejscu pochodzenia.

Poszczegdlne okreslenia, takie jak ,Alicante Singular”, konsumenci moga zrozumie¢ lepiej i ich warto$¢ postrzegana
jest wyzsza, gdy pojawiaja si¢ na szklanych pojemnikach.

Usunigto nastepujace tradycyjne okreSlenia i deskryptory: ,Superior”, ,Primero de cosecha”, ,Clasico”, ,Nuevo”
i ,Joven”. Albo nie byly one stosowane, albo zostaly juz ujete w odpowiednich przepisach krajowych, w zwigzku
z czym ich uwzglednienie nie wnosilo Zadnej szczegdlnej wartosci.

Zmienily si¢ warunki uzycia okreslenia ,Moscatel de Alicante”, poniewaz termin ,Moscatel” poddano ponownej oce-
nie. Obecnie ma on zastosowanie do wszystkich win, w ktérych wykorzystano te winogrona. Utrzymuje si¢ tradycja
postugiwania si¢ tym okresleniem w odniesieniu do mistelli.

Okreslenie ,Alicante Singular” stworzono dla bardziej ekskluzywnego wina, podnoszac jego warto$¢ przez wprowa-
dzenie szczegdlnych wymogdw.

10. ZMIANY W NIEKTORYCH PROCEDURACH KONTROLNYCH
Opis
Zaktualizowano dane wlaciwego organu i jednostki certyfikujacej. Usunigto odniesienie do kontroli dzialek winnic.
Zmiana ta dotyczy pkt 9 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspolnej organizacji rynku).

Uzasadnienie

Kontrola dzialek winnic nie obejmowala zadnych szczegélnych praktyk, a zatem nie byla zwigzana z zZadnym szcze-
g6lnym poziomem jakosci wina.

Uwaza si¢, ze oficjalny rejestr winnic i roczne deklaracje produkeji sa wystarczajace, aby wykaza¢ istnienie dzialek

i odbywajaca si¢ na nich produkcje.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Alicante

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
4. Wino musujace
6. Aromatyczne gatunkowe wino musujgce

16. Wino z przejrzatych winogron
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Opis wina lub win

1.

Wina biale i wina rézowe

ZWIEZLY OPIS

Wina biate Moscatel

— Wyglad: barwy od bladozéttych do odcieni bursztynu.

Aromat: owocowy (owoce cytrusowe), kwiatowy (kwiaty biale), roslinny.

Smak: owocowy (owoce cytrusowe), kwiatowy (kwiaty biate), kwasny, dlugotrwaly.

Inne wina biale

—  Wyglad: odcienie jasnozotte.

Aromat: owocowy (owoce cytrusowe, tropikalne), kwiatowy.

Smak: owocowy (owoce cytrusowe, tropikalne), kwiatowy, kwasny, dlugotrwaly.

Dojrzate wina biate

—  Wyglad: barwa od zbltej do zlotozdltej.

Aromat: dojrzatych owocéw, dgbowy, palony.

Smak: dojrzalych owocow, dgbowy, palony, kwasny, dtugotrwaly.

Wina rozowe

Wyglad: barwa od lososiowej do r6zowej.
Aromat: owocowy, kwiatowy.

Smak: owocowy, kwiatowy, kwasny, dtugotrwaly.

Dojrzate wina rézowe okreslane jako ,noble” i ,afiejo”

Wyglad: barwa od lososiowej do mahoniowe;.
Aromat: dojrzatych owocow.
Smak: owocowy, kwasny, gorzki, dlugotrwaly.

Maksymalna kwasowo$¢ lotna: wina biale i rézowe: 0,8 g/l (13,33 meq/l) kwasu octowego; dojrzate wina biale
ir6zowe: 1,08 g/l (18 meq/l) kwasu octowego.

(**) Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: wina biale i r6zowe: 200 mg/l; dojrzale wina biale i rézowe

(o zawartodci cukru > 45 gfl): 250 mg/L.

(***)Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowigzujacych przepiséw UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): -

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): -

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): -
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2. Milode wina czerwone

ZWIEZLY OPIS

—  Wyglad: intensywnos¢ barwy od $redniej do duzej, odcienie od rubinowego do fioletowego.
— Aromat: owocowy (owoce czerwone), kwiatowy, roélinny.

— Smak: owocowy (owoce czerwone), kwiatowy, korzenny, kwasny, cierpki, dtugotrwaty.

,-\
*
~

Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowigzujacych przepiséw UE.
Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objegtosci): -

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetodci): 12

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

— Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150
3. Dojrzate wina czerwone okreslane jako ,noble” i ,afiejo”

ZWIEZLY OPIS
—  Wyglad: intensywnos¢ barwy od Sredniej do stabej, wisniowa lub podobna.

— Aromat: owocowy (dojrzale owoce), rolinny (nuty balsamiczne, las §rédziemnomorski), korzenny, zwierzecy,
palony.

— Smak: roéliny (nuty balsamiczne, las srédziemnomorski), korzenny, palony, cierpki, dtugotrwaly.
(*) Wina o zawartosci cukru = 45 gfl

(**) Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzegaé obowigzujacych przepiséw UE.

Ogdlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci): -

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 14

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

4. Wina likierowe

ZWIEZLY OPIS

— Wyglad: Wina biale: barwa od z6ltej do zlotej; Wina czerwone: barwa od wisniowej do fioletowe;.
— Aromat: owocowy (dojrzale owoce, rodzynki), kwiatowy (kwiaty biale).

— Smak: owocowy (dojrzale owoce, rodzynki), kwiatowy (kwiaty biale), stodki, dlugotrwaly.

() Maksymalna kwasowos¢ lotna: wina biale i rozowe: 1,08 g/l (18 meq/l) kwasu octowego; Wina czerwone: 1,2 g/
1 (20 meq/l) kwasu octowego.

(**) Wina o zawartosci cukru > 45 gfl
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(**) Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki: 250 mg/l w przypadku win bialych i rézZowych; 200 mg/
1 w przypadku win czerwonych.

(***)Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowigzujacych przepiséw UE.
Ogdlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): -

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): -

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): -

5. Fondillon” (czerwone)

ZWIEZLY OPIS

— Wyglad: barwa mahoniowa, bursztynowa i odcienie miedzi.

— Aromat: owocowy (dojrzale owoce, orzechy), palony, debowy, kawowy.

— Smak: alkoholowy, owocowy (dojrzate owoce, orzechy), korzenny, palony, debowy, kwasny, gorzki, dtugotrwaly.

(*) Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: przy zawartosci cukru < 5 gfl: 150 mg/l; przy zawartosci
cukru = 5 g/l: 200 mg/l.

(**) <45 g/l cukru

(***Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzegaé obowigzujacych przepiséw UE.
Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): -

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 16

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 36,66

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): -

6. Wina musujgce

ZWIEZLY OPIS

— Wyglad: barwa od bladozdltej do wisniowej, z utrzymujacym si¢ rOwnomiernym musowaniem.

— Aromat: przewaznie owocowy, z nutami kwiatowymi.

— Smak: przewaznie owocowy, z nutami kwiatowymi oraz stodycza i kwasowoscia w przewadze lub réwnowadze.

(*) Maksymalna kwasowos¢ lotna: wina biale i rézowe: 1,08 g/ (18 meq/l) kwasu octowego; Wina czerwone: 1,2 g/
1 (20 meq/l) kwasu octowego.

(**) Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowigzujacych przepiséw UE.
Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci): -
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5.1.

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 6
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): -

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 185

7. Aromatyczne gatunkowe wina musujgce

ZWIEZLY OPIS

— Wyglad: barwa bladozélta, utrzymujace si¢ i réwnomiernie musowanie.
— Aromat: owocowy, kwiatowy.

— Smak: owocowy, kwiatowy, stodki, kwasny, dlugotrwaty.

A
*
~

Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepiséw UE.
Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): -

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 6

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 185

Praktyki enologiczne

Szczegélne praktyki enologiczne

1. Produkcja win ,Fondillon”

Szczegdlne praktyki enologiczne

Proces ten odnosi si¢ do win produkowanych wylacznie z winogron odmiany Monastrell, ktére uprawia si¢ na obsza-
rze produkdji i pozostawia na winoro$li do osiggniecia stanu przejrzaloéci. Do fermentacji wykorzystuje sie wylacznie
miejscowe drozdze. Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi 16 % i musi by¢ catkowicie naturalna.

Wino musi dojrzewa¢ przez co najmniej 10 lat w dgbowych beczkach w miejscach przeznaczonych dla tego produktu.

Beczki, w ktorych wino ma dojrzewad, nalezy najpierw zarejestrowac. Produkt mozna poddawacé dojrzewaniu z zasto-
sowaniem systemu ,afiada” (bez mieszania rocznikéw) lub metody ,criaderas y solera” (z mieszaniem rocznikdw).
Drugi ze wspomnianych proceséw polega na dopehieniu beczki winem z podobnej beczki. Celem jest ponowne
napehnienie beczki po ,sacas” — pobraniu pewnej iloSci wina — lub utracie wina w wyniku utleniania. Wina ,Fondillén”,
ktére mozna zastosowaé w metodzie polegajacej na dopelnianiu beczki, muszg juz dojrzewad przez co najmniej 5 lat.
Dopetniana ilo$¢ musi wynosi¢ 20 % rocznie. Dozwolone jest dopelnienie maksymalnie 40 % co dwa lata i maksymal-
nie 60 % co trzy lata. Wiek win produkowanych w tym systemie mozna oblicza¢ z zastosowaniem ,$redniej arytme-
tycznej wieku”, az do osiggniecia minimalnego okresu dojrzewania 10 lat.

2. Produkcja win likierowych ,Moscatel de Alicante” i wina stodkiego

Szczegolne praktyki enologiczne
Wina te mogg by¢ produkowane z moszczu winogronowego lub mieszanki moszczu winogronowego i wina.

Mozna je réwniez wytwarza z zaggszczonego moszczu winogronowego zgodnie z jego definicja, z tym wyjatkiem, ze
moszcz winogronowy zageszcza si¢ przez bezposrednie nagrzewanie.
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5.2. Maksymalna wydajnos¢

1. Odmiany biale

12 000 kilograméw winogron z hektara

2. Odmiany biale

88,8 hektolitrow z hektara

3. Odmiany czerwone

9 100 kilograméw winogron z hektara

4. Odmiany czerwone

67,34 hektolitry z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Podobszar L'Alacanti: Alicante, Agost, Aigiies, Busot, El Campello, Jijona, Mutxamel, Sant Joan d’Alacant, San Vicente
del Raspeig i Torremanzanas.

Podobszar L'Alcoia: Castalla, Ibi, Onil, Tibi, Alcoy, Benifallim i Pendguila.

Podobszar Alto Vinalopd: Beneixama, Biar, Campo de Mirra, Cafiada, Sax, Salinas, Banyeres de Mariola, Villena oraz
mniejsze obszary administracyjne nalezace do Caudete (Albacete) i graniczgce z nim, a mianowicie Palacios, Mingote,
Derramador, El Rincén i La Cafiada. W szczegdlnosci sg to strefy (,poligonos”) o nastepujacych numerach odniesienia
w systemie identyfikacji dzialek rolnych (LPIS) z 2019 1.: 1, 2, 3,4, 5,61 7.

Podobszar Medio Vinalopé: Alguefia, Elda, Hondén de las Nieves, Hondon de los Frailes, La Romana, Mondvar i jego
rejon Mafidn, Petrer, Pinoso i Novelda. Ponadto obszar Barbarroja w gminie Orihuela oraz niektére strefy na obszarach
peryferyjnych, zarejestrowane jako objete przedmiotows nazwg pochodzenia na podstawie rozporzadzenia w sprawie
nazwy pochodzenia Alicante, zatwierdzonego zarzadzeniem z dnia 21 lutego 1957 r. Warunkiem jest, aby nie prze-
rwano cigglo$ci rejestracji oraz by winogrona, moszcz lub wino produkowane na kazdym z tych obszaréw byly prze-
znaczone wylacznie do produktéw objetych ChNP ,Alicante” wytwarzanych w zarejestrowanych piwnicach winiar-
skich. Sa to strefy: Cant6n, Caflada de la Lefia i Maciscada, w gminie Abanilla; Alberquilla, Cafiada de Trigo, Raja, Casa
los Frailes, Torre del Rico i Zarza, w gminie Jumilla oraz Hoyas i Raspay w gminie Yecla. Ich numery odniesienia w sys-
temie LPIS z 2019 r. s3 nastepujgce:

W gminie Abanilla: strefy 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 08, 10 i 029.

W gminie Jumilla: strefy 056, 057, 058, 059, 068, 069, 070,071, 072,073,074, 075,076,077,078,079, 085, 086,
087,088,089,090,091, 092.

W gminie Yecla: strefy 054, 055, 056, 057, 058, 059, 060, 061, 062, 063, 064, 065, 066, 067, 068, 069, 070, 071,
072,073,078, 117.

Podobszar Bajo Vinalopé: Elche, Crevillente i Santa Pola.

Podobszar La Marina Alta: Alcalali, Beniarbeig, Benigembla, Benidoleig, Benimeli, Benissa, Benitachell, Calp, Castell de
Castells, Dénia, Els Poblets, Gata de Gorgos, Lliber, Murla, Ondara, Orba, Parcent, Pedreger, Sagra, Sanet i Negrals,
Senija, Teulada, El Raf6l d’Almunia, Tormos, La Vall de Laguar, El Verger, Javea, Xal6, L'Altzabia, Pego, La Vall d'Alcala,
La Vall d’Ebo, Vall de Gallinera oraz mniejsze jednostki terytorialne gminy Llosa de Camacho, La Xara i Jestis Pobre.

Podobszar La Marina Baja: Benidorm, Alfaz del Pi, Altea, Callosa d’en Sarria, Finestrat, La Nucia, Polop de La Marina,
Guadalest, Benimantell, Benifato, Confrides, Sella, Beniard4, Bolulla, Relleu, Villajoyosa, Orcheta i Tarbena.
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Podobszar El Comtat: Alfafara, Alcolecha, Alcocer de Planes, Agres, Muro de Alcoy, Gayanes, Beniarrés, Benimasot,
Lorcha, Planes, Tollos, Facheca, Famorca, Quatretondeta, Benasau, Gorga, Millena, Balones, Benilloba, Benillup, Alque-
ria de Aznar, Almudaina, Benimarfull i Cocentaina.

Winnice polozone na wyznaczonym obszarze ,Parque Natural de las Lagunas de la Mata y Torrevieja”.

7. Odmiany winorosli
AIREN
ALARIJE - SUBIRAT PARENT
BOBAL
BONICAIRE
CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
FORCALLAT BLANCA
FORCALLAT TINTA
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA - GIRONET
GARNACHA TINTORERA
GARRO - MANDO
MACABEO - VIURA
MERLOT
MERSEGUERA - VERDOSILLA
MIGUEL DEL ARCO
MONASTRELL
MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PEDRO XIMENEZ
PETIT VERDOT
PINOT NOIR
PLANTA FINA DE PEDRALBA
PLANTA NOVA - TARDANA
SAUVIGNON BLANC
SYRAH
TEMPRANILLO
TORTOSI

TREPAT
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VALENCI BLANCO
VALENCI TINTO
VERDEJO

VERDIL

VIOGNIER

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Wino

Ekspozycja na bezposrednie dzialanie promieni spolecznych i duza liczba godzin intensywnego nastonecznienia
w okresie letnim, kiedy winogrona dojrzewaja, prowadzi do powstania win z nutami dojrzatych owocéw i o intensyw-
nych barwach, zwlaszcza win czerwonych.

Gleby wapienne zawierajg wapien aktywny i maja ograniczona zdolnos¢ do zatrzymywania wody. Gleby te odpowia-
daja za cierpko$c i dobrg kwasowo$¢ produkowanych win, a takze wplywy mineralne wyczuwalne w ich smaku.

Wina produkowane z odmiany Moscatel de Alejandria wystepuja w wielu réznych odcieniach ze wzgledu na rézne

metody produkcji.

8.2. Wina likierowe

Wiele godzin nastonecznienia skutkuje wysokim stopniem dojrzaloéci winogron pochodzacych z obszaru objetego
ChNP ,Alicante” i w efekcie $rednim lub wysokim poziomem naturalnego cukru. Obszar ten odznacza si¢ zatem bar-
dzo dobrymi warunkami dla produkcji win stodkich i likierowych.

Ponadto bardzo przydatne do tego celu s3 odmiany takie jak Moscatel, Garnacha i Monastrell. Wino likierowe jest ele-
mentem dawnych tradycji, w ktorych uwypukla sie jego stodki charakter przez mieszanie soku winogronowego z alko-
holem, tak jak w przypadku bialych i czerwonych mistelli.

8.3. Gatunkowe wina musujgce i aromatyczne wina musujgce

Ze wzgledu na ich wszechstronnos$¢ aromatyczny charakter odmian takich jak Moscatel i Malvasia doprowadzit do
powstania bardzo zréznicowanych metod produkcji na obszarze objetym ChNP ,Alicante”. Stosowane techniki umoz-
liwiaja produkcje gatunkowych win musujacych i aromatycznych win musujacych, ktére sa w stanie lepiej odda¢ cha-
rakter danej odmiany winoroéli, zwlaszcza pod wzgledem nut owocowych i kwiatowych oraz $wiezosci. Efekt ten
uzyskuje si¢ bez zadnych dodatkéw oraz przez réwnowazenie kwasowosci z musowaniem.

8.4. Wino z przejrzatych winogron

Niektore tradycyjne i historyczne odmiany dojrzewaja powoli, przez co winogrona moga dluzej pozostawac¢ na wino-
rodli. Sezon letni na tym obszarze jest bardzo dlugi i suchy, co sprawia, ze winogrona sa zdrowe i fatwo osiagaja stan
przejrzatoci. W rezultacie przejrzewanie winogron na winoro$li oraz podsuszanie ich na stoficu skutkuje specjalnym
charakterem win i pod wzgledem organoleptycznym tworzy nuty dojrzalych owocéw bez koniecznosci dojrzewania
w beczkach. Wina te majg rowniez glebokg barwe i intensywne owocowe aromaty.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

Przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Stowa ,Alicante. Denominacion de Origen” [Alicante. Nazwa pochodzenia] nalezy zawsze umieszcza¢ na produktach
pod warunkiem uprzedniego pozwolenia i odpowiedniej certyfikacji.

Do uzywania okreslen fakultatywnych ,MOSCATEL ALICANTE" i ,ALICANTE SINGULAR” maja zastosowanie odpo-
wiednie zasady.
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Ramy prawne:

Przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Pakowanie w obrgbie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu

W celu zachowania jakosci produktu i zapewnienia identyfikowalnosci wina objete ChNP , Alicante” musza by¢ pako-
wane na obszarze produkcji. Wynika to z faktu, ze przed pakowaniem wina poddaje si¢ procesom filtrowania i stabili-
zacji, ktore s3 czgdcig procesu produkeji. Ponadto przemieszczanie i przepakowywanie win moze powodowac utlenia-

nie i obnizenie jakoSci. Srodek ten, ktérego celem jest ochrona nazwy pochodzenia, ma duze znaczenie dla wszystkich
producentéw, ktérzy uzywaja przedmiotowej nazwy. Etykietowanie win musi by¢ zgodne z ustanowionymi zasadami.

Link do specyfikacji produktu

https:/[breu.gva.es/b/g4w8NnFVa3
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