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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produkté6w rolnych
i Srodkow spozywczych, o ktérej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) nr 664/2014

(C/2024/4538)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA
NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO Z PANSTWA
CZEONKOWSKIEGO

(Rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012)
»Patata della Sila”

Nr UE: PGI-IT-0643-AMO1 - 30.4.2024

ChNP () ChOG (X)
1.  Nazwa produktu
»Patata della Sila”
2. Pafistwo czlonkowskie, do ktorego nalezy obszar geograficzny
Wilochy
3. Organ panstwa cztonkowskiego powiadamiajgcy o zmianie standardowej

Ministerstwo Rolnictwa, Suwerennosci Zywno$ciowej i Le§nictwa

4. Opis zatwierdzonych zmian

Wyjasnienie, dlaczego zmiana lub zmiany wchodzg w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano
w art. 53 ust. 2 rozporzadzenia (UE) 1151/2012:

Zmiany w specyfikacji i w jednolitym dokumencie stanowig zmiany standardowe zgodnie z art. 53 rozporzadzenia
(UE) nr 1151/2012 zmienionego rozporzadzeniem (UE) 2021/2117, z nastepujacych powod6w:

a) nie polegaja na zmianie w chronionej nazwie pochodzenia lub chronionym oznaczeniu geograficznym ani na
zmianie korzystania z tej nazwy;

b) malo prawdopodobne jest, aby grozily zniesieniem zwigzku, o ktérym mowa w art. 5 ust. 1 lit. b), w odniesieniu
do chronionych nazw pochodzenia lub zwigzku, o ktérym mowa w art. 5 ust. 2 lit. b), w odniesieniu do chro-
nionych oznaczen geograficznych;

¢) nie dotyczg gwarantowanej tradycyjnej specjalnosci; lub

d) nie wiazg si¢ z zadnymi dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu.

1. Usunigcie i wlaczenie odmian

Zmieniono pkt 2 specyfikacji oraz pkt 3.2 jednolitego dokumentu, aby usungé odmiany ,Ditta” i ,Majestic” i uwz-
gledni¢ odmiany ,Fontane”, ,Krone”, ,Jelly”, ,Cherie”, ,Cupido”, ,Manitou”, ,Laura”, ,Sunita”, ,Inova”, ,Almonda”
i,Malice”.

() DzU.L179219.6.2014,s.17.
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Wykaz wybranych odmian zostal zmieniony w celu zapewnienia zwigzku migdzy dozwolonymi odmianami
a odmianami faktycznie wykorzystywanymi i dostgpnymi na rynku poprzez usunigcie odmian takich jak ,Ditta”
i ,Majestic”, ktére od dawna sg prawie nieuzywane lub niemozliwe do zidentyfikowania, oraz uwzglednienie kilku
odmian nieuwzglednionych w momencie sporzadzania specyfikacji, ktére to odmiany charakteryzuja si¢ szczeg6l-
nymi cechami bardzo podobnymi do cech wyrdzniajacych obecnie wskazane odmiany, a w kazdym razie sg juz
powszechnie stosowane na obszarze produkgji, takich jak ,Fontane”, ,Krone”, ,Jelly”, ,Cherie”, ,Cupido”, ,Manitou”,
,Laura”, ,Sunita”, ,Inova”, ,Almonda” i ,Malice”.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

2. Zmiana opisu ksztaltu

Zmieniono opis ksztaltu w pkt 2 specyfikacji oraz w pkt 3.2 jednolitego dokumentu poprzez zastgpienie stow:
,Ksztalt: ksztalt okraglo-okragly — podtuzno-owalny”

stowami w brzmieniu:

,Ksztalt: okragly, owalny lub podluzny w zaleznosci od odmiany”

Zmiany w tekscie nie majg wplywu na znaczenie i tre$é, lecz stuzg jedynie zapewnieniu wickszej precyzji i jasnosci.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

3. Zmiana definicji wielkosci

Zmieniono opis wielkodci w pkt 2 specyfikacji oraz w pkt 3.2 jednolitego dokumentu poprzez zastgpienie wartosci:
,Wielko$¢: miedzy

— 0/28 mm (»granaglia«)

— 28/45 mm (»mezzanella« lub »tondello«)

— migdzy 46/75 mm (pprimac)

— powyzej 76 mm (»fiorone)”

nastepujacymi warto$ciami:

,Wielko$¢: miedzy

— > 281i<=45mm (vmezzanella« lub »tondello«);

— >451i<=75mm (prima«);

”

— > 75 mm (»fioronec)

Typ ,granaglia” zostal usuniety z wykazu, poniewaz jego rozmiar jest mniejszy niz 28 mm, a poniewaz zbi6r
odbywa si¢ za pomoca $rodkéw mechanicznych, ktére zbierajg wigksze bulwy, w rzeczywistosci nie jest on juz
sprzedawany.

Pozostale wielkosci zachowano, jednak przeformulowano je w taki sposéb, aby wartosci byly bardziej precyzyjne
bez zmiany wielkosci.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

4. Stosowanie zabiegéw zapobiegajacych kietkowaniu

Zmieniono pkt 5 akapit ostatni specyfikacji produktu poprzez zastgpienie stow:

,Zabronione jest stosowanie zabiegéw zapobiegajacych kietkowaniu z wykorzystaniem syntetycznych produktéw
chemicznych. »Patata della Sila« moga by¢ uprawiane zgodnie z metodami uprawy rolnictwa ekologicznego lub zin-
tegrowanego, jak przewidziano w odpowiednich przepisach wspdlnotowych i krajowych.”
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1.

stowami:

»Zabronione jest stosowanie zabiegéw zapobiegajacych kietkowaniu z wykorzystaniem syntetycznych produktéw
chemicznych. Stosowanie zabiegéw zapobiegajacych kietkowaniu jest jednak dozwolone wylacznie za pomoca pro-
duktéw, ktére moga by¢ wykorzystywane w rolnictwie ekologicznym. Bez uszczerbku dla powyzszego »Patata della
Sila« mogg by¢ uprawiane zgodnie z metodami uprawy rolnictwa ekologicznego lub zintegrowanego, jak przewi-
dziano w odpowiednich przepisach wspélnotowych i krajowych.”.

Poprawka ta utrzymuje si¢ zakaz stosowania zabiegéw zapobiegajacych kietkowaniu z wykorzystaniem syntetycz-
nych produktéw chemicznych. Jest ona jednoczesnie konieczna w celu okreslenia, ktére produkty zapobiegajace
kietkowaniu mogg by¢ wykorzystywane w produkgji produktu objetego ChOG.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

5. Aktualizacja odniesien do rozporzadzenia UE

Zaktualizowano pkt 7 specyfikacji w celu uwzglednienia odniesien do art. 36 i 37 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

6. Zmiana rodzajéw opakowan

W opisie rodzajéw opakowan w pkt 8 specyfikacji oraz w pkt 3.6 jednolitego dokumentu wprowadza si¢ nastgpu-
jace zmiany:

Pakowanie

W celu wprowadzenia do obrotu ,Patata della Sila” muszg by¢ pakowane w jeden z nastgpujacych rodzajéw opa-
kowan:

— opakowania typu vertbag i girsac oraz worki o pojemnosci od 1 kg do 5 kg;
— siatki o pojemnosci od 0,5 kg do 2,5 kg;

— worki o pojemnosci od 2 kg do 10 kg;

— pudelka o pojemnosci od 1 kg do 20 kg;

— skrzynki drewniane o pojemnosci od 5 kg do 20 kg;

— koszyki o pojemnosci od 10 kg do 20 kg;

— tacki o pojemnosci od 0,5 kg do 1 kg;

— szalki o pojemnosci od 0,5 kg do 1 kg.

W celu odzwierciedlenia zmieniajgcych sig potrzeb konsumentéw, ktére wydajg sie coraz bardziej podzielone (rynek
charakteryzuje si¢ bardzo zréznicowanymi przedzialami wagowymi) i w znacznym stopniu oparte na malych ilos-
ciach, wprowadzone zmiany umozliwig sprzedaz produktu w mniejszych iloiciach niz dotychczas w przypadku sia-
tek, workow, pudelek i skrzynek drewnianych, co do ktérych podmiot gospodarczy moze swobodnie decydowaé
w ramach minimalnych i maksymalnych limitéw okreslonych dla kazdego rodzaju opakowania (znoszac tym
samym wymog wprowadzania produktu do obrotu w Scisle okreslonych z géry masach, bez mozliwosci stosowania
srodkéw posrednich).

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.
JEDNOLITY DOKUMENT
~Patata della Sila”
Nr UE: PGI-IT-0643-AMO1 - 30.4.2024
ChNP () ChOG (X)

Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Patata della Sila”
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3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Wilochy

Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

Typ produktu [zgodnie z zalgcznikiem XI]

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, Swieze lub przetworzone

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Nazwa ,Patata della Sila” oznacza ziemniaki do dlugiego przechowywania gatunku Solanum tuberosum z rodziny
Solanaceae uzyskane z odmian ,Agria”, ,Desiree”, ,Marabel”, ,Nicola”, ,Fontane”, ,Krone”, ,Jelly”, ,Cherie”, ,Cupido”,
,Manitou”, ,Laura”, ,Sunita”, ,Inova”, ,Almonda” i ,Malice”, ktére muszg posiada¢ nastepujace cechy:

Ksztalt: okragly, owalny lub podtuzny w zaleznosci od odmiany.

Wielko$¢: > 28 mm i <= 45 mm (,mezzanella” lub ,tondello”); > 45 mm i <= 75 mm (,prima”); > 75 mm (,fiorone”).
Skérka: odporna na $cieranie.

Miazsz: spojny, nie poddajacy si¢ przy nacisku.

Sucha masa: co najmniej 19 %.

W momencie wprowadzania do obrotu bulwy musza by¢ zdrowe, pozbawione kietkéw, nienaruszone, czyste,
pozbawione plam o wielkosci przekraczajacej 3 mm lub uszkodzert spowodowanych przez pasozyty. Dopuszcza
si¢ obecnos¢ nacied lub zadrapan lub otar¢ skérki na nie wigcej niz 5 % catkowitej wagowej ilosci bulw.

Dopuszczalny poziom pozostalosci substancji czynnych (%): nie wigcej niz 50 % warto$ci dopuszczalnej okreslonej
w obowigzujacych przepisach. Renoma ziemniakéw ,Patata della Sila” zwiazana jest z ich cechami organoleptycz-
nymi i zaletami z kulinarnego punktu widzenia, do ktérych nalezy w szczeg6lnosci zdatnos$é do smazenia i dtugiego
przechowywania bez konieczno$ci poddawania obrébce chemicznej zapobiegajacej kietkowaniu.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw prze-
tworzonych)

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Uprawa ,Patata della Sila” musi odbywa¢ si¢ na obszarze okreslonym w pkt 4. Uprawe rozpoczyna si¢, po odpowied-
nim przygotowaniu gleby, przez wysadzenie certyfikowanych bulw nasiennych klasy A lub wyzszej, nalezacych do
odmian wpisanych do krajowych rejestrow odmian krajéw cztonkowskich Unii Europejskiej. Dopuszczalny jest rok
,opOznienia”, tj. wysadzenie bulw nasiennych wyhodowanych przez rok na obszarze okreslonym w pkt 4. Zbior
odbywa si¢ od 20 sierpnia do 30 listopada — w okresie, w ktérym panujgce temperatury sg niewysokie, na ogét nie
przekraczaja 15-18 °C.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

W celu wprowadzenia do obrotu ,Patata della Sila” musza by¢ pakowane w jeden z nastgpujacych rodzajéw opako-
wan: opakowania typu vertbag i girsac oraz worki o pojemnosci: od 1 kg do 5 kg, siatki o pojemnosci: od 0,5 kg
do 2,5 kg, worki o pojemnosci: od 2 kg do 10 kg, pudelka o pojemnosci: od 1 kg do 20 kg, skrzynki drewniane
o pojemnosci: od 5 kg do 20 kg, koszyki o pojemnosci: od 10 kg do 20 kg, tacki o pojemnosci: od 0,5 kg do 1 kg
oraz szalki o pojemnosci: od 0,5 kg do 1 kg. Wszystkie opakowania musza by¢ wykonane z materialu odpowied-
niego do zastosowan spozywczych i tak zapieczetowane, aby wyjecie produktu nie bylo mozliwe bez zniszczenia
opakowania. Nie jest dopuszczalna sprzedaz produktu luzem, z wyjatkiem pojedynczych bulw oznakowanych
odpowiednim logo.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Sposéb prezentacji produktu w momencie wprowadzenia do obrotu przewiduje umieszczenie na etykiecie wyrazng
i czytelng czcionka, oprécz logo, graficznego symbolu unijnego, odpowiednich danych i informacji, spelniajacych
wymagania okre§lone w przepisach prawa, nastepujacego napisu: ,Patata della Sila” z ewentualnym dodaniem thu-
maczenia, a po nim pelnego okreslenia ,Indicazione Geografica Protetta” (Chronione Oznaczenie Geograficzne) lub
jego skrétu ,IGP” (ChOG).
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5.1.

5.2.

W przypadku produktéw uzyskanych na obszarach geograficznych sklasyfikowanych jako obszary gérskie etykiety
mogg zawieraé napis ,prodotto della montagna” (produkt pochodzacy z gér). Kolor logo jest obecnie niebieski, ale
moze by¢ ono wydrukowane w innych kolorach. Logo moze by¢ zmniejszone, przy czym wymiar podstawy nie
moze mieé¢ mniej niz 2,5 cm w przypadku znakowania pojedynczych bulw naklejanymi etykietami lub laserowo,
przy czym muszg by¢ zachowane proporcje logo przedstawionego ponizej. Znakowanie pojedynczych bulw za
pomoca logo ma zastosowanie tylko w przypadku bulw o kalibrze rownym lub wigkszym niz 46 mm. Zabrania si¢
dodawania jakiegokolwiek oznakowania innego niz wyraznie przewidziane.

3/25\252// V\r\M

PATATAdeaSITA

Logo ,Patata della Sila”

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji ,Patata della Sila” obejmuje wylacznie terytorium nastgpujacych gmin: Acri, Aprigliano, Bocchi-
gliero, Celico, Colosimi, Longobucco, Parenti, Pedace, Rogliano, San Giovanni in Fiore, Serra Pedace, Spezzano della
Sila, Spezzano Piccolo w prowingji Cosenza oraz gmin Albi, Carlopoli, Cicala, Confluenti, Decollatura, Magisano,
Martirano, Martirano Lombardo, Motta S. Lucia, Serrastretta, Sorbo San Basile, Soveria Mannelli, Taverna w prowin-
cji Catanzaro. Powyzsze gminy w sposéb naturalny obejmuja granice masywu Sila, na obszarze ktérego cechy gleby
i klimatu umozliwiaja staly i powolny wzrost bulw oraz optymalne warunki dla dojrzewania rolin.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Specyfika obszaru geograficznego

Aspekt glebowo-klimatyczny obszaru, na ktérym uprawia si¢ ,Patata della Sila”, ma duze znaczenie. Pod wzgledem
granulometrii gleby w tej okolicy s3 w wigkszosci luzne, przewaznie piaskowe z piasku drobnoziarnistego, a wigc
bardzo przepuszczalne i fatwe do uprawiania; odczyn pH gleb ma warto$¢ od 5 do 6,5; s3 bogate w substancje orga-
niczne, ktérych zawarto$¢ na niektorych obszarach wynosi do 10,04 %, dzigki czemu sg naturalnie zyzne. Z klima-
tycznego punktu widzenia masyw Sila cechuje klimat bardzo suchy latem i zimny zima.

Odnotowywane temperatury maja warto$¢ rosnaca w okresie od kwietnia do maja, ktory jest idealny do wysadzania.
Wzrostowi rolin sprzyja ponadto dzienna amplituda temperatur i dlugotrwale nastonecznienie, ktére umozliwia
staly i powolny wzrost bulw, co sprzyja gromadzeniu suchej substancji, a koficowa faza dojrzewania rosliny umozli-
wia uzyskanie produktu odpowiedniego do dlugiego przechowywania bez koniecznosci poddawania go zabiegom
chemicznym zapobiegajacym kietkowaniu. Ta istotna wlasciwos$¢ wystepuje od momentu zbioru, ktéry odbywa sig
w chlodnych temperaturach zazwyczaj nieprzekraczajacych 15-18 °C. Obszar ten jest catkowicie odciety od Zrddet
zanieczyszczenia powietrza lub wody. Wykorzystanie gleby masywu Sila jest niezwykle ograniczone; w rzeczywis-
toSci ziemniak jest jedynym produktem owocowym lub warzywnym uprawianym na tym plaskowyzu. Gleby
nawadniane s3 wodg Zrédlang, a zabiegi sg ograniczone do minimum, poniewaz wystepujaca latem bardzo wyrazna
réznica miedzy temperaturami panujgcymi w dziefi i w nocy, surowa zima i opady $niegu oczyszczaja srodowisko
z licznych czynnikéw szkodzacych uprawom, a ataki pasozytoéw sg niezwykle rzadkie, ograniczone i dlatego tez
fatwe jest ich kontrolowanie.

Specyfika produktu

,Patata della Sila” charakteryzuja si¢ mozliwoscig dtugiego przechowywania i doskonalymi cechami kulinarnymi i sg
za te wlaSciwosci cenione; w szczegdlnosci wydaje sie, ze ich wielka przydatno$é do smazenia jest zwiazana z wyso-
kimi warto$ciami suchej masy stwierdzonymi po gotowaniu w oleju, co oznacza, ze migzsz ziemniaka zachowuje
barwe bialo-z6ttg przez dluzszy czas. Pod tym katem przeprowadzono analiz¢ produktu, ktéry zostal poréwnany
z probkami pochodzacymi z innych obszaréw produkcji. Uzyskane wyniki wykazaly, ze ziemniaki uprawiane
w masywie Sila cechuje po ugotowaniu duzo wyzszy poziom suchej masy, co sprawia, ze s bardziej odpowiednie
do smazenia, a takze kolor migzszu o wigkszej intensywnosci zblizony do z6ttego, charakterystyczny, wyraznie
zaznaczony smak ziemniaka oraz skorka grubsza i bardziej odporna na obrébke mechaniczng w poréwnaniu
z ziemniakami pochodzacymi z innych obszaréw.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4538/oj
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5.3.  Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChINP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

ChOG ,Patata della Sila” sg postrzegane jako produkt wysokiej jakosci przez mieszkancow, ktérzy zamieszkuja
obszary sgsiadujgce z masywem Sila (Cosenza, Crotone, Catanzaro, Piana di Siburi) i tradycyjnie zaopatrujg si¢
w ten produkt bezposrednio u producentéw. Produkt ten cieszy si¢ szczegdlng renoma na rynkach Sycylii, Apulii
i Kampanii, ktére od lat 50. dwudziestego wieku w okresach zbioréw utrzymujg cisle stosunki handlowe. Zdatnos¢
do dlugiego przechowywania oraz zachowywanie cech organoleptycznych sprawiaja, Ze ,Patata della Sila” w przesz-
tosci czgsto stanowily zimowe zapasy zywnosci na wyzej wymienionych obszarach. Dlatego tez uprawa ziemniaka
stanowita wazny element gospodarki dla plaskowyzu, a rodziny wiejskie zamieszkujace masyw Sila przez wieki
przekazywaly z pokolenia na pokolenie wiedzg o metodach uprawiania tego produktu. W 1955 r. powstato ,Centro
Silano di Moltiplicazione e selezione delle patate dal seme certificato” (Silanskie Centrum reprodukdji i selekeji ziem-
niakow z certyfikowanych nasion), ktérego zadaniem jest rozpowszechnianie certyfikowanych nasion. Niektére
badania dowodza réwniez, ze pod koniec lat 80. dwudziestego wieku masyw Sila stanowil jeden z najlepszych
obszaréw produkcji ziemniakéw nasiennych, poniewaz $rednia uzyskiwana wielko$¢ byla wigksza od wszystkich
pozostalych gospodarstw. Ponadto warunki klimatyczne, cechujace si¢ suchymi latami i zimnymi zimami, co zawsze
umozliwialo przechowywanie produktu w sposéb naturalny w temperaturach 6-8 °C od pazdziernika do kwietnia,
a takze brak Zrédel zanieczyszczenia obszaréw uprawnych utrwalily wsréd konsumentéw $wiadomos¢ produktu
naturalnego, zdrowego i wysokiej jakosci. O renomie ziemniakéw ,Patata della Sila” $wiadczy rowniez wielki sukces,
jaki odnoszg one na tematycznych pokazach i $wigtach, ktére przyciagaja thumy turystéw, pochodzacych gléwnie
z wyzej wymienionych regionéw. Imprezy te kazdej jesieni gromadzg na tym plaskowyzu osoby pragnace skoszto-
waé wybornych bulw i pozna¢ liczne przepisy typowe dla lokalnej tradycji gastronomicznej. W tym kontekscie
warto wspomnie¢ o stynnym $wigcie ,Sagra della Patata della Sila” (Festiwal ,Patata della Sila”) obchodzonym w Cam-
pigliatello Silano od 1978 r. w pazdzierniku, a takze o targach ,Mostra Mercato dela Patata della Sila e delle macchine
agricole” (Targi ziemniakéw ,Patata della Sila” i maszyn rolniczych). Ponadto od 1980 r. w Parenti odbywa si¢ wielkie
$wieto ziemniak6éw ,Patata della Sila” o charakterze folklorystycznym i kulinarnym. Uprawa ,Patata della Sila” moze
si¢ poszczyci¢ dlugg i udokumentowang historig, pierwsze wzmianki o niej mozna znalez¢ w ksiazce La statistica del
Regno di Napoli (Statystyki Krdlestwa Neapolu) z 1811 .

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%252F1%252Fc%2 52FD.bf8 5¢09e2dfbdb 3-
ce7cf[P/BLOB%3AID%3D3343/E/pdf’mode=download

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4538/oj
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https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%252F1%252Fc%252FD.bf85e09e2dfbdb3ce7cf/P/BLOB%3AID%3D3343/E/pdf?mode=download
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