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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i $rodkéw spozywczych na podstawie art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014

(C/2024/4492)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA
NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO Z PANSTWA
CZELONKOWSKIEGO

(rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012)
,,.Sel de Salies-de-Béarn”
Nr UE: PGI-FR-01311-AMO1 - 26.4.2024

ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa produktu

,Sel de Salies-de-Béarn”

2. Pafistwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Francja

3. Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Ministere de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire (Ministerstwo Rolnictwa, Gospodarki Zywnosciowej i Le$nic-
twa)

4. Opis zatwierdzonych zmian

Wyjasnienie, dlaczego zmiana lub zmiany wchodzg w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano
w art. 53 ust. 2 rozporzadzenia delegowanego (UE) nr 1151/2012

Whiosek o wprowadzenie zmiany w ChOG ,Sel de Salies-de-Béarn” nie dotyczy zadnego z trzech wariantéw zmiany
na poziomie Unii, a mianowicie:

a) nie obejmuje zmiany chronionej nazwy pochodzenia;
b) nie powoduje potencjalnego uniewaznienia zwigzku ze $rodowiskiem geograficznym;
¢) nie wigze si¢ z dalszymi ograniczeniami przy wprowadzaniu produktu do obrotu.

W zwiazku z tym wladze francuskie uznajg, Ze wniosek dotyczy zmiany zwanej ,zmiang standardows”.

1. OPIS PRODUKTU

Usunigto deskryptory charakteryzujace barwe, takie jak ,mleczny wyglad, naturalnie biata barwa, z ré6zowymi i jasno-
z6ltymi odcieniami”.

Dodano warto$¢ gestosci dla soli gruboziarnistej: réwna lub wyzsza niz 0,800 kg/litr.

Warto$¢ docelowa wielkosci czgstek poczatkowo okreslonej dla soli gruboziarnistej i soli drobnoziarnistej na poziomie
0,5 mm zostaje zwigkszona do 1 mm.

Zawarto$¢ skladnikéw nierozpuszczalnych ponizej 1 % zmieniono na ponizej 0,5 %.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument

() DzU.L179219.6.2014,s.17.
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3.1.

3.2.

3.3.

2. OPIS METODY OTRZYMYWANIA PRODUKTU

Dodano sezonowos¢ zbioréw: ,Okres zbioréw odbywa si¢ wylacznie od dnia 1 kwietnia do dnia 30 listopada kazdego
roku.”.

Przepis, zgodnie z ktérym wytworca ocenia odpowiedni moment zapakowania w zaleznosci od warunkéw atmosfe-
rycznych, zostal usunigty, biorac pod uwage, ze kontrola wilgotnosci i badanie dotykowe beda wystarczajace.

Skre§lono termin ,przetworczych” w odniesieniu do dodatkéw. Zakazano stosowania jakichkolwiek dodatkow.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

3. ZWIAZEK Z OBSZAREM GEOGRAFICZNYM

Sekcja zostata przeredagowana w celu dostosowania jej do wymogdéw Komisji Europejskiej (historia w skrocie, prze-
projektowanie niektorych czgsci w celu zapewnienia wigkszej spojnosci).

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument

4. WYMAGANIA KRAJOWE

Dodano kontrole gestosci i wilgotnosci za pomocg analiz.
Stosowanie dodatkow przetworczych jest zabronione w celu zachowania spéjnosci z metoda produkcji.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Sel de Salies-de-Béarn”
Nr UE: PGI-FR-01311-AMO1 - 26.4.2024
ChNP () ChOG (X)

Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Sel de Salies-de-Béarn”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Typ produktu [zgodnie z zalgcznikiem XI]
Klasa 2.6. Sl

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Sel de Salies-de-Béarn” produkuje si¢ z solanki naturalnej — stonej wody Zrédlanej pobieranej na obszarze odpowiada-
jacym ztozom soli z epoki triasu w regionie Salies-de-Béarn. Stona woda zrédlana pochodzi z naturalnego rozpuszcze-
nia soli kamiennej w wodach gruntowych.

,Sel de Salies-de-Béarn” powstaje przez krystalizacj¢ podczas parowania stonej wody Zrddlanej, wedlug pradawnej
metody ogrzewania solanki na specjalnych patelniach solnych, pod gotym niebem.

,Sel de Salies-de-Béarn” to sl spozywcza. Nie jest rafinowana ani ptukana po zbiorach i przy jej obrébce nie stosuje si¢
dodatkow.

,Sel de Salies-de-Béarn” wystepuje w postaci soli grubo- i drobnoziarnistej.

Pasza (wytgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgeego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)
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3.4.

3.5.

3.6.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Czynnosci, ktore maja miejsce na tym obszarze geograficznym, sa nastepujace:

— odwiert

— pompowanie stonej wody Zrédlanej

— produkgja soli

— suszenie — przesiewanie — rozdrabnianie

— pakowanie

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Lokalni wytwoércy maja cenne do§wiadczenie. Z uwagi na ich dobrg znajomo$¢ produktu, jego wrazliwosci i kruchosci,
przywiazuja szczeg6lng uwage do przechowywania i pakowania. Kiedy ,Sel de Salies-de-Béarn” osigga wiasciwy
poziom wilgotnosci okreslony w niniejszym jednolitym dokumencie, wytwérca ocenia whasciwy moment jej zapako-
wania, w zaleznosci od wrazen dotykowych. S6l ,Sel de Salies-de-Béarn” nie powinna bowiem przyklejaé sie do
palcow.

Wytwoércy dbaja, by nie ubijaé produktu i ograniczy¢ manipulowanie nim. Celem jest zachowanie bialej barwy, niewy-
wolywanie aglomeracji krysztaléw soli ,Sel de Salies-de-Béarn” i uniknigcie tamania ziaren, bo to powoduje zniszcze-
nie plynnych wypelniaczy.

Pakowanie ,Sel de Salies-de-Béarn” na obszarze geograficznym pozwala réwnocze$nie wzmocni¢ kontrole identyfiko-
walnosci produktu i zapobiec pojawianiu si¢ jakichkolwiek mieszanek z innymi produktami.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Etykieta produktu zawiera:

1. nazwe ChNP: ,Sel de Salies-de-Béarn”
2. nazwe handlowa:

3. SOl gruboziarnista

4. S6l drobnoziarnista.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego
Obszar geograficzny obejmuje 13 gmin w regionie Nowa Akwitania (Nouvelle Aquitaine):
— w departamencie Landes: Saint-Cricq-du-Gave i Sorde-I'Abbaye.

— w departamencie Pyrénées-Atlantiques: Auterrive, Came, Carresse-Cassaber, Castagnede, Escos, Labastide-Ville-
franche, Léren, Oraas, Saint-Dos, Saint-Pé-de-Léren i Salies-de-Béarn.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Cechy charakterystyczne ,Sel de Salies-de-Béarn”, takie jak biala barwa, sktad mineralny i renoma, wynikaja z polacze-
nia czynnikéw naturalnych, w szczegdlnosci czynnikéw klimatycznych, i doswiadczenia majacego swoje poczatki
w XIX w.

Na poczgtku ery mezozoicznej, w okresie triasu, odparowanie wody morskiej w ciggu dwoch kolejnych okresow sil-
nego parowania w suchym i gorgcym klimacie doprowadzito do powstania ztozy soli na obszarze geograficznym ,Sel
de Salies-de-Béarn”: ewaporyty skladajace si¢ z gipsu (siarczan wapnia) i halitu (chlorek sodu) utworzyly warstwy
do 900 m grubosci, z czego 600 m stanowi s6l. Na koniec okresu kredowego pochodzacy z epoki triasu masyw
Salies-de-Béarn poddany zostal silnej presji tektonicznej spowodowanej ksztaltowaniem si¢ Pirenejow.

Warstwy soli polozone na wyznaczonym obszarze geograficznym s3 mniej zwarte niz otaczajace je skaly. Ich elas-
tyczne zachowanie umozliwia samoistne powstawanie w wyrobiskach kominéw soli zwanych diapirami. Na terenie
pochodzacego z epoki triasu masywu obszaru geograficznego diapiry znajduje si¢ praktycznie wszedzie.
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Woda przenikajaca z glebokich warstw nabiera mineralizacji gléwnie w kontakcie z solonoina warstwa triasowa. Znaj-
dujac si¢ w warstwie soli lub w kontakcie z nig, woda wymywa ja, nasaczajac si¢ chlorkiem sodu. Woda ta wzbogaca
si¢ 0 sole mineralne i pierwiastki sladowe podczas przenikania przez zytki dolomitowe zawarte w warstwach z epoki
triasu.

Przeplyw wody odbywa si¢ kanatami utworzonymi przez rozpuszczenie skat z epoki triasu (soli, wapnia i dolomitow).

Z powodu réznic poziomdéw wody te wydostaja si¢ na powierzchnie ziemi, tworzac naturalne stone zrédla na wyzna-
czonym obszarze geograficznym.

Jesli chodzi o czynnik ludzki, wiele $ladow wypalania wyrobéw ceramicznych i piecéw $wiadczy o eksploatacji soli
poczawszy od epoki bragzu w masywie Salies-de-Béarn z epoki Triasu. W epoce brazu (2200-800 r. p.n.e.) i w starozyt-
noéci (600 r. p.n.e—400 r. n.e.) stona woda Zrédlana byla ogrzewana i odparowywana w naczyniach ceramicznych,
ktére nastepnie roztupywano, by wydoby¢ z nich sél.

W $redniowieczu (V-XV w.) w technice produkgji soli nastapila istotna zmiana: pojawily si¢ ,patelnie solne”. Wode
ogrzewano weglem drzewnym i odparowywano, po czym z dna naczynia wybierano osad soli, ktéry tam opadt.

W XVI w. zjednoczeni wokoét tego bogactwa naturalnego mieszkancy Salies-de-Béarn zdecydowali o zorganizowaniu
sie;

— stworzyli rodzaj sp6tki o wspdlnym interesie: , Corporation des Part-Prenants”;

— ustanawiajac jej regulamin: ,Reglement de la Fontaine Salée”.
Pie¢ wiekéw od jej utworzenia organizacja ta istnieje nadal.

,Sel de Salies-de-Béarn” produkuje sie¢ do dzi$ ze stonej wody zZrédlanej pobieranej na wyznaczonym obszarze geogra-
ficznym. S6l powstaje przez krystalizacje podczas parowania stonej wody Zrédlanej, wedtug pradawnej metody ogrze-
wania solanki na specjalnych patelniach solnych, pod golym niebem.

,Sel de Salies-de-Béarn” posiada nastgpujace szczegdlne cechy fizyczne:

— budowa S6l gruboziarnista wystepuje w postaci ziaren. Ma postaé agregatu osadéw gromadzacych si¢ na dnie
patelni solnych i tworzacych si¢ przez przyrastanie. Ze wzgledu na sposob otrzymywania osady wykazuja zna-
czace r6znice morfologiczne: sg to cale piramidy, mniej lub bardziej pokruszone. Co tlumaczy duzg nieregular-
no$¢ morfologii ziaren ,Sel de Salies-de-Béarn”. Krysztalki ,Sel de Salies-de-Béarn” sg zrdznicowane pod wzgledem
wielkosci 1 obejmuja szeroki zakres wielkosci czastek.

— obecnos¢ plynnych wypehiaczy: Krysztaly soli ,Sel de Salies-de-Béarn” faczg si¢ w sposéb nieregularny, tworzac
mikroskopijne wneki. Te mikroskopijne wneki wypelniajg si¢ solanka, ktéra pozostaje uwigziona w krysztatkach
,Sel de Salies-de-Béarn”. Nazywa si¢ je wypelnieniem plynnym.

— barwa: Charakterystyczna dla ,Sel de Salies-de-Béarn” jest biala barwa, ktéra powstaje bez przetwarzania
i dodatkéw.

Ze wzgledu na swoje cechy fizyczne zwigzane z jej metodg produkgji ,Sel de Salies-de-Béarn” jest produktem o wrazli-
wym i kruchym.

Wytworcy dbaja o warunki przechowywania, obrébki i pakowania, aby ograniczy¢:
— utlenianie powierzchni ziaren, ktére moze spowodowac zmiang barwy

— liczbe¢ manipulacji, gdyz zwlaszcza nieostrozne manipulowanie moze spowodowaé pogorszenie jakosci ziaren
,Sel de Salies-de-Béarn” i zniszczenie wypelnienia ptynnego wystepujacego w krysztaltach.

Przeprowadzona przez D. CUSSEY-GEISLER i M.H. GRIMALDI analiza poréwnawcza (,Caractérisation du sel utilisé
pour la salaison du Jambon de Bayonne”, UPPA, lipiec 1989 r.) miedzy kilkoma rodzajami soli o r6znym pochodzeniu
wykazala, Ze z geochemicznego punktu widzenia ,Sel de Salies-de-Béarn” cechuje duza réznorodnos¢ pierwiastkéw
Sladowych, w szczegdlnosci wapnia, potasu, magnezu i réznych siarczandéw, charakterystyczna dla ewaporytéw epoki
triasu. W plynnych inkrustacjach w krysztalkach ,Sel de Salies-de-Béarn” uwi¢zione zostaly pierwiastki Sladowe
obecne w wodzie Zrddlanej obszaru geograficznego, silnie zmineralizowanej w kontakcie z warstwami geologicznymi.
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Skaly solankowe z epoki triasu tworza na obszarze geograficznym kominy solne, zwane diapirami, co pozwala im na
tworzenie wychodni w obrebie masywu Salies-de-Béarn pochodzgcego z epoki triasu. Wody gruntowe przechodzace
przez te warstwy wypelniaja si¢ solami mineralnymi i pierwiastkami $ladowymi i wyplywaja jako stone wody zréd-
towe. Juz w epoce brazu ludno$¢ zamieszkujaca masyw Salies-de-Béarn odkryla bogactwo ukryte w stonych Zrédtach:
zwykle ogrzewanie umozliwia ewaporacje i tworzenie si¢ krysztatkow soli. Na przestrzeni wiekéw proces ogrzewania
zmienial sig, ale jego zasada pozostala niezmieniona: nie dopuszczaé do wrzenia solanki i nie stosowaé obrébki che-
micznej. Ta tysiacletnie do§wiadczenie uwzglednia swoiste cechy wody Zrédlanej. Tak spowodowana krystalizacja, bez
interwencji cztowieka innej niz podgrzewanie wody, pozwala na zachowanie jej bogactwa. Krysztaly soli ze wzgledu
na ich szczegdlng budowe sa bogate w plynne wypelnienia. W zwigzku z tym sole mineralne i pierwiastki sladowe
obecne w stonej wodzie Zrédlanej i uwigzione w tych wypelnieniach znajduja si¢ w ,Sel de Salies-de-Béarn”. Od XIX
wieku mineralogiczne bogactwo wody Zrédlanej i ,Sel de Salies-de-Béarn” oraz jej uwarunkowania byly podkreslane
w licznych pracach medycznych w ramach badari nad ich zaletami, w szczeg6lnosci badaniach autorstwa dr. R. Petita,
B. de Larroque, J. Marsoo, C. Nogaret. Miasto Salies-de-Béarn zbudowano w funkcji produkcji soli pochodzacej
z masywu z epoki triasu. Bylo to istotne do tego stopnia, Ze w XVI wieku utworzono organizacj¢ bedacg przedmiotem
wspdlnego zainteresowania w celu ochrony tego bogactwa naturalnego. Organizacja ta nadal istnieje obecnie, a jej
regulamin — ,Reglement de la Fontaine Salée” — nadal ma zastosowanie.

,Sel de Salies-de-Béarn”, zwana ,bialym zlotem” regionu, jest historycznie znanym produktem, ktéry od wiekéw jest
przedmiotem handlu i odgrywa istotna role gospodarczg. Renome ,Sel de Salies-de-Béarn” potwierdzaja liczne relacje
historyczne. Na przyklad markiz d’Orbessan, w swoim dziele ,Mélanges historiques critiques de physique, de littérature
et de poésie” z 1768 r., opisal produkcje soli w Salies-de-Béarn. Koficzy on swéj reportaz nastepujaca uwaga: ,Wia-
domo powszechnie, ze zwyklg sol trzeba uszlachetnié, by usunaé gorzki posmak i méc podaé na stél. SOl z Salies nie
potrzebuje takiego przygotowania”. Zalety ,Sel de Salies-de-Béarn” sg réwniez uznawane przez ludzi z branzy,
zaréwno przez wedliniarzy, jak i restauracje. Na przyklad w wielkim uniwersalnym stowniku Pierre’a Larousse’a z XIX
wieku (1866-1877) stwierdzono, ze ,najlepszymi szynkami moga by¢ szynki z Bayonne, przygotowane z wykorzysta-
niem soli z Salies.”. Szerzej to ujmujac, w swojej ksigzce ,Les merveilles de l'industrie ou Description des principales
industries modernes” (1873-1877) Louis Figuier stwierdza, Ze to ,jak dtugo sél znajduje si¢ sklepach zalezy od pory
roku. W Villefranque i Salies prawie nie mozna dosta¢ soli w sklepach w okresie zimowym, tj. w czasie kiedy wyko-
rzystuje si¢ solanke. Czesto dostarcza si¢ do sklepéw sol, ktéra zostala $wiezo wyprodukowana.”. Rzeczywicie, ,Sel
de Salies-de-Béarn” jest wykorzystywana do produkcji produktéw cieszacych si¢ najwyzszym uznaniem, jak np.
ChOG ,Jambon de Bayonne”, sera owczego ChNP ,Ossau-Iraty” i ChOG ,Canard a foie gras du Sud-Ouest” (ChOG Cha-
losse Gascogne, Gers, Landes, Périgord, Quercy).

Réwniez wielu szeféw kuchni wykorzystuje w swoim menu ,Sel de Salies-de-Béarn”, a niekt6rzy z nich styna ze swoich
specjalnych dan opiekanych w warstwie soli. Tak na przyklad Yves Larrouture de 'Auberge du Relais w Bérenx propo-
nuje kaczke zapiekang w soli, a Christophe Canati de 'Hotel du Parc Beaumont w Pau — pularde zapiekang w soli.

,Sel de Salies-de-Béarn” jest réwniez Zrédlem inspiracji dla niekt6rych cukiernikéw i mistrzow czekoladnictwa. Od
prawie trzydziestu lat wykorzystuja oni t¢ s6l w swoich oryginalnych przysmakach, jak np. Franck Lavignasse w kar-
melkach ,Lou Saleys” czy lodach.

Obecnie wszyscy rzemieSlnicy z dumg informuja o tym, jakiej soli uzywaja, w tym na etykietach, stronach interneto-
wych i tablicach reklamowych.

Liczne artykuly w prasie krajowej i migdzynarodowej (Paryz Match, Cheese Connoisseur — Stany Zjednoczone, Quoti-
dien Le Devoir — Kanada itp.) oraz wideo reportaze (dziennik telewizyjny wydanie o godz. 13, Télématin — wydanie
naukowe itp.) potwierdzaja pozycj¢ i renome ,Sel de Salies-de-Béarn”, ktérej oryginalny charakter zwiazany jest
z obszarem geograficznym, ktdrego cechy geologiczne wplywajg na wlasciwosci stonej wody Zrédlanej. Tradycyjne,
nieprzerwane od wiekéw wykorzystywanie soli umozliwito zachowanie tradycyjnej wiedzy fachowe;j.

Ta tysiacletnia dzialalno$¢ pozwolila przetrwaé miejscowej ludnosci, ktéra nieprzerwanie przekazuje nastgpnym poko-
leniom elementy dziedzictwa kulturowego zwiazanego z ta produkgja.
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SOl zajmuje dzi§ centralne miejsce w Zyciu spolecznym i kulturalnym miasta Salies-de-Béarn, gdzie do jej propagowa-
nia przyczyniaja si¢ stowarzyszenia mitosnikow soli, dzieta sztuki i imprezy kulturalne. Na przyklad stowarzyszenie
Jurade du sel” organizuje corocznie, juz od ponad trzydziestu lat, stynne ,Hesta de la sau” (§wigto soli). Wydarzenie to

gromadzi kazdorazowo ponad 10 000 os6b.

Przez caly rok liczni turysci zwiedzajg ,solne miasteczko”.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu
https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-d9b9c8e5-b2cf-454e-91ed-434ba57297a2

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4492/oj


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-d9b9c8e5-b2cf-454e-91ed-434ba57297a2

	Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objętego chronioną nazwą pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktów rolnych i środków spożywczych na podstawie art. 6b ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (C/2024/4492)

