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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 26 ust. 2 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2019/787 w sprawie definicji, opisu, prezentacji i etykietowania napojow
spirytusowych, stosowania nazw napojow spirytusowych w prezentacji i etykietowaniu innych
$rodkéw spozywczych, ochrony oznaczefi geograficznych napojow spirytusowych,
wykorzystywania alkoholu etylowego i destylatéw pochodzenia rolniczego w napojach
alkoholowych, a takze uchylajacego rozporzadzenie (WE) nr 110/2008

(C/2024/4419)

W terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji organy panstwa czlonkowskiego lub pafistwa trzeciego, badz
osoba fizyczna lub prawna majaca uzasadniony interes oraz majgca siedzibe lub miejsce pobytu w panstwie trzecim,
moga, zgodnie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnies¢ sprzeciw do Komisji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NA POZIOMIE UNII
,Hierbas Ibicencas”
Nr UE: PGI-ES-01973-AMO01

Data zlozenia wniosku: 21.11.2023

1.  Wnioskodawca i uzasadniony interes

Grupa producentéw Hierbas Ibicencas [Agrupacion de elaboradores de Hierbas Ibicencas]

2. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany
O Nazwa produktu

O Kategoria lub nazwa prawna napoju spirytusowego

O Zwigzek

Ograniczenie dotyczace wprowadzania do obrotu
3. Opisiuzasadnienie zmiany

3.1.  Wyjasnienie, dlaczego zmiana lub zmiany wchodzg w zakres definicji ,.zmiany na poziomie Unii”, jak przewidziano w art. 31
rozporzgdzenia (UE) 2019/787

We wniosku wprowadzono ograniczenie dotyczace wprowadzania do obrotu produktu objetego oznaczeniem geo-
graficznym ,Hierbas Ibicencas”, zgodnie z ktérym produktowi transportowanemu luzem musi towarzyszy¢ doku-
ment zatwierdzony z wyprzedzeniem przez organ kontrolny, a na etykiecie musi by¢ umieszczony alfanumeryczny
kod kontrolny.

3.2, Opis i uzasadnienie zatwierdzonej zmiany

Ograniczenia dotyczgce wprowadzania do obrotu

Opis

Wymdg, zgodnie z ktérym ,Hierbas Ibicencas” transportowanemu luzem musi towarzyszy¢ dokument zatwier-
dzony z wyprzedzeniem przez organ kontrolny.

Umieszczenie alfanumerycznego kodu kontrolnego na etykiecie produktu chronionego.

Zmiana dotyczy pkt 9.a (wprowadzenie nowej lit. f)) i pkt 10 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego doku-
mentu.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktow rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen jakos-
ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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Uzasadnienie
,Hierbas Ibicencas” moze by¢ butelkowany w miejscach innych niz miejsce jego produkcji.

W ostatnich latach ,Hierbas Ibicencas” zaczat by¢ transportowany luzem poza wyspe Ibiza. W celu zagwarantowania
pochodzenia produktu objetego ochrona, utrzymania zaufania konsumentéw do jakosci produktu i uniknigcia nie-
uczciwej konkurencji migdzy podmiotami gospodarczymi uznaje si¢ za konieczne, aby organ kontrolny Scislej
monitorowal identyfikowalno$¢ réznych wyprodukowanych partii, wymagajac, aby towarzyszyl im dokument
zatwierdzony przez ten organ przed transportem oraz przypisujac kazdej butelce kod alfanumeryczny. Doswiadcze-
nia zwigzane z innymi chronionymi oznaczeniami geograficznymi, w ktérych stosowane sa numerowane jednostki,
pokazaly, ze nadanie kazdej butelce niepowtarzalnego kodu zapewnia skuteczniejsze kontrole.

JEDNOLITY DOKUMENT

Przedmiotowe oznaczenie geograficzne

,Hierbas Ibicencas”

Pafistwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Hiszpania

Rodzaj oznaczenia geograficznego

Oznaczenie geograficzne

Kategoria lub kategorie napoju spirytusowego
25. Napdj spirytusowy anyzowy

Opis wlasciwo$ci napoju spirytusowego

Napdj spirytusowy anyzowy o zawartosci alkoholu od 24 % do 38 % obj., aromatyzowany ro$linami i stodzony
sacharozg.

Whasciwosci chemiczne

— Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu: Minimalna: 24 % obj. Maksymalna: 38 % obj.

— Zawarto$¢ cukru: < 250 gfl.

— Maksymalna zawarto$¢ metanolu: 20 g/hl alkoholu w 100 % ob;.

—  Gestos$¢ w temperaturze 20 °C: < 1,18 g/ml.

Whasciwosci organoleptyczne

Klarowny wyglad o barwie od bladozéttej do bursztynowej, intensywny i ztozony aromat anyzu nadany przez

ro$liny aromatyczne wykorzystywane w procesie produkgji. Stodki smak. Bogata, gesta i lepka konsystencja. Inten-
sywny posmak roslin aromatycznych.

Okreslenie obszaru geograficznego
Obszar, na ktérym produkowany jest produkt objety oznaczeniem geograficznym ,Hierbas Ibicencas”, jest ograni-
czony do wysp Ibiza i Formentera, wchodzacych w sktad Wspélnoty Autonomicznej Balearéw (Hiszpania).

Metoda produkcji napoju spirytusowego

Sktadniki

1. Alkohol etylowy pochodzenia rolniczego o wlaiciwosciach okre$lonych w art. 5 rozporzadzenia
(UE) 2019/787.

2. Destylowana, dejonizowana lub demineralizowana woda pitna.

3. Sacharoza.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4419/oj



Dz.U. C z 10.7.2024 PL

10.

4. Anyz gwiazdkowy lub nasiona anyzu gwiazdkowego (Illicium verum) lub anyz zielony lub nasiona anyzu zielo-
nego (Pimpinella anisum).

5. Rodliny aromatyczne produkowane na obszarze produkji: koper wloski (Foeniculum vulgare), tymianek (Thymus
capitatus), rozmaryn (Rosmarinus officinalis), werbena cytrynowa (Lippia triphylla), lawenda (Lavandula dentata),
ruta zwyczajna (Ruta chalepensis), eukaliptus (Eucalyptus camalduensis), rumianek (Matricaria chamomilla), jagody
jatowca (Juniperus oxycedrus), oregano (Origanum vulgare), mieta pieprzowa (Mentha piperita), mieta zielona (Men-
tha spicata), liScie i skorka cytryny (Citrus limonum), liScie i skorka pomaraticzy (Citrus sinensis) oraz szatwia (Salvia
officinalis). Liczbe i kombinacj¢ roslin musi okresli¢ producent.

Metoda produkgji

,Hierbas Ibicencas” otrzymuje si¢ w wyniku ekstrakcji aromatéw roslin aromatycznych wymienionych w poprzed-
nim punkcie poprzez maceracje, destylacje i infuzje z zastosowaniem nastgpujacych procedur:

— maceracja: w 70 ° roztworze alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego w wodzie przez 15 dni;
— destylacja: na wolnym ogniu w miedzianych kadziach;

— infuzja: w gotujgcej si¢ wodzie, nastepnie schlodzenie.

Metody te s3 stosowane wedlug uznania producenta w odniesieniu do poszczegélnych roélin. Do uzyskanego pro-
duktu dodaje si¢ sacharozg, alkohol etylowy pochodzenia rolniczego i wode w celu uzyskania wlasciwosci opisanych
w punkcie 3.

Produkty uzyskane za pomocg kazdego z tych proceséw moga by¢ filtrowane.

Szczegélowe przepisy dotyczace pakowania

Szczegblowe przepisy dotyczace etykietowania

Obowigzkowe dane szczegétowe

Na etykiecie produktu objetego oznaczeniem geograficznym muszg znajdowacé si¢ nastgpujace elementy:
O nazwa Hierbas Ibicencas” czcionkg o wysokosci co najmniej 2 mm.

O alfanumeryczny kod kontrolny.

Opis zwigzku miedzy napojem spirytusowym a jego pochodzeniem geograficznym

Oznaczenie geograficzne ,Hierbas Ibicencas” wywodzi si¢ z historii napoju, jego renomie i certyfikowanej jakosci.

Mieszkancy Pitiuzéw (nazwa nadana wyspom Ibiza i Formentera) tradycyjnie wykorzystywali do produkcji napojow
spirytusowych lokalne rodliny aromatyczne. W tym okresie wigkszo$¢ mieszkanicow Formentery zajmowala sig
polowami, uprawg roli i hodowla zwierzat. W latach 50. XIX wieku Joan Mari Mayans, jeden z mieszkancéw For-
mentery, postanowil zrealizowa¢ swoje ambitne plany i zaczal plywaé do Barcelony na swojej malej todzi w celu
zapewnienia wyspie brakujacych produktéw i towardw. Przy okazji odkryt kadzie do destylacji oraz sposdb, w jaki
mozna wykorzystaé destylacje do produkcji napojéw spirytusowych na wyspie.

Duch przedsigbiorczosci sklonit go do zalozenia malej gorzelni na Formenterze, ktdra przeniost na Ibizg w 1880 r.
Sprzedaz rozwingla si¢ do tego stopnia, Ze juz na poczatku lat 30. XX wieku regularnie eksportowal swoje produkty
na Filipiny i Kube. W tym okresie na Ibizie zaczeli pojawia¢ si¢ inni producenci ,Hierbas Ibicencas”.

Niektére z tych zaktadéw, czynne do dzisiaj, s3 prowadzone przez trzecie pokolenie cztonkéw rodziny, ktérzy nadal
stosuja te same metody produkcji matoskalowej, co ich przodkowie. Fakt ten §wiadczy o tym, ze ,Hierbas Ibicencas”
ma ugruntowang pozycje na wyspach Ibiza i Formentera.
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Certyfikowana jako$¢ ,Hierbas Ibicencas”, a zwlaszcza jego ztozono$¢ aromatyczna, wynika z wplywu czynnika
ludzkiego na wybér roslin aromatycznych i na proces produkgji.

Ta mieszanka ro§lin aromatycznych nie powstala przypadkowo, lecz jest wynikiem do$wiadczen producentéw, kté-
rzy wybrali najbardziej odpowiednie rosliny we wlasciwych proporcjach, aby nada¢ napojowi przyjemny, charakte-
rystyczny smak. Warunki rolnicze i klimatyczne wysp Ibiza i Formentera sprzyjaja wzrostowi niektérych dzikich
roélin aromatycznych, takich jak tymianek o wyrdzniajacych si¢ wlasciwosciach (wysoka zawartos¢ olejku eterycz-
nego), ktére nadajg ,Hierbas Ibicencas” wyjatkowy charakter.

Renoma ,Hierbas Ibicencas” nieustannie rosta od momentu rozpoczecia produkeji. Wielu odwiedzajacych wyspy
w XX wieku chwalito cechy tego nietypowego napoju. Niektorymi z tych gosci byly znane osobistosci, takie jak
pisarz Vicente Blasco Ibéfiez, ktory w swojej ksigzce Los Muertos Mandan (1909 r.) wspomniat o starodawnym ibizyj-
skim zwyczaju spozywania aromatyzowanego napoju spirytusowego produkowanego z roslin rosnacych na wyspie.

Jakos¢ i renoma ,Hierbas Ibicencas” zostala potwierdzona uznaniem oznaczenia geograficznego ,Hierbas Ibicencas”
12 grudnia 1996 r. Bylo to jedno z pierwszych oznaczen geograficznych nadanych napojom spirytusowym w Hisz-
panii.

W ramach edycji nagréd Ramoén Llull w 2006 r. (wyréznienia przyznawane przez rzad Balearéw osobom lub pod-
miotom o wybitnych osiggnieciach w réznych dziedzinach) nagrod¢ przyznano producentowi ,Hierbas Ibicencas”
za skuteczne kultywowanie tradycji produktu, ktory jest emblematyczny dla Pitiuzéw, a takze za promowanie go za
granica.

0Od XIX wieku mieszkancy Ibizy i Formentery pijg tradycyjny ,Hierbas Ibicencas” podczas wszystkich obchodéw,
spotkan rodzinnych i wydarzen spolecznych. ,Hierbas Ibicencas” to napdj, ktéry jest bezspornie kojarzony z uro-
czystymi okazjami i jest oferowany w karcie napojow w restauracjach, kawiarniach, barach i znanych klubach noc-
nych Ibizy.

Niedawne badania potwierdzaja popularno$¢ produktu. Zgodnie z publikacja Diagnosis de la produccion y comercializa-
cidn de los productos con denominacion de calidad 2012 (Raport na temat produkgji i wprowadzania do obrotu produktéw obje-
tych oznaczeniem jakosci w 2012 r.), opracowang przez Balearski Instytut Jakosci Produktéw Rolno-Spozywczych,
sprzedaz od roku 2002 wzrosta o 38 %, osiagajac taczna wielko$¢ 312 461 litréw w roku 2012. Ponadto sprzedaz
zagraniczna stanowi okolo 20 %, a tendencja ta roénie od 2002 roku: obecno$¢ produktu poza rynkiem lokalnym
praktycznie podwoila si¢, co potwierdza jego docenienie przez zagranicznych konsumentéw. W 2012 r. Hierbas
Ibicencas” sprzedawano w Niemczech, Szwajcarii, Wloszech, Niderlandach i Zjednoczonym Krélestwie.

,Hierbas Ibicencas” jest tradycyjnie pity z lodem lub bez lodu, przed positkami lub po positkach albo z deserem. Jed-
nym z najczestszych polaczen jest na przyklad szklaneczka ,Hierbas Ibicencas” z flaé (lokalnym deserem ibizyjskim).
Ma on réwniez liczne zastosowania kulinarne siggajace dawnych czaséw, pojawia si¢ np. w tradycyjnej recepturze
,Langosta ibicenca guisada con calamares y Hierbas Ibicencas” (Homar ibizyjski duszony z kalmarami i Hierbas Ibi-
cencas). Poza tradycyjnymi formami konsumpcji w ostatnim czasie znalaz} on réwniez zastosowanie w nowych
recepturach, na przyklad: ,Cazén con cebolla y Hierbas Ibicencas” (zarfacz z cebulg i Hierbas Ibicencas) lub ,Flaé
con gominolas de Hierbas Ibicencas” (Fla6 z zelkami o smaku Hierbas Ibicencas).

Kolejnym dowodem na renome ,Hierbas Ibicencas” jest jego niedawny debiut w $wiecie koktajli. Balearska szkota
gastronomiczna stworzyla wyjatkowe koktajle, takie jak ,A sa fresca eivissenca”, zawierajacy ,Hierbas Ibicencas”,
sok cytrynowy i miete, czy ,Textures eivissenques” na bazie ,Hierbas Ibicencas”, $wiezych cytryn, bialego cukru,
$wiezych truskawek i cieplego musu cytrynowego.

Renoma ,Hierbas Ibicencas” zostala potwierdzona prestizowymi nagrodami, o ktérych zdobycie napéj konkurowat
bezpos$rednio z napojami spirytusowymi z calego $wiata: International Gold Star for Quality 2000 (Madryt), srebrny
medal na Miedzynarodowym Konkursie Wina i Napojéw Spirytusowych 2000 1 2001 (Londyn), ztoty medal na Mie-
dzynarodowym Konkursie Wina i Napojéw Spirytusowych 2002 (Londyn) oraz brazowy medal na Miedzynarodo-
wym Konkursie Wina i Napojow Spirytusowych 2011 w Hongkongu.
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Jego renomeg potwierdzajg réwniez odniesienia w réznych publikacjach: Llibre de vins, licors i per necessari (Ripoll, L1,
1974), Herbes i Remeis Casolans (Ripoll, Ll. 1985), Les Herbes Eivissenques (Inaebnit E., 2001), Llibre de la Ratafia
(Fabrega, J. 2001) oraz El libro de los licores de Espafia (Zurdo, D. i in., 2004).

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/es/herbes_eivissenques-46246/
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