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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/2508)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
., Pfalz”
PDO-DE-A1272-AMO02
Data przekazania informacji: 5 lutego 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Wlasciwosci analityczne lub organoleptyczne
Opis:

Okreslenie minimalnej naturalnej zawarto$ci alkoholu i okre$lenie minimalnej naturalnej masy moszczu bedg
w przyszio$ci powigzane spdjnikiem ,i”. W celu wyjasnienia dodano zdanie dotyczace prowadzenia ewidencji przez
producentéw wina: ,Masa moszczu w zbiorniku do fermentacji musi by¢ udokumentowana”.

W opisie gatunkowego wina musujgcego nie ma juz odniesienia do drugiej fermentacji w procesie produkgji.
Uzasadnienie:

Usunigcie tabeli przeliczeniowej oznacza, ze nie ma juz podstawy prawnej do podawania minimalnej naturalnej
masy moszczu. Poniewaz jednak producenci w praktyce stosujg Ochslegrade (skala masy moszczu), bedzie ona nadal
figurowad w specyfikacji produktu. Dlatego okreslenie minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu i okreslenie mini-
malnej naturalnej masy moszczu bedg powiazane spdjnikiem ,i”. Pokazuje to wyraznie, Ze producenci, kt6rzy chca
wprowadza¢ do obrotu produkty pod ChNP ,Pfalz”, muszg przestrzega wymogu dotyczacego zaréwno minimalnej
naturalnej zawarto$ci alkoholu, jak i minimalnej naturalnej masy moszczu. Aby unikna¢ nieporozumient dotycza-

cych prowadzenia ewidencji przez producentéw wina, stowarzyszenie ochrony (Schutzgemeinschaft) postanowito
doda¢ zdanie wyjasniajace, ze producenci wina maja obowigzek rejestrowac wylacznie minimalng mase moszczu.

Opis nie odnosi si¢ juz do drugiej fermentacji, poniewaz gatunkowe wino musujace moze by¢ réwniez produko-
wane w drodze pierwszej fermentacji.

2. Wyznaczenie obszaru
Opis:
Grancie obszaru produkcji dla ChNP ,Pfalz” obejmuja nastepujace dziatki:

Friedelsheim 4337 1568 0
Einselthum 4554 2186 0
Einselthum 4554 2187 0
Essingen 5517 3529 0
Essingen 5517 3646 1
Grofkarlbach 4405 2145 0
Grofkarlbach 4405 2146 0
Grofkarlbach 4405 2147 0
Grofkarlbach 4405 2148 0
Grofkarlbach 4405 2149 0

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2508/oj 1/23



PL

Dz.U. C z 30.4.2024

Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
Grofkarlbach
GrofSkarlbach
Grofkarlbach
Morzheim
Morzheim
Morzheim
Morzheim
Morzheim
Morzheim
Weisenheim am Sand
Weisenheim am Sand
Weisenheim am Sand
Weisenheim am Sand
Weisenheim am Sand
Bissersheim
Bissersheim
Bissersheim
Bissersheim
Bissersheim
Bissersheim

Bissersheim

4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
4405
5562
5562
5562
5562
5562
5562
4367
4367
4367
4367
4367
4404
4404
4404
4404
4404
4404
4404

2151
2152
2153
2154
2155
2155
2204
2205
2206
2207
2208
2209
2210
2273
2275
2275
2275
2275
2276
2277
2278
2279
5092
5093
5094
5095
5096
5097
8380
8309
8310
8311
8406
971

972

973

974

976

977

978

S O O o o

—_

—_ O O O O o o o o

N

SO O O O O O O O O O O o o o o w

—

S O O

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2508/oj



Dz.U. C z 30.4.2024

PL

Bissersheim
Bissersheim
Lachen-Speyerdorf
Lachen-Speyerdorf
Lachen-Speyerdorf
Lachen-Speyerdorf
Lachen-Speyerdorf
Lachen-Speyerdorf
Lachen-Speyerdorf
Lachen-Speyerdorf
Lachen-Speyerdorf
Lachen-Speyerdorf
Lachen-Speyerdorf
Herxheim
Herxheim
Herxheim
Herxheim
Herxheim
Herxheim
Freinsheim
Freinsheim
Freinsheim
Impflingen
Impflingen
Impflingen
Impflingen
Neustadt
Neustadt
Neustadt

Neustadt

Neustadt

Neustadt

Neustadt

Neustadt
Neustadt
Neustadt

Neustadt

Neustadt

Neustadt

Neustadt

4404
4404
4253
4253
4253
4253
4253
4253
4253
4253
4253
4253
4253
5527
5527
5527
5527
5527
5527
4369
4369
4369
5387
5387
5387
5387
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257

979
980
12897
12898
12899
12903
12904
12905
12906
12907
12908
12909
12932
7418
7419
7420
7421
7423
7424
6912
6913
6914
2333
2337
2338
2341
4837
4837
4840
4841
4842
4844
4845
4849
4850
4853
4855
4856
4858
4864

O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O o o o o o o

[

SO O O O O O O o o o o o

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2508/oj



PL

Dz.U. C z 30.4.2024

Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt

Neustadt

4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257

4865
4872
4873
4873
4873
4873
4873
4876
4878
4878
4880
4881
4881
4883
4886
4887
4887
4888
4891
4892
4892
4893
4894
4895
4899
4899
4903
4903
4905
4905
4905
4905
4905
4907
4908
4908
4912
4912
4912
4913

A W DD O W O

A2l

—

O O O N O O N B~ W s~ O N

N =
W

W NN O 1 RN O W

[

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2508/oj



Dz.U. C z 30.4.2024

PL

Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt

Neustadt

4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257

4914
4914
4919
4919
4920
4923
4926
4926
4927
4928
4928
4931
4931
4931
4935
4935
4935
4935
4936
4937
4937
4938
4939
4939
4939
4939
4940
4941
4942
4943
4944
4945
4951
4951
4956
4956
4956
4956
4956
4956

— O NN = O N = O N

W DO = O O O O O O O Vv~ W N O PN

v A

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2508/oj



PL

Dz.U. C z 30.4.2024

Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt

Neustadt

4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257

4959
4959
4961
4962
4962
4963
4963
4963
4964
4964
4965
4965
4968
4968
4972
4972
4973
4974
4974
4976
4976
4978
4978
4981
4983
4983
4984
4987
4987
4988
4988
4990
4991
4991
4994
4994
4994
4994
4996
4996

S O L N S = L N VN S I e B e B S S

W N

S O N = O N =W NN

S W

N o 1 O

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2508/oj



Dz.U. C z 30.4.2024

PL

Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt

Neustadt

4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257
4257

4998
4998
4999
4999
5000
5001
5002
5003
5003
5004
5004
5005
5007
5007
5007
5007
5007
5009
5009
5013
5013
5013
5013
5013
5014
5015
5015
5015
5018
5018
5019
5019
5020
5020
5020
5022
5023
5023
5026
5028

—

N O O BN S N

—_

N O N

(eI e NV |

S O o V1 kA W O N

O W N = NN OO = O N

SN

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2508/oj



PL

Dz.U. C z 30.4.2024

Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt
Neustadt

Neustadt

Uzasadnienie:
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Dzialki, ktére maja zostaé wlgczone, przylegaja do obecnego obszaru uprawy i zostaly poddane procedurze okreslo-
nej w regulaminie stowarzyszenia ochrony ,Pfalz”. Wiaczenie tych dzialek przyczyni si¢ do konsolidacji obszaru
uprawy winoro$li zgodnie z celem uzyskania spéjnego obszaru uprawy winorosli i nie doprowadzi do dalszego roz-

drobnienia.
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Odmiany winorosli

Opis:

Dotychczas w wykazie znalazly si¢ nastgpujace odmiany winorosli:
Wina biate

Albalonga, Auxerrois (Auxerrois Blanc, Pinot Auxerrois), Bacchus, Blauer Silvaner, Bronner, Cabernet Blanc, Calardis
Blanc, Chardonnay, Chardonnay Rosé (Rosa Chardonnay), Ehrenbreitsteiner, Ehrenfelser, Faberrebe (Faber), Felicia,
Frither Malingre (Malinger), Frither Roter Malvasier (Malvasier, Malvoisie, Frither Malvasier), Gelber Muskateller
(Muskateller, Moscato, Muscat, Blanc), Goldmuskateller, Goldriesling, Griiner Silvaner (Silvaner, Sylvaner), Griiner
Veltliner (Veltliner), Hibernal, Holder, Huxelrebe (Huxel), Johanniter, Juwel, Kanzler, Kerner, Kernling, Morio-Muskat,
Miiller-Thurgau (Rivaner), Muscaris, Muskat-Ottonel, Nobling, Optima 113 (Optima), Orion, Ortega, Osteiner, Perle,
Phoenix (Phonix), Prinzipal, Regner, Reichensteiner, Rieslaner, Roter Elbling (Elbling Rouge, Elbling), Roter Gutedel
(Chasselas Rouge, Gutedel, Chasselas), Roter Miiller-Thurgau, Roter Muskateller (Muskateller, Moscato, Muscat),
Roter Riesling, Roter Traminer (Gewiirztraminer, Clevner, Traminer), Rulinder (Grauer Burgunder, Grauburgunder,
Pinot Gris, Pinot Grigio), Saphira, Sauvignon Blanc, Sauvignon Gryn, Sauvignon Sary, Sauvitage, Scheurebe, Schon-
burger, Siegerrebe (Sieger), Sirius, Solaris, Souvignier Gris, Staufer, Trebbiano di Soave, Villaris, Weifler Burgunder
(Weilburgunder, Pinot Blanc, Pinot Bianco), WeifSer Elbling (Elbling), Weiler Gutedel (Gutedel, Chasselas, Chasselas
Blanc, Fendant Blanc), Weifer Riesling (Riesling Renano, Rheinriesling, Klingelberger, Riesling), Wiirzer

Wina czerwone i rézowe

Accent, Acolon, Allegro, Baron, Blauburger, Blauer Frithburgunder (Frithburgunder, Pinot Noir Précoce, Pinot Made-
leine, Madeleine Noir), Blauer Limberger (Lemberger, Blaufrankisch, Limberger), Blauer Portugieser (Portugieser),
Blauer Spatburgunder (Spatburgunder, Pinot Noir, Pinot Nero, Samtrot), Blauer Trollinger (Trollinger, Vernatsch),
Blauer Zweigelt (Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt), Bolero, Cabernet Cantor, Cabernet Carbon, Cabernet Carol,
Cabernet Cortis, Cabernet Cubin (Cubin), Cabernet Dorio (Dorio), Cabernet Dorsa (Dorsa), Cabernet Franc, Cabernet
Mitos (Mitos), Cabernet Sauvignon, Cabertin, Calandro, Dakapo, Deckrot, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder, Firber-
traube, Helfensteiner, Heroldrebe, Merlot, Miillerrebe (Schwarzriesling, Pinot Meunier), Muskattrollinger, Palas, Pino-
tin, Piroso, Prior, Reberger, Regent, Rondo, Rosenmuskateller, Saint- Laurent (Sankt Laurent, St. Laurent), Syrah (Shi-
raz), Tauberschwarz, Wildmuskat.

ZMIANY:

W przyszlosci naglowki ,wino biale” oraz ,wino czerwone i rézowe” zostang zastapione nagléwkami ,odmiany
winorosli na wina biate” i ,,odmiany winorosli na wina czerwone”.

Dodano nastgpujace odmiany:

odmiany winoro$li na wina biate

,Adelfrinkisch, Alvarinho, Arneis, Blitenmuskateller, Calardis Musqué, Chenin Blanc, Donauriesling, Ferndo Pires,
Floreal, Gelber Orleans, Gf Ga-52-42, Gf 2010-011-0048, Glera, Grenache Blanc, Griinfriankisch, Helios, Manzoni
Bianco, Mariensteiner, Marsanne Blanche, Petit Manseng, Pollux, Rinot, Roter Veltliner, Roussanne, Sauvignac, Sau-
vignon Gris, Sauvignon Nepis, Sauvignon Rytos, Semillon, Sorelli, VB 32-7, Viognier, Weiffer Heunisch, WeifSer
Lagler, We S 509, We 86-708-86";

odmiany winoro§li na wina czerwone

,Artaban, Barbera, Blauer Ginsfiiler, Blauer Muskateller, Cabaret Noir, Cabernet Bordo, Cabernet Eidos, Cabernet
Jura, Carignan Noir, Carménere, Cinsault, Divico, Dolcetto, Fer Servadou, Gamaret, Gf 84-58-988, Gf
2004-043-0010, Gm 674-1, Grenache Noir, Lagrein, Laurot, Malbec, Marselan, Merlot Kanthus, Merlot Khorus,
Mourvedre, Nebbiolo, Petite Syrah, Petit Verdot, Pinotage, Pinot Nova, Primitivo, Rosler, Sangiovese, Satin Noir,
Schwarzblauer Riesling, Schwarzer Urban, Tannat, Tempranillo, VB Cal 1-22, VB Cal 1-28, VB 91-26-5, VB
91-26-8, Vidoc, We 70-281-36, We 70-281-37, We 73-45-84, We 94-26-36, We 94-27-5, We 94-28-32".
Synonimy zostaly skreslone.

Usunigto nastepujace odmiany:

wina biale

,Ehrenbreitsteiner, Goldriesling, Orion, Osteiner, Regner, Prinzipal, Sirius, Staufer”;

wina czerwone i r6zowe

,Baron, Blauburger, Firbertraube, Wildmuskat”.

Uzasadnienie:

¢) Odmiany winorosli

Wykaz odmian winoroéli byt niekompletny i zostat uzupelniony. Nalezy uwzgledni¢ wszystkie wezesniej sklasyfiko-
wane uprawiane odmiany, ktére juz sprawdzily si¢ w regionie. Wina produkowane z tych odmian spelniajg wymogi
specyfikacji produktu. Podjeto decyzje o wyreSleniu z wykazu wszelkich odmian winoroéli, ktére nie s3 obecnie
uprawiane na obszarze uprawy winoroéli objetym ChNP ,Pfalz”. Oznacza to, ze plantatorzy winorosli nie uwazajg
ich obecnie za rentowne.
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W nowej wersji odmiany winoroéli beda wymienione pod nagléwkami ,odmiany winoroéli na wina biale”
i ,odmiany winoroéli na wina czerwone” (wcze$niej: ,wina biale” i ,wina czerwone i rézowe”), poniewaz w wykazie
odmian winorosli w specyfikacji produktu nie chodzi o wymogi dotyczace produktu konicowego, ale o okreslenie,
czy mozna uprawia¢ dang odmiang, czy nie.

Synonimy skreslono, poniewaz wykaz odmian winorosli w specyfikacji produktu jest w zasadzie ,zezwoleniem na
sadzenie”, natomiast nie wprowadza wymogéw dotyczacych etykietowania.

4. Obowigzujace wymogi
Opis:
Obowigzujace wymogi na mocy przepiséw krajowych:

Dodano przepis dotyczacy nazewnictwa, zgodnie z ktérym dozwolone jest stosowanie prawnie regulowanych ele-
mentéw nazwy zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

Uzasadnienie:
Obowigzujace wymogi na mocy przepiséw krajowych:

Nowe przepisy dotyczace nazw majg na celu wyjasnienie tych pojec stosowanych w nazwach w prawie krajowym,
ktére nie s3 chronione przez e-Ambrosia.

5. Organy kontrolne
Opis:
Poprawiono numer faksu Izby Rolnictwa.
Skreslono nastepujace zdanie w pkt 11.2.3 ,Kontrola jakosci” specyfikacji: ,Obowigzkows kontrole przeprowadza

si¢ w odniesieniu do kazdego wina Qualitdtswein (wino gatunkowe), Sekt b.A. (gatunkowe wino musujace z okreslo-
nych regionéw) i Qualitdtsperlwein b.A. (gatunkowe wino potmusujace z okreslonych regionéw).”.

Uzasadnienie:
Zmianie ulegl numer faksu Izby Rolniczej Nadrenii-Palatynatu.

Zdanie zostalo skreslone, aby unikna¢ powielania.

6. Inne
Opis:
W akapicie ,Zwigzek z obszarem” doprecyzowano i przeredagowano opisy kategorii ,wino”, ,wino pétmusujace”

i ,gatunkowe wino musujgce”. Nie ma potrzeby zglaszania zmiany na poziomie Unii, poniewaz nie wywiera ona
wplywu na zwiazek z obszarem geograficznym (por. art. 14 rozporzadzenia (UE) 2019/33).

Wprowadzono nastepujace zmiany:

Dodano tekst w pkt 9.4.1 specyfikacji produktu w kategorii ,Wino”. Zdanie to pierwotnie miato nastepujace brzmie-
nie: ,»Pradikatsweine« (wina z wyréznikiem) muszg spelnia¢ co najmniej kryteria okreslone w pkt 3.2.”. Obecnie
zdanie to otrzymuje brzmienie ,»Pradikatsweine« (wina z wyréznikiem) musza spelnia¢ co najmniej kryteria okres-
lone w pkt 3.2 i nie moga by¢ wzbogacane.”.

W pkt 9.4.2 w odniesieniu do kategorii ,Wino pétmusujace” zmieniono jedno zdanie. Zdanie, ktére zmieniono,
mialo nastepujace brzmienie: ,Jest produkowane w procesie fermentacji lub przez dodanie endogenicznego dwu-
tlenku wegla.”. Zmienione zdanie bedzie miato nastepujace brzmienie: ,Czg$¢ dwutlenku wegla uzyskana w sposéb
naturalny z fermentacji jest zatrzymywana podczas fermentacji.”.

W pkt 9.4.3 w odniesieniu do kategorii ,Gatunkowe wino musujace” dodano sformutowanie dotyczgce pierwszej
fermentacji. Do tej pory, zgodnie z opisem, gatunkowe wino musujace moglo by¢ produkowane jedynie w drodze
drugiej fermentacji bazowego wina musujgcego. Zmiana ta oznacza, ze gatunkowe wino musujgce moze by¢ produ-
kowane w drodze pierwszej fermentacji.

Uzasadnienie:

Zmieniono brzmienie pkt 9.4.1 w odniesieniu do kategorii ,Wino”, aby odrézni¢ Pridikatsweine (wina z wyrdzni-
kiem) od Qualitdtsweine (win gatunkowych).

Zmieniono brzmienie pkt 9.4.2 odniesieniu do kategorii ,Wino pélmusujace”, aby odzwierciedli¢ faktyczne proce-
dury zwigzane z produkcjg wina pétmusujgcego.

W pkt 9.4.3 w kategorii ,Gatunkowe wino musujgce” dodano odniesienie do procesu pierwszej fermentacji; zgodnie
z poprzednia wersja opisu tej kategorii takie wino mogto by¢ produkowane wylacznie w procesie drugiej fermenta-
cji Nie bylo to zgodne z praktyka, poniewaz obecnie mozliwe jest wytwarzanie gatunkowego wina musujacego
w procesie pierwszej fermentacji.
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JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy
Pfalz

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujace

8. Wino pélmusujace
4. Opis wina lub win

1. Qualitdtswein (wino gatunkowe), biale

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i rézowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina mogg by¢ réwniez sprzedawane jako Pridikatswein (wino z wyréznikiem). Ponadto produkty
opatrzone ChNP ,Pfalz” moga by¢ wykorzystywane do produkcji wina pétmusujacego i Qualitatsschaumwein (gatun-
kowe wino musujace).

Zasadniczo wina te cechuja aromaty od owocowych i $wiezych po aromaty owocoéw egzotycznych. W zaleznosci od
odmiany winoroéli i sposobu dojrzewania moga wystepowac tzw. zielone aromaty, pikantny smak i dymne, mine-
ralne nuty. Zaleznie od procesu produkcji wina w wyniku kontaktu z drewnem w bukiecie moga by¢ tez wyczu-
walne nuty wanilii i kokosa oraz aromaty tostowe. Techniki dojrzewania redukcyjnego moga doda¢ aromaty krze-
mienia i trufli, podczas gdy techniki dojrzewania utleniajacego moga wnie$¢ nuty zbrazowiatych jablek i orzechéw.

Wina te charakteryzujg si¢ rownowaga miedzy kwasowoscig i stodyczg i zazwyczaj laczg bogaty, ztozony posmak
z wyrazng lub umiarkowang kwasowoscig.

Maja zazwyczaj barwe od bladozéltej z zielonymi odcieniami do stomkowej i ztotozoltej. W zaleznosci od odmiany
winorosli mozliwa jest réwniez barwa delikatnie czerwona.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczyé
15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowiazujace przepisy.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowo$¢ og6lna

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

2. Qualititswein (wino gatunkowe), czerwone

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i rézowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina moga by¢ réwniez sprzedawane jako Pridikatswein (wino z wyréznikiem). Ponadto produkty
opatrzone ChNP ,Pfalz” moga by¢ wykorzystywane do produkcji wina pélmusujacego i Qualitatsschaumwein (gatun-
kowe wino musujace).

Wina czerwone charakteryzujg si¢ przede wszystkim aromatami owocéw jagodowych i czerwonych. Moga tez
wystepowal tzw. zielone aromaty. W zaleznosci od sposobu dojrzewania i tego, czy wino dojrzewa w drewnie,
w bukiecie mogg si¢ pojawi¢ aromaty korzenne, takie jak wanilia, nuty tostowe, czekolada i kokos, podobnie jak
nuty redukcyjne, takie jak krzemien i trufla. Te zazwyczaj pelne wina charakteryzuja sie fagodng lub wyrazng kwaso-
woscia.

Ich czerwona barwa zwykle przybiera odcien od jasnego wisniowoczerwonego do glebokiej barwy czarnego bzu.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczyé
15 % obj.
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Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowiazujgce przepisy.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

3. Qualititswein (wino gatunkowe), rézowe, WeilSherbst, Blanc de Noir

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i rézowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina moga by¢ réwniez sprzedawane jako Pridikatswein (wino z wyréznikiem). Ponadto produkty
opatrzone ChNP ,Pfalz” moga by¢ wykorzystywane do produkcji wina pélmusujacego i Qualitatsschaumwein (gatun-
kowe wino musujace).

Te rodzaje wina produkuje si¢ z szybko tloczonych czerwonych odmian winorosli. Wina Blanc de Noir maja game
barw win bialych, natomiast wina rézowe i Weifherbst maja zazwyczaj barwe od blador6zowej do jasnoczerwonej.
Poniewaz moszcz jest poddawany dojrzewaniu w taki sam sposéb jak wino biale, wina te maja na og6t owocowy
i Swiezy aromat owocow jagodowych oraz czerwonych i bialych/zéltych owocodw. W zaleznosci od uzytej odmiany
winoro$li w winach moga by¢ réwniez obecne nuty zielonego pieprzu i zidl, a jesli wina dojrzewajg w drewnie —
nuty wanilii i kokosa oraz aromaty tostowe.

Wina rézowe majg bardziej umiarkowang zawarto$¢ alkoholu i w smaku moga wywolywac silniejsze odczucie kwa-
sowosci.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczyé
15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowigzujace przepisy.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

4. Qualitdtswein (wino gatunkowe), Rotling

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i rézowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina moga by¢ réwniez sprzedawane jako Pridikatswein (wino z wyréznikiem). Ponadto produkty
opatrzone ChNP ,Pfalz” moga by¢ wykorzystywane do produkcji wina pélmusujacego i Qualitatsschaumwein (gatun-
kowe wino musujace).

Wina te powstajg przez zmieszanie czerwonych i bialych winogron lub moszczu. Pod wzgledem wlasciwosci orga-
noleptycznych sa one bardzo podobne do win rézowych.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczyé
15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktdrych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujgce przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$c¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)
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5. Pradikatswein Kabinett (wino z wyrdznikiem ,Kabinett”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i rézowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina moga by¢ réwniez sprzedawane jako Pridikatswein (wino z wyrdznikiem).

Wina te charakteryzuja si¢ na ogdt Swiezymi i owocowymi aromatami bialych, zéltych i egzotycznych owocéw
i moga si¢ w nich pojawia¢ nuty zielonej trawy i nuty korzenne. Maja niskg lub umiarkowang zawartos¢ alkoholu.
Wyraznie wyrazajg cechy odmian winorosli, z ktérych sg produkowane, w polaczeniu z ogélnie umiarkowanym
lub wyrazistym odczuciem kwasowosci. Jedli chodzi o ich barwe, zastosowanie ma opis dotyczacy odpowiedniego
rodzaju wina gatunkowego (Qualititswein).

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczyé
15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowigzujace przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

6. Pridikatswein Spitlese (wino z wyrdznikiem ,Spitlese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i rézowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina mogg by¢ réwniez sprzedawane jako Préidikatswein (wino z wyrdéznikiem).

Poniewaz wina ,Spitlese” majg wyzszg mase¢ moszczu niz wina z wyrdznikiem ,Kabinett”, bardzo wyraznie wyrazaja
cechy odmian winorosli, z ktérych sg produkowane, przy czym zazwyczaj maja bogatszy posmak i wyzsza zawar-
toécig alkoholu. Odzwierciedla si¢ to przede wszystkim w owocowych aromatach i stodkich, korzennych nutach.
Gama barw tych win odpowiada konkretnemu rodzajowi wina gatunkowego (Qualitatswein).

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczyé
15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktdrych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujgce przepisy.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

7. Pradikatswein Auslese (wino z wyréznikiem ,Auslese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i rézowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina moga by¢ réwniez sprzedawane jako Pridikatswein (wino z wyréznikiem).

Dzigki wykorzystaniu w pelni dojrzalych i przejrzalych winogron mocno wyczuwalne sg cechy odmian, z ktérych
powstaja te wina Oprdcz winogron, ktére dojrzewaly dluzej na winorosli, mozna réwniez wykorzysta¢ winogrona,
w ktérych doszto do koncentracji cukru w wyniku porazenia szlachetng plesnig (Botrytis cinerea). W ich bukiecie
przewazaja zazwyczaj intensywnie owocowe aromaty, z nutami owocow egzotycznych i suszonych oraz miodu.
Ponadto charakteryzujg si¢ one z reguly wysokim poziomem cukru resztkowego. Jesli chodzi o ich barwe, zastoso-
wanie ma opis dotyczacy odpowiedniego rodzaju wina gatunkowego (Qualitdtswein).

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczyé
15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujace przepisy.
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Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

8. Pridikatswein Beerenauslese (wino z wyrdznikiem ,Beerenauslese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i réZowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina moga by¢ réwniez sprzedawane jako Pridikatswein (wino z wyréznikiem).

Wina te majg wysoka zawarto$¢ cukru dzigki zastosowaniu zdrowych, w pelni dojrzalych lub przejrzatych wino-
gron, winogron suszonych i skoncentrowanych winogron zbotrytyzowanych. Coraz czestsze stosowanie winogron
zbotrytyzowanych oznacza, ze niektére aromaty typowe dla uzytych odmian majg tendencj¢ do zanikania, podczas
gdy aromaty miodu, suszonych owocéw, rodzynek, karmelu i owocéw egzotycznych zwykle staja si¢ bardziej domi-
nujace. Poniewaz wina te z reguly zawieraja cukier resztkowy, maja niska lub umiarkowang zawartos¢ alkoholu.
Gama barw tych win odpowiada konkretnemu rodzajowi wina gatunkowego (Qualitdtswein).

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczyé
15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujgce przepisy.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

9. Pridikatswein Eiswein (wino z wyrdznikiem ,Eiswein”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i rézowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina moga by¢ rowniez sprzedawane jako Préidikatswein (wino z wyrdznikiem).

W wyniku wymrozenia wody w winnicy winogrona s3 w znikomym stopniu porazone szlachetng plesnig, a ich
skladniki s skoncentrowane. Dzigki temu wina lodowe maja z reguly wyzsza kwasowo$¢ i mocniej wyrazajg aro-
maty zastosowanych odmian, w zaleznosci od czasu, jaki uplynie do momentu, az po pelnym dojrzeniu winogron
wystapia niezbedne niskie temperatury. Dominujg przede wszystkim aromaty z6ltych i egzotycznych owocow. Jesli
chodzi o ich barwe, zastosowanie ma opis dotyczacy odpowiedniego rodzaju wina gatunkowego (Qualititswein).

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczy¢
15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujgce przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna kwasowos$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)
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10. Pradikatswein Trockenbeerenauslese (wino z wyréznikiem , Trockenbeerenauslese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i rézowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina moga by¢ réwniez sprzedawane jako Prédikatswein (wino z wyrdznikiem).

Wina te majg wysoka zawarto$¢ cukru dzigki zastosowaniu zdrowych, w pelni dojrzalych lub przejrzatych wino-
gron, winogron suszonych i skoncentrowanych winogron zbotrytyzowanych. Coraz czestsze stosowanie winogron
zbotrytyzowanych oznacza, ze niektore aromaty typowe dla uzytych odmian majg tendencj¢ do zanikania, podczas
gdy aromaty miodu, suszonych owocow, rodzynek, karmelu i owocoéw egzotycznych zwykle stajg si¢ bardziej domi-
nujace. Poniewaz wina te z reguly zawierajg cukier resztkowy, maja niska lub umiarkowang zawarto$¢ alkoholu.
Gama barw tych win odpowiada konkretnemu rodzajowi wina gatunkowego (Qualitdtswein).

Wina Trockenbeerenauslese r6znig si¢ od win Beerenauslese tym, ze zawarto$¢ cukru jest w nich wyzsza, a aromaty
i barwa bardziej intensywne. W zaleznosci od uzytej odmiany winorosli wina te moga mie¢ réwniez skoncentro-
wang kwasowos(.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczyé
15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujace przepisy.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowo$¢ og6lna

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

11. Qualititsschaumwein (gatunkowe wino musujace)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i réZowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina moga by¢ réwniez sprzedawane jako Pridikatswein (wino z wyrdznikiem). Ponadto produkty
opatrzone ChNP ,Pfalz” moga by¢ wykorzystywane do produkcji wina pétmusujacego i Qualitatsschaumwein (gatun-
kowe wino musujace).

Wina te produkuje si¢ albo z win bazowych (biale, rézowe, czerwone, Rotling), albo z kupazy win bialych i szybko
tloczonych winogron czerwonych. Umiarkowana zawarto$¢ cukru w winogronach pozwala zachowa¢ wysoki sto-
pien kwasowosci. Wina charakteryzujg si¢ aromatami bazowych odmian i wyczuwalne sa efekty przechowywania
ich na osadzie po drugiej fermentacji. Moze si¢ to objawiaé lekko orzechowymi nutami i subtelnymi nutami
brioszki. Jesli wina bazowe dojrzewaja w kontakcie z drewnem, mogg si¢ pojawi¢ aromaty tostowe i korzenne. Ogol-
nie rzecz biorgc, Qualitdtsschaumwein (gatunkowe wino musujace) jest Swieze i kwasowe oraz cechuje si¢ niezbyt
wyczuwalng zawartocig alkoholu. Zawarto$¢ cukru resztkowego waha si¢ od ledwo wyczuwalnej do bardzo wyso-
kiej. Wina majg zazwyczaj barwe od bladozéltej z zielonymi odcieniami do limonkowozdltej, ale bywaja rowniez
rézowe i czerwone.

Gatunkowe wina musujgce oznaczone jako ,Cremant” sg zazwyczaj delikatnie owocowe z orzezwiajgcg kwasowos-
cig. Maja zwykle barwe bialg lub rézZowa. Dzigki dluzszemu minimalnemu okresowi przechowywania powstaja
wina musujace ,Cremant”, ktore s3 delikatne, kremowe, zréwnowazone i delikatnie musujace.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczy¢
15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowiazujgce przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)
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12. Wino péimusujace

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W Palatynacie tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i rézowe oraz — w ograniczonym zakresie — wina Rot-
ling. Te rodzaje wina moga by¢ réwniez sprzedawane jako Pridikatswein (wino z wyréznikiem). Ponadto produkty
opatrzone ChNP ,Pfalz” moga by¢ wykorzystywane do produkcji wina pétmusujacego i Qualitatsschaumwein (gatun-
kowe wino musujace).

Wina te majg umiarkowang zawarto$¢ alkoholu i sg delikatnie musujace. Cechujg je zwykle owocowe aromaty
i smaki typowe dla odmian winorosli, z ktérych sg produkowane. W przypadku najczesciej stosowanych odmian
aromatycznych rozwijaja si¢ w szczeg6lnosci aromaty kwiatowe i nuty owocéw egzotycznych, jak réwniez nuty
owocéw jagodowych i czerwonych. Wina majg zazwyczaj barwe od bladozéltej z zielonymi odcieniami do limonko-
wozobltej w przypadku zastosowania odmian bialych. Gdy stosuje si¢ odmiany czerwone, gama barw obejmuje kolor
rézowy i czerwony.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Pfalz” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekroczy¢
15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowiazujace przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

5.1.  Szczegdlne praktyki enologiczne
1. Wszystkie produkty

Szczegdlne praktyki enologiczne

Zastosowanie maja obowigzujace przepisy.

2. Wszystkie produkty

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win
Zastosowanie maja obowigzujgce przepisy.

3. Wszystkie produkty

Praktyka uprawy

Zastosowanie maja obowigzujgce przepisy.

5.2.  Maksymalna wydajnosé
1.
105 hektolitréw z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar ten jest ograniczony do Vorderpfalz/Rheinpfalz, tj. rozciaga si¢ od goérskich obrzezy Lasu Palatynackiego na
zachodzie, przez pasmo gérskie Haardt, po nizing Vorderpfalz znajdujacg si¢ w $rodkowo-wschodniej czesci
regionu. Uprawa winoro$li odbywa si¢ gléwnie wzdtuz pasma gérskiego Haardt oraz na migedzyrzeczach i plaskowy-
zach z pokrywa lessowa. Naturalne granice regionu wyznaczaja pasmo Haardt na zachodzie, Ren na wschodzie,
Alzagja (Francja) lub granica z Bienwaldem na poludniu, granica z Wormacjg na pélnocnym wschodzie oraz Kirch-
heimbolanden, Stetten, Gauersheim i Zellertal, gcznie z gminami Albisheim, Einselthum i Zell, na pélnocnym
zachodzie.

Obszar ChNP obejmuje winnice znajdujace si¢ w nastepujacych gminach i ich czesciach:

Albersweiler (5426), Albisheim (Pfrimm) (4555), Altdorf (5470), Annweiler am Trifels (Grifenhausen (5424),
Queichhambach (5421)), Bad Bergzabern (5372), Bad Diirkheim (Bad Diirkheim (4351), Grethen (4354), Leistadt
(4356), Seebach (4353), Ungstein (4358)), Barbelroth (5360), Battenberg (Pfalz) (4396), Bellheim (5619), Billig-
heim-Ingenheim (Appenhofen (5383), Billigheim (5386), Ingenheim (5384), Mithlhofen (5385)), Birkweiler Birkwei-
ler (5393), Bischheim (4571), Bissersheim (4404), Bobenheim am Berg (4379), Bobenheim-Roxheim (3951), Boc-
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kenheim an der Weinstrafle (Groflbockenheim (4414), Kleinbockenheim (4415)), Bobingen (5472), Bochingen
(5399), Bohl-Iggelheim (Bohl (4006), Iggelheim (4007)), Bolanden (4573), Bornheim (Stidliche Weinstrafle) (5516),
Bubenheim (Donnersbergkreis) (4550), Burrweiler (5491), Dackenheim (4375), Dannstadt-Schauernheim (Dann-
stadt (3994)), Deidesheim (4310), Dierbach (5358), Dirmstein (4408), Dorrenbach (5366), Ebertsheim (4420),
Edenkoben (Edenkoben (5466), 4 Mittelhainger (5467), Edesheim (Edesheim (5479), 3 Mittelhainger (5480), Einsel-
thum (4554), Ellerstadt (4339), Erpolzheim (4366), Eschbach (Siidliche WeinstrafSe) (5390), Essingen (5517), Flem-
lingen (5483), Forst an der WeinstrafSe (4309), Frankweiler (Siidliche Weinstrafle) (5397), Freckenfeld (5676), Frei-
mersheim (Pfalz) (5476), Freinsheim (4369), Freisbach (5601), Friedelsheim (4337), Fuligonheim (3978),
Gauersheim (4567), Gerolsheim (4407), Gleisweiler (5493), Gleiszellen-Gleishorbach (5374), Gocklingen (5388),
Gonnheim (4338), Gommersheim (5474), GrofSfischlingen (5478), Grofkarlbach (4405), Grofniedesheim (3962),
Griinstadt (Asselheim (4426), Griinstadt (4427), Sausenheim (4428), Hainfeld (5485), Hafloch (4301), Hergerswei-
ler (5359), Herxheim am Berg (4373), Herxheim bei Landau/Pfalz (5527), Herxheimweyher (5526), Heflheim
(3965), Heuchelheim bei Frankenthal (3963), Heuchelheim-Klingen (Heuchelheim (5381), Klingen (5382), Hoch-
dorf-Assenheim (Assenheim (3995), Hochdorf (3996), Hochstadt (Pfalz) (Niederhochstadt (5519), Oberhochstadt
(5518), Ilbesheim bei Landau in der Pfalz (5389), Inmesheim (4548), Impflingen (5387), Insheim (5529), Kallstadt
(4371), Kandel (5671), Kapellen-Drusweiler (5363), Kapsweyer (5355), Kindenheim (4416), Kirchheim an der
Weinstrafle (4402), Kirchheimbolanden (4577), Kirrweiler (Pfalz) (5455), Kleinfischlingen (5477), Kleinkarlbach
(4400), Kleinniedesheim (3961), Klingenmiinster (5375), Knittelsheim (5618), Knoringen (5403), Lambsheim
(3971), Landau in der Pfalz (Arzheim (5560), Dammbheim (5555), Godramstein (5558), Landau (5551), Morlheim
(5553), Morzheim (5562), NuRRdorf (5556), Queichheim (5554), Wollmesheim (5561), Laumersheim (4406), Leins-
weiler (5391), Lingenfeld (5599), Lustadt (Niederlustadt (5597), Oberlustadt (5596), Maikammer (5453), Marnheim
(4572), Meckenheim (4306), Mertesheim (4418), Minfeld (5675), Morschheim (4570), Neuleiningen (4398), Neus-
tadt an der Weinstrale (Diedesfeld (4254), Duttweiler (4252), Geinsheim (4251), Gimmeldingen (4259), Haardt
(4258), Hambach (4256), Konigsbach (4260), Lachen-Speyerdorf (4253), Mulbach (4261), Neustadt (4257)), Nie-
derhorbach (5362), Niederkirchen bei Deidesheim (4308), Niederotterbach (5357), Oberhausen (Siidliche
Weinstrafse) (5361), Oberotterbach (5364), Obersiilzen (4409), Obrigheim (Pfalz) (Albsheim an der Eis (4411), Col-
genstein- Heidesheim (4410), Mithlheim (4412), Obrigheim (4413), Offenbach an der Queich (5515), Ottersheim
(4549), Ottersheim bei Landau (5617), Pleisweiler-Oberhofen (5373), Ranschbach (5392), Rhodt unter Rietburg
(Rhodt unter Rietburg (5487), 3 Mittelhainger (5488)), Rittersheim (4568), Rodersheim-Gronau (Alsheim-Gronau
(3992), Rodersheim (3991)), Romerberg (Berghausen (4071), Heiligenstein (407 2), Mechtersheim (407 3)), Rohrbach
(Stidliche Weinstrafle) (5530), Roschbach (5481), Riissingen (4547), Ruppertsberg (4307), Sankt Martin (5451),
Schwegenheim (5600), Schweigen-Rechtenbach (Rechtenbach (5353), Schweigen (5351)), Schweighofen (5354),
Siebeldingen (5395), Speyer (4101), Steinfeld (5356), Steinweiler (5673), Stetten (4566), Venningen (5468), Voll-
mersweiler (5677), Wachenheim an der Weinstrafle (4336), Walsheim (5401), Weingarten (Pfalz) (5602), Weisen-
heim am Berg (4377), Weisenheim am Sand (4367), Westheim (Pfalz) (5598), Weyher in der Pfalz (Weyher in der
Pfalz (5489), 3 Mittelhainger (5490)), Winden (Germersheim) (5674), Zeiskam (5616), Zellertal (Harxheim (4551),
Niefernheim (4552), Zell (4553)).

Dokladne granice obszaru sa widoczne na mapach, na ktérych zaznaczono winnice w wymienionych wyzej gmi-
nach, z podzialem na dziatki. Mapy s3 dostepne pod adresem www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein.

Qualitdtswein (wino gatunkowe), Pradikatswein (wino z wyréznikiem), Sekt b.A. (gatunkowe wino musujace z okreslo-
nych regionéw) i Qualititsperlwein b.A. (gatunkowe wino péimusujace z okre$lonych regiondéw) opatrzone nazwa
,Pfalz” moga by¢ produkowane na obszarze innym niz obszar uprawy, na ktérym zebrano winogrona i ktdry jest
wskazany na etykiecie, pod warunkiem ze obszar produkgji znajduje si¢ w tym samym lub sgsiednim kraju zwigzko-

wym.
7. Odmiany winorosli

Accent

Acolon

Adelfrinkisch - Griiner Adelfriankisch

Albalonga

Allegro

Alvarinho - Albarino

Arneis

Artaban

Auxerrois - Auxerrois Blanc, Pinot Auxerrois

Bacchus

Barbera

Blauer Frithburgunder - Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine

Blauer Ginsfiier
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Blauer Limberger - Lemberger, Blaufrankisch, Limberger

Blauer Muskateller - Muskateller, Schwarzblauer Muskateller; Muscat Noir, Schwarzer Muskateller, Muscat a petits
grains noirs

Blauer Portugieser
Blauer Silvaner
Blauer Spatburgunder
Blauer Trollinger - Trollinger, Vernatsch
Blauer Zweigelt - Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt
Bliitenmuskateller
Bolero

Bronner

Cabaret Noir
Cabernet Blanc
Cabernet Bordo
Cabernet Cantor
Cabernet Carbon
Cabernet Carol
Cabernet Cortis
Cabernet Cubin
Cabernet Dorio
Cabernet Dorsa
Cabernet Eidos
Cabernet Franc
Cabernet Jura
Cabernet Mitos
Cabernet Sauvignon
Cabertin

Calandro

Calardis Blanc
Calardis Musqué
Carignan Noir
Carménere
Chardonnay
Chenin Blanc
Cinsault

Dakapo

Deckrot

Divico

Dolcetto

Domina
Donauriesling
Dornfelder
Dunkelfelder

Ehrenfelser
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Faberrebe

Felicia

Fer Servadou

Fernao Pires

Floreal

Frither Malingre - Malinger
Frither Roter Malvasier - Malvasier, Frither Malvasier, Malvoisie
Gamaret

Gelber Muskateller

Gelber Orleans - Orleans

Gf 2004-043-0010
Gf2010-011-0048

Gf 84-58-988

GINf10-1026

Gf-Ga 52-42

Glera

Gm 674-1

Goldmuskateller - Muskateller
Grenache Blanc

Grenache Noir - Grenache
Griiner Silvaner - Silvaner, Sylvaner
Griiner Veltliner - Veltliner
Griinfriankisch

Helfensteiner

Helios

Heroldrebe

Hibernal

Huxelrebe - Huxel

Holder

Johanniter

Juwel

Kanzler

Kerner

Kernling

Lagrein - Blauer Lagrein, Lagrain
Laurot

Malbec

Manzoni Bianco - Manzoni Bianco
Mariensteiner

Marsanne Blanche - Marsanne
Marselan

Merlot

Merlot Kanthus

Merlot Khorus
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Monastrell - Mourvedre

Morio Muskat

Muscaris

Muskat Ottonel - Muskat-Ottonel

Muskat Trollinger

Miller Thurgau - Rivaner

Miillerrebe - Schwarzriesling, Pinot Meunier
Nebbiolo

Nobling

Optima 113 - Optima

Ortega

Palas

Perle

Petit Manseng

Petit Verdot

Petite Syrah

Phoenix - Phonix

Pinot Nova

Pinotage

Pinotin

Piroso

Pollux

Primitivo - Zinfandel, Blaucher Scheuchner
Prior

Reberger

Regent

Reichensteiner

Rieslaner

Rinot

Roesler - Rosler

Rondo

Rosenmuskateller - Muskateller

Rosé Chardonnay - Chardonnay, Rosa Chardonnay, Chardonnay Rosé
Roter Elbling - Elbling Rouge

Roter Gutedel - Chasselas Rouge, Fendant Rouge
Roter Muskateller - Muskateller, Muscat, Moscato
Roter Miiller-Thurgau

Roter Riesling

Roter Traminer - Clevner, Traminer

Roter Veltliner

Roussanne

Ruldnder - Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pinot Gris
Saint Laurent - St. Laurent, Sankt Laurent

Sangiovese
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Saphira

Satin Noir

Sauvignac

Sauvignon Blanc - Muskat Silvaner
Sauvignon Gris

Sauvignon Gryn

Sauvignon Nepis

Sauvignon Rytos

Sauvignon Sary

Sauvitage

Scheurebe

Schwarzblauer Riesling

Schwarzer Urban

Schénburger

Semillon

Siegerrebe

Solaris

Soreli

Souvignier Gris

Syrah

Tannat

Tauberschwarz

Tempranillo

VB 32-7

VB 91-26-5

VB 91-26-8

VB Cal 1-22

VB Cal 1-28

Verdicchio Bianco - Trebbiano di Soave
Veritage

Vidoc

Villaris

Viognier

We 70-281-36

We 70-281-37

We 73-45-84

We 94-26-36

We 94-27-5

We 94-28-32

We S 509

WeifSer Burgunder - Pinot Bianco, WeifSburgunder, Pinot Blanc
Weiler Elbling - Elbling, Kleinberger
Weifder Gutedel - Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Fendant

Weifler Heunisch - Heunisch
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WeifSer Lagler
Weifer Riesling - Riesling Renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling
Wiirzer

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Ze strukturalnego i geologicznego punktu widzenia pasmo gérskie Haardt i nizina Vorderpfalz leza na Nizinie Gor-
norenskiej, bedacej tektoniczng doling ryftowa rozciagajaca si¢ w kierunku NNE-SSW. Obszar uprawy winorosli
w Palatynacie jest ograniczony do Vorderpfalz/Rheinpfalz, tj. rozcigga si¢ od gérskich obrzezy Lasu Palatynackiego
na zachodzie, przez pasmo goérskie Haardt, po nizing Vorderpfalz znajdujaca si¢ w $rodkowo-wschodniej czgsci
regionu. Srednia wysokos¢, na ktorej potozone s3 winnice, wynosi 170 m n.p.m. Uprawa winorosli odbywa sie
gléwnie wzdluz pasma gérskiego Haardt oraz na miedzyrzeczach i plaskowyzach z pokrywa lessowq. Najbardziej
strome zbocza, o nachyleniu do 60 %, na ktorych sadzi si¢ strome winnice, znajdujg si¢ na zachodzie, na obrzezach
Lasu Palatynskiego i wzdluz pasma Haard. Plaskie winnice (nachylenie <10 %) wystepuja gléwnie na miedzyrze-
czach i plaskowyzach. Srednie nachylenie winnic w catym Palatynacie wynosi okoto 4,5 %. Sredni azymut wynosi
140° (poludniowo-wschodni).

Na wschodzie Las Palatynacki ustepuje miejsca obrzezom pasma Haardt, wlasciwej strefie ryftowej Niziny Gérno-
reniskiej. Obszar ten, o szerokosci zaledwie kilku kilometréw, ma bardzo zréznicowany sklad geologiczny. Oprécz
osadow trzeciorzedowych mozna tam znaleZé miejscami skaly mezozoiczne. Takie skaly sa czesto catkowicie
pokryte stosunkowo grubymi osadami pokrywowymi z okresu czwartorzedu. Na obszarze uprawy winoroéli Palaty-
nat znaczna cz¢$¢ winoroéli ro$nie na lessie i pochodnych lessu. Winorosl mozna réwniez znalezé na czwartorzedo-
wych glinach, piaskach i zwirach rzecznych. Na trzecim miejscu wérdd najbardziej rozpowszechnionych typéw
gleby pod wzgledem zajmowanej powierzchni znajdujg si¢ trzeciorzgdowe wapienie i margle. Winoro$l uprawia si¢
réwniez na piaskowcu czerwonego spagowca i pstrym piaskowcu, cho¢ tylko w ograniczonym zakresie. Wapienie,
margle i dolomity wapienia muszlowego, kajpru i jury s3 w zasadzie skalami egzotycznymi. Mozna réwniez znalez¢
catkowicie odizolowane poklady skat wulkanicznych czerwonego spagowca i trzeciorzedowych oraz skal wezesno-
paleozoicznych.

Pod wzgledem skladu gleby lessy i pochodne lesséw stanowig osad pierwotny, na ktérym rozwinely si¢ pararedziny
brunatne, czarnoziem i pararedziny wlasciwe. W osadach rzecznych dominujacymi typami gleb sa regosole i gleby
brunatne, a na réwninach zalewowych réwniez gleby vegen i gley-vegen. W osadach trzeciorzgdowych utworzyly sie
rézne typy gleb, przede wszystkim gleby ferralitowe, fersiallityczne i Terrae calcis. Pomimo gleboko wyoranych bruzd
pod uprawe winoro$li naturalne typy gleb sg nadal czgsto rozpoznawalne.

Klimat obszaru uprawy winorosli jest nastepujacy: Srednia roczna temperatura wynosi okoto 10 °C, a $rednia tempe-
ratura w sezonie wegetacyjnym — 14,7 °C. Zasadniczo temperatura wzrasta z zachodu (pasmo Haardt) na wschod
(Nizina Gérnorefiska). Srednie roczne opady na tym obszarze wynosza okoto 655 mm, z czego 60 % (390 mm)
przypada na sezon wegetacyjny. Najwyzsze opady wystepuja w poludniowo-zachodniej cz¢ici obszaru uprawy
winoroéli Palatynat, natomiast najnizsze $rednioroczne opady — na péinocnym wschodzie obszaru. W sezonie wege-
tacyjnym winoro$l w Palatynacie korzysta $rednio z 665 000 Wh/m? bezposredniego nastonecznienia.

Czynnik ludzki: Plantatorzy winorosli uprawiaja duze, polaczone dzialki, co oznacza, ze mechanizacja dobrze si¢
sprawdza i obszary te mozna uprawia w sposéb oplacalny. Duzg wage przywigzujg do réznorodnosci odmian
winoro$li i mozliwosci ich uprawy, jakie stwarzaja poszczegdlne profile glebowe. W ten sposéb powstaje bogactwo
aromat6w dla konsumenta. W ciggu ostatnich 20 lat sektor wina nabrat szczeg6lnego rozpedu. Dowodem tego jest
rosnaca liczba najlepszych miodych producentéw. Czynnik ludzki opiera si¢ na wielowiekowej tradycji uprawy
winorosli.

Kategorie produktéw sektora wina

Opisane zwiazki odnosza si¢ do produkeji produktéw bazowych z winogron, ktére réznia si¢ charakterem ze
wzgledu na réznorodnos¢ gleb i metod przetwarzania. Po zbiorach winogrona klasyfikuje si¢ w odpowiednich kla-
sach jakosci na uzytek produkcji wina.

Kategoria ,Wino”

Wina gatunkowe musza spelnia¢ minimalne wymogi dla danej kategorii odmiany winorosli, okreslone w pkt 3.2
specyfikacji produktu, i mogg by¢ wzmacniane. ,Pradikatsweine” (wina z wyréznikiem) musza spelniaé co najmniej
kryteria okreslone w pkt 3.2 specyfikacji produktu i nie mogg by¢ wzbogacane. W przypadku uprawy produktu
podstawowego (winogron) przeznaczonego do produkcji win z wyrdznikiem, w trakcie sezonu wegetacyjnego plan-
tator winoro$li moze stosowac specjalne zabiegi pielegnacyjne, takie jak usuwanie lisci wokél winogron lub przerze-
dzanie gron, aby uzyskac lepsza jakos¢ i wigksza intensywno$¢ sktadnikéw winogron. Ponadto wina z wyr6znikiem
sa efektem stosowania przez producentéw zréznicowanych technologicznie metod dojrzewania, a wiec dodatko-
wego oddzialywania czynnika ludzkiego.

Kategoria , Wino pétmusujace”

W przypadku gatunkowego wina potmusujacego z okreslonych regionéw produkt bazowy musi spetnia¢ minimalne
wymogi dotyczace wina gatunkowego z danego regionu, okre$lone w pkt 3.2 specyfikacji produktu. Czg$¢ dwu-
tlenku wegla uzyskana w sposéb naturalny z fermentacji jest zatrzymywana podczas fermentacji.
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Kategoria ,Gatunkowe wino musujace”

Produkt bazowy musi spelnia¢ kryteria okreslone w pkt 3.2 specyfikacji produktu. W zaleznosci od etapu wzrostu
i lokalizacji winogrona z wybranych winnic wykorzystywane do produkcji wina bazowego przeznaczonego do pro-
dukcji wina musujacego nalezy zbieraé wczesniej, aby zachowaé orzezwiajacg kwasowo$¢ gatunkowego wina musu-
jacego z okreslonych regionéw. Wino jest produkowane w procesie pierwszej lub drugiej fermentacji w zbiorniku
lub w butelce. Jezeli do produkgji stosuje si¢ specjalng tradycyjng metode fermentacji w butelce, wino musujace
otrzymuje si¢ w wyniku poddania produktu drugiej fermentacji alkoholowej w butelce. W takim przypadku produkt
musi dojrzewaé w butelce przez co najmniej dziewieé miesiecy.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Wino, gatunkowe wino musujgce i wino pétmusujgce
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Wina muszg przej$¢ kontrole urzedows, aby na etykietach mozna bylo uzywaé okreslen tradycyjnych Qualitatswein
(wino gatunkowe), Pradikatswein (wino z wyrdznikiem), Qualitdtsperlwein b.A. (gatunkowe wino pétmusujgce z okres-

lonych regionéw) oraz Sekt b.A. (gatunkowe wino musujace z okre$lonych region6w). Na etykiecie nalezy umiesci¢
wydany w zwigzku z tym numer kontroli (amtliche Priifungshummer lub A P.-Nr.). Zastepuje on numer partii.

Oprécz istniejacej chronionej nazwy wina, wino i produkty sektora wina muszg by¢ opatrzone etykieta zawierajaca
jedno z okresleri tradycyjnych wymienionych w punkcie 5 lit. a) specyfikacji produktu. Stosowanie okreslen trady-
cyjnych wymienionych w pkt 5 lit. b) specyfikacji produktu nie jest obowigzkowe.

Okreslone w przepisach elementy nazwy moga by¢ stosowane zgodnie z przepisami majacymi zastosowanie.

Ponadto w rejestrze winnic przedstawiono wykaz nazw obszaréw, duzych oraz pojedynczych winnic, a takze syste-
moéw parceli, ktére moga by¢ wykorzystywane jako mniejsze jednostki geograficzne. Wskazano w nim granice
obiektow i obszaréw w kategoriach odniesieni katastralnych (jednostka katastralna, podjednostka katastralna, system
parceli, dziatka). Rejestrem zarzadza Izba Rolnictwa Nadrenii-Palatynatu. Rejestr winnic ustanawia si¢ i prowadzi na
podstawie:

— § 23 ust. 314 federalnej ustawy o winach (Weingesetz);
— § 29 federalnego rozporzadzenia o winach (Weinverordnung);

— ustawy Nadrenii-Palatynatu o wyznaczaniu miejsc i obszaréw oraz o rejestrze winnic (ustawa o winnicach)
[Landesgesetz iiber die Festsetzung von Lagen und Bereichen und iiber die Weinbergsrolle — Weinlagengesetz)];

— § 2 ust. 16 rozporzadzenia Nadrenii-Palatynatu w sprawie obowiazkéw w dziedzinie przepiséw dotyczacych
wina (Landesverordnung iiber Zustindigkeiten auf dem Gebiet des Weinrechts).

Granice mniejszych jednostek geograficznych mozna zmieni¢ wylacznie za zgoda wlasciwych organéw zgodnie z §

22g federalnej ustawy o winach, ktére muszg powiadomi¢ o wszelkich zmianach Federalny Urzad ds. Rolnictwa

i Zywnoéci (BLE).

Link do specyfikacji produktu

http:/[www.ble.de/eu-qualitactskennzeichen-wein
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