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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(C[2024/2964)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
~-HUYUK CILEGI”
Nr UE: PDO-TR-02891 - 5.1.2023

ChNP (X) ChOG ()

1.  Nazwa lub nazwy

,Hiiyik Cilegi”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Turcja

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2.  Opis produktu, do ktérego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

ey

Chroniona nazwa pochodzenia ,Hiiyiik Cilegi” moze by¢ stosowana w odniesieniu do $wiezych truskawek naleza-
cych do odmian Albion, San Andreas, Sweet Ann i Portola oraz ich wariant6w.

,Hiyik Cilegi” ma nastepujace gtéwne cechy:

1. Wlasciwosci fizyczne:
— Ladnie uksztaltowane, jednorodne, twardo$¢ miazszu Srednia.
— Wielko$¢: $rednia: $rednica 20-40 mm, dtugos¢ 20-40 mm.

— Waga: 20-26 g (Srednio: 23 g)

2. Wlasciwosci organoleptyczne:
—  Wyglad: kolor jaskrawoczerwony | bladoczerwony wewnatrz i na zewnatrz.
— Konsystencja: miazsz jest Srednio twardy, $wiezy i soczysty.

— Smak i zapach: zréwnowazony stosunek ilosci cukréw do kwaséw oraz bardzo stodki smak. Przyjemny,
aromatyczny zapach.

3. Wriasciwosci chemiczne:
— Kwasowos¢: ok. 0,91 g/100 g.
— Stosunek iloci cukréw do kwaséw wynosi ok. 8,5.

() Dz.U.L 343,14.12.2012, s. 1, ELL http:|/data.europa.eu/eli/reg/2012/1151]oj.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw prze-
tworzonych)

Poszczegdlne etapy produkgji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

,Hitytik Cilegi” uprawia sie i zbiera wylgcznie na obszarze geograficznym okreslonym w sekcji 4.

Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Truskawki poddaje si¢ szybkiemu schlodzeniu do temperatury +2 °C przez 20 minut, a nastgpnie przechowuje si¢
w temperaturze +4 °C w celu zachowania jakosci.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Logo identyfikacyjne ,Hityiik Cilegi”, ktére jest dostepne dla wszystkich producentéw, ktdrzy przestrzegaja przepi-
séw okreslonych w specyfikacji, musi by¢ umieszczone na wszystkich opakowaniach.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny to dystrykt Hityiik w prowincji Konya w centralnej cze¢sci potudniowo-zachodniej Turgji.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwigzek z obszarem geograficznym opiera si¢ na czynnikach naturalnych (gleba, klimat) oraz na czynnikach ludz-
kich (lokalne umiejetnosci) charakterystycznych dla tego obszaru geograficznego.

Specyfika obszaru geograficznego

Mimo Ze dystrykt ten cechuje si¢ klimatem przej$ciowym miedzy klimatem $rédziemnomorskim a kontynentalnym,
pozostaje on takze pod wplywem mikroklimatycznych warunkéw wytworzonych przez jezioro Beysehir na potud-
niu i zachodzie oraz gér Sultan Daglari na péinocy i wschodzie oraz ich przedgérza.

Ze wzgledu na fakt, ze dystrykt graniczy z jeziorem Beysehir, ktére jest jednym z gléwnych obszaréw stodkowod-
nych Turgji, a na jego obszarze wystepuja niewielkie potoki, ktére doprowadzajg wode deszczows z terendéw gor-
skich na pétnocy i wschodzie do jeziora Beysehir, poziom wilgotnosci latem nie spada ponizej 60 %.

W dystrykcie Hiiyitk pH gleb waha si¢ w przedziale 6,5-7,5, maja one niskie zasolenie i sa piaszczysto—gliniaste.
Struktura gleb jest $rednioziarnista i fatwa w obrobce. Skladaja si¢ w mniej wigcej réwnych proporcjach z piasku,
gliny, mulu. Pojemno$¢ wodna i napowietrzenie gleb s3 dobre, a ich drenaz i przepuszczalno$¢ sa wystarczajace.
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Czynniki ludzkie

Dzigki regularnemu stosowaniu nawozu naturalnego w kazdym cyklu sadzenia gleba jest wzbogacana pod wzgle-
dem materii organicznej.

Specyfika produktu

Specyfika truskawek wynika w szczegdlnosci z ich bardzo intensywnego smaku i zapachu. Ponadto truskawki
,Hitytik Cilegi” s3 znacznie stodsze od owocéw z innych regiondw.

Zwigzek przyczynowy

Zwigzek miedzy obszarem geograficznym i szczegélnymi cechami jakoSciowymi produktu wynika bezposrednio
z warunkow produkgji truskawek.

Mikroklimat wytworzony przez jezioro Beysehir na obrzezach dystryktu i otaczajagce go géry spelnia wymogi
,Hiyik Cilegi” dotyczace temperatury, wilgotnosci, opadéw, nastonecznienia i chtodu oraz chroni truskawki przed
uszkodzeniami mrozowymi.

Wilgotnos¢ latem nie spada ponizej 60 %. Wilgotne Srodowisko sprawia, Ze nawet przy temperaturach panujacych
w okresie dojrzewania truskawek straty wody sg ograniczone do minimum. Niewielkie jest tez ryzyko zbyt naglego
dojrzewania. Niski poziom tego ryzyka powoduje zréwnowazone proporcje glukozy, sacharozy i fruktozy w tru-
skawkach i utrzymanie normalnego poziomu kwasowosci. W rezultacie migzsz owocoéw jest jedrny, soczysty i ma

lekko cierpki smak.

Upalna pogoda miedzy czerwcem a wrze$niem powoduje wzrost zawartosci zwigzkéw fenolowych odpowiedzial-
nych za czerwong barwe owocoéw. W miesigcach tych temperatura waha si¢ od 30 do 40 °C, co sprzyja produkeji
cukru i nadaje owocom stodki smak.

Dzigki regularnemu stosowaniu nawozu naturalnego (zwierzgcego) w kazdym cyklu sadzenia gleba jest wzbogacana
pod wzgledem materii organicznej. Ma to wplyw na wielko$¢ ,Hityiik Cilegi”.

LHiyik Cilegi” nie zawiera metali cigzkich, poniewaz gleba jest uboga w metale cigzkie i inne substancje zanieczy-
szczajace Srodowisko.

Odeslanie do publikagji specyfikacji
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