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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych
(C/2024/2893)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesi¢cy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,»Soke Pamugu”

Nr UE: PGI-TR-03016 - 2.10.2023

ChNP () ChOG (X)
1.  Nazwa lub nazwy
,Soke Pamugu”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Turcja

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 2.14. Bawelna

3.2.  Opis produktu, do ktérego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Soke Pamugu” to surowe widkno bawelny uprawianej w regionie Soke. Otrzymywane jest ono z nastepujacych
odmian: Gloria, Claudia, Carmen, Deltapine, Julia, Lydia, Beyaz Altin, DP396, Famosa i Nazilli 84.

Tabela 1

Cechy charakterystyczne ,,Soke Pamugu”

CECHA WARTOSC
Plon bawelny (kg/ha) 460-550
Dlugos¢ widkien (mm) 28-32
Warto$¢ wskaznika Micronaire 3,9-4,7
Wytrzymalo$¢ na rozcigganie widkien (g/tex) 29-37
Dojrzatos¢ widkna (%) 0,86-0,87
Jednorodnos¢ dtugosci widkien (%) 84-86
Stopien zazokcenia widkien (+b) 7-10
Klasa koloru (21-1)—(41-1)
Liczba zanieczyszczen we wioknach — (TrCnt) 9-63

() Dz.U.L 343z 14.12.2012, s. 1, ELL: http://data.europa.eu/elijreg/2012/1151/o0j.
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3.3.

3.4.

3.5

3.6

Zawarto$¢ krotkich wiokien (%) 68
Zawarto$¢ dtugich widkien (%) 83-87
Stopien jasnosci widkien (Rd) 76-87
Wlochatos¢ (%) 3-6
Wskaznik przedzalnosci 125-185
Zawarto$¢ wilgoci (%) 7-8,5

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw prze-
tworzonych)

Poszczegdlne etapy produkdi, ktdre muszg odbywac si¢ na okreslonym obszarze geograficznym

Ponizej wymieniono etapy produkgji ,S6ke Pamugu” na okreslonym obszarze geograficznym:

— Selekgja i pozyskiwanie materiatu siewnego

— Przygotowanie gleby

— Sadzenie

— Nawadnianie i nawozenie

— Pielegnacja roslin (z wylaczeniem zbioru)

— Zbiér

Szczegétowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa -

Na opakowaniu musi by¢ wydrukowane logo ChOG. JeZeli nie mozna go umiesci¢ na opakowaniu, logo ChOG musi
by¢ widoczne w punktach sprzedazy.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszarem geograficznym produkgji ,Soke Pamugu” jest cale terytorium dystryktu Soke w prowincji Aydin w Turcji.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Bawelna Soke Pamugu jest uprawiana w regionie Soke z wykorzystaniem zréznicowanej gamy nasion bawelny (Glo-
ria, Claudia, Carmen, Deltapine, Julia, Lydia, Beyaz Altin, DP396, Famosa i Nazilli 84). Charakteryzuje si¢ ograniczo-
nym wspoétczynnikiem zazélcenia, polyskliwym wygladem i wydluzonymi widknami. Powstale z Soke Pamugu
przedze cechujg si¢ cienkoscig i wytrzymatoscig.

W regionach Turcji, w ktérych uprawia si¢ bawelne, temperatury osiagaja najwyzszy poziom w czerwcu i lipcu.
Wysokie temperatury negatywnie wplywaja na krzewy bawelny w innych regionach. Wiejace latem w dystrykcie
Soke wiatry meltem przyspieszajg parowanie i transpiracje w roslinach. Wiatry te obnizaja wilgotno$¢ gleby i zmniej-
szaja tym samym ryzyko chordb roslin oraz sprzyjaja ich wzrostowi. Warunki wietrzne w dystrykcie Soke sa zazwy-
czaj okreslane jako lagodne i delikatne. Ze wzgledu na polozenie dystryktu bardziej w glebi ladu w poréwnaniu
z obszarami przybrzeznymi oddzialywanie morza jest mniejsze. W zwigzku z tym wiatry w Soke sg zazwyczaj
stabe i nie osiagaja duzych predkosci. Wiatry meltem sa czesto odczuwalne w miesigcach letnich, zwlaszcza po
potudniu i wieczorem. Maja one efekt chlodzacy i nieznacznie obnizaja temperatury oraz zapobiegaja problemom
zwigzanym ze stresem wysokiej temperatury u ro§lin.
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Rzadko wystepujace w dystrykcie Soke przymrozki nie szkodzg krzewom, a zatem nie zmniejszajg wydajnosci pro-
dukgcji bawelny. Na bawelng uprawiang w regionach Morza Egejskiego, Cukurova i poludniowo-wschodniej Anatolii
wplyw maja niskie poziomy wilgotnosci i wysokie temperatury. W zwigzku z tym dtugo$¢ widkien, warto$é wskaz-
nika Micronaire, wytrzymalo$¢ na rozcigganie widkien, ich dojrzato$¢, jednorodnosé ich dlugosci, stopien zazdlce-
nia (+b) i klasy koloru sg wyzsze w przypadku Séke Pamugu niz bawelny pochodzacej z innych regionéw.

Cechy Soke Pamugu sg Scisle powiazane ze strukturg gleby w dystrykcie Soke. Struktura gleby jest istotnym czynni-
kiem wplywajacym na wlasciwosci bawelny. Dobrze przepuszczalne, zachowujace wilgo¢ i zyzne gleby sprzyjaja
rozwojowi korzeni krzewéw bawelny oraz zapewniaja ich prawidlowy wzrost. Wartos¢ pH gleby waha si¢ od 6,5
do 7,55. Wysoka zawarto$¢ w glebie makrosktadnikéw pokarmowych, takich jak azot, fosfor i potas, zwicksza
wydajnos¢ odziarniania Soke Pamugu i zapobiega powstawaniu niepozadanego z6ltego zabarwienia bawelny.

Sadzenie nasion Soke Pamugu odbywa si¢ w ostatnim tygodniu kwietnia. Okres zbioru przypada 150-155 dni
péiniej, w pierwszym tygodniu pazdziernika. Zbiér w pazdzierniku gwarantuje, Ze klasa koloru Soke Pamugu
mieSci si¢ w przedziale 21-1 i 41-1. To prowadzi z kolei do uzyskania wysokiej jakosci przedzy bawelnianej o dosko-
nalym kolorze i wysokiej jakosci.

Srednia roczna temperatura w dystrykcie Soke wynosi 17,4 °C. Temperatury przekraczaja 20 °C w czerwcu (gdy
nastepuje zawigzanie torebki nasiennej), 25 °C w lipcu (okres kwitnienia) i 30 °C w sierpniu (okres rozwoju torebki
nasiennej). Stres wysokiej temperatury nie ma negatywnego wplywu na Soke Pamugu. Torebki nasienne otwieraja
si¢ calkowicie w okresie zbioru, gdy temperatura spada do 15 °C. Pelne otwarcie torebki nasiennej podczas zbioru
wplywa na niski stopien zazélcenia S6ke Pamugu.

Roczne opady w dystrykcie Soke wahajg si¢ od 450 mm do 575 mm. Taka ilo¢ opadéw zapewnia optymalny
wzrost i produktywnos$¢ Soke Pamugu. Kluczowe znaczenie dla zaspokojenia zapotrzebowania roéliny na wodg
majg zatem zarzgdzanie nawadnianiem i monitorowanie opadéw deszczu. W fazie wzrostu Soke Pamugu
(w czerwcu) dtugos¢ korzeni sigga do 15 cm w glab gleby. W tym okresie ograniczonych opadéw deszczu wyma-
gana ilo§¢ wody wynosi okoto 40-60 mm. Producenci wykonujg w tym czasie nawadnianie 2—-3 razy. Czynione sa
starania, aby podczas nawadniania rosliny nie byly narazone na bezposredni kontakt z woda, poniewaz pomaga to
chronic¢ je przed chorobami. Ponadto w produkcji bawelny co do zasady uwaza si¢, ze nadmierne nawadnianie pro-
wadzi do spadku jakosci produktu. Dzigki starannemu zarzgdzaniu praktykami nawadniania oraz uwzglednieniu
poziomu opadéw deszczu rolnicy moga zapewni¢ Soke Pamugu odpowiednig wilgotno$¢ do wzrostu i rozwoju.
W ten sposob jakos¢ produktu nie ulega pogorszeniu. Ich doswiadczenie poprawia jako§¢ bawelny i — w konsekwen-
Gji — przedzy. Zazwyczaj w dystrykcie Soke w lipcu i sierpniu wystepuja tylko niewielkie opady deszczu. Stuzy to
poprawie jakosci produktu ze wzgledu na obnizong wilgotnosc.

Widkna osiagaja najwicksza dlugosé, gdy temperatura w nocy wynosi 18-20 °C (w zaleznosci od genotypu).
W dystrykcie Soke formowanie si¢ bawelny nastepuje okoto 70.-75. dnia, a widkna bawelny tworzg si¢ w czerwcu
i lipcu, gdy $rednia temperatura w nocy wynosi 19-23 °C. Srednia temperatura w ciggu dnia w lipcu i sierpniu
wynosi 30-35 °C. Dzigki takim warunkom Soke Pamugu cechuje wigksza dtugo$¢ widkna niz wynosi $rednia w Tur-
cji. Cienko$¢ widkna jest proporcjonalna do dlugosci i wzrasta wraz ze wzrostem dtugosci. Dlugo$¢ widkna jest
zrodlem informacji na temat tego, w jaki sposéb bawelna moze byé wykorzystana w przemysle widkienniczym.
Poziom wplywu na jako$¢ rézni si¢ w zaleznosci od metody przedzenia stosowanej dla danej dtugosci wiékna. Mak-
symalna dtugo$¢ widkna Soke Pamugu wynosi 32 mm, a cienko$¢ wynosi 3,9-4,7 mikrometra. Klasyfikujac dtugosé
widkna bawelnianego, mozna jg sklasyfikowacd jako ,dos¢ wysokg dlugos¢ staplowa” w oparciu o klas¢ dtugosci.

Na parametry jakosciowe bawelny, takie jak kolor i wskaznik Micronaire, wi¢ckszy wplyw maja warunki $rodowis-
kowe i techniki uprawy niz struktura genetyczna odmiany. W szczeg6lnosci znaczgco wysoki jest wplyw srodowiska
na klase koloru i cienko$¢ widkna.

Cienko$¢, po dlugosci, jest jedna z najbardziej poszukiwanych cech bawelny. Im ciefisze widkna, tym wyzsza gesto$é
liniowa i mniejsza nieregularno$¢. Przg¢dza wykonana z cienkich widkien cechuje si¢ wigksza wytrzymaloscia i jedno-
rodnoscia niz przedza wykonana z grubych widkien. Cienko$¢ S6ke Pamugu wynosi 3,9-4,7 pg/cal.

Produkcja bawelny stala sie tradycja w dystrykcie Soke. Rosling te uprawia si¢ w tym dystrykcie od 1700 r. W latach
30. XIX wieku zagle statkéw osmanskiej floty byly utkane z przedzy wyprodukowanej z ,Soke Pamugu”.
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W latach 1950-1980 w Turcji nastepowata znaczna migracja z obszaréw wiejskich do miast, co doprowadzito do
gwaltownego spadku liczby ludnosci na wsi. Poziom dochodéw w dystrykcie Séke utrzymuje si¢ jednak na stalym
poziomie dzigki produkcji bawelny i nie odnotowano znaczacego odplywu populacji.

Corocznym, tradycyjnym wydarzeniem w dystrykcie Soke jest festiwal Soke Pamuk. Festiwal ten odbywa si¢ zazwy-
czaj migdzy 1 a 6 pazdziernika. Wydarzenie to upamigtnia tradycje¢ produkcji bawelny w Soke, taczy producentéw
bawelny i podkresla bogactwo kulturowe regionu.

W ramach festiwalu Soke Pamuk moga odbywac si¢ rozne wydarzenia, takie jak wycieczki na pola bawelny, pokazy
zbioru bawelny, koncerty, wystawy, degustacje lokalnych dan, taiice ludowe i wiele innych. Festiwal jest miejscem
spotkan dla producentéw bawelny, lokalnych mieszkancéw i gosci oraz jest okazja do prezentacji przemystu bawel-
nianego i kultury regionu.

Odestanie do publikacji specyfikacji
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